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Elektricky kontaktni gril

eta 7155

NAVOD K OBSLUZE

Véazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné pfectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaruénim listem, pokladnim dokladem a podle mozZnosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

. BEZPEGNOSTNi UPOZORNEN] YoM

— Instrukce v navodu povazujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusnym normam.

- Nikdy spotfebi€ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, upadl na zem a poskodil se
nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotfebi¢ do
odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

- Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starSi a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem
nebo byly pouceny o pouzivani spotfebic¢e bezpecnym zplsobem
a rozumi pripadnym nebezpecim. Déti si se spotiebiCem nesméji
hrat. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let
se musi drzet mimo dosah spotfebicCe a jeho pfivodu.

- Pfed vymeénou pfislusenstvi nebo pfistupnych ¢asti, pfed montazi
a demontazi, pfed Cisténim nebo udrzbou, nebo po ukonéeni
prace, spotfebi¢ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebic¢e poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné
situace.

- PFi manipulaci s grilem a jeho pfislusenstvim (napf. teplotni
sondou) postupujte tak, aby nedoslo k poranéni (napf. popaleni,
opareni, pichnuti)!

- POZOR - Spotfebi€ neni uren pro ¢innost prostfednictvim vnéjsiho
Casového spinace, dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti,
ktera spina spotiebi¢ automaticky, protoZe existuje nebezpeci
vzniku poZzaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné
umistén v okamziku uvedeni spotfebice do €innosti.
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— Gril (ani sondu s kabelem) nikdy neponofujte do vody (ani ¢astecné) a nemyjte pod
tekouci vodou!

— UPOZORNENI — Né&které &asti tohoto vyrobku se mohou stat velmi horkymi a zpUsobit
popaleni. Zvlastni pozornost musi byt vénovana pfitomnosti déti a hendikepovanych osob.

— Berte také na védomi, Ze grilované suroviny mohou ,prskat‘ a tim popalit osoby v blizkosti
grilu, nebo znedistit jeho okoli.

— Je-li spotfebi¢ v €innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatlim, rostlindam a hmyzu.

— Spotrebic je uréen pouze pro pouZiti v domacnostech a pro podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni ur¢en pro komeréni pouziti!

— Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu pfipravy
potravin!

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Nepouzivejte spotiebic, pokud je mokry, pokud mate mokré ruce, nebo na mokrém
povrchu!

— Nepouzivejte spotiebi¢ venku!

— P¥i manipulaci se spotfebi€em (otevirani vika atp.) pouzivejte tepelné izolované drzadlo.

— Nepouzivejte gril bez odkapavaci misky! Zaroven tuk v odkapavaci misce nepouzivejte
pro dal$i zpracovani a po vychladnuti jej odstrarite!

— Spotrebi¢ nesmi byt pouzivan ve vlhkém nebo mokrém prostredi a v jakémkoliv
prostiedi s nebezpecéim pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany
chemikalie, paliva, oleje, plyny, barvy a dalSi hoflavé, pfipadné tékavé, latky).

— Na spotiebi¢ neodkladejte zadné predméty.

— PFi prvnim zapnuti mize dojit ke kratkému a mirnému zakoureni, které neni zavadou
a neni dlivodem k reklamaci spotfebice.

— Neumistujte gril na nestabilni, kiehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné, papirové,
plastové, direvéné-lakované desky a rizné tkaniny/ubrusy). Za urcitych podminek
muZze z nékterych ¢asti grilu odkapavat napf. zkondenzovana tekutina (para), ktera se
uvolfiuje z grilovanych potravin. Nestavte tedy gril ani na citlivy povrch, ktery by pfipadna
mala ¢ast vody/tekutiny mohla poskodit.

— Spotiebi¢ nepfenasejte v horkém stavu, pfi eventualnim preklopeni hrozi nebezpedi urazu
popalenim. Vlivem vysoké teploty se mize ohfat také podlozka, na které je spotfebi¢
polozen, proto se ji nedotykejte, dokud nezchladne.

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od hoflavych pfedmétl (napf. zaclony, zavésy, dievo atd.),
tepelnych zdroju (napf. kamna, sporak atd.) a vihkych povrchl (napf. drezy,
umyvadla atd.).

— P¥i grilovani je mozné samovzniceni pfipravovanych potravin. V pfipadé nahlého vzplanuti
odpojte spotiebi€ od elektrické sité a oher uhaste.

— Z hlediska pozarni bezpeé&nosti gril vyhovuje CSN 06 1008. Ve smyslu této normy se jedna
o spotfebi&, ktery Ize provozovat na stole nebo podobném povrchu s tim, Ze ve sméru
hlavniho sélani, tj. nad deskou, musi byt dodrZzena bezpecna vzdalenost od povrchu
hoflavych hmot 200 mm a v ostatnich smérech min. 100 mm.

— Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi predméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody. Nikdy jej nepokladejte na horké plochy, ani jej
nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky. Zavadénim, zakopnutim nebo
zatahanim za pfivod napf. détmi muze dojit k pfevrzeni ¢i stazeni spotrfebice a nasledné
k vaznému zranéni!

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

— V pfipadé potieby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.
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— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s originalnim pfisluSenstvim od vyrobce. Pouziti jiného
pFisluSenstvi muze predstavovat nebezpeci pro obsluhu.

— Tento spotfebi¢ v&etné jeho prisluSenstvi pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je uréen tak,
jak je popsano v tomto navodu. Spotiebi€ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— VAROVANI: P¥i nespravném pouzivani pistroje, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou prelozeny
a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neodpovida za Skody zplisobené nespravnym pouzivanim spotfebice a pfisluSenstvi
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar) a neni odpovédny
ze zaruky za spotiebi¢ v pfipadé nedodrZeni vySe uvedenych bezpecnostnich upozornéni.

. POPIS SPOTREBICE (obr. 1

A - Gril
A1 — odklapéci viko
A2 — drzadlo

A3 — tladitko aretace vika v poloze cca 90° / 180°

A4 — posuvny ovlada¢ pro nastaveni vysky mezi grilovacimi deskami
A5 — odkapni nadoba

A6 — napajeci pfivod

A7 — spina¢ zapnuti/vypnuti

A8 — PROBE - otvor pro zapojeni teplotni sondy

A9 — zasuvka teplotni sondy

A10 — ulozny box teplotni sondy

A11 — EJECT - tlagitko pro uvolnéni grilovacich desek

A12 — grilovaci desky s topnym télesem

B — Ovladaci panel s displejem
B1 — tlaCitko zvySeni nastaveni teploty/Casu
B2 — tla¢itko sniZeni nastaveni teploty/Casu
B3 — tla¢itko nastaveni teploty
B4 — tlaCitko nastaveni Casu
B5 — program zelenina
B6 — program steak (napf. hovézi, veprové, skopove ...)
B7 — program sandwich/hamburger
B8 — program dribezi
B9 — program $piz
B10 — program ryba
B11 — tlacitko funkce teplotni sondy
B12 — ukazatel teploty sondy
B13 — nastavena teplota sondy
B14 — ¢as grilovani
B15 — teplota grilovani

C — Teplotni sonda
C1 — konektor
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I1l. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veskery obalovy material a vyjméte gril s pfisluSenstvim. Odstrante vSechny
pfipadné adhezni folie, samolepky nebo papir. Gril umistéte na pevny rovny a suchy povrch
(napf. kuchyrisky stil), ve vy$ce minimalné 85 cm, mimo dosah déti. Pfi prvnim uvedeni do
provozu nastavte maximalni teplotu a pfi otevieném okné nechte ,rozevieny“ gril v Cinnosti
cca 10 minut, potom ho vypnéte a nechte vychladnout. Po vychladnuti otfete ¢asti, které
pfijdou do styku s potravinami mékkym, vihkym, €istym hadiikem nebo papirovou utérkou.

V. POKYNY K OBSLUZE

OVLADANI
Po pfipojeni napajeciho pfivodu A6 do elektrické sité zazni zvukovy signal a na displeji
zacne blikat “OFF”. Gril je nyni v pohotovostnim rezimu.

0 spina¢ zapnuti/vypnuti A7 — Po stisknuti v pohotovostnim rezimu se gril aktivuje
a zacne nahrivat grilovaci desky na pfednastavenych
200 °C. Soucasné se na displeji zobrazi signalizace
Casu (pfednastaveno 00 M).

Ovladaci panel s displejem
(3 — tlacitko zvy3eni teploty/Casu B1 — stisknutim/drzenim zvysite teplotu nebo ¢as

@ — tlacitko snizeni teploty/€asu B2 — stisknutim/drzenim snizite teplotu nebo ¢as

— tla€itko nastaveni teploty B3 — stisknutim pfepnete moznost nastaveni teploty
grilovani (jste-li v rezimu nastavovani ¢asu).
Pomoci B1/B2 nastavite teplotu v krocich po 5 °C.
Teplota grilovani B15 — zobrazuje nastavenou teplotu v rozsahu 80 - 240 °C. V pfipadé
aktivniho pfednastaveného programu je rozsah nastaveni teploty
omezen dle dané suroviny. Pokud nastavena teplota blika, gril se
na danou teplotu nahfiva. Jakmile gril dosahne nastavené teploty,
zazni zvukovy signal a hodnota teploty zUstane trvale svitit.

— tlaCitko nastaveni ¢asu B4 — stisknutim aktivujete moznost nastaveni ¢asu —
zacne blikat hodnota ¢asu B14 (nastaveno na 30 M).
Tlacitky B1 a B2 ji béhem 3 sekund zménite. Potvrzeni
nastaveného €asu je signalizovano zvukovym signalem
a trvalym svitem dané hodnoty.

Cas grilovani B14 — zobrazuje &as grilovani v rozsahu 0 - 60 M (minut). Po uplynuti
nastaveného €asu zazni zvukova signalizace. Gril vSak bude nadale
hrat.

. — tlacitko funkce teplotni sondy B11 — stisknutim aktivujete méreni teploty
pfipravovanych surovin prostfednictvim teplotni
sondy. Na displeji se zobrazi napis “probe temp’
signalizujici aktivni funkci. Opétovnym stisknutim
funkci vypnete.
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Ukazatel teploty sondy B12 — zobrazuje miru dosazeni sledované teploty sondy. Jakmile
se rozsviti vSechna pole ukazatele, byla dosazena nastavena
teplota, ktera je zobrazovana na pozici B13.

Nastavena teplota sondy B13 — zobrazuje pfednastavenou teplotu, kterou je mozné méfrit
uvnitf surovin prostfednictvim teplotni sondy (45-75 °C).

Upozornéni
V pfipadé, Ze budete chtit nastavit teplotu z nahfatého grilu na teplotu nizsi, gril vypnéte,
otevrete jej do polohy 90° a vyckejte ochlazeni desek. Poté jej znovu zapnéte a nastavte
pozadovanou teplotu (nizsi, nez byla nastavena a dosazena plvodné).

Prednastavené programy

Pfednastavené programy umoznuji rychlejsi pfipravu zvolené suroviny. Kazdy program se
aktivuje na urcitou pfednastavenou teplotu a |ze ji nastavit pouze v omezeném intervalu
teplot. Cas si miiZete nastavit manualné dle vlastni potfeby.

Rozsah nastaveni Prednastavena
Program teplot v ramci teplota (po stisknuti
programu (°C) tlacitka) (°C)
B5 @ zelenina 160 - 210 200
o e e | a0-0
B7 & sandwich/hamburger 180 - 240 190
B8 drabezi 190 - 240 220
B9 $piz 180 - 230 210
B10 ryba 190 - 230 210
4 Doporuceni )

— Rozsahy teplot jsou pouze orientacni. V praxi vzdy zalezi na druhu, stavu, velikosti
a kvalité dané suroviny, stejné jako na vasi preferenci, nebo zplsobu pouZiti grilu
(nastavena vySka mezi deskami, rozevieni/uzavieni grilu, zda chcete grilovat pomalu
apod.). Pokud mate osvédcené jiné teplotni rozsahy pro danou surovinu, pouZijte
vlastni nastaveni. MUzete se také inspirovat ¢asy a teplotami v kucharkach ¢i volné
dostupnych radach na internetu.

— Stejna poznamka plati i pro ¢as grilovani, ktery je také zavisly na mnoha faktorech.
VétSinou se vSak pohybuje kolem 5-10 minut. Nastavte si jej tedy podle individualnich
potfeb. Zaroven je vhodné grilovany pokrm opticky kontrolovat a ¢as pfizplsobit jeho

\_ aktualnimu propeceni. )
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Posuvny ovlada¢ pro nastaveni vysky mezi grilovacimi deskami (A4)
Vysku Ize nastavit v 5 stupnich, které jsou znaceny ryskou/hodnotami:

poloha “OPEN” ‘ta — odemknuto (desky Ize vy$kové nastavovat)

poloha “LOCK” & — uzamknuto (desky Ize uzamknout pouze v uzaviené poloze)
poloha “5”— nejvysSi stuperi nastaveni vySky

Upozornéni
— Nastavujete-li vySku mezi grilovacimi deskami v pribéhu pripravy, dbejte zvySené
opatrnosti. Viko muze byt horké. Doporu€ujeme pouzivat ochranné rukavice.
— Uzavreny gril (bez pouziti nastaveni vysky) pouzivejte pouze na suroviny, které vyssi
hmotnost vrchni desky nezdeformuje. Pokud pfipravujete kiehké suroviny, nebo
pouze malé mnozstvi surovin, je vhodné&jsi nastavit vySku minimalné na stupen 1.

Tlaéitko aretace vika v poloze cca 90° / 180° (A3)

PFi rozevirani grilu postupujte podle obr. 3. Uzavfeny gril poskytuje rychlejsi pfipravu,
nebot surovinu zahfivaji obé grilovaci desky sou€asné. V pfipadé rozevieni na 180° zase
rozSifujete velikost grilovaci plochy na dvojnasobek.

Postup pripravy pokrmii:

1. Pfipojte gril k el. siti a zapnéte pomoci spinace A7.

2. Zvolte si program, nebo rovnou nastavte pozadovanou teplotu (pokud vam nevyhovuje
vychozi hodnota 200 °C

3. Grilovaci desky nechejte chvili pfedehfat bez vioZenych potravin.

4. Jakmile dosahne gril pozadované teploty (zazni zvukovy signal a hodnota B15 sviti),
vloZte potraviny na grilovaci desku (nejlépe na jeji stfed) a v pfipadé potfeby nastavte
¢as grilovani (nebo grilujte s vychozi hodnotou ¢asu “0 M”). Desky mUZete lehce
pritlacit k sobé pomoci drzadla A2 nebo je mizZete zaaretovat v poZzadované vysce
pomoci posuvného ovladace A4. Gril Ize také pouzivat rozevieny (obr. 3).

5. Po ukonéeni pfipravy potraviny vyjméte pomoci dfevéné nebo umélohmotné obracecky.

6. Vypnéte gril a odpojte od el. sité.

4 DULEZITA UPOZORNENI )
— Pred pouzitim se vzdy ujistéte, Ze je spravné umisténa odkapni nadoba A5.
— Pfi nastavovani vysky mezi grilovacimi deskami je potfeba viko vyrovnat do
vodorovné polohy ru¢né.
— Béhem grilovani se nedotykejte kovovych &asti grilu nebo grilovacich desek, ani
teplotni sondy, protoZe jsou tyto éasti jsou HORKE! Obzvlast dejte pozor na to,
aby se téchto ¢asti nedotykaly déti!
— Pouzivejte pouze Cerstvé nebo rozmrazené potraviny (ne mrazené).
— Nepouzivejte kovové klesté, obracecky, nliz nebo jiné ostré kovové kuchyriské
nacini, mohly by poskodit nepfilnavou povrchovou Upravu grilovacich desek.
— Zpracované potraviny na grilovacich deskach A12 nikdy nekrajejte!
— Pfi pouzivani grilu dochazi vlivem dilatace materialt k obéasnému vydani
charakteristického zvuku (praskani). Tento jev je naprosto normalni a neni divodem
\_ k reklamaci spotrebice. )
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Teplotni sonda

Gril umoznuje pouziti teplotni sondy C pro kontrolu vnitini teploty pfipravovanych pokrmd.
Sonda umoznuje méfeni pfednastavenych (doporu¢enych) hodnot 45, 50, 55, 60, 65 a 75
°C. To je zajisténo prostrednictvim 6 ukazatell/poli v oblasti B12. Jakmile se zobrazi v§ech
6 poli, je dosazena sledovana teplota B13.

Orientacni stupné propeceni masa

(jemr?(j,":wirné I\,’Iedi‘vjm R?re’ (stfeg:glgégeny; . V\{ell donve .
opedeny) (stfedné opeceny) mirn& propedeny) (UpIné propeceny)
hovézi 55 °C 60 °C 65 °C 75°C
jehnédi 55°C 60 °C 65 °C 75°C
vepfové | ze zdravotnich diivodi nedoporuéuje- 65°C 75°C
drabezi | me griovat na niZsi stupné propeceni. 65 °C 75 °C
ryba 45 °C 50 °C 55 °C 65 °C
Program Moznosti nastaveni teploty sondy (°C)
bez programu (vychozi) 45, 50, 55, 60, 65, 75
zelenina (B5) 45, 50, 55, 60, 65, 75
steak (B6) 55, 60, 65, 75
sandwich/hamburger (B7) 45, 50, 55, 60, 65, 75
drubezi (B8) 65, 75
$piz (B9) 45, 50, 55, 60, 65, 75
ryba (B10) 45, 50, 55, 65

Pouziti sondy:

1) Vytahnéte sondu C ze zasuvky A9 a odmotejte jeji pfivod z tlozného boxu A10.

2) Vlozte konektor sondy C1 do otvoru pro zapojeni teplotni sondy AS8.

3) Pro aktivaci funkce stisknéte tlacitko B11.

4) lhned po aktivaci za¢ne blikat pfednastavena teplota B13. Do 3 sekund ji mdzete pomoci
tlaCitka B1/B2 zménit - jeji nastaveni je indikovano zvukovym signalem. V pfipadé
potfeby zmény teploty v pribéhu grilovani musite funkci opétovnym stiskem tlacitka B11
vypnout a poté znovu zapnout.

5) Napichnéte sondu do grilované suroviny, ktera se nachazi nejlépe blize okraiji grilovaci
desky. V idedlnim pfipadé zasurite celou jeji délku do stfedu suroviny. Pokud je surovina
rozméroveé mensi, zasunte do ni pfedevsim Spici a co nejvice jeji pfedni Easti, kde se
nachazi teplotni senzor. Nepfehfivejte sondu dotykem o rozpalené grilovaci desky!

6) V pribéhu ohfevu se postupné rozsvécuji ukazatele v oblasti B12. Jakmile je sledovana
teplota dosazena, je zobrazeno v§ech 6 ukazatell a zazni zvukovy signal. Gril vSak stale
pokracuje v ohfevu.
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Poznamka

V pfipadé, ze béhem aktivni funkce vytahnete konektor sondy (nebo neni pfipojen
v dobé aktivace), bude zaznivat pferuSovany zvukovy signal a na displeji se zobrazi
chybova hlaska Er3. Tuto zruSite opétovnym pfipojenim konektoru ¢i deaktivaci funkce
sondy.

Automatické vypnuti

Gril obsahuje funkci automatického vypnuti po 1 hodiné necinnosti. Po dané dobé se gril

z bezpecnostnich ddvodu vypne do pohotovostniho rezimu (to provazi prerusovany zvukovy
signal). Pokud planujete grilovat déle, staci stisknout jakékoliv tlacitko béhem této doby.

TIPY PRO DOSAZENI NEJLEPSICH VYSLEDKU PRI GRILOVANI MASA

Nasledujici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci, jejichz u¢elem neni

poskytnout navod, ale ukazat moznosti rlizného zpracovani potravin.

— Pred grilovanim zeleniny, ryb nebo libového masa, doporu€ujeme potfit desku rostlinnym
olejem nebo postfikat specidlnim sprejem proti napékani potravin. V pfipadé pfipravy
masa s obsahem tuku ¢i marinovanych potravin neni tfeba desku takto oSetfovat.

— Potraviny, které chcete grilovat, nakrajejte na platky cca 1 — 1,5 cm silné.

— Pokud chcete maso zjemnit, mGzZete potravinu pfedem nalozit, okofenit, potfit omackou
nebo olejem.

— Nez zacnete s grilovanim marinovaného masa, nejdfive ho ale zbavte pfebyte¢né
marinady a vihkosti. Nékteré marinady obsahuji vysoké mnozstvi cukru, ktery by se pfi
grilovani mohl napékat na desky.

— Pokud budete pfipravovat rizné druhy potravin za sebou (napf. maso, ryby, zelenina,
ovoce), doporucujeme mezi jednotlivymi chody desky odistit od zbytkii pomoci dievéné
obracecky, stérky nebo papirovou utérkou.

CHYBOVE HLASKY
Er1 — chybné vilozena vrchni grilovaci deska; zkontrolujte jeji umisténi
Er2 — chybné vlozena spodni (na zakladné grilu) grilovaci deska; zkontrolujte jeji umisténi
Er3 — konektor sondy neni spravné pfipojen, ovéfte spravnost jeho pfipojeni
Erd — vypnéte gril a odpojte jej od elektricke sité. Nechejte jej zcela vychladnout, ujistéte se,
Ze jsou grilovaci desky spravné umistény a gril znovu pfipojte k elektrické siti
a zapnéte.

V. UDRZBA

Gril gistéte az po jeho vychladnuti! Ci§téni provadéjte pravideln& po kazdém pouZiti
otirdnim mékkym vihkym hadfikem! NepouZivejte drsné a agresivni Cistici prostfedky
(napf. ostré predméty, ziravé prostredky na ¢iSténi trub apod.). Nepouzivejte také
zadné zarizeni na tlakové myti (napf. wapku, parni Cisti¢e)! Z grilu odstrante pfipadné
stopy tuku a zbytky potravin, které se pfichytily na deskach napf. pomoci bézné, plastové
kuchynské obracecky. Pro snadnéjsi ¢isténi muzete vyjmout desky z plasté grilu podle obr.4
(neumyvejte v myéce nadobi), desky mizete omyt v horké vodé s pfidavkem saponatu

a poté nechat zcela vyschnout. Vrchni a spodni ¢ast grilu (které se nachazeji pod
grilovacimi deskami) utfete vihkym hadfikem a nechejte fadné vyschnout. Odkapni nadobu
A5 vyjméte podle obr. 1 a umyjte ji v horké vodé s pfidavkem saponatu a utfete do sucha
(muzete pouzit mycku nadobi). Pokud se znedisti napajeci pfivod a sonda s kabelem,
otfete je vihkym hadfikem. Normaini je, Ze v pribéhu €asu se barva povrchi méni.
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Tato zména ale zadnym zplsobem neméni vlastnosti povrchu a neni divodem k reklamaci
spotrebice!

Ulozeni

PFed uloZzenim se ujistéte, Ze jsou desky chladné. Gril skladujte na bezpe¢ném a suchém
misté, mimo dosah déti a nesvépravnych osob. Napajeci kabel mizete namotat do prostoru
pro navinuti kabelu na spodni strané grilu.

Udrzbu rozsahlej$iho charakteru nebo tGdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich éasti
spotiebic¢e, musi provést odborny servis! Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo
na zarucni opravu!

PFipadné dalsi informace o spotfebiCi a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VI. EKOLOGIE FEFLP:S

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vyti§tény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, ze pouzité vyrobky nesmi byt likvidovany
spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem spravné likvidace vyrobku jej odevzdeijte na
uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijata zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu
pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich
dopadu na zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace
Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi€ tak bude nepouzitelny.

VIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V) Uvedené na typovém Stitku vyrobku
PFikon (W) Uvedené na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca 8,2

Rozméry cca (dxhxv), (mm) 410 x 380 x 180
Spotrebic tfidy ochrany l.

PFikon v pohotovostnim rezimu je <1 W.

Zmeéna technické specifikace a obsahu pripadného pfisluSenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.
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HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych
tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY. — Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach,

postylkach, kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti.
Sacek neni na hrani.

ZC& UPOZORNENI

UPOZORNENI: HORKY POVRCH
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Elektricky kontaktny gril

eta 7155

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaruénym listom, dokladom o predaiji a podla moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim
obalu dobre uschovaijte.

. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA WAN

— InStrukcie v navode povazujte za sucast spotrebia a postupte ich akémukolvek dalSiemu
uzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom Stitku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu napajacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

- Spotrebi¢ v ziadnom pripade nepouzivajte, ak ma poskodeny
napajaci privod alebo vidlicu, ak nepracuje spravne alebo spadol
na zem a poskodil sa alebo spadol do vody. V takychto pripadoch
spotrebi¢ odneste do Specializovaného servisu, aby preverili jeho
bezpelnost a spravnu funkciu.

- Tento spotrebi€ mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie
a osoby so znizenymi fyzickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial su pod dozorom
alebo boli poucené o pouzivanie tohto spotrebic¢a bezpecnym
spbsobom a rozumie pripadnym nebezpecenstvom. Deti si so
spotrebi€om nesmu hrat. Cistenie a udrzbu vykonavanu uzivatelom
nesmu vykonavat deti bez dozoru. Deti mladSie ako 8 rokov sa
musia drzat’ mimo dosah spotrebi¢a a jeho privodu.

- Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych Casti, pred
montazou a demontazou, pred Cistenim alebo udrzbou, po ukoncéeni
prace, spotrebi¢ vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

- Ak je napajaci privod tohto spotrebiCa poskodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecénej situacie.

- Pri manipulacii s grilom a jeho prislusenstvom (napr. teplotnou
sondou) postupujte tak, aby nedoslo k poraneniu (napr. popaleniu,
obareniu, pichnutiu)!

- POZOR: Nepouzivaijte tento spotrebi€ v spojeni s tepelne
citlivym riadiacim zariadenim, programatorom, Casova¢om alebo
akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky,
pretoze v pripade, Ze by bol spotrebi¢ zakryty alebo premiestneny,
hrozi nebezpecCenstvo poziaru.
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— Gril (ani sondu s kabelom) nikdy neponarajte do vody (ani ¢iasto€ne) a neumyvaijte
pod tecucou vodoul!

— UPOZORNENIE — Niektoré Casti tohto vyrobku sa mézu stat’ velmi hordcimi a sposobit’
popalenie. Zvlastna pozornost musi byt venovana pri pritomnosti deti a hendikepovanych fudi.

— Ak je spotrebi€ v €innosti, zabrante kontaktu s nim doméacim zvieratdm, rastlinam a hmyzu.

— Spotrebi€ je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami)! Nie je uréeny pre komeréné pouZitie!

— Berte tieZ na vedomie, Ze grilované suroviny mézu ,prskat” a tym popalit osoby v blizkosti
grilu, alebo znedistit’' jeho okolie.

— Gril nenechavajte v chode bez dozoru a kontrolujte ho po cely €as pripravy potravin!

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte ju
z nej mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Nepouzivajte gril, ak je mokry, ak mate mokré ruky, alebo na mokrom povrchu!

— Nepouzivajte gril vonku!

— Pri manipulacii so spotrebi¢om (otvaranie veka atd'.) pouzivajte tepelne izolované drzadlo.

— Nepouzivajte gril bez misky na odkvapkavanie! Zaroven tuk v miske nepouzivajte na
dalSie spracovanie a po vychladnuti ho odstrarite!

— Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vihkom alebo mokrom prostredi a v akomkol'vek
prostredi s nebezpecenstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde su skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horlavé, pripadne prchavé, latky).

— Na spotrebi¢ neodkladajte ziadne predmety.

— Tuk v odkvapkavacej miske nepouzivajte pre dalSie spracovanie a po vychladnuti ho
odstrarite!

— Pri manipulacii so spotrebi¢om pouzivajte drzadlo.

— Pri prvom zapnuti spotrebi¢a moze dojst’ k pripadnému kratkemu miernemu zadymeniu,
€o nie je porucha a nie je to dévod na reklamaciu spotrebica.

— Neumiestnujte gril na nestabilné, krehké a horfavé podklady (napr. sklenené, papierové
plastové, drevené — lakované dosky a rozne tkaniny/obrusy). Za urcitych podmienok
mébze z niektorych Casti grilu odkvapkavat napr. skondenzovana tekutina (para), ktora sa
uvolnfuje z grilovanych potravin. Nedavaijte teda gril ani na citlivy povrch, ktory by pripadna
mala Cast vody/tekutiny mohla poskodit.

— Spotrebi¢ neprenasajte v horucom stave, pri eventualnom preklopeni hrozi
nebezpecenstvo Urazu popalenim. Vplyvom vysokej teploty sa mdze zohriat’ aj podlozka,
na ktorej je spotrebi€ polozeny, preto sa jej nedotykajte, kym neochladne.

— Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho
prevrhnutie a v dostato¢nej vzdialenosti od horlavych predmetov (napr. zaclon, zavesov
¢€i dreva), tepelnych zdrojov (napr. kachli, sporaka, vari¢a) alebo vihkych povrchov (ako
su vylevky, umyvadla).

— Pri grilovani je mozné samovznietenie pripravovanych potravin. V pripade nahleho
vznietenia odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a ohen uhaste.

— Z hladiska poziarnej bezpecnosti je mozné gril prevadzkovat na stole alebo podobnom
povrchu s tym, Ze v smere hlavného salania, t. j. nad doskou, musi byt dodrzana bezpecna
vzdialenost’ od povrchu horfavych hmét 200 mm a v ostatnych smeroch min. 100 mm.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plameriom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Nedavajte
spotrebi¢ na horuce plochy a nenechavaijte visiet napajaci privod cez hranu stolu alebo
linky, kde ho mézu stiahnut deti, pripadne urobte také bezpe&nostné opatrenia, aby ste
zaistili, ze sa do privodu nikto nezapletie alebo o mbze niekto nezakopnut!

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— V pripade potreby pouzitia predlZovacieho privodu je nutné, aby nebol poSkodeny
a vyhovoval platnym normam.
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— Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prisluSenstvom od vyrobcu. Pouzitie iného
prisluSenstva moze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.
— Tento spotrebi¢ vratane prislusenstva pouzivajte iba na ucel, na ktory je ureny tak,
ako je popisané v tomto navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.
— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom
na obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku,
su preloZené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spbsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, popalenie, obarenie,
poziar) a nie je zodpovedny zo zaruky za spotrebi€ v pripade nedodrzania vysSie
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

|l. OPIS SPOTREBICA (obr. 1

A - Gril
A1 — odklapacie veko
A2 —drzadlo

A3 — tlacidlo aretacie veka v polohe cca 90° / 180°

A4 — posuvny ovladac pre nastavenie vysky medzi grilovacimi doskami
A5 — nadoba na odkvapkavanie

A6 — napajaci privod

A7 — spina¢ zapnutie/vypnutie

A8 — PROBE - otvor na zapojenie teplotnej sondy

A9 — zasuvka teplotnej sondy

A10 — ulozny box teplotnej sondy

A11 — EJECT - tla¢idlo na uvolnenie grilovacich dosiek

A12 — grilovacie dosky s tepelnym telesom

B — Ovladaci panel s displejom
B1 — tlacidlo zvySenia nastavenia teploty/Casu
B2 — tla¢idlo znizenia nastavenia teploty/¢asu
B3 — tlacidlo nastavenia teploty
B4 — tlaCidlo nastavenia Casu
B5 — program zelenina
B6 — program steak (napr. hovadzie, brav€ové, baranina ...)
B7 — program sandwich/hamburger
B8 — program hydina
B9 — program $piz
B10 — program ryba
B11 — tlacidlo funkcie teplotnej sondy
B12 — ukazovatel teploty sondy
B13 — nastavena teplota sondy
B14 — Cas grilovania
B15 — teplota grilovania

C - Teplotna sonda
C1 — konektor
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I1l. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte gril s prisluSenstvom. Z grilu odstrante vSetky
pripadné prifnavé fdlie, nalepky alebo papier. Gril umiestnite na vhodny rovny a suchy
povrch (napriklad kuchynsky st6l) s minimalnou vyskou 85 cm, mimo dosahu deti. Pri
prvom uvedeni do €innosti nastavte maximalnu teplotu a pri otvorenom okne nechajte
Lroztvoreny” gril v €innosti asi 10 minut, potom ho vypnite a nechajte vychladnut. Po
vychladnuti utrite vSetky Casti, ktoré sa dostanu do styku s potravinami mékkou, vihkou,
Cistou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

V. POKYNY NA OBSLUHU

OVLADANIE
Po pripojeni napajacieho privodu A6 do elektrickej siete zaznie zvukovy signal a na displeji
zacne blikat “OFF”. Gril je teraz v pohotovostnom rezime.

@ spina¢ zapnutie/vypnutie A7 — Po stlaeni v pohotovostnom rezime sa gril aktivuje
a zaCne nahrievat grilovacie dosky na prednastavenych
200 °C. Sucasne sa na displeji zobrazi signalizacia
Casu (prednastavené 00 M).

Ovladaci panel s displejom
— tlacidlo zvySenia teploty/Gasu B1 — stlatenim/drzanim zvysite teplotu alebo ¢as

@ — tlacidlo zniZenia teploty/Casu B2 — stlacenim/drzanim zniZite teplotu alebo ¢as

— tlacCidlo nastavenia teploty B3 — stlacenim aktivujete moznost nastavenia teploty
grilovania. Pomocou B1/B2 nastavite teplotu
v krokoch po 5 °C.

Teplota grilovania B15 — zobrazuje nastavenu teplotu v rozsahu 80 - 240 °C. V pripade
aktivneho prednastaveného programu je rozsah nastavenia
teploty obmedzeny podla danej suroviny. Pokial nastavena
teplota blika, gril sa na danu teplotu nahrieva. Hned ako gril
dosiahne nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal a hodnota
teploty zostane trvale svietit.

— tla€idlo nastavenia ¢asu B4 — stlacenim aktivujete moznost nastavenia ¢asu —
zacne blikat hodnota ¢asu B14 (nastavené na 30
M). Tlac€idlami B1 a B2 ho behom 3 sekund zmerite.
Potvrdenie nastaveného Casu je signalizované
zvukovym signalom a trvalym svitom danej hodnoty.

Cas grilovania B14 — zobrazuje &as grilovania v rozsahu 0 - 60 M (minut). Po uplynuti
nastaveného €asu zaznie zvukova signalizacia. Gril vSak bude
nadalej hriat.

. — tlacidlo funkcie teplotnej sondy B11 — stlatenim aktivujete meranie teploty
pripravovanych surovin prostrednictvom
teplotnej sondy. Na displeji sa zobrazi napis
“probe temp” signalizujuci aktivnu funkciu.
Opéatovnym stlac¢enim funkciu vypnete.
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Ukazovatel teploty sondy B12 — zobrazuje mieru dosiahnutia sledovanej teploty sondy.
Hned ako sa rozsvietia vSetky polia ukazovatela, bola
dosiahnuta nastavena teplota, ktora je zobrazovana na
pozicii B13.

Nastavena teplota sondy B13 — zobrazuje prednastavenu teplotu, ktorou je mozné merat
vo vnutri surovin prostrednictvom teplotnej sondy
(45-75 °C).

Upozornenie
V pripade, Ze budete chciet nastavit' teplotu z nahriateho grilu na teplotu nizSiu, gril
vypnite, otvorte ho do polohy 90° a poc¢kajte, kym sa dosky ochladia. Potom ho znovu
zapnite a nastavte pozadovanu teplotu (nizsiu ako bola nastavena a dosiahnuta pévodne).

Prednastavené programy

Prednastavené programy umoznuju rychlejSiu pripravu zvolenej suroviny. Kazdy program
sa aktivuje na urcitu prednastavenu teplotu a je mozné ju nastavit iba v obomedzenom
intervale teplét. Cas si mozete nastavit manualne podla vlastnej potreby.

Rozsah nastaveni Prednastavena
Program teplot v ramci teplota (po stisknuti
programu (°C) tlacidla) (°C)
B5 zelenina 160 - 210 200
B6 steak (napr. hovadie, 200 - 240 230
brav€ové, baranina ...)
B7 sandwich/hamburger 180 - 240 190
B8 hydina 190 - 240 220
B9 $piz 180 - 230 210
B10 ryba 190 - 230 210
4 Odporucenie )

— Rozsahy teplét su iba orientacné. V praxi vzdy zalezi na druhu, stave, velkosti a
kvalite danej suroviny, rovnako ako na vasej preferencii alebo spdsobe pouzitia grilu
(nastavena vyska medzi doskami, roztvorenie/uzavretie grilu, ¢i chcete grilovat pomaly
a pod.). Pokial mate osvedcené iné teplotné rozsahy pre danu surovinu, pouzite vlastné
nastavenie. MOzete sa tiez inSpirovat ¢asmi a teplotami v kucharskych knihach &i volne
dostupnych radach na internete.

— Rovnaka poznamka plati aj pre ¢as grilovania, ktory je tiez zavisly na mnohych
faktoroch. Vacsinou sa v8ak pohybuje okolo 5 -10 minut. Nastavte si ho teda podla
individualnych potrieb. Zaroven je vhodné grilovany pokrm opticky kontrolovat a ¢as

\_ prispdsobit aktualnemu prepeceniu pokrmu. )
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Posuvny ovladac¢ pre nastavenie vySky medzi grilovacimi doskami (A4)
Vysku mozno nastavit' v 5 stupfioch, ktoré su znacené ryskami:

poloha “OPEN” T — odomknuté (dosky sa daju vy$kovo nastavovat)

poloha “LOCK” & — uzamknuté (dosky mozno uzamknut iba v uzavretej polohe)
poloha “5” — najvysSi stupen nastavenia vySky

Upozornenie
— Ak nastavujete vySku medzi grilovacimi doskami v priebehu pripravy, dbajte na
zvySenu opatrnost. Veko méze byt horuce. Odporu¢ame pouzivat ochranné rukavice.
— Uzavrety gril (bez pouzitia nastavenia vySky) pouzivajte iba na suroviny, ktoré vyssia
hmotnost vrchnej dosky nezdeformuje. Pokial pripravujete krehké suroviny alebo iba
malé mnoZstvo surovin, je vhodnejSie nastavit vySku minimalne na stupen 1.

Tlacidlo aretacia veka v polohe cca 90° / 180° (A3)

Pri roztvarani grilu postupujte podfla obr. 3. Uzavrety gril poskytuje rychlejSiu pripravu,
nakolko surovinu zahrievaju obe grilovacie dosky su¢asne. V pripade roztvorenia na 180°
zase rozS8irujete velkost’ grilovacej plochy na dvojnasobok.

Postup pripravy pokrmov:

Pripojte gril k el. sieti a zapnite pomocou spinaca A7.

2. Zvolte si program alebo rovno nastavte pozadovanu teplotu (pokial vam nevyhovuje
vychodiskova hodnota 200 °C.

3. Grilovacie dosky nechajte chvilu predhriat’ bez vloZenych potravin.

4. Hned ako dosiahne gril pozadovanu teplotu (zaznie zvukovy signal a hodnota B15
svieti), vloZte potraviny na grilovaciu dosku (najlepSie na jej stred) a v pripade potreby
nastavte €as grilovania (alebo grilujte s vychodiskovou hodnotou ¢asu “0 M”). Dosky
mozete fahko pritlacit k sebe pomocou drzadla A2 alebo ich mbZete zaaretovat
v pozadovanej vySke pomocou posuvného ovladaca A4. Gril je mozné tiez pouzivat
roztvoreny (obr. 3).

5. Po ukonceni pripravy potraviny vyberte pomocou drevenej alebo umelohmotnej obracacky.

6. Vypnite gril a odpojte od el. siete.

4 DOLEZITE UPOZORNENIA )
— Pred pouzitim sa vzdy uistite, Ze je spravne umiestnena odkvapkavacia nadoba A5.
— Pri nastavovani vysky medzi grilovacimi doskami je potrebné veko vyrovnat do

vodorovnej polohy ruéne.

— Behom grilovania sa nedotykajte kovovych ¢asti grilu alebo grilovacich dosiek, ani
teplotnej sondy, pretoZe su tieto dasti HORUCE! Obzvlast dajte pozor na to, aby
sa tychto Casti nedotykali deti!

— Pouzivajte iba Cerstvé alebo rozmrazené potraviny (nie mrazené).

— Nepouzivajte kovové klieSte, obracacky, n6z alebo iné ostré kovové kuchynské
nacinie, mohli by poskodit neprilnavi povrchovu upravu grilovacich dosiek.

— Spracované potraviny na grilovaciech doskach A12 nikdy nekrajajte!

— Pri pouZzivani grilu dochadza vplyvom dilatacie materialov k obéasnému vydaniu
charakteristického zvuku (praskanie). Tento jav je Uplne normalny a nie je

\_ dévodom na reklamaciu spotrebica. Y,

19/59



@

Teplotna sonda

Gril umoznuje pouzitie teplotnej sondy C na kontrolu vnutornej teploty pripravovanych
pokrmov. Sonda umoznuje meranie prednastavenych (odporu¢enych) hodnét 45, 50, 55,
60, 65 a 75 °C. To je zaistené prostrednictvom 6 ukazovatelov/poli v oblasti B12.

Hned ako sa zobrazi vSetkych 6 poli, je dosiahnuta sledovana teplota B13.

Orientacne stupne prepecenia masa

Rare Medium Well done
. ) Medium Rare (stredne opeceny; ,
(jemne, mierne ope- .. . - (Uplne prepe-
. (stredne opeceny) | mierne prepece- L
ceny) , ceny)
ny)
Hovad- 55 °C 60 °C 65 °C 75°C
zie
jahnacie 55°C 60 °C 65 °C 75°C
bravCové | zo zdravotnych dévodov neodpori¢ame 65 °C 75°C
hydina grilovat' na nizsi stupen prepecenia. 65 °C 75 °C
ryba 45°C 50 °C 55 °C 65 °C
Program Moznosti nastavenia teploty sondy (°C)
bez programu (vychodiskova) 45, 50, 55, 60, 65, 75
zelenina (B5) 45, 50, 55, 60, 65, 75
steak (B6) 55, 60, 65, 75
sandwich/hamburger (B7) 45, 50, 55, 60, 65, 75
hydina (B8) 65, 75
$piz (B9) 45, 50, 55, 60, 65, 75
ryba (B10) 45, 50, 55, 65

Pouzitie sondy:

1) Vytiahnite sondu C zo zasuvky A9 a odmotajte jej privod z Ulozného boxu A10.

2) Vlozte konektor sondy C1 do otvoru pre zapojenie teplotnej sondy A8.

3) Pre aktivaciu funkcie stlacte tlaCidlo B11.

4) Ihned po aktivacii zacne blikat’ prednastavena teplota B13. Do 3 sekund ju mozete
pomocou tlacidla B1/B2 zmenit - jej nastavenie je indikované zvukovym signalom.

V pripade potreby zmeny teploty v priebehu grilovania musite funkciu opatovnym
stlatenim tlacidla B11 vypnut a potom znovu zapnut.

5) Pichnite sondu do grilovanej suroviny, ktora sa nachadza najlepsie blizSie ku okraju
grilovacej dosky. V idealnom pripade zasurite cell jej dizku do stredu suroviny. Pokial je
surovina rozmerovo mensia, zasunte do nej predovsetkym Spic a o najviac jej prednu
Cast, kde sa nachadza teplotny senzor. Neprehrievajte sondu dotykom o rozpalené
grilovacie dosky!

6) V priebehu ohrevu sa postupne rozsvecuje ukazovatel v oblasti B12. Hned ako je
sledovana teplota dosiahnuta, je zobrazenych vsetkych 6 ukazovatelov a zaznie
zvukovy signal. Gril vSak stale pokracuje v ohreve.
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Poznamka

V pripade, Ze behom aktivnej funkcie vytiahnete konektor sondy (alebo nie je pripojeny
v dobe aktivacie), bude zaznievat’ preruSovany zvukovy signal a na displeji sa zobrazi
chybova hlaska Er3. Tuto zrusite opatovnym pripojenim konektora ¢i deaktivaciou funkcie
sondy.

Automatické vypnutie

Gril obsahuje funkciu automatického vypnutia po 1 hodine necinnosti. Po danej dobe

sa gril z bezpe€nostnych dévodov vypne do pohotovostného rezimu (to je sprevadzané
prerusovanym zvukovym signalom). Pokial planujete grilovat dihSie, staci stlacit’ akékolvek
tlaCidlo behom tejto doby.

TIPY PRE DOSIAHNUTIE NAJLEPSICH VYSLEDKOV PRI GRILOVANI MASA
Nasledujuce priklady spracovania povaZzujte za priklady a inSpiraciu. Ich u¢elom nie je poskytnut
navod, ale ukazat moznosti réznej pripravy potravin.

— Pred grilovanim zeleniny, ryb alebo chudého mésa odporu¢ame potriet’ dosku rastlinnym olejom
alebo ho nastriekat Specialnym sprejom proti pripekaniu potravin. Ak pripravujete mastnejsie alebo
marinované maso, platriu takto netreba pripravovat.

— Potraviny, ktoré chcete grilovat, nakrajajte na tenké menSie platky hrubé asi 1 — 1,5 cm.

— Ak chcete maso zjemnit, mdzete potravinu vopred nalozit, okorenit, potriet omackou alebo olejom.

— Nez zacnete s grilovanim marinovaného masa, najskér ho, ale zbavte prebyto¢nej marinady
a vihkosti. Niektoré marinady obsahuju vysoké mnoZstvo cukru, ktory by sa pri grilovani mohol
napekat na dosky.

— Pokial budete pripravovat rézne druhy potravin po sebe (napriklad maso, ryby, zelenina, ovocie),
odporu¢ame medzi jednotlivymi chodmi dosky ocistit od zvySkov pomocou drevenej obracacky, stierky
alebo papierovou utierkou.

CHYBOVE HLASKY

Er1 — chybne vlozena vrchna grilovacia doska; skontrolujte jej umiestnenie

Er2 — chybne vlozena spodna (na zakladni grilu) grilovacia doska; skontrolujte jej umiestnenie

Er3 — konektor sondy nie je spravne pripojeny, overte spravnost’ jeho pripojenia

Er4 — vypnite gril a odpojte ho od elektricke] siete. Nechajte ho Uplne vychladnut, uistite sa, ze su
grilovacie dosky spravne umiestnené a gril znovu pripojte k elektrickej sieti
a zapnite.

V. UDRZBA

Gril gistite az po jeho vychladnuti! Cistite ho po kazdom pouZiti mékkou vihkou handrigkou!
Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky (napr. ostré predmety, Zieraviny uréené na
Cistenie rur a pod.)!Nepouzivajte tiez Zziadne zariadenia na tlakové mytie (napr. vysokotlakovy Cistic,
parné Cistice)! Z grilu odstrante pripadné stopy tuku a zvysky potravin, ktoré sa prichytili na doskach
napr. pomocou beznej, plastovej kuchynskej obracacky. Pre jednoduchsie Cistenie mdzZete vybrat
dosky z plasta grilu podla obr.4 (neumyvajte v umyvacke riadu), dosky mézete umyt v hortcej vode s
pridavkom saponatu a potom nechat Upine vyschnut. Vrchnu a spodnu €ast grilu (ktoré sa nachadzaju
pod grilovacimi doskami) utrite vihkou handri¢kou a nechajte riadne vyschnut. Odkvapkavaciu

nadobu A5 vyberte podla obr. 1 a umyte ju v horucej vode s pridavkom saponatu a utrite do sucha
(mobzete pouzit’ umyvacku riadu). Ak sa znecisti napajaci privod a sonda s kabelom, utrite ich vihkou
handrickou. Normaine je, Ze po¢as prevadzky sa meni farba povrchu. Toto je vS§ak bezvyznamné,

z funkéného a hygienického hladiska, nie je to ani dévod na reklamaciu spotrebical
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Ulozenie

Pred ulozenim sa uistite, ze dosky su chladné. Spotrebi¢ skladujte riadne oCisteny na suchom,
bezpraSnom mieste mimo dosahu deti a nesvojpravnych os6b. Napajaci kabel méZete namotat do
priestoru pre navinutie kabla na spodnej strane grilu.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo tdrzbu, ktora si vyzaduje zasah do vnutornych éasti
spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika
pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke +420 545 120 545 alebo
na internetovej adrese www.eta.sk.

VI. EKOLOGIA JReL RS

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su pouzité na
obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené symboly na
vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Ze pouzité elektrické alebo elektronicke
vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym odpadom. S ciefom spravnej likvidacie
vyrobku ich odovzdajte na k tomu uréenych zbernych miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou
likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat cenné prirodné zdroje a pomahate prevencii
potencialnych negativnych dopadov na zivotné prostredie a ludské zdravie, ¢o by mohli byt désledky
nespravnej likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho tradu alebo najblizsieho
zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi
predpismi udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z €innosti, odporuca sa po jeho
odpojeni od elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

VII. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedeny na typovom $titku vyrobku
Hmotnost' (kg) asi 8,2

Rozmery (dxhxv), (mm): 410 x 380 x 180
Spotrebi€ triedy ochrany .

Prikon v pohotovostnom reZime je < 1 W.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podla modelu vyrobku je
vyhradena vyrobcom.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouZitie v domacnosti.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat’ do vody alebo inych tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
% FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
% CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. — Nebezpecenstvo
udusenia. NepouZivajte toto vrectusko
v koliskach, postielkach, kocikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko
odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

UPOZORNENIE: HORUCI POVRCH
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Electric contact grill

eta 7155

INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

|. SAFETY WARNINGS A

— Consider the instructions for use as a part of the appliance and pass them on to any
other user of the appliance.

— Check whether the data on the type label corresponds with the voltage in your socket.
The power cord plug may only be connected to the electrical socket complying with the
applicable standards.

- Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if the appliance is not correctly operating or if it has
fallen on the floor and been damaged, or if it has fallen into water.
In such cases take the appliance to a professional service centre
to verify its safety and correct function.

- This appliance may only be used by children aged 8 years or
older, and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards involved. Children shall
not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision. Children younger
than 8 years must be kept out of reach of the appliance and its
power cord.

- Before replacing accessories or accessible parts, before assembly
and disassembly, before cleaning or maintenance, turn off the
appliance and disconnect it from the mains by pulling the power
cord from the power socket!

- If the power cord of the appliance is corrupted, it has to be
replaced by the manufacturer, its service technician or a similarly
qualified person so as to prevent dangerous situations.

- When handling the grill and its accessories (e.g. a temperature
probe), avoid injuries (e.g. burning, scalding, pricking)!

- CAUTION - Do not use the appliance with a program, time switch
or any other part that turns the appliance on automatically as there

is a risk of fire if the appliance is not covered or placed properly.
— Never submerge the grill (neither the probe with cable) under water (even partially)
and do not wash under running water!
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— NOTICE — Some parts of this product may become very hot and cause burns.
Take special care when children or handicapped persons are present.

— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects from getting in contact
with it

— When handling the appliance use the handle.

— The appliance is intended for home use and for similar purposes (in shops, offices and
similar sites, in hotels, motels and other residential premises, or in facilities providing bed
and breakfast service). It is not intended for commercial use!

— Do not leave the grill on without supervision and supervise it for the entire time that
food is being prepared.

— Do not plug the power cord in the electrical socket and do not unplug it with wet
hands or by pulling the power cord!

— Do not use the grill if it is wet, your hands are wet or on a wet surface!

— Do not use the grill outdoors!

— Use a thermally insulated handle when handling the appliance (opening the lid, etc.).

— Do not use the grill without the drip tray! In addition, do not use the grease in the drip tray
and dispose of it after cooling!

— The appliance must not be used in damp or wet environment and in any environment with
the danger of fire or explosion (spaces where chemicals, fuels, oils, gases, paints and
other flammable or volatile materials are stored).

— When the appliance is switched on for the first time, short and slight smoke can come out
that does not mean any defect and it is not a reason for claiming a defect of the appliance.

— Do not carry the appliance when it is hot, if by chance it is tipped over there is a danger of
a burn injury. Due to high temperature, the pad under the appliance may heat up. Do not
touch it until it cools down.

— When grilling spontaneous combustion of foods is possible. If sudden combustion (fire)
occurs, disconnect the appliance from the power grid and put the fire out. Under certain
conditions, condensed liquid (vapour) released from grilled food may drip from some parts
of the grill. Therefore, do not place the grill on a sensitive surface that may get damaged
by a drop of water / liquid.

— In terms of fire safety the grill conforms to the norm EN 60 335—2—6. According to this
norm this is an appliance that may be operated on a table or a similar surface under the
condition that in the direction of the main heat radiation, i.e. above the hotplate, a safe
distance of 200 mm must be maintained from flammable materials and at least 100 mm
in the other directions.

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire and it must not
be sunk into water. Never put it on hot surfaces or do not let it hang over the edge
of a table or work tables. Hitting, stumbling or pulling the power cord e.g. by children can
result in tilting over or drawing the appliance down and serious injury!

— Only use the appliance with original accessories from the manufacturer. The use of other
accessories may present a danger for the user.

— Only use this appliance for the purpose it was designed for, as specified in this manual.
Never use the appliance for any other purpose.

— The manufacturer takes no responsibility for damages caused by the incorrect use of this
appliance and accessories (e.g. ruining of foods, injury, burns, scalding, fire) and
takes no responsibility arising from the warranty on the appliance in the case that the
above safety notices were not followed.
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Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1

A - Gril
A1 — hinge lid
A2 — handle

A3 — lid lock button at approx. 90- / 180-degree angle
A4 — slider for height adjustment between grill plates
A5 — drip tray

A6 — power supply

A7 — on / off switch

A8 — PROBE - temperature probe connection point
A9 — temperature probe socket

A10 — temperature probe storage box

A11 — EJECT - button to release grill plates

A12 — grill plates with a heater

B - Display control panel
B1 — button to increase temperature / set time
B2 — button to decrease temperature / set time
B3 — temperature setting button
B4 — time setting button
B5 — vegetable programme
B6 — steak programme (e.g. beef, pork, lamb ...)
B7 — sandwich / hamburger programme
B8 — poultry programme
B9 — skewer programme
B10 — fish programme
B11 — temperature probe button
B12 — probe temperature indicator
B13 — set probe temperature
B14 — grilling time
B15 — grilling temperature

C — Temperature probe
C1 — connector

Ill. PREPARATION AND USE

Remove all the packing material and take out the grill with the accessories. Remove all
possible adhesion foils, stick-on labels or paper from the grill. Place the grill on a flat and
dry surface (e. g. kitchen table) at least 85 cm high out of reach of children. Connect the
grill to the mains. After the first putting into operation, set the maximum temperature and let
an ,open* grill in operation with a window open for about 10 minutes, then turn it off and let
it cool down. After the appliance cools down, swipe the parts that come in contact with food
with a soft, wet and clean cloth or a paper towel.
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V. INSTRUCTIONS FOR USE

CONTROL
When the power supply A6 gets connected to the mains, you hear a beep and ‘OFF’ flashes
on the display. The grill is now in standby mode.

@ on / off switch A7 — When pressed in standby mode, the grill gets activated and begins
to heat the grill plates to the pre-set 200 °C. At the same time, the
display indicates the time (default: 00 M)

Control panel with display

— button to increase temperature / set time B1 — press / hold to increase temperature
or time

@ — button to decrease temperature / set time B2 — press / hold to reduce temperature
or time

— temperature setting button B3 — press to activate the grilling temperature setting
option. Use B1 / B2 to set the temperature in 5 °C
increments.

Grilling temperature B15 — shows the set temperature within the range of 80 - 240 °C.
If a pre-set programme is active, the temperature setting range
is limited to the given ingredient. If the set temperature flashes,
the grill is heating up to the given temperature. As soon as
the grill reaches the set temperature, you hear a beep and the
temperature value remains on.

— time setting button B4 — press to activate the time setting option - the time B14 (set
to 30 M) starts flashing. Use buttons B1 and B2 to change it
within 3 seconds. The confirmation of the set time is signalled
by a beep and a steady light of the given value.

Grilling time B14 — displays time of grilling within the range of 0 — 60 M (minutes). After the
set time has elapsed, you hear a beep. However, the grill will continue
to be hot.

. — temperature probe button B11 — press to activate the temperature monitoring
of cooked ingredients by a temperature probe.
The display shows ‘probe temp’ indicating this
function is active. Press again to turn it off.

Probe temperature indicator B12 — displays the probe temperature reached. As soon as all
indicator fields light up, the set temperature has been
reached and is displayed at position B13.

Set probe temperature B13 — displays the pre-set temperature that can be measured inside
ingredients by a temperature probe (45-75 °C)
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Notice

If you want to reduce the temperature of the heated grill, switch off the grill, open it to a
90-degree angle and wait for the plates to cool down. Then turn it back on and set the
required temperature (lower than the one set and reached initially).

Pre-set programmes

Pre-set programmes allow faster preparation of the selected ingredient. Each programme
is activated at a pre-set temperature and can only be set at a limited temperature interval.
You can set the time manually according to your needs.

Temperature
setting range

Pre-set temperature
(after pressing the
button) (°C)

PO within the

programme (°C)

BS @ vegetables 160 - 210 200
B6 steak (e.g. beef, pork, 200 - 240 230
lamb...)
B7 & sandwich/hamburger 180 - 240 190
BS poultry 190 - 240 220
B9 skewer 180 - 230 210
B10 fish 190 - 230 210
4 Recommendation )

— Temperature ranges are for reference only. In practice, it always depends on the type,
condition, size and quality of the given ingredient, as well as your preference, or the
way you use the grill (set height between plates, opening / closing the grill, whether
you wish to grill slowly, etc.). If you have different tried-and-tested temperatures for
a given ingredient, use your own settings. You can also be inspired by the times and
temperatures in cookbooks or advice available on the internet.

— The same applies to the grilling time which also depends on many factors. Mostly,
however, it is around 5-10 minutes. Set it up according to your individual needs. At the
same time, it is advisable to visually inspect the grilled dish and to adjust the time to the

\_ actual cooking time. )

Slider for setting the height between the grill plates (A4)

The height can be set in 5 steps indicated by marks:

“OPEN’ position @ — unlocked (height of the plates can be adjusted)

“LOCK” position @ — locked (the plates can be locked only in the closed position)
“5” position — the highest level
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Note

— Use the grill in a closed position (without adjusting the height) only for ingredients
that will not be deformed by the weight of the top plate. If you are preparing fragile
ingredients or only a small amount of ingredients, it is recommended to set the height
to at least level 1.

Lid locking button at about 90° / 180° (A3)

When opening the grill, follow the procedure indicated in Fig. 3. The grill in a closed
position ensures faster preparation as both grilling plates heat the ingredient
simultaneously. If opened up to a 180-degree angle, you are doubling the size of the grill
area.

Food preparation method:
1. Connect the grill to the mains and switch it on using the A7 switch.
2. Select the programme or set the required temperature directly (if the default value
of 200 °C does not suit you).
3. Pre-heat the grill plates without food for a while.
4. When the desired temperature grill has been reached (beep is heard and B15 is on),
place the food on the grill plate (preferably in the middle) and set the grilling time
if necessary (or grill with the default time ‘0 M’). The plates can be pressed lightly
together using the A2 handle or locked in the desired height using the A4 slider. The
grill can also be used open (fig. 3).
When you finish grilling, take out the food using wooden or plastic turners.
Switch off the grill and unplug it from the mains.

oo

4 IMPORTANT NOTICE )

— Before each use, make sure that the drip tray A5 is positioned properly.

— During grilling, do not touch the metal parts of the grill or grill plates, nor the
temperature probes because these parts are HOT! Especially make sure that
children do not come in contact with these parts!

— Use fresh or defrosted food only (not frosted food).

— Do not use metal pliers, turners, a knife or other sharp metal kitchenware, it could
damage the non-stick surface finish of the grilling plates.

- J

Temperature probe

The grill allows the use of the temperature probe C to control the internal temperature of
the food being prepared. The probe can measure pre-set (recommended) values of 45, 50,
55, 60, 65 and 75 °C. This is ensured by 6 indicators / fields in the B12 area. When all 6
fields are displayed, the monitored temperature B13 is reached.
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Estimated levels of cooking masa

Rare Medium Rare Medium Well done
beef 55°C 60 °C 65 °C 75°C
lamb 55°C 60 °C 65 °C 75°C
pork For health reasons we do not 65 °C 75 °C

recommend lower levels when
poultry cooking this meat. 65°C 75°C
fish 45°C 50 °C 55 °C 65 °C
Programme Probe temperature setting options (°C)

no selection (default) 45, 50, 55, 60, 65, 75
vegetables (B5) 45, 50, 55, 60, 65, 75
steak (B6) 55, 60, 65, 75
sandwich/hamburger (B7) 45, 50, 55, 60, 65, 75
poultry (B8) 65, 75
skewer (B9) 45, 50, 55, 60, 65, 75
fish (B10) 45, 50, 55, 65

Using the probe:

1) Pull probe C out of the socket A9 and unroll its lead from the storage box A10.

2) Insert the probe connector C1 into the temperature probe connection point A8.

3) Press the B11 button to activate the function.

4) The pre-set temperature B13 starts flashing immediately after activation. You can
change it within 3 seconds using the B1 / B2 button — when the temperature is set, you
hear a beep. If you need to change the temperature during grilling, you have to turn the
function off by pressing the B11 button again and then turn it on again.

5) Insert the probe into the grilled ingredient which is best located near the edge of the
grill plate. Ideally, insert its entire length into the centre of the ingredient. If it is smaller
in size, insert the tip into it and mainly its front part as far as possible, where the
temperature sensor is located. Do not overheat the probe by touching the hot grill plate!

6) During the heating process, the indicators in the B12 area gradually light up. When the
monitored temperature is reached, all 6 indicators are displayed and you hear a beep.
However, the grill continues to heat up.

Note
If the probe connector is pulled out while the function is active (or it is not connected
at the time of activation), an intermittent beep will be heard and the Er3 error message will
be displayed. To cancel this, reconnect the connector or deactivate the probe function.

Automatic shutdown

The grill features an auto-off function after 1 hour of inactivity. After the given time, the grill
switches itself off to standby mode due to safety reasons (you hear an intermittent signal).
If you plan to grill longer, press any button during this time.
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ERROR MESSAGES

Er1 — the top grill plate incorrectly inserted; check its position

Er2 — the bottom (grill base) grill plate incorrectly inserted; check its position

Er3 — the probe connector is not connected correctly, check that the connection is correct

Er4 — switch off the grill and disconnect it from the mains. Allow it to cool down completely,
making sure that the grill plates are positioned correctly and reconnect the grill and
turn it on.

V. MAINTENANCE

Clean the grill only after it has cooled down! Clean the appliance regularly after

every use by wiping with a wet soft cloth. Do not use rough and aggressive detergents
(e.g. sharp objects, caustic agents for cleaning ovens etc.).Do not use any
pressure-cleaning appliance (e. g. dishwasher, WAP, steam cleaners)! Remove possible
residues of fat and food that got stuck on the plates, using a common, plastic kitchen
turner. For easier cleaning, you can remove the plates from the grill shell as shown in

fig. 4 (do not wash them in the dishwasher); the plates can be washed in hot water with
detergent and then left to dry completely. Wipe the top and bottom part of the grill (located
under the grill plates) with a damp cloth and allow them to dry properly. Remove the drip
tray A5 as per Fig. 1, wash it in hot water with detergent and wipe it dry (you can use

a dishwasher). If the power cord with probe is soiled, wipe it with a wet cloth. It is normal
that the surface colour changes over the time. But the change does not alter the surface
properties in any way and the appliance is not subject to a complaint for this reason!

Storage

Make sure that the plates are cool before storage. Store the grill at a safe and dry place,
out of reach of children and incapacitated people. You can store the power cord in the
space at the bottom of the grill.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service! Failure to comply with
the instructions of the manufacturer will lead to expiration of the right to warranty
repair!

VI. ENVIRONMENTAL PROTECTION é\%@‘ﬂg

If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electric or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal of the product, hand it over at special collection places where it will be taken
over free of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural
resources and to prevent possible negative impacts on the environment and human health,
which could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more
details at the local authorities or in the nearest collection site. Fines can be imposed for
improper disposal of this type of waste in agreement with the national regulations.

If the appliance is to be put out of operation for good, after disconnecting it from power
supply we recommend cutting off the power cord and thus it will not be possible to use the
appliance again.
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Voltage (V) Shown on the type label of the appliance
Input (W) Shown on the type label of the appliance
Weight about (kg) 8.2

Size, (mm): 410 x 380 x 180

Protection class of the appliance l.
Input in standby mode is < 1 W.

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

HOT. DO NOT COVER. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY.

/A\ NOTICE

WARNING: HOT SURFACE
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Elektromos kontaktgrill

eta 7155

HASZNALATI UTASITAS

Kdszonjik, hogy termékilinket valasztotta. A késziilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehet6ség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egyutt gondosan 8rizze meg.

. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK JVAN

— Az utmutaté utasitasait tekintse a készulék tartozékaként és juttassa el azt a készulék
barmilyen tovabbi felhasznaldjanak.

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levé feszlltségérték megegyezik—e az On elektromos
dugaszoldaljzataban levé feszliltséggel. A csatlakozdvezeték villasdugdjat csak
a szabvany szerint helyesen bekotott és féldelt dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

- Ne kapcsolja be a készuléket, ha annak csatlakozovezetéke vagy
villasdugoja sérult, ha nem mikdodik rendesen, ha az leesett
és megserult vagy ha vizbe esett. llyen esetekben adja
at a készuléket szakszervizi vizsgalatokra, annak biztonsaga
és helyes miikddése ellenérzése céljabal.

- Ezt a terméket 8 éves koru és id6sebb gyemekek, tovabba
csokkent fizikai és mentalis képességli vagy nem elegendd
tapasztalattal és ismeretekkel rendelkez6 személyek is
hasznalhatjak, amennyiben felligyelet alatt alinak vagy
a készulék biztonsagos hasznalatara vonatkozéan megfelelé
maodon kioktattak dket és megértik az esetleges veszélyhelyzetek
értelmezését. A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A felhasznal6 altal torténd tisztitast és karbantartast gyermekek
nem veégezhetik, ha nincsenek legalabb 8 évesek és csak
fellgyelet mellett. 8 évnél fi atalabb gyermekek csak a készulék
és csatlakozo vezetéke hatosugaran kivul tartézkodhatnak.

- Atartozékok vagy hozaférhet6 részek kicserélése el6tt, beszerelés
és szétszerelés elbtt, tisztitas vagy karbantartas elétt, a késziléket
kapcsolja ki és huzza ki a tapkabel dugojanak kihuzasaval az aljzatbdl!

- Ha a készllék csatlakozovezetéke megsérll, akkor azt a gyartd
cég, annak szerviz szakembere vagy hasonlo mindsitéssel
rendelkez6 mas személy cserélje ki, hogy elkeruljuk ezzel
veszeélyes helyzet kialakulasat.

- A grill és annak tartozékai hasznalata kdzben (pl. Homérséklet
szonda) legyen nagyon 6vatos a sériilés megel6zése
érdekében (pl. égési sérilés, stb.)!

- FIGYELEM: Ne hasznalja a készlléket olyan programmal,
id6ékapcsoldval vagy barmely olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan,
amelyek a készlléket automatikusan bekapcsolhatjak, mivel a készulék
letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszeély keletkezhet.
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— A grillsiitét (+ szonda) soha ne meritse vizbe (részlegesen sem) és ne mossa folyo
viz alatt!

— FIGYELMEZTETES - A késziilék egyes részei nagyon melegek lehetnek, égési sériilést
okozhatnak! Figyeljen oda a gyerekekre és mozgaskorlatozott emberekre!

— A készulék mikddése kdzben kerllje a készulék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kdzotti kontaktust!

— A készulék hasznalatanal (fedél nyitasa, stb.) fogja meg a hészigetelt fogantyut!

— Na hasznélja a grillt a csdpogtetd tal nélkul! A talban Iévé zsirt ne hasznalja fel
a tovabbiakban! Miutan kihdlt a zsir, dobja azt ki!

— A termék otthoni és hasonlé (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznélatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— A grillsiitét ne hagyja feliigyelet nélkiil miikodni és figyeljen ra a siités teljes
idétartama alatt!

— Az eréatviteli kabel villasdugojat soha ne dugja csatlakozoéaljzatba, illetve soha
ne hizza onnan ki nedves kézzel, vagy a kabelnél fogva!

— Ne hasznalja a grillt, ha az nedves,vagy nedves a feliilet ahol hasznaln3, illetve
ha nedves az On keze!

— Ne hasznalja a grillsiitét a szabadban!

— A készlilék mozgatasakor hasznalja a fogantyukat.

— A késziiléket nem szabad nedves, vizes helyeken, valamint tlizveszélyes és
robbanas veszélyes helyeken (kémia szerek, zemanyagok, olajok, gazok, festékek,
stb. tarolasi helyek) hasznalni. Kiilonb6z6 koriilmények kozott a grillrél csopoghet pl.
kondenzalt folyadék, amely a grillen 1év6 élelmiszerekrél szarmazik. Ne helyezze a
grillt olyan feliiletre, amely a késziilék folyadék miatti karosodasat okozhatja!

— A készulékels6 hasznalatbavételekor révid, gyenge fustképzédés jelentkezhet, ez nem
jelent meghibasodast és nem ad okot a késztlék reklamaciéjahoz.

— FIGYELMEZTETES - A késziilék egyes részei nagyon melegek lehetnek, égési
sériilést okozhatnak! Figyeljen oda a gyerekekre és mozgaskorlatozott emberekre!

— A késziléket ne mozgassa forré allapotban, felborulas esetén égési sériilés veszélye all
fenn. A magas hémérséklet miatt a késziilék alja meleg lehet, ezért kérjiik ne érintse azt
meg, amig a készulék ki nem hil.

— Grillezés kdzben a készitett élelmiszerek maguktdl langra lobbanhatnak. llyen esetben
hlzza ki a készuléket a hal6zatbdl és oltsa el a tlizet.

— Tlzveszélyességi szempontbdl a grillstité megfelel a EN 60 335-2—3 szabvanynak.

E szabvany értelmében olyan késziilékrél van szé, melyet asztalon vagy mas hasonlé
fellleten lehet Gzemeltetni azzal a feltétellel, hogy be kell tartani a biztonsagos tavolsagot
gyulékony anyagoktol, ami a f6 sugarzasi iranyban, azaz a lemez felett 200 mm, egyéb
iranyokban min. 100 mm.

— A csatlakozo vezetéket nem szabad éles vagy forré targyakkal, nyilt langgal megrongalni
és nem szabad azt vizbe meriteni. Soha ne helyezze azt forro felliletre, ne hagyja az
asztal vagy a munkalap szélén at tulnyulni. A csatlakozovezetékbe térténé beakadaskor,
bebotlaskor vagy a csatlakozé vezeték gyermekek altal torténdé megrantasakor a készulék
felborulhat vagy leeshet és azt kovetéen komoly sértilés torténhet!

— A késziiléket csak a gyarto altal biztositott eredeti alkatrészekkel hasznalja. Mas
alkatrészek hasznalata veszélyt jelenthet a kezel6 szamara.

— A készuléket csak arra célra hasznalja, amire szanva van, és ahogy a hasznalati
utmutatoban le van irva. A késziiléket soha se hasznalja mas célra.
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— A gyarté nem vallalja a felel6sséget a készlilék és a tartozékok nem megfeleld
hasznalatabdl ered6 karokeért (pl. élelmiszerek elértéktelenedése, égési vagy egyéb
sériilés, tliz) és nem vallal garanciat a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa
esetén.

l. A KESZULEK LEIRASA (1.sz. bra

A - Grill
A1 — csopogtetd fedél
A2 — fogantyu
A3 — fedél zarja - 90° / 180° pozicidban
A4 — huzhato kapcsold a grill lapok kozétti tavolsag beallitasahoz
A5 — cs6pogteto tal
A6 — tapkabel
A7 — be/kikapcsold
A8 — PROBE — hémérséklet szonda csatlakozasahoz valé lyuk
A9 — hédmérséklet szonda aljzat
A10 — hémérséklet szonda tartdja
A11 — EJECT — grill lapokat kioldé gomb
A12 — grill lapok fiité elemmel

B — Vezérl6 panel kijelzével
B1 — hémérséklet/id6 ndvelése
B2 — hémérséklet/id6 csdkkentése
B3 — hémérséklet beallitasa
B4 —id6 beallitasa
B5 — z6ldség program
B6 — steak program (pl. marha, sertés, birka, ...)
B7 — sandwich/hamburger program
B8 — baromfi program
B9 — saslik program
B10 — hal program
B11 — h6mérséklet szonda funkcioi
B12 — szonda hémérséklet mutatoja
B13 — beallitott szonda hémérséklete
B14 — grillezési id6
B15 — grillezési h6mérséklet

C — Hémérséklet szonda
C1 — konnektor

1. ELOKESZITES ES HASZNALATBAVETEL

Tavolitson el minden csomagolé anyagot, majd vegye ki a grillkészuléket és tartozékait.
Tavolitson el a grillr6l mindennem( esetleges tapado féliat, cimkét vagy papirt. Helyezze

a grillt szilard, sima és szaraz fellletre (példaul konyhaasztalra), legalabb 85 cm
magassagban, gyermekek részére nem hozzaférhet6 helyen. Elsé tzembehelyezéskor
allitsa be értékli maximalis hémérsékletet és nyitott ablak mellett hagyja a ,szétnyitott” grillt
kb.10 percig bekapcsolt allapotban, majd kapcsolja azt ki és hagyja kih(lni. Kihilés utan
tordlje meg azokat a részeket, amelyek az élelmiszerekkel érintkezésbe kertinek puha,
nedves, tiszta ruhadarabbal vagy papirszalvétaval.
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IV. KEZELESI UTASITASOK

VEZERLES
A tapkabel A6 elektromos haldzatba torténd csatlakozasa utan hangjelzés hangzik
el és a kijelzdén az “OFF” felirat kezd el villogni. Ez a grill készenléti allapotat jelzi.

@ be / ki kapcsold A7 — Készenléti modban valé megnyomasa utan a grill bekapcsol és
a grill lapok melegitése elkezdédik. Az elére beallitott
hémérséklet 200 °C. Emellett a kijelzén az id6 jelzése jelenik
meg (az elbre beallitott értek 00 M).

Vezérl6 panel kijelzével

— hémérséklet/idé ndvelés gombja B1 — megnyomassal/megnyomva tartassal névelje
az id6t, vagy a hémérsékletet

@ — hémérséklet/idé csokkentés gombja B2 — megnyomassal/megnyomva tartassal
csokkentse az id6t, vagy hdmérsékletet

— hémeérséklet beallitas gombja B3 — megnyomassal aktivalja a grill hémérséklet
beallitasat. B1/B2 gombokkal dllitsa be
a hémérsékletet 5 °C [épésekkel.

Grill hémérséklet B15 — beallitott hémérséklet jelenik meg (80 - 240 °C kdzott). Aktiv elére
beallitott program esetén a hdmérséklet az adott élelmiszer szerint
korlatozott. Ha a hémérséklet villog, a grill melegitése torténik.

Ha a grill a beéllitott hdmérsékletet eléri, hangjelzés hangzik
el és a hémérséklet értéke vilagitani fog.

— id6 beallitas gombja B4 — megnyomassal az id6 beallitasat aktivalja — id6 értéke
elkezd villogni B14 (alapértelmezett: 30 M). B1 és B2
gombokkal allitsa be a kivant értéket. A beallitott id6
megerdsitését hangjelzés és a bedllitott id6 vilagitasa jelzi.

Grillezési id6 B14 — grillezési id6 megjelenése 0 - 60 M (perc) kdzott. A beallitott id6 lejarta
utan hangjelzés hangzik el. A grill tovabbra is meleg marad.

. — hémérséklet szonda funkcié gombja B11 — megnyomassal aktivalja a hémérséklet
szondan keresztil torténd élelmiszer
hémeérséklet mérését. A kijelzén “probe
temp” felirat jelenik meg, ami az aktiv
funkciot jelzi. A gomb kdvetkezd
megnyomasaval kapcsolja ki a funkciot.

Szonda hémérséklet jelzése B12 — a szonda hédmérséklet elérési szintjét jelzi. Ha minden
mezd felvilagit, a készllék a beallitott hémérsékletet,
amely a B13 pozicion latszik, elérte.

Hémérséklet szonda beallitott hémérséklete B13 — az el6re beallitott hémérsékletet jelzi,
amelyet az élelmiszerben lehetséges,
hémérséklet szondan keresztil mérni
(45-75 °C).
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Figyelmeztetés

Abban az esetben, ha szeretné a grill hdmérsékletét csokkenteni, nyissa ki a grillt 90°
poziciéba és varjon, amig a grill lapok ki nem hiilnek! Utana ujra kapcsolja be a grillt és
allitsa be a kivant h6mérsékletet (alacsonyabbat)!

Elére beallitott programok

Az el6re beallitott program lehetévé teszi a kivalasztott élelmiszer gyorsabb elkészitését.
Minden programhoz adott hdmérséklet tartozik, amelyet csak korlatozottan lehet beallitani.
Az id6t be lehet manualisan, szikség szerint allitani.

Hoémérséklet Elére beallitott
tartomany hémérséklet (gomb

Program programon beliil megnyomasa utan)

(°C) (°C)

B5 © z6ldség 160 - 210 200
@ steak (pl. marha, )
B6 © sertés, birka, stb...) 200 - 240 230
B7 sandwich/hamburger 180 - 240 190
B8 baromfi 190 - 240 220
B9 saslik 180 - 230 210
B10 hal 190 - 230 210
4 Javaslat )

— A hémérséklet tartomanyok csak informacids jelleglek! Grillezésnél az élelmiszer
tipusatol, allapotatol, méretétsl és mindségétdl fiigg, ugyanigy mint pl. On
preferenciatdl, vagy grill hasznalatatol (lapok kézotti tavolsag, grill nyitott/zart allapota,
lassu/gyors grillezés, stb.). Ha tapasztalata szerint mas hémérsékleteket szeretne
beallitani, hasznalja a sajat beallitasat! Nézze meg a receptkdnyveket, vagy keressen
szabadon elérhetd recepteket interneten!

— Ugyanez a javaslat érvényes a grillezési id6re is, amely szintén sok tényez6tél fligg.
Az idé nagy részben 5-10 perc kdzétt mozog. Allitsa be az idét sajat szilkségei szerint!
Javasoljuk az ételt grillezés kézben ellendrizni és az idét ez alapjan beallitani!

A grill siitélapok kozti magassagot allité toloka (A4)

A magassagot lehet allitani 5 fokozatban, az alabbi vonaljelzések szerint:
“OPEN” pozicié T — kinyitva (a lapok magassagilag allithatok)

“LOCK” pozicié @ — zarva (a lapokat csak a csukott helyzetben lehet lezarni)
“5” pozicioé — a legnagyobb allithaté magassagi fokozat
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Megjegyzés
— Zart grillt (magassag beallitasa nélkul) csak olyan élelmiszerekre hasznalja,
amelyeket a felsé lap sulya nem deformal el! HA térékeny, vagy kisebb mennyiségi
ételt készit, legalabb 1-es fokozatra allitsa be a magassagot!

Fedél arretalasa a kb. 90° / 180° poziciéba (A3)

A grillsitd szétnyitasakor a 3. abra szerint jarjon le. A zart grill az ételek gyorsabb
elkészitését biztositja, mert mindkét grill lap melegiti az ételt. 180°-ra valo kinyitas esetén
a grillezési fellilet kétszer nagyobb.

Etelkészitési folyamat:

1. Csatlakoztassa a grillt az elektromos hal6zathoz és kapcsolja be az A7 gombbal!

2. Valassza ki a programot, vagy allitsa be a kivant hémérsékletet ( ha mast, mint az
alapértelmezett 200 °C hémérsékletet szeretne)!

3. A grillstté lapjait egy kis id6n at a berakott étel nélkil hagyja elémelegiteni.

4. Ha a grill a beallitott hdmérséklet eléri (hangjelzés hangzik el és a B15 érték vilagit),
helyezze az élelmiszereket a lapra (legjobb a kézepére helyezni)! Sziikség esetén
allitsa be az id6t (,vagy hagyja az alapértelmezett értékét “0 M”)! A lapokat az A2
fogantyuval enyhén 6ssze lehet csukni, vagy a lapok kivant tavolsagat beallithatja,
az A4 huzhato kapcsoloval! A grillt lehet nyitott pozicidban is hasznalni (abra 3).

5. Miutan az ételt elkészitette, ugy ezt a faanyagu vagy a mlianyag ételforgato lapat
segitségével emelje ki.

6. A grillsitét kapcsolja ki és aramtalanitsa.

4 FONTOS FIGYELMEZTETESEK )

— Mielé6tt a grillstitét hasznalatba venné, tgyeljen mindig arra, hogy a zsirfelfogd
edényke A5 a megfeleld helyzetében legyen.

— Grillezés kdzben ne érintse a grill fémes részeit, vagy a hdmérséklet szondat, mert
azok FORROAK! Nagyon figyelien oda, hogy ezekhez a részekhez gyerekek ne
érjenek!

— Minden esetben csak a friss vagy az elégségesen felengedett (tehat a nem
mélyh(itott) élelmiszert hasznalja.

— Ne hasznaljon fémbdl készilt fogét, forditolapatot, kést vagy mas éles, fémbdl
készllt konyhai segédeszkdzoket, megkarosithatjak a grillezd lapok tapadasmentes

\_ fellleti bevonatat. Y,

Hémeérséklet szonda

A grill lehetévé teszi a h6mérséklet szonda C hasznalatat, amellyel a készitendd étel
hémérsékletét lehet ellendrizni. A szonda az el6re beallitott (javasolt) értékek mérését
biztositja, azaz 45, 50, 55, 60, 65 és 75 °C. Ez 6 mez6n B12 keresztil torténik. Ha mind
a 6 mezd vilagit, a kivant hdmérséklet B13 elérése megtortént.
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Hus atsiitési fokozatok

' Rare . Medium Rare . Medium — Well done
(finom, enyhén (kbzepesen siilt) (kozepesen §ult, (teljesen atsiilt)
atsult) finoman atslt)

marha 55°C 60 °C 65 °C 75°C
birka 55 °C 60 °C 65 °C 75°C
sertés Egészségligyi okokbol nem javasolt 65 °C 75°C
baromfi alacsony fokozaton grillezni! 65 °C 75 °C
hal 45 °C 50 °C 55 °C 65 °C

Program Hoémérséklet szonda beallitasa (°C)

(F:;\T;%re?rr&?ii:ltt) 45, 50, 55, 60, 65, 75
z06ldség (B5) 45, 50, 55, 60, 65, 75
steak (B6) 55, 60, 65, 75
sandwich/hamburger (B7) 45, 50, 55, 60, 65, 75
baromfi (B8) 65, 75

saslik (B9) 45, 50, 55, 60, 65, 75
hal (B10) 45, 50, 55, 65

Szonda hasznalata:

1) Vegye ki a szondat C a tartdjabdl A9 és huzza ki a kabelét A10!

2) Helyezze a szonda konnektorat C1 a szonda csatlakozasi lyukba A8!

3) Funkcio aktivalasahoz nyomja meg a B11 gombot!

4) Bekapcsolas utan a beallitott hémérséklet B13 elkezd villogni. 3 masodpercen belll
lehet azt a B1/B2 gombokkal valtoztatni — beallitasat hangjelzés jelzi.

Ha szeretne grillezés kdzben hémérsékletet valtoztatni, szliikséges el6szér a B11 gomb
megnyomasaval a funkcioét kikapcsolni és utana ujra bekapcsolni.

5) Szurja be a szondat az élelmiszerbe, amely a grillezési felllet oldalan van elhelyezve!
Idealis esetben a szonda teljes hosszat szurja be az élelmiszer kézepébe! Ha kisebb
méretl az étel, szurja be el6szér a szonda csucsat az elejénél minél mélyebbre,
ahol a hémérséklet szenzor talalhat6. Ne tegye le a szondat a grill lapra, a szonda
tulmelegedésének elkerilése érdekében!

6) Melegités kdzben a B12 mezdk vilagitanak fel. A kivant hdmérséklet elérése esetén
mind a 6 mez6 vilagit és hangjelzés hangzik el. A grill tovabbra is meleg marad.

Megjegyzés
Ha aktiv funkcio kdzben huzza ki a szonda konnektorat (,vagy bekapcsolasnal a konnektor
nincs csatlakoztatva), a hangjelzés ismételten elhangzik és a kijelzén Er3 hibakad jelenik
meg. A hibakddot a konnektor csatlakozasaval, vagy a funkcio kikapcsolasaval kitorolheti.
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Automatikus kikapcsolas

A grill fel van szerelve automatikus kikapcsolassal, 1 hasznalat nélkdli 6ra utan.

Ha nem hasznalja a grillt, az készenléti allapotba bekapcsol (a hangjelzés ismétiédve
jelez). Ha szeretné a grillt tovabb hasznalni, nyomjon meg barmilyen gombot!

HIBAKODOK
Er1 — felsd grill lap rossz elhelyezése; ellendrizze a lap elhelyezését
Er2 — also grill lap rossz elhelyezése; ellenérizze a lap elhelyezését
Er3 — szonda konnektora nincs csatlakoztatva helyesen, ellenérizze a csatlakozasat
Er4 — kapcsolja ki a grillt és huzza ki a tapkabelét az elektromos halézatbol! Hagyja
a grillt teljesen kihlni, ellenérizze a grill lapok elhelyezését, dugja be a tapkabelt
az elektromos konnektorba és kapcsolja be a grillt!

V. KARBANTARTAS

A grillt csak annak kihiilése utan tisztitsa! A tisztitast rendszeresen, minden hasznalat
utan, puha, nedves ruhadarabbal térténé torliéssel végezze! Ne hasznaljon karcos és
agressziv tisztitoszereket (pl. éles targyakat, siitétisztit6 maré anyagokat stb.)

Ne hasznaljon nyomas alatti mosoberendezéseket sem (pl. wap moséberendezést,
g6ztisztitd berendezést)! A kdnnyebb tisztitas érdekében vegye ki a grill lapokat a 4. abra
szerint (ne mossa mosogatégépben)! A lapokat lehet forrd, mosészeres vizben mosni.
Utana hagyja a lapokat teljesen megszaradni. A grill fels és also részét (grill lapok alatt)
tordlje at nedves ruhaval és hagyja alaposan megszaradni! A zsirfelfogé edénykét A5
emelje ki a 1 abra utasitasai szerint, forré vizben, mosdszerrel mosogassa ki, majd térolje
szarazra (ezt az edénymosogatoban is mosogatni lehet). Ha a csatlakozovezeték
(+szonda) beszennyezddik, akkor azt nedves ruhadarabbal torélje meg. A hasznalat
soran idével a felllet szine megvaltozik, ami normalis jelenség. Ez a valtozas azonban
semmiképpen sem valtoztatja meg a felllet tulajdonsagait és nem ad okot a készulék

Tarolas

A készllék tarolasi elhelyezése el6tt gydz8djon meg arrdl, hogy a lapok kih(ltek-e.
A grillt biztonsagos és szaraz, gyermekek és nem 6njogu személyek részére nem
hozzaférhet6 helyen tarolja. A tapkabelt be lehet a grill als6 részébe tekerni.

A késziilék elektromos részeibe val6 beavatkozast igényl6 alkatrészcseréket

kizardlag szakszerviz végezhet! A gyartoi utasitasok figyelmen kiviil hagyasa
a garancialis javitasra valo jogosultsag megsziinését vonja maga utan!
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VI. OKOLOGIA LR

Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltlintetésre kertilnek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Ujrahasznositasukra vonatkozo informaciok. A feltlintetett szimbdlumok

a terméken vagy a kiséré dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos

vagy elektronikus termékek nem semmisithet6k meg a haztartasi hulladékkal egydtt.

A termék helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant készuléket

adja le az arra kijeldlt gydijtételepen, ahol bevétellk téritésmentes. A termék elbirasszerl
megsemmisitésével segiti megbrizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kikiszdbdlni a hulladékok helytelen megsemmisitésébdl esetlegesen eredé negativ
kornyezeti és egészségligyi hatasokat. Tovabbi részletes informaciokat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legkdzelebbi hulladékgyijté telepen kérhet. A hulladékot
helytelenil megsemmisité felhasznaléra a nemzeti jogszabalyozassal 6sszhangban
biintetés réhato ki. Ha a készliléket végérvényesen ki akarja vonni a hasznalatbdl, vagja el
az erbatviteli kabelt, amivel végleg hasznalhatatlanna teszi.

VII. MUSZAKI ADATOK

Feszultség (V) a készulék tipusanak cimkéjén lathato
Teljesitményfelvétel (W) a készulék tipusanak cimkéjén lathatd
Suly (kg) kb. 8,2

Termék méretei (mm): 410 x 380 x 180

A készilék érintésvédelmi osztalya I
Teljesitményfelvétel készenléti allapotban < 1 W.

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyartoé fenntartja!

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. — Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektdl elzart

helyen. A zacsk6 nem jatékszer. Ne hasznélja ezt a zacskoét bolcsékben, kisagyakban,
babakocsikban, vagy gyerek jar6kakban.

A FIGYELMEZTETES FIGYELMEZTETES: FORRO FELULET
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Elektryczny grill kontaktowy

eta 7155

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosé.
Dotyczy to takze gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

|. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Wskazowki zawarte w instrukcji obstugi nalezy przekazac innemu uzytkownikowi urzadzenia.
— Sprawdz, czy dane dotyczace napiecia podane na tabliczce odpowiadajg napieciu w sieci
elektrycznej. Wtyczke przewodu zasilania nalezy podtgczy¢ do prawidtowo uziemionego

gniazdka!

- Nigdy nie nalezy uzywac urzagdzenia z uszkodzonym przewodem
zasilajgcym lub wtyczka, jesli nie dziata prawidtowo, upadto na
ziemie i zostato uszkodzone lub jezeli spadto do wody. W takich
przypadkach nalezy zanie$¢ urzgdzenie do serwisu celem
sprawdzenia jego bezpieczenstwa i prawidtowego dziatania.

- Z urzagdzenia mogg korzysta¢ dzieci powyzej 8 roku zycia, oraz osoby
z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzgdzen pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia
oraz zagrozen wigzacych sie z jego uzywaniem. Bawienie sie
urzadzeniem jest zabronione dzieciom. Czyszczenie i konserwacja
bez nadzoru dorostych jest dzieciom zabroniona. Dzieci do lat
8 muszg trzymac sie z dala od urzadzenia i jego przewodu.

- Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, przed montazem
i demontazem, przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytgczyc¢
urzgdzenie i odigczyc¢ je od sieci elektrycznej poprzez wyciggniecie
wtyczki przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

- Jezeli kabel zasilajgcy urzgdzenia jest uszkodzony, musi by¢
wymieniony przez producenta, przez technika serwisowego
lub osobe kwalifikowang, aby nie dopusci¢ tak do powstania
niebezpiecznej sytuaciji.

- Podczas manipulacji z grillem | jego wyposazeniem (np. sondg
termiczng) postepowac tak, aby nie doszto do zranienia (np.
poparzenia, oparzenia, uktucia)!

- UWAGI - Nie uzywaj urzgdzenia wraz z programem, wtgcznikiem
czasowym lub jakgkolwiek inng czescig, ktora wtgcza urzgdzenie
automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo wybuchu
pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego nieprawidtowego
umieszczenia.
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— Nigdy nie zanurzaj grilla (+ sonda) do wody (hawet czesciowo) i nie myj go pod
biezgca woda!

— UWAGA — Niektére czesci tego produktu moga by¢ bardzo gorgce i spowodowac
oparzenia. Szczegdlng uwage nalezy zwrdci¢ na obecnos¢ dzieci i oséb

— Podczas pracy urzgdzenia nalezy zapobiegaé, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzgdzenia.

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne srodowiska
mieszkalne, w firmach $wiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Podczas manipulacji z urzgdzeniem (otwieranie wieka, itp.) uzywac izolowanego cieplnie
uchwytu.

— Nie uzywac grilla bez miski na kapigcy ttuszcz! Ttuszczu z miski nie uzywac¢ do dalszej
obrébki i po ostygnieciu usungc¢ go!

— Podczas przenoszenia urzgdzenia uzywaj uchwytu.

— Nie pozostawiaj grilla bez nadzoru i przez caly czas grillowania kontroluj go.

— Wtyczki nie wkladaj do gniazdka i nie wyjmuj z gniazdka mokrymi rekoma i nie
ciagnij za kabel!

— Nie nalezy uzywac grilla, jesli jest mokry, mokrymi rekami lub na mokrej
powierzchni!

— Nie uzywaj grillu na dworze!

— Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w srodowisku wilgotnym lub mokrym, w srodowisku
z niebezpieczenstwem pozaru lub wybuchu (miejsca, gdzie sg przechowywane chemikalia,
paliwa, oleje, gazy, farby i inne substancje tatwopalne lub lotne). W okreslonych warunkach z
niektorych czesci grilla moze kapac np. skroplona para (woda), ktéra wychodzi z grillowanych
dan. Dlatego nie nalezy stawia¢ grilla na wrazliwg powierzchnie, ktérg ewentualna mata czesé
wody/cieczy mogtaby uszkodzic.

— Po pierwszym wigczeniu urzgdzeniea moze wystapi¢ krétkie, nieznaczne zadymienie,
ktore nie jest usterkg i nie powoduje prawa do reklamacji urzgdzenia.

— Nie nalezy przenosi¢ gorgcego urzadzenia, przy ewentualnym przewrdceniu grozi
niebezpieczenstwo obrazen w postaci oparzenia. Pod wptywem wysokiej temperatury
moze rowniez ogrzac sie podktadka, na ktorej zostato umieszczone urzadzenie, wiec
zanim podkfadka nie ostygnie nie nalezy jej dotykac.

— Podczas grillowania moze doj$¢ do samozapalenia przygotowywanych potraw. W razie
nagtego zapalenia nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i zgasi¢ ogien.

— Z punktu widzenia bezpieczenstwa przeciwpozarowego grill spetnia norme EN 60-335—
2-3. W rozumieniu tej normy chodzi o urzadzenie, z ktérego mozna korzystaé na stole lub
podobnego rodzaju powierzchni, z tym ze w kierunku zgodnym z gtéwng emisjg ciepta,
tj. nad ptytg, nalezy przestrzegac¢ bezpiecznej odlegtosci od powierzchni materiatéw
fatwopalnych 200 mm, a w pozostatych kierunkach min. 100 mm.

— Zasilanie nie moze by¢ uszkodzone przez ostre lub gorgce przedmioty, otwarty ogien
i nie moze by¢ zanurzone w wodzie. Nigdy nie nalezy umieszczaé przewodu na gorace
powierzchnie lub pozostawi¢ wiszgcego na krawedzi stotu lub blatu. Przez zawadzenie,
potkniecie lub pociggniecie na przyktad przez dzieci moze zostac¢ przewrécone lub
$ciggniete i spowodowac¢ powazne obrazenia!

— Z urzgdzenia nalezy korzystac¢ wytgcznie wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.
Korzystanie z innego wyposazenia moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do innych celéw niz te, do ktoérych jest przeznaczony oraz
w sposob opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do zadnych innych
celow.
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— Producent nie odpowiada za szkody spowodowane na skutek niewtasciwego uzywania
urzgdzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, oparzenia, pozar) i nie jest
odpowiedzialny za urzadzenie z tytutu gwarancji w przypadku nieprzestrzegania wyzej
wymienionych wskazoéwek dotyczacych bezpieczenstwa.

Il. OPIS URZADZENIA (rys. 1

A - Grill
A1 — odchylane wieko
A2 — uchwyt

A3 — przycisk blokowania wieka w pozycji ok. 90° / 180°
A4 — przesuwny regulator do nastawienia wysokosci miedzy ptytami grillujgcymi
A5 — miska na kapigcy tluszcz
A6 — kabel zasilajacy
A7 — wigcznik wigczenie/wytgczenie
A8 — PROBE - otwor do instalacji sondy termicznej
A9 — gniazdko sondy termicznej
A10 — schowek na sonde termiczng
A11 — EJECT - przycisk do zwalniania ptyt grillujgcych
A12 — ptyty grillujgce z grzatkg
B - Panel do obstugi z wyswietlaczem
B1 — przycisk zwiekszenia nastawienia temperatury/czasu
B2 — przycisk zmniejszenia nastawienia temperatury/czasu
B3 — przycisk nastawienia temperatury
B4 — przycisk nastawienia czasu
B5 — program warzywa
B6 — program steak (np. wotowina, wieprzowina, baranina ...)
B7 — program sandwich/hamburger
B8 — program dréb
B9 — program szasziyk
B10 — program ryba
B11 — przycisk funkcji sondy termicznej
B12 — wskaznik temperatury sondy
B13 — nastawiona temperatura sondy
B14 — czas grillowania
B15 — temperatura grillowania
C — Sonda termiczna
C1 — konektor

lll. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Nalezy usuna¢ wszystkie opakowania i wyjg¢ grill z akcesoriami. Z grilla, nalezy usung¢
wszelkie folie, papier lub naklejki. Grill nalezy umiesci¢ na twardej powierzchni ptaskiej

i suchej (np. stot kuchenny), na wysokosci, co najmniej 85 cm w miejscu niedostgpnym
dla dzieci. Podczas pierwszego uruchomienia, nalezy ustawi¢ maksymalng temperature
i przy otwartym oknie, pozostawi¢ ,otwarty* grill dziatajgcy okoto 10 minut, a nastepnie
go wytgczy¢ i ostudzi¢. Kroétkie, tagodne zadymienie nie jest problemem i powodem

do reklamacji urzadzenia. Po schtodzeniu nalezy czesci, ktore wchodzg w kontakt

z zywnoscia, wytrze¢ miekka, wilgotng, czystg szmatkg lub recznikiem papierowym.
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V. INSTRUKCJA OBSt.UGI

OBSLUGA
Po podtgczeniu kabla zasilajgcego A6 do sieci elektrycznej zabrzmi sygnat dzwiekowy
i na wyswietlaczu zacznie miga¢ “OFF”. Grill jest teraz w trybie gotowosci.

@ wigcznik wigczania/wytgczania A7 — Po nacisnieciu w trybie gotowosci grill uaktywnia
sie i zaczyna nagrzewac ptyty grillujgce na
nastawionych 200 °C. Jednoczes$nie na
wyswietlaczu pojawi sie sygnalizacja czasu
(nastawione 00 M).

Panel do obstugi z wyswietlaczem

— przycisk zwiekszenia temperatury/czasu B1 — naciskajgc/przytrzymujac zwieksza sie
temperature lub wydtuza czas

— przycisk obnizenia temperatury/czasu B2 — naciskajgc/przytrzymujac obniza sie
temperature lub skraca czas

— przycisk nastawienia temperatury B3 — naciskajgc uaktywnia si¢ mozliwosé
nastawienia temperatury grillowania.
Z pomocg B1/B2 nastawia sie temperature
krokami po 5 °C.

Temperatura grillowania B15 — wskazuje nastawiong temperature w zakresie 80 - 240 °C. W
razie aktywnego nastawionego programu zakres nastawien
temperatury jest ograniczony wedtug danego surowca. Jezeli
nastawiona temperatura miga, grill nagrzewa sie na dang
temperature. Jak tylko grill osiggnie nastawiong temperature,
zabrzmi sygnat dzwigkowy i wartos¢ temperatury swieci

ciggle.

— przycisk nastawienia czasu B4 — naciskajgc uaktywnia sie mozliwos¢ nastawienia
czasu — zacznie miga¢ wartos¢ czasu B14
(nastawione na 30 M). Przyciskami B1 i B2
jga w ciggu 3 sekund mozna zmieni¢. Potwierdzenie
nastawionego czasu jest sygnalizowane sygnatem
dzwiekowym i ciggtym swieceniem danej wartosci.

Czas grillowania B14 — wyswietla czas grillowania w zakresie 0 - 60 M (minut). Po uptywie
nastawionego czasu zabrzmi sygnalizacja dzwiekowa. Grill jednak
bedzie nadal grzac.

. — przycisk funkcji sondy termicznej B11 — naciskajgc uaktywnia sie mierzenie
temperatury przygotowywanych surowcéw za
pomocg sondy termicznej. Na wyswietlaczu
pojawi sie napis “probe temp” sygnalizujgcy
aktywng funkcje. Ponownym nacisniecie
funkcje sie wytaczy.

Wskaznik temperatury sondy B12 — wskazuje stopien osiggniecia kontrolowanej
temperatury sondy. Jak tylko zaswiecg wszystkie pola
wskaznika, zostata osiggnieta nastawiona temperatura,
ktora jest wyswietlana na pozycji B13.
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Nastawiona temperatura sondy B13 — wskazuje nastawiong temperature, ktérg mozna
mierzy¢ wewnatrz surowcow za pomocg sondy
termicznej (45-75 °C).

Uwaga
Jezeli chcemy nastawi¢ temperature grilla na nizszg wartos¢, nalezy wytgczyé¢ grill,
otworzy¢ go do pozycji 90° | zaczekac na ostygniecie ptyt. Nastepnie go ponownie
wigczy¢ | nastawi¢ zgdang temperature (nizszg, niz byta nastawiona i osiggnieta
pierwotnie).

Nastawione standardowe programy

Nastawione standardowe programy umozliwiajg szybsze przygotowanie wybranego
surowca. Kazdy program uaktywnia sie na okreslong nastawiong temperature | mozna
ja nastawi¢ tylko w ograniczonym interwale temperatur. Czas mozna nastawi¢ recznie
wedtug wiasnych potrzeb.

Zakres nastawienia Nastawiona standardowa

Program temperatur w ramach temperatura (po
programu (°C) nacisnieciu przycisku (°C)

B5 warzywa 160 - 210 200
steak (np. wotowina,
B6 wieprzowina, baranina ...) 200-240 230
B7 sandwich/hamburger 180 - 240 190
B8 dréb 190 - 240 220
B9 szaszlyk 180 - 230 210
B10 ryba 190 - 230 210
4 Zalecenie )

— Zakresy temperatur sg tylko orientacyjne. W praktyce zawsze zalezy od rodzaju,
stanu, wielkosci i jakosci danego surowca, oraz od preferencji lub sposobu uzycia
grilla (nastawiona wysoko$¢ miedzy ptytami, rozwarcie/zamknigcie grilla, czy chcemy
grillowac powoli, itp.). Jezeli mamy sprawdzone zakresy temperatur dla danego
surowca, uzyjemy wiasnego nastawienia. Mozna tez sie inspirowaé czasami i
temperaturami w ksigzkach kucharskich lub wolnodostepnych radach w Internecie.

— Ta sama uwaga dotyczy tez czasu grillowania, ktéry tez zalezy od wielu czynnikéw.
Przewaznie jednak waha sie okoto 5-10 minut. Nalezy wiec go nastawi¢ wedtug
indywidualnych potrzeb. Jednoczesnie jest wskazane kontrolowanie wzrokowo

\_ grillowanego dania i dostosowanie czasu do aktualnego stopnia upieczenia. )
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Sterownik przesuwany do ustawienia wysokosci miedzy ptytami grilla (A4)
Wysokos$¢ mozna ustawi¢ w 5 stopniach, ktére sg oznaczone kreskami:

pozycja “OPEN” T — odblokowane (mozna ustawi¢ wysoko$é ptyt)

pozycja “LOCK” & — zablokowane (ptyty mozna zablokowac tylko w pozycji zamknietej)
pozycja “5"— najwyzszy stopien ustawienia wysokosci

UWAGI
— Zamkniety grill (bez uzycia nastawienia wysokosci) - uzywac tylko do surowcow,
ktorych wyzsza waga gornej ptyty nie zdeformuje. Jezeli przygotowujemy kruche
surowce, lub matg ilo$¢ surowcow, lepiej jest nastawi¢ wysoko$¢ minimalnie na
stopien 1.

Przycisk blokowania pokrywy w pozycji ok. 90° / 180° (A3)

Podczas otwierania grilla postepuj zgodnie z rysunkiem 3. Zamkniety grill zapewnia
szybsze przygotowanie, poniewaz surowiec nagrzewajg obie ptyty grillujgce jednoczesnie.
W przypadku rozwarcia na 180° zndw rozszerzamy wielko$¢ powierzchni grillowania na
dwukrotna.

Sposéb przygotowania potraw:

1. Podtgczyc grill do sieci elektrycznej i wigczy¢ z pomocg wigcznika A7.

2. Wybrac¢ program, lub od razu nastawi¢ zadang temperature (o ile nam nie odpowiada
standardowa warto$¢ 200 °C).

3. Pozostaw ptytki grilla do wstepnego podgrzania bez jedzenia.

4. Jak tylko grill osiaggnie zagdang temperature (zabrzmi sygnat dzwigkowy i warto$¢
B15 Swieci), wtozy¢ pokarm na ptyte do grillowania (najlepiej na jej Srodek) i w razie
potrzeby nastawi¢ czas grillowania (lub grillowa¢ z domysing wartoscig czasu “0 M”).
Piyty mozna lekko docisng¢ do siebie z pomoca rekojesci A2 lub mozna je zablokowaé
na zgdanej wysokos$ci z pomoca przesuwnego regulatora A4. Grilla mozna tez uzywac
rozwartego (rys. 3).

5. Po zakonczeniu wyjmij zywno$¢ za pomocg drewnianej lub plastikowej topatki.

6. Wytgcz grill i odtgcz od pradu.

4 WAZNE UWAGI )

— Zawsze upewnij sie, ze tacka ociekowa A5 jest prawidtowo zainstalowana przed uzyciem.

— Podczas grillowania nie dotyka¢ metalowych czesci grilla lub ptyt do grillowania, ani
sondy termicznej, poniewaz te czesci sg GORACE! Szczegdlnie uwazac na to, aby
tych czesci nie dotykaty dzieci!

— Uzywaj tylko Swiezego lub rozmrozonego jedzenia (nigdy zamrozonego).

— Nie nalezy uzywac metalowych szczypcéw, topatki, noza lub innych ostrych naczyn
metalowych, ktére mogg spowodowaé uszkodzenie powierzchni ptyty grilla.

- J

Sonda termiczna

Grill umozliwia uzycie sondy termicznej C do kontroli temperatury wewnetrznej
przygotowywanych pokarmow. Sonda umozliwia mierzenie wstepnie nastawionych
(zalecanych) wartosci 45, 50, 55, 60, 65 i 75 °C. Jest to zapewnione za posrednictwem
6 wskaznikéw/pol w obszarze B12. Jak tylko pojawi sie wszystkich 6 pdl, jest osiggnieta
potrzebna temperatura B13.
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Orientacyjne stopnie upieczenia wewnatrz

Rare Medium Rare (éred'r\wlliid;)i;?zony' Well done
(delik.atnie, lekko (s:rednio lekko upieczony‘ (zupetnie upieczony
opieczony) opieczony) wewnatrz) wewnatrz)
wotowina 55°C 60 °C 65 °C 75°C
jagniecina 55 °C 60 °C 65 °C 75°C
wiepr- z powoddéw zdrowotnych nie zalecamy 65 °C 75 °C
Zowina grillowania na nizsze stopnie upieczenia
dréb wewnatrz. 65 °C 75°C
ryba 45°C 50 °C 55°C 65 °C
Program Sonda termiczna (°C)
bez programu (domysinie) 45, 50, 55, 60, 65, 75
warzywa (B5) 45, 50, 55, 60, 65, 75
steak (B6) 55, 60, 65, 75
sandwich/hamburger (B7) 45, 50, 55, 60, 65, 75
dréb (B8) 65, 75
szasztyk (B9) 45, 50, 55, 60, 65, 75
ryba (B10) 45, 50, 55, 65

Uzycie sondy:

1) Wyciggna¢ sonde C z gniazdka A9 | odwing¢ jej kabel ze schowka A10.

2) Wtozy¢ konektor sondy C1 do otworu do podtgczenia sondy termicznej A8.
3) W celu aktywacji sondy nacisng¢ przycisk B11.

4) Natychmiast po aktywacji zacznie miga¢ nastawiona temperatura B13. Do 3 sekund
mozna jg zmieni¢ z pomocg przycisku B1/B2 - jej nastawienie jest sygnalizowane
sygnatem dzwiekowym. W razie potrzeby zmiany temperatury w trakcie grillowania
nalezy funkcje wytgczy¢ ponownie naciskajgc przycisk B11 a nastgpnie ponownie
wigczyc.

5) Wbi¢ sonde do grillowanego surowca, ktéry znajduje sie najlepiej blizej krawedzi ptyty
grillujgcej. W idealnym przypadku zasung¢ catg jej dtugos¢ do srodka surowca. Jezeli
surowiec jest wymiarowo mniejszy, zasung¢ do niego przede wszystkim grot i jak
najwiecej jej przedniej czesci, gdzie znajduje sie czujnik termiczny. Nie przegrzewac
sondy dotykajgc rozpalonych ptyt grillujgcych!

6) W trakcie ogrzewania kolejno swiecg wskazniki w obszarze B12. Jak tylko jest
osiggnieta zgdana temperatura, sSwieci wszystkich 6 wskaznikow i zabrzmi sygnat
dzwiekowy. Grill jednak wcigz kontynuuje ogrzewanie.
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Uwaga

W przypadku, kiedy w czasie aktywnej funkcji wyciggniemy konektor sondy (lub nie
jest poditgczony w czasie aktywaciji), bedzie brzmie¢ przerywany sygnat dzwiekowy |
na wyswietlaczu pojawi sie komunikat btedu Er3. Usuwa sie go ponownie podtgczajgc
konektor lub przez deaktywacje funkcji sondy.

Automatyczne wytagczenie

Grill posiada funkcje automatycznego wytgczenia po 1 godzinie bezczynnosci.

Po danym czasie grill dla bezpieczenstwa wylgczy sie do trybu gotowosci (towarzyszy temu
przerywany sygnat dzwiekowy). Jezeli zamierzamy grillowa¢ dtuzej, wystarczy nacisng¢
jakikolwiek przycisk w tym czasie.

KOMUNIKATY BLEDOW

Er1 — btednie wtozona gorna ptyta grillujgca; skontrolowac jej umieszczenie

Er2 — blednie wlozona dolna (na podstawie grilla) ptyta grillujgca; skontrolowac jej
umieszczenie

Er3 — konektor sondy nie jest prawidtowo podigczony, skontrolowa¢ prawidtowosc¢ jego
podtaczenia

Er4d — wytgczy¢ grill i odtgczy¢ go od sieci elektrycznej. Pozwoli¢ mu catkowicie ostygnac,
upewnic sie, ze ptyty grillujgce sg prawidtowo umieszczone i grill ponownie podigczyé
do sieci elektrycznej i wtgczy¢.

V. KONSERWACJA

Grill nalezy czysci¢ az po schlodzeniu! Nalezy czysci¢ regularnie po kazdym uzyciu przez
wytarcie miekkg wilgotng szmatka! Nie nalezy stosowac zracych i agresywnych srodkéw
czyszczacych (np. ostrych przedmiotéw, srodkéw zrgcych do czyszczenia piekarnikow, itp.).
Nie nalezy uzywac urzgdzen cisnieniowych (takich jak urzgdzenia czyszczace za pomocg
pary)! Z grilla nalezy usung¢ wszelkie $lady ttuszczu i resztki zywnosci, ktére sg na ptytach
np. za pomocgy plastikowej szpatutki. Dla utatwienia czyszczenia mozna wyjgé ptyty

z ptaszcza grilla wedtug rys. 4 (nie my¢ w zmywarce do naczyn), ptyty mozna umy¢ w
goracej wodzie z dodatkiem detergentu a nastepnie zostawic¢ do catkowitego wyschniecia.
Gorng i dolng czes¢ grilla (ktére znajdujg sie pod ptytami grillujgcymi) wytrze¢ wilgotng
szmatkg i zostawi¢ do nalezytego wyschniecia. Usunh tace ociekowg A5, jak pokazano na
rys. 1, i umyj ja w gorgcej wodzie z dodatkiem detergentu i wytrzyj do sucha (mozesz uzy¢
zmywarki). Jesli przewdd (+sonda) jest brudny, nalezy przetrze¢ go wilgotng szmatka.
Normalne jest, ze z czasem zmieni sig kolor powierzchni. Zmiana ta jednak nie zmienia
wihasciwosci powierzchni i nie jest powodem do zgdania reklamaciji!

Utozenie

Przed przechowywaniem nalezy upewni¢ sig, ze ptytki sg zimne. Grill nalezy przechowywac
na bezpiecznym, suchym miejscu, z dala od dzieci i os6b nieuprawnionych. Kabel zasilajgcy
mozna nawing¢ na miejsce do nawiniecia kabla na spodniej stronie grilla.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do elektrycznej czesci urzadzenia

moze wykona¢ wyltacznie specjalistyczny serwis! Nieprzestrzeganie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!
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2 %
VI, EKOLOGIA IS

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia,

jak réwniez ich przetwarzania wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych

lub elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym.
Produkt nalezy odnies¢ do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych beda przyjete bez
optaty. Dzigki poprawnej utylizacji pomoga Panstwo zachowac¢ cenne zrodta i pomogg

w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywéw na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie. W celu uzyskania innych szczegétowych informacji dotyczgcych utylizacji nalezy
zwrocic sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego. Niewtasciwy sposob utylizacji
urzgdzenia moze podlegac karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi.
W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewod
zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie
urzgdzenia nie bedzie mozliwe

VIl. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Moc poborowa (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Masa okoto (kg) 8,2

Wymiary produktu (mm) 410 x 380 x 180

Klasa izolacyjna .
Pobdr mocy w trybie czuwania wynosi ponizej < 1 W.

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ do wody lub
innych cieczy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
% CRIBS, BEDS,CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. — Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac

w kotyskach, t6zeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potfozy¢
w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

/\ OSTRZEZENIE
OSTRZEZENIA: GORACE POWIERZCHNIA

49/59



®

Elektrischer Kontaktgrill

eta 7155

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fiir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Garantieschein, dem Kassenbeleg und nach
Maoglichkeit auch mit der Verpackung und dem inneren Inhalt der Verpackung gut auf.

. SICHERHEITSHINWEISE /N

— Betrachten Sie die Instruktionen der Anleitung als Bestandteil des Gerats und geben Sie
sie jedwedem weiteren Benutzer des Gerats weiter.

— Uberpriifen Sie, ob die Angabe auf dem Typenschild der Spannung in lhrer elektrischen
Steckdose entspricht. Der Stecker der Anschlussleitung ist nur an die Steckdose der
elektrischen Installation anzuschlieRen, die den entsprechenden Normen entspricht.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn dieses beschadigte
Anschlussleitung oder Stecker aufweist, wenn dieses nicht richtig
arbeitet, wenn dieses auf den Boden gefallen und beschadigt
ist oder ins Wasser gefallen ist. In solchen Fallen ist das Gerat
in einen Fachservice zur Uberprufung seiner Sicherheit und der
richtigen Funktion zu holen.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab dem Alter von 8 Jahren und
von Menschen mit verminderten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mit Mangel an Erfahrung und
Wissen bedient werden, sofern sie wahrend der Geratebenutzung
beaufsichtigt werden oder unterwiesen wurden, wie das Gerat in
einer sicheren Weise zu nutzen ist und wenn sie die mdglichen
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Die
Reinigung und Wartung des Gerates durch den Benutzer durfen
von unbeaufsichtigten Kindern unter 8 Jahren nicht durchgefuhrt
werden. Kinder unter 8 Jahren mussen von dem Gerat und seiner
Anschlussleitung ferngehalten werden.

- Vor dem Austausch des Zubehors oder der zuganglichen Teile, vor
der Montage und Demontage, vor Reinigung oder Wartung oder
nach dem Arbeitsende ist das Gerat auszuschalten und vom el.
Netz zu trennen!!

- Falls die Anschlussleitung vom Gerat beschadigt ist, muss diese
durch den Hersteller, seinen Servicetechniker oder durch ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um gefahrliche Situation
vorzubeugen.

- Beim Umgang mit Grill und seinem Zubehor (z.B.
Temperatursonde) so verfahren, damit es nicht zur Verletzung
kommt (z.B. Verbrennung, Verbrihung, Stechen)!
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- VORSICHT: Das Gerat ist nicht fur Tatigkeit mittels eines
Aulenzeitschalters, einer Fernbedienung oder eines anderen
Teiles bestimmt, der das Gerat automatisch schaltet, denn es
besteht die Gefahr der Feuerentstehung, wenn das Gerat im
Zeitpunkt der Inbetriebsetzung des Gerates abgedeckt oder

unrichtig installiert ware.

— Grill (sowie Sonde mit Kabel) tauchen Sie nie ins Wasser (sowie teilweise) ein und
waschen Sie nicht unter flieRendem Wasser!

— VORSICHT - Manche Teile dieses Produktes kdnnen sehr heily werden und
Verbrennungen verursachen. Besondere Aufmerksamkeit ist der Anwesenheit der Kinder
und Korperbehinderten zu widmen.

— Darauf achten, dass die gegrillten Rohstoffe knattern kdnnen und dadurch die Personen in
der Grillndhe verbrennen oder seine Umgebung verschmutzen.

— Wenn das Geréat in Betrieb ist, vermeiden Sie Kontakt mit Haustieren, Pflanzen und Insekt.

— Das jeweilige Gerat ist nur zum Haushaltsgebrauch und zu den ahnlichen Zwecken
(Geschafte, Buros und ahnliche Arbeitsplatze, in Hotels, Motels und anderen
Wohnobjekten, in den B&B sicherstellenden Unternehmen) bestimmt! Es ist nicht zum
kommerziellen Gebrauch bestimmt!

— Das Gerat im Gang nicht unbeaufsichtigt lassen und dieses ist wahrend der ganzen
Lebensmittelzubereitung zu kontrollieren!

— Stecken Sie den Stecker der Anschlussleitung nicht in die el. Steckdose und ziehen Sie
ihn aus der Steckdose nicht mit nassen Handen durch Ziehen heraus!

— Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn dieses nass ist, wenn Sie feuchte Hande haben
oder auf einer feuchten Oberflache!

— Das Gerat nicht drauRen benutzen!

— Bei Umgang mit dem Gerat (Deckel6ffnen usw.) benutzen Sie warmeisolierten Griff.

— Grill ohne Abtropfschale nicht benutzen! Das Fett in der Abtropfschale nicht zur weiteren
Verarbeitung benutzen und dieses ist nach der Auskihlung zu beseitigen!

— Das Gerat darf nicht in einem feuchten oder nassen Umfeld und im Umfeld mit Brand-
oder Explosionsgefahr benutzt werden (Radume, wo Chemikalien, Brennstoffe, Ol, Gase,
Farben und andere brennbare, bzw. fllichtige Stoffe gelagert werden).

— Auf Gerat keine Gegenstande ablegen.

— Bei der ersten Einschaltung kann es zur kurzen und maRigen Rauchbildung kommen, dies
ist kein Mangel und stellt keinen Grund zur Reklamation dar.

— Grill auf instabile, zerbrechliche und brennbare Unterlagen nicht stellen (z.B. Glas,-
Papier-, Kunststoffplatten, lackierte Holzplatten und verschiedenes Textil/Tischtuch).
Unter bestimmten Bedingungen kann aus einigen Grillteilen z.B. kondensierte Flissigkeit
abtropfen (Dampf), die aus den zu grillenden Lebensmitteln geldst wird. Stellen Sie also
den Grill nicht einmal auf eine sensitive Oberflache, die durch einen kleinen Teil vom
Wasser/Flissigkeit beschadigt werden koénnte.

— Gerat in einem heilRen Zustand nicht Ubertragen, bei einem eventuellen Umkippen droht
Verbrennungsgefahr. Durch den Einfluss einer hohen Temperatur kann sich auch die
Unterlage erwarmen, auf der das Gerat gelegt ist, deshalb ist diese nicht zu berthren,
bevor diese abgekuhlt wird.

— Das Gerat nur in einer Arbeitslage auf Stellen benutzen, wo sein Umstiirzen nicht droht,
und in einem ausreichenden Abstand von brennenden Gegensténden (wie z.B. Gardinen,
Vorhange usw.), Warmequellen (z.B. Kamin, Ofen, Herd usw.) und feuchten Oberflachen
(z.B. Spulbecken, Waschbecken) benutzen.

— Beim Girillen ist eine Selbstentziindung von zu grillenden Lebensmitteln mdglich. Im Falle
einer plotzlichen Entflammung ist das Gerat vom el. Netz zu trennen und das Feuer ist zu
I6schen.
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— Aus Sicht der Brandsicherheit entspricht der Grill CSN 06 1008. Im Sinne dieser Norm
handelt es sich um ein Gerat, das man auf dem Tisch oder auf einer ahnlichen Oberflache
betreiben kann, dass in der Richtung der Hauptgliihung, d.h. oberhalb der Platte, ein
sicherer Abstand von der Oberflache der brennbaren Stoffe von 200 mm und in anderen
Richtungen von min. 100mm eingehalten werden soll.

— Die Anschlussleitung darf nicht durch scharfkantige oder heile Gegensténde, offenes
Feuer beschadigt werden, diese darf nicht ins Wasser eingetaucht sowie tber scharfe
Kanten gebogen werden. Legen Sie die Anschlussleitung nie auf heilRe Oberflachen sowie
lassen Sie sie nicht Uber die Kante des Tisches oder der Arbeitsplatte hangen. Durch
Ziehen, Stolpern oder Streifen, z.B. seitens der Kinder kann es zum Umstiirzen oder
Herunterziehen des Gerates und zur nachfolgenden ernsten Verletzung kommen!

— Kontrollieren Sie regelmafig den Stand der Anschlussleitung des Gerates.

— Im Bedarfsfalle der Verwendung eines Verlangerungskabels darf dieses nicht beschadigt
sein und muss den geltenden Normen entsprechen.

— Das Gerat nur mit dem Originalzubehér vom Hersteller benutzen. Die Verwendung eines
anderen Zubehors kann eine Gefahr fir die Bedienung darstellen.

— Dieses Gerat einschl. seines Zubehors benutzen Sie nur bestimmungsgeman, wie in
dieser Anleitung beschrieben. Das Geréat nie zu einem anderen Zweck benutzen.

— WARNUNG: Bei nicht bestimmungsgeméafliem Gebrauch des Gerates besteht
Verletzungsrisiko.

— Eventuelle Texte in der Fremdsprache und die auf Verpackungen oder auf dem Produkt
angefiihrten Abbildungen sind Ubersetzt und am Ende dieser Sprachenmutation erklart.

— Der Hersteller haftet nicht fiir die durch einen nicht bestimmungsgemafen Umgang
mit Gerat und Zubehor verursachten Schaden (z.B. Entwertung von Lebensmitteln,
Verbrennung, Verbriihung, Verletzung, Feuer) und haftet auch nicht aus der Garantie fir
das Gerat im Falle der Nichteinhaltung der oben genannten Sicherheitshinweise.

ll. BESCHREIBUNG DES GERATES (Abb.1

A - Grill
A1 — aufklappbarer Deckel
A2 — Griff

A3 — Taste Deckelarretierung in der Lage ca. 90° / 180°

A4 — Schiebregler zur Hoheneinstellung zwischen Grillplatten
A5 — Abtropfbehalter

A6 — Anschlussleitung

A7 — Schalter Ein/Aus

A8 — PROBE - Offnung zur Einschaltung der Temperatursonde
A9 — Etui der Temperatursonde

A10 — Box fiir Temperatursonde

A11 — EJECT - Taste zum Ldésen der Grillplatten

A12 — Grillplatten mit Heizkorper

B — Bedienpanel mit Display
B1 — Taste Erhdhung der Temperatur-/Zeiteinstellung
B2 — Taste Erniedrigung der Temperatur-/Zeiteinstellung
B3 — Taste Temperatureinstellung
B4 — Taste Zeiteinstellung
B5 — Programm Gemuse
B6 — Programm Steak (z.B. Rind-, Schwein-, Hammelfleisch ...)
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B7 — Programm Sandwich/Hamburger

B8 — Programm Gefligel

B9 — Programm Spief

B10 — Programm Fisch

B11 — Taste Funktion der Temperatursonde
B12 — Indikator der Temperatursonde

B13 — eingestellte Sondentemperatur

B14 — Grillzeit

B15 — Grilltemperatur

C — Temperatursonde
C1 — Stecker

[1l. VORBEREITUNG UND GEBRAUCH

Beseitigen Sie samtliches Verpackungsmaterial und nehmen Sie Grill mit Zubehor heraus.
Beseitigen Sie aus dem Gerat eventuelle Adhasionsfolien, Etiketten oder Papier. Installieren
Sie den Grill auf eine feste ebene und trockene Oberflache (z.B. Kichentisch), in der Hohe
von mindestens 85 cm, auRerhalb der Kinder. Bei der ersten Inbetriebsetzung stellen Sie
die maximale Temperatur ein und lassen Sie den gedffneten Grill im Betrieb von ca. 10
Minuten beim geéffneten Fenster, danach ist dieser auszuschalten und abkihlen zu lassen,
nach der Abkuhlung sind die Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, mit feuchtem,
weichem, sauberem Tuch oder Papiertuch zu wischen.

IV. BEDIENUNGSANWEISUNGEN

BEDIENUNG
Nach dem Anschluss der Anschlussleitung A6 ans elektrische Netz ertont ein akustisches
Signal und auf dem Display blinkt “OFF”. Der Girill ist nun in einem Standby-Regime.

@ Schalter Ein/Aus A7 — Nach dem Driicken im Standby-Regime wird der Grill aktiviert
und beginnt mit der Aufwarmung der Grillplatten auf die
voreingestellte Temperatur von 200 °C. Auf dem Display bildet
sich gleichzeitig die Zeitsignalisierung ab (voreingestellt 00 M).

Bedienpanel mit Display
— Taste Erhéhung Temperatur/Zeit B1 — durch Driicken/Halten erhéhen Sie die
Temperatur oder Zeit

— Taste Erniedrigung Temperatur/Zeit B2 — durch Driicken/Halten erniedrigen Sie die
Temperatur oder Zeit

@ — Taste Temperatureinstellung B3 — durch Driicken schalten Sie die Méglichkeit der

Grilltemperatureinstellung um (wenn Sie im Regime Zeiteinstellung sind). Mit B1/B2
stellen Sie die Temperatur in Schritten je 5 °C ein.
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Grilltemperatur B15 — bildet die eingestellte Temperatur im Bereich 80 - 240 °C ab. Im
Falle eines aktiven voreingestellten Programms ist der Bereich der
Temperatureinstellung laut dem jeweiligen Rohstoff begrenzt. Wenn
die eingestellte Temperatur blinkt, wird der Grill auf die jeweilige
Temperatur aufgewarmt. Wenn der Girill die eingestellte Temperatur
erreicht, ertont ein akustisches Signal und der Temperaturwert bleibt
dauerhaft leuchten.

— Taste Zeiteinstellung B4 — durch Driicken aktivieren Sie die Moglichkeit der
Zeiteinstellung— der Zeitwert B14 blinkt (eingestellt auf
30 M). Mit den Tasten B1 und B2 ist diese wahrend 3
Sekunden zu andern. Die Bestatigung der eingestellten
Zeit wird durch akustisches Signal und dauerhaftes
Leuchten des jeweiligen Wertes signalisiert.

Grillzeit B14 — bildet die Grillzeit im Bereich 0 - 60 M (Minuten) ab. Nach Ablauf der
eingestellten Zeit ertont akustisches Signal. Der Grill wird jedoch weiter
heizen.

. — Taste Funktion Temperatursonde B11 — durch Drilicken aktivieren Sie
Temperaturmessung von zu zubereitenden
Rohstoffen mittels der Temperatursonde.
Auf dem Display erscheint die Aufschrift
“probe temp”, die aktive Funktion signalisiert.
Durch wiederholtes Druicken ist die Funktion
auszuschalten.

Indikator Sondentemperatur B12 — bildet MaR der Erreichung der verfolgten
Sondentemperatur ab. Wenn alle Felder des Indikators
leuchten, wurde die eingestellte Temperatur erreicht, die
auf der Position B13 abgebildet wird.

Eingestellte Sondentemperatur B13 — bildet die voreingestellte Temperatur ab, die
man innerhalb der Lebensmittel mittels der
Temperatursonde messen kann (45-75 °C).

Vorsicht
Wenn Sie die Temperatur aus dem aufgewarmten Grill auf eine niedrigere Temperatur
einstellen wollen, schalten Sie den Grill aus, 6ffnen Sie ihn in die Lage 90° und warten
Sie, bis die Platten kiihler werden. Danach ist dieser wieder einzuschalten und auf die
Soll-Temperatur einzustellen (niedriger, als urspriinglich eingestellt und erreicht wurde).

Voreingestellte Programme

Die voreingestellten Programme ermdglichen eine schnellere Zubereitung des gewahlten
Rohstoffes. Jedes Programm wird auf eine bestimmte voreingestellte Temperatur aktiviert
und man kann sie nur in begrenztem Temperaturintervall einstellen. Die Zeit kann man laut
eigenem Bedarf manuell einstellen.
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Bereich der
Schalt- Programm Temperatureinstellung
flache im Rahmen des
Programms (°C)

Voreingestellte
Temperatur (nach
Tastendriicken) (°C)

B5 Gemiise 160 - 210 200
. Steak (z.B..
B6 Rind-, Schwein-, 200 - 240 230
Hammelfleisch ...)
B7 Sandwich/ Hamburger 180 - 240 190
BS Gefliigel 190 - 240 220
B9 Spief 180 - 230 210
B10 Fisch 190 - 230 210
4 Empfehlung )

— Die Temperaturbereiche sind nur Orientationsbereiche. In Praxis hangt es immer von
Art, Zustand, Grof3e und Qualitat des jeweiligen Rohstoffes, sowie Ihrer Praferenz oder
Weise des Grillgebrauchs ab (eingestellte Héhe zwischen Platten, Offnung/SchlieRung
des Girills, ob Sie langsam grillen wollen usw.). Wenn Sie andere Temperaturbereiche
fur den jeweiligen Rohstoff vorziehen, benutzen Sie Ihre eigene Einstellung. Sie kdnnen
sich auch mit Zeiten und Temperaturen in den Kochbuichern oder frei verfligbaren
Ratschlagen auf Internet inspirieren lassen.

— Dasselbe gilt auch fir Grillzeit, die von vielen Faktoren abhangig ist. Die meiste
bewegt sich jedoch rund um 5-10 Minuten. Stellen Sie sie also laut Ihren individuellen
Bedurfnissen ein. Zugleich ist das gegrillte Gericht optisch zu priifen und die Zeit ist

\_ seinem aktuellen Bratzustand anzupassen. )

Schiebregler zur Hoheneinstellung zwischen Grillplatten (A4

Die Hohe kann man in 5 Stufen einstellen, die mit Markierung/Werten bezeichnet sind:
Lage “OPEN” T — aufgesperrt (Platten kann man héhenverstellen)

Lage “LOCK” @ — gesperrt (Platten kann man nur in der geschlossenen Lage sperren)
Lage “5"— hochste Stufe der Hoheneinstellung

4 Vorsicht )

— Wenn Sie die Hohe zwischen Grillplatten wahrend der Zubereitung einstellen, ist
vorsichtig zu verfahren. Der Deckel kann heif3 sein. Wir empfehlen die Verwendung
von Schutzhandschuhen.

— Den geschlossenen Grill (ohne Verwendung der Hoheneinstellung) benutzen Sie
nur fur diejenigen Rohstoffe, die durch das hdhere Gewicht der oberen Platte nicht
deformiert werden. Wenn Sie knusprige Rohstoffe oder nur eine kleine Menge
der Rohstoffe zubereiten, ist es geeignet, die Hohe mindestens auf die Stufe 1

\_ einzustellen. J
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Taste Deckelarretierung in der Lage ca. 90° / 180°(A3)

Beim Offnen des Grills befolgen Sie Abb. 3. Der geschlossene Grill gewahrt eine schnellere
Zubereitung, denn der Rohstoff wird von beiden Girillplatten gleichzeitig aufgewarmt.

Im Falle der Offnung auf 180° erweitern Sie die GréRe der Grillflache auf das Doppelte.

Vorgehensweise der Zubereitung von Gerichten:

1. SchlieRen Sie den Grill ans el. Netz an und schalten Sie mit dem Schalter A7 ein.

2. Wahlen Sie das Programm oder stellen Sie sofort die Soll-Temperatur ein (wenn lhnen
der Ausgangswert von 200°C nicht entspricht).

3. Lassen Sie die Grillplatten eine Weile ohne eingelegte Lebensmittel aufwarmen.

4. Wenn der Grill Soll-Temperatur erreicht (es ertont ein akustisches Signal und der
Wert B15 leuchtet), legen Sie die Lebensmittel auf die Grillplatte (am besten auf ihre
Mitte) ein und stellen Sie im Bedarfsfalle die Grillzeit ein (oder grillen Sie mit dem
Zeitausgangswert “0 M”). Die Platten kdnnen Sie zueinander mit Hilfe des Griffes
A2 maRig zudricken oder diese in der erforderlichen Hohe durch Schiebregler A4
arretieren. Den Grill kann man auch als gedffnet benutzen (Abb.3).

5. Nach dem Zubereitungsende nehmen Sie die Lebensmittel mit dem Holz- oder
Kunststoffwerkzeug heraus.

6. Grill ausschalten und vom el. Netz trennen.

-

WICHTIGE HINWEISE A

— Vor dem Gebrauch Uberzeugen Sie sich immer, dass der Abtropfbehalter A5 richtig
installiert ist.

— Bei der Einstellung der Hohe zwischen den Grillplatten ist der Deckel in die
waagrechte Lage manuell auszurichten.

— Wahrend des Grillens berlihren Sie nicht die Metallteile des Grills oder der Grillplatten,
sowie Temperatursonde, da diese Teile HEISS sind! Besonders darauf achten, dass
die Kinder diese Teile nicht bertihren!

— Verwenden Sie nur frische oder aufgetaute Lebensmittel (nicht gefrorene)
Lebensmittel.

— Metallzangen, Messer oder andere scharfe Metallkiichenwerkzeuge nicht
benutzen, diese kdnnten die nicht kohasive Oberflachenbehandlung der Grillplatten
beschadigen.

— Die zu zubereitenden Lebensmittel auf den Grillplatten A12 nie schneiden!

— Beim Grillgebrauch kommt es manchmal durch die Materialdehnung zum
charakteristischen Schall (Knattern). Dies ist ganz normal und stellt keinen
Reklamationsgrund dar.

Temperatursonde

Der Grill ermdglicht die Verwendung einer Temperatursonde C zur Kontrolle der inneren
Temperatur von zubereiteten Gerichten. Die Sonde ermdglicht eine Messung von
voreingestellten (empfohlenen) Werten von 45, 50, 55, 60, 65 und 75 °C. Dies wird mittels 6
Kennzahlen/Felder im Bereich B12 sichergestellt. Wenn alle 6 Felder abgebildet werden, ist
die verfolgte Temperatur B13 erreicht.
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Orientationsstufen Fleischbraten

Rare . Medium Well done
. e Medium Rare . .
(mild, maRig gebra- (mittelgebraten) (mittelgebraten; | (vollkommen

ten) 9 maRig gebraten) gebraten)
Rind 55°C 60 °C 65 °C 75°C
Lamm 55°C 60 °C 65 °C 75°C
Schwein [ aus Gesundheitsgriinden empfehlen wir 65 °C 75°C
Gefliigel nicht, auf niedrigere Bratstufen zu grillen 65 °C 75 °C
Fisch 45°C 50 °C 55°C 65 °C

Moglichkeiten der Einstellung der Temperaturson-

Programm de (°C)
SannZ;ogramm (Ausgangsein- 45, 50, 55, 60, 65, 75
Gemiise (B5) 45, 50, 55, 60, 65, 75
Steak (B6) 55, 60, 65, 75
Sandwich/Hamburger (B7) 45, 50, 55, 60, 65, 75
Gefligel (B8) 65, 75
Spiel (B9) 45, 50, 55, 60, 65, 75
Fisch (B10) 45, 50, 55, 65

Sondengebrauch:

1) Nehmen Sie die Sonde C aus Etui A9 und wickeln Sie die Anschlussleitung aus dem Box
A10 ab.

2) Legen Sie den Stecker der Sonde C1 in die Offnung zur Einschaltung der
Temperatursonde A8 ein.

3) Zur Aktivierung der Funktion driicken Sie die Taste B11.

4) Sofort nach der Aktivierung blinkt die voreingestellte Temperatur B13. Innerhalb von 3
Sekunden kénnen Sie diese mit der Taste B1/B2 éndern - ihre Einstellung wird durch
akustisches Signal indiziert. Im Bedarfsfalle der Temperaturdnderung im Grillprozess
mussen Sie die Funktion durch wiederholtes Driicken der Taste B11 ausschalten und
wieder einschalten.

5) Stechen Sie die Sonde in den zu grillenden Rohstoff ein, der sich am besten dem Rand
der Grillplatte néher befindet. Idealerweise schieben Sie ihre ganze Lange in die Mitte
des Rohstoffes ein. Wenn der Rohstoff kleiner ist, schieben Sie darin vor allem die Spitze
und mdglichst viel ihren vorderen Teil hinein, wo sich der Temperatursensor befindet.
Warmen Sie die Sonde durch Berlihrung der aufgewarmten Grillplatte nicht auf!

6) Im Laufe der Erwarmung leuchten kontinuierlich die Indikatoren im Bereich B12 auf.
Wenn die verfolgte Temperatur erreicht ist, sind alle 6 Indikatoren abgebildet und es
ertdnt ein akustisches Signal. Der Girill setzt jedoch in der Erwarmung fort.
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Anmerkung

Wenn Sie wahrend der aktiven Funktion den Sondenstecker herausziehen (oder wenn dieser
in der Zeit der Aktivierung nicht angeschlossen ist), ertdnt ein unterbrochenes akustisches
Signal und auf dem Display bildet sich die Fehlermeldung Er3 ab. Diese kann man durch

erneuten Anschluss des Steckers oder Deaktivierung der Sondenfunktion auflosen.

Automatische Ausschaltung

Der Grill weist Funktion einer automatischen Ausschaltung nach 1 Stunde der Nichttatigkeit
auf. Nach der jeweiligen Zeit schaltet der Grill aus Sicherheitsgriinden ins Standby-Regime
aus (begleitet durch unterbrochenes akustisches Signal). Wenn Sie langer grillen wollen,
driicken Sie irgendwelche Taste wahrend dieser Zeit.

FEHLERMELDUNGEN

Er1 — Falsch eingelegte obere Grillplatte; ihre Platzierung tberprifen

Er2 — Falsch eingelegte untere (auf Grillbasis) Grillplatte; ihre Platzierung Uberprifen

Er3 — Sondenstecker ist nicht richtig angeschlossen, Richtigkeit seines Anschlusses
Uberprifen

Er4 — Grill ausschalten und vom el. Netz trennen. Vollkommen abkihlen lassen, sich
vergewissern, dass die Grillplatten richtig installiert sind und Grill wieder ans el.
Netz anschlieen und einschalten.

V. INSTANDHALTUNG

Den Grill erst nach seiner Abkiihlung reinigen! Fiihren Sie die Reinigung regelmafig nach
jedem Gebrauch durch Wischen mit einem weichen, feuchten Tuch durch! Verwenden Sie
keine rauen und aggressiven Reinigungsmittel (z.B. scharfe Gegenstande, atzende Mittel fir
Rohrreinigung usw.). Verwenden Sie auch keine Druckwaschanlage (z.B. Druckwasseranlage,
Dampfreiniger)! Vom Grill eventuelle Fettspuren und Lebensmittelreste beseitigen, die auf den
Platten haften, z.B. mit laufendem Kunststoffklichenwerkzeug. Zur einfacheren Reinigung kénnen
Sie die Platten aus dem Grillmantel laut Abb. 4 herausnehmen (nicht im Geschirrspiler spulen),
die Platten kann man im heiflen Wasser mit Saponatzusatz waschen und danach sind diese
vollkommen zu trocknen. Oberen und unteren Girillteil (die sich unter den Grillplatten befinden)
wischen Sie mit feuchtem Tuch und lassen Sie griindlich abtrocknen. Den Abtropfbehalter A5
nehmen Sie laut Abb. 1 heraus und waschen Sie im warmen Wasser mit Saponatzusatz und
trocken wischen (man kann Geschirrspuler benutzen). Wenn die Anschlussleitung und Sonde
mit Kabel verschmutzt sind, sind diese mit feuchtem Tuch zu wischen. Es ist normal, dass sich
die Farbe der Oberfléche in der Zeit &ndert. Diese Anderung &ndert jedoch auf keine Weise die
Eigenschaften der Oberflache und stellt keinen Grund zur Reklamation des Gerates dar!

Aufbewahrung

Vor der Aufbewahrung vergewissern Sie sich, dass die Platten kalt sind. Bewahren Sie
den Grill auf einem sicheren und trockenen Ort auRerhalb der Kinder und rechtsunfahigen
Personen auf. Die Anschlussleitung kann man in den Raum zur Kabelaufwicklung auf der
unteren Grillseite aufwickeln.

Bei Nichteinhaltung der Anweisungen des Herstellers erlischt der Garantienanspruch!

Wartungsarbeiten mit umfangreicheren Charakter bzw. Arbeiten, die einen Eingriff in
das Geréteinnere erfordern, muss ein Fachservice ausfiihren!

58/59



Da
VI, UMWELT IR

Sofern es die Male zulieRen, sind alle Teile des Gerates, die Verpackung, Komponenten
und das Zubehoér mit dem verwendeten Material sowie auch deren Recycling
gekennzeichnet. Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation aufgefiihrten Symbole
bedeuten, dass die verwendeten elektrischen bzw. elektronischen Produkte nicht zusammen
mit kommunalem Abfall entsorgt werden durfen. Geben Sie diese zum Zweck deren

richtiger Entsorgung in dafur bestimmten Wertstoffsammelstellen ab, wo sie kostenlos
entgegengenommen werden. Durch eine richtige Entsorgung dieser Produkte tragen Sie
dazu bei, wertvolle Rohstoffe zu erhalten und vorbeugend negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden, was die Folgen einer falschen
Entsorgung von Abfallen sein konnten Fordern Sie weitere Einzelheiten von lhrer ortlichen
Behorde bzw. von der nachstliegenden Wertstoffsammelstelle an (siehe www.elektrowin.cz).
Bei einer falschen Entsorgung dieser Art von Abfall kdnnen im Einklang mit den nationalen
Vorschriften Geldstrafen verhangt werden. Falls das Gerat definitiv aulRer Betrieb genommen
werden soll, wird empfohlen, die Anschlussleitung des Gerates nach der Trennung vom
Stromnetz abzuschneiden, das Gerat wird somit unbrauchbar.

VIl. TECHNISCHE DATEN

Spannung (V) angegeben auf dem Typenschild des Gerates
Leistungsaufnahme (W) angegeben auf dem Typenschild des Gerates
Geuwicht (kg) ca. 8,2

Abmessungen ca. (LxTxH) (mm) 410 x 380 x 180

Schutzklasse l.

Leistungsaufnahme wenn ausgeschaltet < 1 W.

Die Anderung der technischen Spezifikation und des Inhalts des eventuellen
Zubehors nach Modell des Erzeugnisses durch den Hersteller vorbehalten.
Die aufgefiihrten Abbildungen dienen nur zur lllustration.

HOUSEHOLD USE ONLY — Nur fiir die Verwendung im Haushalt. DO NOT IMMERSE
IN WATER OR OTHER LIQUIDS - Nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
N/ CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. — Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel nicht in

Wiegen, Kinderbetten, Kinderwagen oder Kindergittern. Legen Sie den PE-Beutel
aullerhalb der Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.

Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH
REPUBLIK.

Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmélin.
Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen wenden Sie sich bitte an
unsere deutsche Servicezentrale:

Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189, Email: info@eta-hausgeraete.de

VORSICHT: heil’e Oberflache
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CZ
ZARUCNI LIST

ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaru¢nim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet étyfi
meésicl od data prodeje spotrebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v pribéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych materialG.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné predlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotrebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pripadé:

» zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

» poskozeni pristroje vlivem zivelné pohromy.

» pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

» pouzivani vyrobku k profesionalni &i jiné vydéle¢né ¢innosti.

pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfislusenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

nepravidelného Cisténi vyrobkl zejména v pfipade, kdy je zavada zplsobena zbytky

potravin, vlasti, domovniho prachu nebo jinych nedistot.

vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétd nebo

tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnitf.

* mechanického poskozeni vyrobku zpisobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

.

Pokud zbozi pfi uplatiiovani vady ze strany spotrebitele bude zasilano poStou nebo
prepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pripadné dal$i dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré nalezitosti uveder)é v tomto zaru€nim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni €islo:

Razitko a podpis prodavajiciho:




SK
ZARUCNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsatstyri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebiteflom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zacne zarucna doba plynut az odo dia uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdriov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaru¢nej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaruénych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podfa navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napétie.

Pokial vyrobok pri uplatiiovani poruchy zo strany spotrebitefa bude zasielany poStou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poSkodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru€nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné Cislo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1)

7)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych

w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czgsciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriéw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odméwi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerobek, jezeli numery produktéw okaza sie
inne niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data
zakupu na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjnej.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zakfad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku
koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancjg nie sg objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np.
znaczgce zabrudzenie urzadzenia, zarébwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami
itp.) lub uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwtaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynno$ci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, srodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem osoéb trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzgdzenia do niewtasciwej instalaciji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania wodg, uzycia nieodpowiednich baterii

(np. tadowanych powtérnie baterii nie bedacych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajgce w jego
imieniu i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

kable przytgczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzgdzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powddz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynnos$ci zwigzane ze zwyktg eksploatacjg urzgdzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzadzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegdlnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikdw danych zawartych w urzadzeniu, co moze
skutkowac utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wigczanie sig)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokonaé naprawy odptatnej.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkéw opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktore zostaty w ramach naprawy gwarancyjnej
wymienione na nowe, stajg sie wlasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzadzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
termindw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspoétmiernych do wartosci urzadzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzgdzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzadzenia w komplecie Gwarant moze wymienic jedynie zwrécone
czesci urzadzenia lub dokonac zwrotu zaptaconej ceny jednak woéwczas jest upowazniony
do odjecia kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii,
stuchawek, zasilacza) wraz z reklamowanym urzgdzeniem.

13) Okres gwarancji przediuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zaktdcenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytaczeniowe lub inne
akcesoria NIE PRZYSYLAJ calego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem
w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci
przesytania calego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Pieczec i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Pieczec i Podpis Serwisanta: Pieczec i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Pieczec¢ i Podpis Serwisanta: Pieczec¢ i Podpis Serwisanta:
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