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Elektricka fritéza s vyjimatelnou nadobou

eta 3172

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zarucnim listem, pokladnim dokladem a podle mozZnosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A

— PFed prvnim uvedenim do provozu si pozorné prectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte pro pozdéjsi pouziti.

— Zkontrolujte, zda Udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce. Vidlici
napajeciho pfivodu je nutné pfipojit do spravné zapojené a uzemnéné zasuvky dle CSN!

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

- Vyrobek je ur€en pouze pro pouziti v domacnostech a pro podobné
ucely (v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v
hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich, v podnicich
zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

- Tento spotfebi€¢ nesméji pouzivat déti ve véku od 0 do 8 let. Tento
spotfebi€ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi, pokud jsou
trvale pod dozorem. Tento spotifebi¢ mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem
nebo byly pou€eny o pouzivani spotifebiCe bezpecnym zplsobem
a rozumi pfipadnym nebezpec€im. Udrzujte spotiebic a jeho pfivod
mimo dosah déti mladSich 8 let. Cisténi a udrzbu provadénou
uzivatelem nesmeji provadét déti.

- Pfed vyménou pfislusenstvi nebo pfistupnych casti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pfed cisténim nebo
udrzbou a po skonceni prace spotfebi€ vypnéte a odpojte od el.
sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci privod tohoto spotiebife poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpeéné situace.

- Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.

- Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné nebo upadl na zem a poskodil
se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotfebi¢ do
odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

- Kovovy plast spotrebice (zvlasté pak jeho delSi stény) se mohou
stat pfi provozu horkymi!

- Fritéza musi byt umisténa ve stabilni poloze s drzadly (jsou-li
néjaka) umisténymi tak, aby se vyloucilo rozliti horkych kapalin.
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-POZOR: Spotfebi€ neni urCen pro €innost prostfednictvim vnéjsiho
Casového spinace, dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti,
ktera spina spotiebi¢ automaticky, protoze existuje nebezpeci
vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné
umistén v okamziku uvedeni spotfebice do Cinnosti.

- Ovladaci panel nikdy neponofujte (ani ¢asteéné) do vody a nemyijte
pod tekouci vodou!

— Je-li spotfebic v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam a hmyzu.

— Spotfebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu fritovani.

— Fritézu pouzivejte pouze na mistech, kde nehrozi jeji pfevrhnuti a v dostate¢né
vzdalenosti od hoflavych pfedmétd (napf. zaclony, zavésy, dievo atd.), tepelnych
zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak atd.) a vihkych povrchua (diezy, umyvadla
atd.).

— Pred pfipojenim k elektrické zasuvce musi byt fritéza spravné sestavena a musi v ni byt
tuk nebo olej vhodny ke smazeni. Drzadlo fritovaciho koSe musi byt fadné upevnéno,
aby nehrozilo jeho vysunuti béhem manipulace.

— Fritéza (topné téleso) je vybavena tepelnou ochranou proti pfehfati.

— Fritovaci koS s potravinami spoustéjte do rozpaleného tuku pomalu!

— Nikdy ve fritéze neohfivejte vodu.

— Nepouzivejte samostatné topné téleso k ohfevu jinych kapalin (napf. vody) v jinych nadobach!

— Nedotykejte se pfi fritovani okraju nadoby a mist, kde vystupuje para, hrozi nebezpeci
popaleni a opareni. Dejte také pozor na horkou paru vystupujici po otevieni vika!

— Pouzivejte vzdy kvalitni olej nebo tuk vyrobcem uréeny k fritovani.

— Fritovaci tuk nebo olej pliite pouze do suché a chladné nadoby, tuk pfed pouzitim nakrajejte
na menSi kostky. Nekombinujte smési tuku a oleje! Zabranite tak vykypéni napiné!

— Hladinu fritovaci naplné (oleje nebo tuku) je nutno udrzovat mezi oznacenim
MIN a MAX, aby nedoslo k pfehrati nebo preteceni.

— Fritovaci naplii obménujte vzdy, pokud je zbarvena dohnéda &i zhoustne, nepfijemné
pachne a pokud pfi zahfati koufi nebo péni.

— Pfi pouzivani staré fritovaci naplné je mozné samovzniceni. V pfipadé nahlého vzplanuti
odpojte spotfebi¢ od elektrické sité a naplri uhaste priklopenim vika fritézy.

— Napajeci pfivod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody. Nikdy jej nepokladejte na horké plochy, ani jej
nenechavejte viset pres okraj stolu nebo pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim
za privod napt. détmi mGze dojit k prevrzeni &i stazeni fritézy a nasledné k vaznému
popaleni!

— V pfipadé potfeby pouziti prodluZzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poskozen
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ pouzivejte pouze s originalnim pfisluSenstvim od vyrobce.

— Spotiebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je uréen a popsan
v tomto navodu!

— Vyrobce neodpovida za $kody zplisobené nespravnym pouzivanim spotrebice
a prislusenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar)

a neni odpovédny ze zaruky za spotrebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych
bezpecnostnich upozornéni.
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Il. POPIS SPOTREBICE (obr. 1

A — plast’ fritézy

A1 — vodici drazky A2 — drzadla
B — nadoba
C - fritovaci kos
C1 - drzadlo
D - ovladaci panel
D1 — topné téleso D5 — kontrolni svétlo (teploty)
D2 — vodici hrany D6 — tlaCitko RESET

D3 — regulator teploty (150-190 °C) D7 — nap3jeci pfivod
D4 — kontrolni svétlo (napajeni)

E - viko
E1 - drzadlo

lIl. POKYNY K POUZITI

Odstrante veSkery obalovy material a vyjméte fritézu s pfisluSenstvim. Z fritézy odstrarite
vS§echny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte
¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu, dikladné
oplachnéte Cistou vodou a vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout.

Sestaveni jednotlivych dilt

Pri sestaveni fritézy postupujte podle obr.1, 2.

— Fritovaci nadobu B zasurite do plaste fritézy A.

— Ovladaci panel D s topnym télesem D1 zasurite do nadoby B tak, aby se vodici hrany
D2 na ovladacim panelu zasunuly do vodicich drazek A1 na plasti A (ozve se slySitelné
klapnuti).

— Drzadlo C1 upevnite do fritovaciho koSe C tak, ze lehce prsty stlacite draty smérem
k sobé a vyhnuté konce vsunete do otvorl drzakud v kosi. Nasledné mirnym tlakem
drzadlo zajistéte do aretacni polohy (ozve se slysitelné klapnuti).

Opacénym postupem vSechny dily opét muizete rozlozit/vyjmout.

Ochrana proti prehrati

Fritéza je vybavena bezpecnostni tepelnou pojistkou, ktera odpoji topné téleso v pfipade,
Ze by doslo k zapnuti s nedostate€nym mnozstvim, pfipadné zcela bez fritovaci napiné.
Pokud fritéza po pfipojeni k el. siti a zapnuti nefunguje, vypnéte ji, vytahnéte z elektrické
zasuvky a nechejte vychladnout. Poté stisknéte vhodnym nastrojem (napf. malym
Sroubovakem) tlacitko D6 (RESET) a znovu zapojte.

Umistéte sestavenou fritézu na rovny povrch (napf. kuchyrisky stdl) ve vySce minimalné
85 cm, mimo dosah déti, vidlici napajeciho pfivodu D7 pfipojte k elektrické siti — rozsviti
se kontrolni svétlo D4. Fritovaci naplf vlijte do nadoby B. Oto¢nym regulatorem D3
nastavte zvolenou teplotu (informaci o pozadované teploté ziskate na etiketé potraviny
nebo v tabulce tohoto navodu). Rozsvicené kontrolni svétlo D5 signalizuje aktivni
nahfivani. Napli nechte rozehrat (cca 10 minut). Dosahnuti spravné teploty signalizuje
zhasnuti kontrolniho svétla D5. Naplnény ko$ C pomalu vlozte do nadoby B.
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Nasledné pfiklopte viko E a fritovani maze zacit. Je bézné, ze béhem fritovani unika

z vika para, nejedna se o zavadu. V pribéhu fritovani doporucujeme obc¢as potraviny
promichat, aby se zabranilo jejich slepeni. Po skon€eni pfipravy potravin otoc¢te regulator
D3 do polohy vypnuto (kolecko proti kolecku). Odejméte viko tak, abyste nepfisli do
kontaktu s horkou parou, ko$ vyzdvihnéte nad hladinu fritovaci napiné a nasledné ho
zavéste do odkladaci polohy. Potraviny nechejte okapat od pfebyte¢ného oleje.

UPOZORNENI
V prubéhu zahfivani mize dochazet k cyklovani termostatu (rozsvécovani ¢erveného
kontrolniho svétla). Tento jev nepovazuijte za zavadu.

Pfiprava potravin na fritovani

— VIhké potraviny uréené k fritovani je nutné osusit (napf. v utérce). Potraviny koferite
vzdy po fritovani, kofenéni neprovadéjte nad fritovaci nadobou nebo v prabéhu fritovani.

— Nékteré potraviny (maso, ryba) je mozno obalovat. Pfi obalovani dbejte na rovnomérné
obaleni a dukladné oklepani prebytecné strouhanky, protoZze uvolnéné kousky
strouhanky znehodnocuji fritovaci ole;.

— Potraviny, jako jsou koblihy apod., je mozné fritovat jako plovouci v naplni bez koSe.

— Kurata apod., rozpulte. Zabranite tim i naslednému opafreni pfi vyjimani z koSe.

— Pi fritovani potravin, napf. hranolkd, volte teploty vy$si. Naopak pfi fritovani potravin
hmotnéjSich, napf. kufeci stehna nebo karbanatky, volte teploty nizsi, aby doslo
k rovhomérnému prosmazeni.

— Nejlepsi hranolky pfipravite, kdyz je budete fritovat ve dvou fazich.
PFed druhym fritovanim nechte hranolky vychladnout.

— Nevkladejte pfilis mnoho potravin na sebe, mohlo by dojit k jejich slepeni.

— U zmrazenych potravin odstrarite pfebyte¢ny led, protoZze by mohl zplsobit pfekypéni
oleje.

— Pi fritovani vice druhl potravin, za¢néte s tou, ktera vyZaduje nizsi teplotu.

— P¥i fritovani pfedsmazenych potravin pouzijte vy$si teplotu a krats$i €as nez u potravin
syrovych.

— Ko$ neplnte vice jak do poloviny, jinak teplota naplné klesne a vysledek fritovani nebude
optimalni. Doporu€ujeme také pfipravovat maximalné 500 g hranolku v jedné davce.

POZOR
Pi fritovani potravin obsahujicich velké mnozstvi vody nebo potravin zmrazenych,
spoustéjte koS do naplné pomalu, zabranite tak prekypéni fritovaci napiné.

Po kazdém fritovani
Doporucujeme vlaznou fritovaci napln prefiltrovat nebo precedit, prelit do vhodné nadoby,
nadobu uzavfit a ulozit do chladniCky - zabrani se tak tvofeni nezadoucich latek.

POZOR
Horka fritovaci napli lahev z plastu roztavi a hrozi nebezpedi trazu!

Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u€elem neni
poskytnout navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin. Obecné je
doporuceno pouzivat nizsi teploty pro kiehké potraviny (zelenina, ryby) a vyssi pro
zmrazené potraviny (hranolky, kufe, atd.). Casy zpracovani potravin se pohybuiji

v jednotkach minut a maji pouze informativni charakter.
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Potravina Cas (min.) Teplota (°C)
Hranolky 6-9 190
Rybi filé 3-5 150
Kufeci prsty 6-8 170
Kufeci kousky 13-20 170
Cuketa 3 150
Houby 3 150
Cibulové krouzky 3 150
Koblihy 3-5 170
Jable¢né livanecky 4 170

Odstranéni nepfijemného pachu

Nékteré potraviny (napf. ryby) mohou fritovaci naplni pfedat nepfijemny zapach.

Tento zapach mizete neutralizovat nasledujicim zpisobem:

— ohfejte fritovaci napli na teplotu 160 °C,

— vloZte do napIné nékolik vyhonkl petrzele nebo dva platky chleba,

— vyCkejte az se prestanou tvofit ,bubliny”, pak petrzel nebo chléb vhodnym nastrojem
vyjméte. Pfipadny zapach fritovaci napiné bude nyni neutralizovan.

Filtrovani nebo vyména oleje

Olej neni potfeba ménit po kazdém pouziti. Pokud fritujete pfevazné brambory a olej
filtrujete, je mozné jej pouzit 8-10x. Nepouzivejte stejny olej déle nez 6 mésicl. P¥i filtraci
nebo vyméné postupujte nasledovné:

— Odpoijte fritézu od elektrické site,

— zcela vychladly olej prelijte z nadoby B do jiné nadoby s vhodnym objemem,

— umyijte a ddkladné vysuste nadobu B,

— nalijte olej zpét pfes vhodny filtrovaci papir.

IV. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou odpojte spotiebi¢ od elektrické sité vytazenim vidlice
napajeciho privodu z el. zasuvky a nechte vychladnout! Po kazdém pouziti otfete vnéjsi
plochy mékkym vihkym hadfikem. Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostredky

a kovové nastroje, které by mohly b&hem cisténi povrch poskrabat. Po kazdém vylévani
naplné odstrarite pfipadné stopy tuku a zbytky po pfedchozim fritovani, které se pfichytily
na topném télese D1. VSechny ostatni dily (konkrétné plast’, nadobu, kos, drzadlo a
viko) umyjte v horké vodé s Cisticim prostfedkem, nasledné oplachnéte Cistou vodou a
nechte dokonale uschnout (mGzZete pouzit my¢ku nadobi). Vylisky z plastu nikdy nesuste
nad zdrojem tepla (napf. kamna, el/plynovy sporak). Normaini je, Ze v prlibéhu ¢asu se
barva povrchu méni. Tato zména ale Zadnym zpisobem neméni vlastnosti povrchu a neni
divodem k reklamaci spotfebie! Napajeci pfivod D7 otfete hadfikem. Spotrebi¢ skladujte
fadné ocistény na suchém, bezpraSném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.
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V. RESENi PROBLEMU

Problém

Para vystupuje z
jinych mist nez z
vétracich otvor(
ve viku

Pric¢ina

Viko je Spatné umisténo

Reseni

Nasadte viko spravné na fritézu

Fritovaci napli
vytéka pres
hranu nadoby

V nadobé je pfilis mnoho fritovaci
napiné

Zkontrolujte, pfipadné snizte mnozstvi
fritovaci naplné tak, aby nepfesahovala
znacku ,MAX"

V kosi je pfili§ mnoho potravin

Nepfipravujte najednou vétSi mnozstvi nez
je doporuceno v navodu

Potraviny obsahuji zbytky ledu
nebo mnoho vihkosti

PFed smazZenim odstrarite zbytky ledu
a potraviny fadné osuste

Napln pfi
fritovani
nadmeérné péni

Potraviny obsahuji zbytky ledu
nebo mnoho vihkosti

Pfed smazenim odstrante zbytky ledu
a potraviny fadné osuste

Fritovaci naplfi neni vhodna pro
fritovani

Pouzijte olej nebo tuk vhodny pro fritovani

Na pfislusenstvi fritézy jsou
necistoty (zbytky potravin)

PrisluSenstvi fritézy vycistéte viz. odst.
IV. Udrzba

Fritovaci napln je pouzivana pfili§
dlouho

Vymeénite fritovaci napln

Frizéta vydava

Fritovaci naplf jiz neni Cerstva

Napli vymérite

Aktivovala se bezpecnostni
tepelna pojistka

n('epﬁ'jemny Nabli neni vhodna oro fritovani Pouzivejte olej nebo tuk urceny k fritovani.

zapach P P Nekombinuijte riizné druhy oleje nebo tuku
Neni pfipojeno napajeni Zkontrolujte kabel, vidlici a el.zasuvku
Ovladaci panel nebyl spravné Zasunte spravné panel do upeviovaci listy

Fritéza nasazen (ozve se slysitelné klapnuti)

nefunguje

Vhodnym nastrojem stisknéte tlacitko ,RESET".
Pokud stisknuti tlacitka ,RESET* nepomUze,
obratte se na odborny servis

ANE
VI. EKOLOGIE JRcall:s
Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech ¢astech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponentu a pfisluSenstvi, jakoZz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v prdvodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole€né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich spravné
likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty zdarma.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(izete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate
prevenci potencialnich negativnich dopadd na zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by
mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadu. DalSi podrobnosti si vyZzadejte od mistniho
Uradu nebo nejbliz§iho sbérného mista. PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou
byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné
vyfazen z provozu, doporu€uje se po odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod
odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

8 /37




©

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
casti spotiebice, musi provést odborny servis! Nedodrzenim pokyntl vyrobce zanika
pravo na zaruéni opravu!

Pripadné dalSi informace o spotrebici a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VII. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Pfikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost cca (kg) 2,6

Spotfebic tfidy ochrany l.

Rozméry cca (D x H x V) (mm) 390 x 240 x 225

PFikon ve vypnutém stavu je < 0,50 W.

Zmeéna technické specifikace a obsahu pfipadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:
HOUSEHOLD USE ONLY - Pouze pro pouZiti v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych
tekutin.

BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY.
Nebezpedi uduseni. NepouZivejte tento sacek v kolébkach, postylkach, ko¢arcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Saéek neni na hrani.

% TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC

ATTENTION: FRYER WILL NOT OPERATE IF THE PANEL IS NOT FITTED
CORRECTLY. CAREFULLY FIT THE RUNNERS ON THE CONTROL PANEL INTO THE
SLOTS ON THE FRYER BODY. SEE INSTRUCTION BOOK FOR MORE DETAILS.
Upozornéni: spotrebi¢ nebude fungovat, pokud nebude spravné pfipevnén. Opatrné
zasunte vodici hrany do vodicich dréaZzek. DodrZujte instrukce v navodu.

A UPOZORNENI

UPOZORNENI: HORKY POVRCH
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Elektricka fritéza s vyberatel'nou nadobou

eta 3172

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaruénym listom, dokladom o predaiji a podla moznosti aj s obalom a vnatornym vybavenim
obalu dobre uschovajte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA JAN

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite si
obrazky a navod si uschovajte na skorsie pouZitie.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom Stitku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky podla STN!

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte ju
z nej mokrymi rukami a t'ahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je ureny len pre pouZzitie v domacnostiach a pre podobné
ucely (v obchodoch, kancelariach a podobnych pracoviskach, v
hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach, v podnikoch
zaistujucich noclah s ranajkami)! Nie je ur¢eny pre komer¢né pouzitie!

— Tento spotrebi€ mdzu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie
pokial su pod dozorom alebo boli pou¢ené o pouzivani tohto
spotrebi€a bezpecnym spdésobom a porozumeli pripadnym
nebezpecenstvam. Deti si so spotrebicom nesmu hrat.

Cistenie a udrzbu vykonavanu uzivatefom nesmu vykonavat' deti,
ak nejsu starsi ako 8 let a pod dozorom. Déti mladSie 8 let sa
musia drzat mimo dosah spotfebi¢a a privodu. Spotrebie nesmu
pouzivat deti vo veku od 0 do 8 rokov.

— Spotrebi¢e mbézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi Ci
mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti
a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené o pouzivani
spotrebi€a bezpeCnym spdésobom a rozumeju pripadnému
nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat.

— Nikdy nepouzivajte spotrebic, ak ma poSkodeny napajaci privod alebo
vidlicu, ak spravne nepracuje, spadol na zem a poskodil sa alebo spadol
do vody. V takomto pripade odneste spotrebi¢ do Specializovaného
servisu, aby preverili, Ci je bezpe€ny a spravne funguje.

— Ak sa napajaci privod tohto spotrebi¢a poskodi, musi byt nahradeny
vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou
osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej situacie.

— Vzdy odpoijte spotrebi€ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru.

— Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou a po skonCeni prace spotrebi€ vypnite a odpojte
od el. siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej
zasuvky!
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— Kovovy plast spotrebita (zvlast potom jeho dlhSie steny) sa m6zu
stat’ pri prevadzke horucimi!

— Fritéza musi byt umiestnena v stabilnej polohe s drzadlami (ak su
nejaké) umiestnenymi tak, aby sa vylucilo rozliatiu horucich kvapalin.

—POZOR: Nepouzivajte tento spotrebi¢ v spojeni s tepelne
citlivym riadiacim zariadenim, programatorom, Casova¢om alebo
akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky,
pretoze v pripade, Ze by bol spotrebi€ zakryty alebo premiestneny,
hrozi nebezpecenstvo poziaru.

— Ovladaci panel nikdy neponarajte do vody (ani CiastoCne)

a neumyvajte ho pod tecucou vodou!

— Ak je spotrebi€ v Cinnosti, zabrarte v kontakte s nim doméacim zvieratam, rastlindm a hmyzu.

— Po skonceni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Spotrebi€¢ nenechavajte v €innosti bez dozoru a po€as celého fritovania ho kontrolujte.

— Fritézu pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jej prevrhnutie
a v dostatoCnej vzdialenosti od horfavych predmetov (napr. zaclon, zavesov ¢€i dreva),
tepelnych zdrojov (napr. kachli, sporaka, vari¢a) alebo vihkych povrchov (ako su
vylevky, umyvadla).

— Pred pripojenim k elektrickej zasuvke musi byt fritovacka spravne zostavena a musi
v nej byt tuk alebo olej vhodny na vyprazanie. Drzadla fritovacieho koSa musia byt
riadne upevnené, aby nehrozilo ich vysunutie po¢as manipulacie.

— Fritéza ma tepelnu poistku proti prehriatiu.

— Fritéza musi byt’ naplnena olejom alebo tukom vhodnym na fritovanie pred pripojenim
do elektrickej siete. V pripade zapnutia naprazdno sa méze poskodit.

— Fritovaci k6s s potravinami ponarajte do rozpaleného tuku pomaly!

— Vo fritéze nikdy neohrievajte vodu!

— Samostatné vyhrievacie teleso v Zziadnom pripade nepouzivajte ani na ohrievanie tekutin
(napr. vody) v inych nadobach!

— Pri fritovani sa nedotykajte okrajov nadoby a miest, odkial stupa para, hrozi
nebezpecenstvo obarenia a popalenia. Davajte tiez pozor na horucu paru, ktora sa
uvolni pri otvoreni veka.

— Pouzivajte kvalitny olej alebo tuk odporu€any vyrobcom na fritovanie.

— Fritovaci olej alebo tuk davajte len do chladnej a suchej nadoby, tuk pred pouZitim
nakrajajte na mensie kusy. Nekombinujte spolu tuky a oleje! Zabranite tak ich vykypeniu.

— Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s programatorom, asovacom alebo akymkolvek
inym zariadenim, ktoré spotrebi¢ automaticky zapina.

— Hladinu oleja alebo tuku treba udrziavat medzi znackami MIN a MAX, aby nedoslo
k prehriatiu alebo preteceniu.

— Fritovaci olej a tuk vymienajte vzdy, ked ma hnedu farbu, neprijemne pachne
a po zahriati peni, alebo sa z neho dymi.

— Ak budete na fritovanie pouzivat stary olej alebo tuk, mdze sa sam vznietit. V pripade, Ze
sa tak stane, odpojte spotrebic od elektrickej siete a plamen uhaste zatvorenim veka fritézy.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plamerfiom a nesmie sa ponorit do vody. Nikdy ho nekladte na hortce plochy, ani ho
nenechavajte visiet' cez okraj stola alebo pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatahanim
za privod napr. detmi mdze dojst’ k prevrhnutiu i stiahnutiu fritovacky a nasledne
k vaznemu popaleniu!

— V pripade potreby pouzitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.
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— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prislusenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSenstva moze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu (napr. popalenie).

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny Gc€el, nez na ktory je uréeny a opisany
v tomto navode!

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prislusenstva (napr. za znehodnotenie potravin, poranenia, popaleniny,
obareniny, poziar) a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebi¢ v pripade
nedodrZania vy$Sie uvedenych bezpeénostnych upozorneni.

ll. OPIS SPOTREBICA (obr. 1

A - plast’ fritovacky

A1 — vodiace drazky A2 — drzadla

B — nadoba

C - fritovaci k6s
C1 - drzadlo

D - ovladaci panel
D1 — vyhrevné teleso D5 — kontrolné svetlo (teploty)
D2 - vodiace hrany D6 — tlacidlo RESET
D3 — regulator teploty (150-190 °C) D7 — napajaci privod
D4 — kontrolné svetlo (napajanie)

E - veko
E1 — drzadlo

I1l. POKYNY NA OBSLUHU

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte fritézu s prisluSenstvom. Zo spotrebica
odstrarnite vSetky pripadné prifnavé folie, nalepky alebo papier. Pred prvym pouzitim umyte
vSetky Casti, ktoré sa dostanu do styku s potravinami, roztokom horucej vody

so saponatom, oplachnite Cistou vodou a dbékladne ich osuste.

Vyberanie a viozenie jednotlivych dielov

Pri zostaveni fritézy postupujte podla obr.1, 2.

— Fritovaciu nadobu B zasurite do plasta A.

— Ovladaci panel D s vyhrevnym telesom D1 zasurite do nadoby B tak, aby sa vodiace
hrany D2 na ovladacom paneli zasunuli do vodiacich drazok A1 na plasti A (ozve sa
pocutelné cvaknutie).

— Drzadlo C1 do fritovacieho koSa C upevnite tak, Zze prstami lahko stlacite droty smerom
k sebe, zasuniete ich do kovovych drziakov a vyhnuté konce vsuniete do otvorov
drziakov v koSi. Nasledne miernym tlakom drzadlo zaistite do aretacnej polohy (ozve
sa pocutelné cvaknutie).

Opacnym postupom vSetky diely zase mo6zete rozobrat’ (alebo zlozit).

Ochrana proti prehriatiu

Fritéza je vybavena bezpecnostnou tepelnou poistkou, ktora odpoji vyhrievacie teleso

v pripade, zZe by doslo k zapnutiu s nedostato€nym mnozstvom, pripadne celkom bez
fritovacej naplne. Pokial fritéza po pripojeni k el. sieti a zapnuti nefunguje, vypnite ju,
vytiahnite z elektrickej zasuvky a nechajte vychladnut. Potom stladte vhodnym nastrojom
(napr. malym skrutkovacom) tlac¢idlo D6 (RESET) a znovu zapojte.
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Umiestnite zostavenu fritovacku na rovny povrch (napr. kuchynsky stol) vo vyske minimalne
85 cm, mimo dosah deti, vidlicu napajacieho privodu D7 pripojte k elektrickej sieti —
rozsvieti sa kontrolné svetlo D4. Fritovaciu naplr vlejte do nadoby B. Otoénym regulatorom
D3 nastavte zvolenu teplotu (informaciu o pozadovanej teplote ziskate na etikete potraviny
alebo v tabulke tohto navodu). Rozsvietenie kontrolného svetla D5 signalizuje aktivne
nahrievanie. Naplf nechajte Uplne rozohriat (cca 10 minut). Dosiahnutie spravnej teploty
signalizuje zhasnutie kontrolného svetla D5.

Dosiahnutie spravnej teploty signalizuje kontrolné svetlo D5. Naplneny kés C pomaly vlozte
do nadoby B. Nasledne priklopte veko E a fritovanie méze zacat. Je bezné, Ze pocas
fritovania unika z veka para, nejedna sa o poruchu. V priebehu fritovania odporu¢ame
potraviny obCas premieSat, aby sa zabranilo ich zlepeniu. Po skon€eni pripravy potravin
otocte regulator D3 do polohy vypnuté (koliesko proti koliesku). Odnimte veko tak, aby

ste neprisli do kontaktu s horticou parou, k6§ vyzdvihnite nad hladinu fritovacej naplne a
nasledne ho zaveste do odkladacej polohy. Potraviny nechajte odkvapkat od prebytoéného
oleja.

Upozornenie
Pocas ohrievania méze termostat tzv. cyklovat' (bude sa rozsvecovat a zhasinat
kontrolné svetlo). Tento jav nepovazujte za poruchu.

Priprava fritovanych potravin

— VIhké potraviny uréené na fritovanie treba najskér osusit' (napr. utierkou). Potraviny
okorenite az po fritovani, nikdy nie nad fritovacou nadobou alebo pocas fritovania.

— Niektoré potraviny (maso, ryby) mozno obalit. Pri obalovani dbajte na rovnomerné
obalenie a dokladné odstranenie prebytocnej strahanky.

— Niektoré potraviny, napriklad $iSky, mozno fritovat bez koSa — plavaju v oleji alebo
rozpustenom tuku.

— Kur€até a pod. rozpolte. Zabranite tak moZznému opareniu pri vyberani z kosa.

— Pri fritovani drobnych potravin, napriklad hranol¢ekov, zvolte vysSiu teplotu.

Pri fritovani rozmernejSich alebo tazSich potravin, napriklad kuracich stehien alebo
faSirok, nastavte nizSiu teplotu, aby sa spracovali rovnomerne.

— Pri fritovani drobnych potravin, napriklad hranol¢ekov, zvolte vysSiu teplotu. Pri fritovani
rozmernejSich alebo tazsich potravin, napriklad kuracich stehien alebo fasirok, nastavte
niz8iu teplotu, aby sa spracovali rovhomerne.

— Neukladajte na seba prili§ vela potravin, mohli by sa zlepit.

— Zo zmrazenych potravin odstrante nadbyto¢ny lad.

— K6$ neplrite viac ako do polovice, inak teplota oleja klesne a fritovaci vysledok nebude
optimalny. Odporu€ame tiez pripravovat maximalne 500 g hranoliek v jednej davke.

POZOR
Pri fritovani potravin, ktoré obsahuju velké mnozstvo vody, alebo mrazenych potravin,
spustajte k6s pomaly, fritovaci olej alebo tuk tak neprekypi.

Odporucanie

Po kazdom fritovani odpori¢ame vychladnuty fritovaci olej alebo tuk prefiltrovat alebo
precedit a preliat do vhodnej nadoby. Nadobu zatvorte a uloZte do chladni¢ky. Zabranite
tak tvorbe neziaducich latok.
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POZOR
Horuci fritovaci olej alebo tuk méze roztavit plastovu flaSu a sposobit popaleniny!

Nasledujuce tipy spracovania povazujte za priklady a za inSpiraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut navod, ale ukazat moznosti r6zneho spracovania potravin. VSeobecne sa
odporuca pouzivat nizSie teploty pre krehké potraviny (zelenina, ryby) a vysSie pre zmrazené
potraviny (hranoléeky, kuréa, atd.). Casy spracovania potravin st uvedené minutach.

Potravina Cas (min.) Teplota (°C)
Hranol&eky 6-9 190
Rybie filé 3-5 150
Kuracie prsty 6-8 170
Kuracie kusky 13 -20 170
Cukina 3 150
Huby 3 150
Cibulové krazky 3 150
Sisky 3-5 170
Jablkové lievanéeky 4 170

Odstranenie nezelanej prichute

Niektoré typy potravin, predov§etkym ryby, dodavaju oleju/tuku neprijemnu prichut.

Aby ste odstranili prichut’ oleja/tuku:

— Olej/tuk zohrejte na teplotu 160 °C.

— Do oleja vhodte dva tenké krajce chleba alebo niekolko byliek petrzlenu.

— Pockajte, kym sa objavi viac bubliniek, a potom vareSkou chlieb alebo petrzlen z fritézy
vyberte. Olej/tuk bude mat opat neutralnu chut.

Filtrovanie alebo vymena oleja

Olej nie je potrebné menit po kazdom pouziti. Ak fritujete prevazne zemiaky a olej filtrujete,
je mozné ho pouZit 8-10x. NepouZivajte rovnaky olej dlhSie nez 6 mesiacov.

Pri filtracii alebo vymene postupujte nasledovne:

— odpojte fritovacku od elektrickej siete,

— uplne vychladnuty olej prelejte z nadoby B do inej nadoby s vhodnym objemom,

— umyte a dokladne vysuste nadobu B,

— nalejte olej spat’ cez vhodny filtracny papier.

IV. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z el. zasuvky a nechajte ho vychladnut! Po kazdom pouziti utrite
vonkajsie plochy makkou vlhkou handrickou. Nepouzivajte drsné a agresivne cCistiace
prostriedky a kovové nastroje, ktoré by mohli povrch poskriabat poc¢as Cistenia. Po
kazdom vyliati naplne odstrarite pripadné stopy tuku a zvysky po predchadzajucom fritovani,
ktoré sa prichytili na vyhrevnom telese D1. VSetky ostatné dielce (plast, nadobu, kés,
drzadlo, veko) umyte v horucej vode s Cistiacim prostriedkom, nasledne oplachnite Cistou
vodou a nechajte dokonale uschnut (mdzete pouzit umyvacku riadu).
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Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, el./plynovy sporak).
Normalne je, Zze sa farba povrchu meni v priebehu ¢asu. Tato zmena ale ziadnym spdsobom
nemeni vlastnosti povrchu a nie je dévodom na reklamaciu spotrebi¢a! Napajaci privod D7
utrite handri¢kou. Spotrebi¢ skladujte riadne ocisteny na suchom, bezpraSnom mieste mimo
dosah deti a nesvojpravnych osob.

V. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Para vystupuje
z inych miest

nez z vetracich
otvorov vo veku

Pri¢ina

Nespravne nasadené veko

RieSenie

Veko nasadte na fritézu spravne.

Fritovacia
napln vyteka
cez hranu
nadoby

Vo fritéze je prili§ vela oleja/tuku.

Uistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo fritéze
nepresahuje znacku MAX.

Vo fritovacom koS$iku je privela
potravin

Nepripravujte naraz vacsie mnozstvo
potravin, pripadne ich ¢ast odoberte.

Potraviny obsahuju privela vlihkosti
alebo zvysky ladu

Pred fritovanim potraviny poriadne
osuste

Olej/tuk pocas
smazenia velmi
peni

Potraviny obsahuju privela vihkosti
alebo zvysky ladu

Pred fritovanim potraviny poriadne
osuste

Pouzity typ oleja/tuku nie je vhodny
na fritovanie pri vysokej teplote

Pouzite olej na smazenie alebo tekuty
tuk na smazenie, ktory je vhodny na
fritovanie pri vyssej teplote

Na prisluSenstve fritézy su necistoty
(zvysky potravin)

Prislusenstvo fritézy umyte, pozrite ods.
IV. Udrzba

Fritovacia napln je pouzivana prilis
dlho.

Vymente fritovaciu naplr.

Olej/tuk uz nie je Cerstvy

Vymernite olej/tuk

Fritéza silno Pousite kvalitny ole/tuk —
aneprijemne | Pouity typ oleja/tuku nie je vhodny | o121t kvalitny olej/tuk na smazenie.
scha. . A Nikdy nepouzivajte zmes réznych druhov
zapac na fritovanie pri vy$Sej teplote .
oleja/tuku.
Nie je pripojené napajanie Skontrolujte kabel, vidlicu a el. zasuvku
Nie je zapnuty spinac , 0/ Prepnite spina¢ do polohy zapnuto
Skontrolujte, ¢i je ovladaci panel riadne
Fritéza Ovladaci panel je nespravne viozeny. | pripojeny. Pri jeho spravnom vlozeni by
nepracuje ste mali pocut kliknutie.

Bezpecnostny vypinac¢ vypol fritézu

Vhodnym nastrojom stlacte tlacidlo
LRESET". Pokial stlacenie tlacidla
.RESET“ nepoméze, obratte sa na
odborny servis
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VI. EKOLOGIA T S

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlaéené znaky materialov, ktoré su pouzité
na obalovy materiél, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené
symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentéacii znamenaju, Ze pouzité elektrické alebo
elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spoloéne s komunalnym odpadom. S cielom
spravne;j likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych miestach, kde budu prijaté
zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat’ cenné prirodné zdroje

a pomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na zZivotné prostredie a ludské
zdravie, 6o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie odpadov. Dalsie podrobnosti si

tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt
spotrebi¢ definitivne vyradeny z €innosti, odporu¢a sa po jeho odpojeni od elektrickej siete
odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo udrzbu, ktora si vyzaduje zasah do
vnutornych ¢asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis! Nedodrzanim
pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke

+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VIl. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W uvedené na typovom Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) asi 2,6

Spotrebi¢ ochrannej triedy I

Rozmery (D x H xV), (mm) 390 x 240 x 225

Prikon vo vypnutom stave je < 0,50 W.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podfa modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZiti v domacnosti. DO NOT IMMERSE IN WATER
OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
% CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A
TOY. Nebezpeci uduseni. NepouZivejte tento sacek v kolébkach,
postylkach, kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti.
Sacek neni na hrani.
ATTENTION: FRYER WILL NOT OPERATE IF THE PANEL IS NOT FITTED CORRECTLY.
CAREFULLY FIT THE RUNNERS ON THE CONTROL PANEL INTO THE SLOTS ON THE
FRYER BODY. SEE INSTRUCTION BOOK FOR MORE DETAILS. Upozornenie: spotrebi¢
nebude fungovat, ak nebude spravne pripevneny. Opatrne zasunte vodiace hrany do
vodiacich drazok. Dodrzujte inStrukcie v navode.

/1\ UPOZORNENIE
UPOZORNENIE: HORUCI POVRCH
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Deep fryer

eta 3172

USER MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

|. SAFETY PRECAUTIONS A

— Before first use, please read this manual, look at the figures and keep it for further reference.

— Please check if product label data conforms to voltage of your plug socket.

— Do not plug and unplug the electric socket plug with wet hands and do not pull the plug
with the power cord!

- The product is intended for home use and similar (in shops, offices
and similar workplaces, in hotels, motels and other residential
environments, in facilities providing accommodation with breakfast).
It is not intended for commercial use!

- This product can be used by children at the age of 8 years and
older if they are supervised or if they were instructed regarding
use of the appliance in a safe way and if they understand possible
risks. Children must not play with the appliance. User cleaning and
maintenance must not be performed by children if they are younger
than 8 year and unsupervised. Children younger than 8 years
must be kept out of reach of the appliance and its power cord. The
appliance may not be used by children 0 to 8 years of age.

- The device may be used by persons with reduced physical or
mental abilities or lack of experience and knowledge only if they
are under supervision or they have been instructed about using the
appliance safely and understand the potential dangers. Children
must play with the appliance.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move during
operation, before assembly and disassembly, before cleaning or
maintenance and after use turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!

- Disconnect the appliance from power source immediately if the
power cord is damaged. The power cord must be replaced by the
manufacturer or by a service technician or a qualified electrician to
avoid electric shock or fire hazard.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended.

- Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after
the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any manner.
Return appliance to manufacturer or the nearest authorized service
agent for examination, repair or electrical or mechanical adjustment.
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- Metal housing of the appliance (especially its longer walls) may
become hot during operation!

- The deep fryer must be in a stable position with handles (if
applicable) positioned in a way to avoid spilling hot liquids.

- Never immerse the panel (or its part) in water or other liquids and
do not clean it in running water!

— ATTENTION: Do not use this heater in series with an external timer, remote controller or
any other device that switches on the appliance automatically, since a fire risk exists when
the heater is accidentally covered or displaced at the moment it switches on.

— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— Do not leave the appliance unattended while working and check it during the whole time of
frying.

— Use the deed fryer only at places where the risk of tilting over is prevented and which is far
enough from flammable objects (e. g. curtains, drapes, wood, etc.), heat sources
(e. g. heater, electric/gas stove, etc.) and from wet surfaces (sinks, wash basins, etc.).

— Before plugging in a socket, there must be fat or oil suitable for frying in the deep fryer.

— Immerse the frying basket with food in the heated fat slowly!

— Before connecting to an electric power socket the deep fryer must be correctly assembled
and must contain shortening or oil suitable for frying. The frying basket handles must be
properly attached so there is no danger of them slipping out during handling.

— The deep fryer (heating element) is equipped with heat protection against overheating.
Wash all parts that will be in contact with food before the first use.

— Never heat water in the deep fryer.

— Do not use the separate heating element to heat other liquids (e. g. water) in other containers!

— When frying, do not touch the edges of the container and places where steam is going out;
there is risk of burn and scalding. Also, mind the hot steam going up after taking out the lid.

— Put the frying fat or oil to dry and cool container only; cut the fat into smaller cubes before
use. Do not combine mixtures of fat and oil! Thus you will prevent the oil from foaming over!

— The level of the frying contents (oil or fat) has to be kept between the mark for MIN and
MAX in order to prevent overheating or foaming over.

— Always replace the oil if its colour is brown or if it is thick, smells bad or if there is smoke
going from it after heating or if it spumes.

— There is a risk of self-ignition when old frying oil is used. In the case of sudden ignition,
disconnect the appliance from power supply and extinguish the oil by putting on the deep
fryer lid.

— The appliance is not intended for operation with an exterior time switch or separate remote
control system.

— The power cord must not be damaged by sharp or hot objects, by an open fl ame and it
must not be submerged under water. Never place it on hot surfaces and do not leave it
hanging over the edge of a table or a work bench. If the cord is tripped over or pulled by for
example children the deep fryer may tip over or be pulled down and lead to serious burns!

— If use of an extension cable is needed, please make sure the cable is in perfect condition
and conforming to applicable standards.

— Use the appliance only with original accessories from the manufacturer.

— Do not use the appliance for purposes other than those defined and described in this
manual!

— The manufacturer will not be liable for defects caused by improper use of the appliance
and accessories (e.g. degraded food, injury, damage, fire etc.) and the warranty
provisions will become void in the case of non-compliance with safety measures.
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II. DEVICE DESCRIPTION (pic. 1
A - deep fryer body

A1 — guiding grooves A2 — handles
B - pot
C - frying basket
C1 - handle
D - control panel
D1 - heating element D5 — indicator light (temperature)
D2 — guiding edges D6 — RESET button

D3 — temperatures control (150-190 °C) D7 — power cord
D4 — indicator light (POWER ON)

E - lid
E1 — handle

[1l. INSTRUCTIONS FOR USE

Before the first use, wash the parts that will be in contact with food in hot water with
detergent, rinse thoroughly with clean water and wipe till dry, or let dry.

Assembling the individual parts

When assembling the fryer, follow the Fig.1,2.

— Insert the frying pot B into the body A.

— Control panel D with the heating element D1 insert into the pot B so that the guiding
edges D2 on the control panel slide into the guiding grooves A1 on the body A (an
audible click will be heard).

— Attach the handle C1 to the frying basket C by gently pushing the wires towards each
other using your fi ngers and sliding the wires into the metal holders and then insert the
bent out ends into the holder openings in the basket. Subsequently with gentle pressure
secure the holder in place in the locked position (an audible click will be heard).

Following the reverse order you may again disassemble/remove all the parts (or if
required assemble them).

Over-heating protection

The fryer is equipped with a safety heat switch which will disconnect the heating body in
case of insufficient or no amount of oil. If the over-temperature safety switch has operated,
Switch off and unplug your fryer and allow it to cool down completely. If the fryer does
not work after having been connected to the el. outlet, press button D6 (RESET) with

a suitable tool (e.g. a screwdriver) and plug your fryer back in.

Connect the power plug D7 to the electrical grid — the control light D4 turns on. Pour the
frying medium into the pot B. Using the control dial D3 set the desired temperature. If the
control light D5 is on, it indicates active heating. Allow the medium to full heat up (approx.
10 minutes). When the fryer reaches the right temperature, the control light D5 turns off.
The correct temperature is indicated by the indicator light D5. Slowly place the full basket
C into the pot B.
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Subsequently close the lid E and the deep frying may begin. It is normal for steam to

be emitted from the lid during deep frying, this is not a defect. We recommend that you
regularly stir the foods while frying to prevent them from sticking together. After fi nishing
cooking the food turn the dial D3 to the off position. Remove the lid so that you do not come
into contact with hot steam, pull the basket above the level of the frying medium and then
hang it in the storage position. Allow excess oil to drip off the food.

After each frying

We recommend filtering or straining lukewarm frying oil, pouring it in a suitable container,
closing the container and putting it in a fridge — thus you will prevent creation of undesirable
substances.

ATTENTION
Hot frying oil melts down a plastic bottle and there is a risk of injury!

V. MAINTENANCE

Before carrying out any maintenance disconnect the appliance from the power grid
by pulling out the plug on the power cord from the el. socket and allow it to cool
down! After each use wipe the outer surfaces with a soft damp cloth. Do not use abrasive
and aggressive cleaning agents and metal tools, which could scratch the surface during
cleaning. Every time the medium is poured out remove any remains of fat or remains from
previous frying that have stuck to the heating element D1. Wash all other parts (cover,

pot, basket, handle, lid) in hot water with dish-washing detergent, and then rinse out with
clean water and allow it to fully dry (you may use a dishwasher). Never dry plastic moulded
parts above a heat source (e.g. fire stoves, electric/gas stoves, etc.). It is normal for the
colour of the surface to change over time. This change in no way changes the properties of
the surface and is not a reason for complaint about the appliance! Wipe the power cord D7
with a cloth. Store the appliance thoroughly cleaned in a dry, dust-free location that is out of
reach of children and incapacitated persons.

V. ECOLOGY Xy, R:d

If the size of the appliance allows, all the parts contain marking of the materials used for
production packaging, components and accessories as well as for recycling. The symbols

on the product or in the accompanying documentation mean that the electrical or electronic
product used must not be liquidated together with communal waste. To ensure the
appropriate liquidation take the used appliance to a collection point where it will be accepted
free of charge. Correct liquidation of the product helps to protect valuable natural resources
and helps to prevent a potential negative impact on the environment and human health which
can be the outcome of inappropriate liquidation of waste. More details can be obtained from
your local authorities or the closest collection point. Inappropriate manipulation of such waste
can result in a fine according to the national legislation.

Maintenance of a serious nature or maintenance which requires interference with
the internal parts of the appliance must be carried out by a professional service
centre! By failing to follow the instructions issued by the manufacturer, the right to
the warranty service will be invalidated!
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VI. TECHNICAL DATA

Voltage (V) shown on the type label of the appliance
Input (W) shown on the type label of the appliance
Weight about (kg) 2.6

Protection class of the appliance .

Size of the product (mm) 390 x 240 x 225

Input in off mode is < 0,50 W.

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A
TOY.

ATTENTION: FRYER WILL NOT OPERATE IF THE PANEL IS NOT FITTED CORRECTLY.

CAREFULLY FIT THE RUNNERS ON THE CONTROL PANEL INTO THE SLOTS ON THE
FRYER BODY. SEE INSTRUCTION BOOK FOR MORE DETAILS.

/1\ NOTICE

WARNING: HOT SURFACE
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Elektromos fritéz kiveheté bels6 edénnyel

eta 3172

HASZNALATI UTASITAS

Kdszonjik, hogy termékilinket valasztotta. A késziilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehet6ség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, ccomagolassal és a csomagolas belsé részeivel egyutt gondosan &rizze meg.

. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES WAN

— Az utmutaté utasitdsait tekintse a készulék tartozékaként és juttassa el azt a készulék
esetleges tovabbi felhasznaldjanak. .

— Ellendrizze, hogy a tipustablan levé feszlltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszol6 aljzataban levd fesziltséggel. A csatlakozovezeték villasdugojat csak a
szabvany szerint helyesen bekotott és foldelt dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

— Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozévezeték villasdugdjat az elekiromos
dugaszoldaljzatba vagy ne huzza ki azt a dugaszoldaljzatbdl a csatlakozévezetéknél fogval

- A termék otthoni és hasonlo (Uzletekben, irodakban és mas
hasonlé munkahelyeken, szallodakban, motelekben és mas
hasonld helyiségekben, ,bed and breakfast® tipusu szallodakban)
hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra! Ne hasznalja
a fritézt kulsé térben!

- A készuléket 8 éven fellli gyermekek, a készulék mikodtetésében
jaratlan személyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt felligyelet
mellett teszik, illetve ismerik a készulék biztonsagos mikodtetésének
modjat és az azzal jaro veszélyeket. A gyermek ne jatszon a
készulékkel! A felhasznalo altal torténd tisztitast és karbantartast
gyermekek nem végezhetik, ha nincsenek legalabb 8 évesek és csak
felugyelet mellett. 8 évnél fiatalabb gyermekek csak a készulék és
csatlakozé vezetéke hatosugaran kivul tartozkodhatnak. A készuléket
nem hasznalhatjak 0 — 8 éves koru gyerekek!

- A készuléket nem hasznalhatjak feluigyelet nélkll olyan személyek,
akik alacsonyabb fizikai és szellemi képességekkel rendelkeznek,
vagy akiknek nincs tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati
utasitasokat, kizarolag abban az esetben hasznalhatjak, ha
a készullékek hasznalatardl irt utasitasokat és a lehetséges
veszelyeket megértik! A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel!

- Ne hasznalja a készuléket akkor, ha annak csatlakozévezetéke
vagy villasdugdja sérult, ha nem mikodik rendesen, ha az leesett
€s megsérult vagy ha vizbe esett. llyen esetekben a készuléket
adja at at szakszervizi vizsgalatokra, annak biztonsagossaga
és helyes mikodése ellenérzése céljabol.

- Ha a készulék csatlakozo vezetéke megsérul, akkor azt specialis
csatlakozévezetékkel vagy csatlakozé vezeték készlettel kell
helyettesiteni, amelyek vagy a gyartécégnél vagy annak szerviz
technikusanal szerezhetbk be.
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- A készulék fém boritadsa (leginkdbb a hosszabb oldalai) mikddés
kdzben forro lehet!

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos halozatrdl, ha
a készulék felugyelet nélkil marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

- Helyezze el a frit6zt, annak fogantyujaval (amennyiben van) egyutt
stabil helyzetbe ugy, hogy a forr6 folyadék ne tudjon kiborulni.

- A kezel6lapot ne meritse vizbe (még részlegesen sem) és ne mossa
le azt folydvizzel!

— FIGYELEM: Ne hasznalja a készuléket olyan programmal, id6kapcsoldval, vagy barmely
olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan, amelyek a készuléket automatikusan bekapcsolhatjak,
mivel a készulék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet!

— A készulék mikodése kdzben kertlje a készllék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kozotti kontaktust!

— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a készlléket az
el.halézatrdl a csatlakozoé vezeték villasdugdja el.dugaszoldaljzatbdl torténd kihuzasaval.

— Ne hagyja a késziléket felligyelet nélkll és ellenérizze azt az olajban torténd sutési
folyamat teljes ideje alatt!

— A fritézt csak annak Uzemi helyzetében, olyan helyen hasznalja, ahol nem fenyeget annak
felborulasa és égheté anyagoktodl (pl. fliggonytol, drapériatol, fatargyaktol, stb.), valamint
héforrasoktdl (pl.kalyhatél, el./gaztiizhelytdl stb.) és nedves fellletektdl (mosogatétol,
mosdoktol stb.) megfeleld tavolsagban van.

— Az elektromos halézathoz térténé csatlakoztatas el6tt a fritézt megfeleléen dssze kell
allitani és a sltéshez valo zsiradékot vagy olajat kell bele tolteni. A kosar fogantyujat
megfelelen rogziteni kell, nehogy kicsusszon.

— A fritéz fol6tti teret szabadon kell hagyni. Ugyelni kell arra, hogy a fritéz koriil szabad
légcirkulacié alakuljon ki.

— A fritz (fit6teste) tulmelegedés elleni hébiztositoval rendelkezik.

— Az élelmiszereket tartalmazo frit6z kosarat csak lassan engedje bele a forré olajba!

— Ne hasznaljon kilonallo flitétestet mas edényben levd folyadékok (pl. viz) felmelegitésére!

— Olajsutés kézben ne érintse meg az edény peremét és azokat a helyeket, ahol géz aramlik
ki, mivel égési és forrazasi veszély fenyeget. Ugyancsak vigyazzon a fedél kinyitasakor
kiaramlo forré gézre!

— Az olajsutéshez mindig a gyartdcég altal javasolt jominéségi olajat vagy zsirt hasznaljon.

— A slt6zsirt vagy olajat csak szaraz és hideg edénybe tdltse, a zsirt annak felhasznalasa
el6tt szeletelje fel kisebb kockakra. Ne kombinalja az olaj és a zsir keverékét!
Megakadalyozza ezzel a téltet tulhabosodasat!

— Az olajstit6 folyadék (olaj vagy zsir) szintjét a MIN és a MAX jelzések kozott kell tartani,
hogy ne kdvetkezhessen be annak tulmelegedése vagy tulfolyasa.

— A frit6z olajtoltetét akkor cserélje ki, ha annak a szine megbarnul vagy bestriisédik,
kellemetlen szaga lesz és melegités kdzben fustdl vagy habzik.

— Régi olajsuté toltet hasznalatakor annak dngyulladasa lehetséges. Varatlan langralobbanas
esetén azonnal kapcsolja ki a készuléket az elektromos hal6zatbdl és az €gé olajtdltetet
oltsa el a frit6z feddje lezarasaval.

— A tapkabelt ne sértse fel éles vagy forrd targgyal, nyilt langgal, és ne meritse vizbe. Soha
ne tegye forro fellletre, ne hagyja az asztal vagy munkalap szélérdl 16gni. Ha a vezetékbe
pl. gyerekek belebotlanak vagy meghuzzak, a fritéz felborulhat vagy leeshet és sulyos égési
sérulést okozhat!

— Az esetleges vezetékhosszabbitd hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen
és megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.
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— Ellendrizze rendszeresen a készulék csatlakozdvezetéke allapotat.

— A késziiléket csak annak a gyartocég altal atadott eredeti tartozékaival hasznalja.

— A készuléket ne hasznalja mas célokra, mint amire az készult és amit ezen utasitas
leirasa tartalmaz!

— Gyartocég nem felelés a készilék és tartozékai helytelen hasznalatabdl eredd karokért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, égési, forrazasi, tlizkarokeért
sth.) és nem felels a késziilék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem
tartasa esetén.

Il. A KESZULEK LEIRASA (1.sz. abra

A - a frit6z teste

A1 — vezetd vajat A2 — fogantyuk
B - tartaly
C - sutékosar
C1 - nyél
D - kezel6panel
D1 - flt6elem D5 - ellen6rzé lampa (h&fok)
D2 - vezet6él D6 — RESET gomb
D3 - h&fokszabalyzé (150-190 °C) D7 - tapkabel
D4 — ellenérzé lampa (bekapcsolva)
E - fedél

E1 - fogantyu

|Il. KEZELESI UTASITASOK

Elsé Gzembehelyezés el6tt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel
kerulhetnek érintkezhetnek forrd, szappanos vizzel, majd alaposan 6blitse le azokat tiszta
vizzel és tordlje szarazra, illetve szaritsa meg azokat.

Az egyes részek osszeallitasa

Az olajsuté 6sszeszerelésénél jarjon el az 1,2. dbra szerint

— Az olajtartalyt B tegye be a fritztestbe A.

— A kezel6panelt D a fiitéelemmel D1 tegye be a tartalyba B ugy, hogy a D2 vezetéélek
a kezel6panelen belecsusszanak az A1 vezetévajatba az A testen (egy kattanas
hallhato).

— A fogantyut C1 erdsitse a sut6kosarhoz C ugy, hogy az ujjaival kbnnyedén szoritsa
a drotokat maga felé, illessze be 6ket a fémtartékba és a kihajlitott végeket illessze
a tartok nyilasaba a kosarban. Ezt kdvetéen egy gyenge nyomassal erésitse a fogantyut
a beallito allasba (ekkor kattanas hallatszik).

Ugyanezeket a Iépéseket ellenkezé sorrendben elvégezve ujra szétszedheti/kiveheti
az egyes alkotorészeket.Tulmelegedés elleni védelem

A frit6z biztonsagi hébiztositoval rendcelkezik, ami kikapcsolja a fit6testet, ha

a bekapcsolas nem elegendd mennyiségi frit6z toltettel vagy éppen anélkul tortént. Ha

a fritéz az el.halozatra csatlakoztatast kdvetéen nem mikddik, akkor megfeleld eszkdzzel
(pl. Kis csavarhuzéval) nyomja be a D6 (RESET) nyomégombot.

Az osszeallitott fritézt helyezze sima feliletre (pl. konyhaasztal), legalabb 85 cm magasra,

a gyermekektél tavol, a tapkabel csatlakozéjat D7 csatlakoztassa az elektromos halézatba

- ellenérz6 fény D4 felvilagit. A sttbolajat Ontse a tartalyba B. A forgathaté szabalyozéval
D3 allitsa be a kivant hémérsékletet. Ellendrzé fény D5 vilagitasa az aktiv melegitést jelzi.
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Varja meg,amig a siitéolaj teljesen felforrésodik (kb. 10 perc).

A kivant h6mérseklet elérését az ellendrzé fény D5 kikapcsolasa jelzi.

A megfeleld hémérséklet elérését az ellenérzd lampa jelzi D5. A megtoltott kosarat C

lassan tegye a tartdlyba B. Ezutan csukja le a fedelet E és kezd&dhet a siités. Teljesen
megszokott, hogy stités kdzben a fedél aldél géz szall ki, ilyenkor nincs szé meghibasodasrol.
A sutés folyaman ajanlatos idénként megkeverni az ételt, hogy megakadalyozzuk az
Osszeragadasat. Az étel elkészitése utan forgassa el a szabalyzét D3 kikapcsolt allasba.
Emelje le a fedelet, vigyazva, nehogy megcsapja a forré para, a kosarat emelje a stt6olaj
szintje folé, majd akassza a tartofillre. Csepegtesse le az ételrdl a felesleges olajat.

Minden siités utan

Javasoljuk a langyos olajtdltetet atszilrni, lednteni vagy megfelel6 edénybe atonteni,
az edényt lezarni és hiitészekrénybe helyezni — megakadalyozza ezzel nem kivanatos
anyagok képzédesét.

VIGYAZAT
A forré olajtoltet megolvasztja a plasztbol késziilt palackot és sériilés veszélye
fenyeget!

IV. KARBANTARTAS

Karbantartas el6tt minden alkalommal huzza ki a tapkabel csatlakozoéjat

a konnektorbdl, és hagyja a késziiléket kihilni! Minden hasznalat utan tordlje le

a kulsé fellletet puha nedves ronggyal. Ne hasznaljon durva és agressziv tisztitoszert
és fémeszkozoket, amelyek a tisztitds folyaman megkarcolhatjak a feltletet. Minden
kiurités utan tavolitsa el a zsiradék esetleges nyomait és az el6z8 sutés maradékait,
amelyek hozzatapadtak a flitéelemhez D1. Minden egyéb alkatrészt (testet, tartalyt,
kosarat, fogantyut, fedelet) mosson le tisztitdszeres forré vizben, majd oblitse le tiszta
vizzel és hagyja teljesen megszaradni (hasznalhat mosogatogépet). Mlanyag alkatrészeket
soha ne szaritson héforras felett (pl. kalyha, elektromos/gaztiizhely). Normalis jelenség,
ha id6vel a felllet szine megvaltozik. Ez a valtozas azonban semmilyen médon nem
maodositja a felllet tulajdonsagait, és nem ok a reklamaciora! A tapkabelt D7 torolje

meg ronggyal. A készliléket megfeleléen megtisztitva, szaraz, pormentes helyen tarolja,
gyerekektdl és korlatozott dontésképességli emberektdl tavol.

V. OKOLOGIA EE3 LR

Amennyiben a méretek lehetévé teszik, a készilék valamennyi darabjan fel van tlintetve

a csomagoléanyagok, komponensek és tartozékok gyartasara hasznalt anyagok jelei,
tovabba azok Ujrahasznositasara vonatkozo jelzések. A terméken vagy annak kiséré
dokumentacidjaban feltlintetett jelzések azt jelentik, hogy az elektromos és elektronikus
termékeket nem szabad a kommunalis hulladékokkal egyutt artalmatlanitani. A helyes
artalmatlanitas céljabdl adja le azokat az arra kijel6lt hulladékgydijté helyeken, ahol

azokat ingyenesen veszik at. A termékek helyes artalmatlanitasaval értékes természeti
forrasokat segit megérizni és megelézi azok nem megfelel6 artalmatlanitasbol kovetkezé
potencialisan negativ hatasait a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Tovabbi részleteket
kérjen a helyi 6nkormanyzattdl vagy a legkdzelebbi hulladékgydijtdé helyen.

25/37



&)

Ezen hulladék anyagok helytelen artalmatlanitdsa néhany orszag elbirasai szerint
pénzbirsaggal is jarhat.

Amennyiben a készuléket véglegesen kiselejtezi, javasoljuk annak csatlakozovezetéke
elektromos haldzatrol torténd lekapcsolasakor a csatlakozovezetéket levagni, ezzel
a készulék hasznalhatatlanna valik.

Terjedelmesebb jellegii karbantartast vagy olyan karbantartast, ami a késziilék bels6

részébe torténd beavatkozast igényli, csak szakszerviz végezhet! A gyartéi utasitasok
be nem tartasa a garancia kotelezettségek megsziinését vonja maga utan!

V1. MUSZAKI ADATOK

Fesziiltség (V) a készulék tipusanak cimkéjén lathato
Teljesitményfelvétel (W) a készulék tipusanak cimkéjén lathato
Tomeg cca (kg) 2,6

A készilék érintésvédelmi osztalya I

Termék méretei (mm): 390 x 240 x 225

Teljesitményfelvétel kikapcsolt allapotban < 0.50 W.

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarto6 fenntartja!

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY — Csak haztartasokon bellili hasznalatra.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

— Fulladésveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektdl elzart helyen.
A zacsko nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskot bélcsékben,
kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

/\\ FIGYELMEZTETES

FIGYELMEZTETES: FORRO FELULET
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Elektryczna frytkownica z wyjmowanym pojemnikiem

eta 3172

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosé.
Dotyczy to takze gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

|. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Przed pierwszym uruchomieniem urzgdzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi,
przejrzyj rysunki i zachowaj instrukcje do wgladu.

— Sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
w uzywanym przez Ciebie gniazdku.

— Wtyczke przewodu zasilajgcego nalezy podtgczy¢ do gniazdka zainstalowanego
i uziemionego zgodnie.

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach
domowych i podobnych miejscach (sklepy, biura i podobne
miejsca pracy, hotele, motele i inne srodowiska mieszkalne, w
firmach swiadczacych ustugi noclegowe ze sniadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

—Z urzadzenia mogg korzysta¢ dzieci powyzej 8 roku zycia a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzgdzen pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z tego urzgdzenia
oraz zagrozen wigzgcych sie z jego uzywaniem. Bawienie sie
urzgdzeniem jest zabronione dzieciom. Czyszczenie i konserwacja
bez nadzoru dorostych jest dzieciom zabroniona. Dzieci do lat 8
muszg trzymac sie z dala od urzgdzenia i jego przewodu. Urzgdzenie
nie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 0 do 8 lat.

— Urzgdzenia mogqg by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem
i wiedzg, jezeli sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane
na temat uzywania urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg
potencjalnemu zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzagdzeniem.

—Nigdy nie uzywaj urzgdzenia, jesli ma uszkodzony przewod
zasilajgcy lub wtyczke, jesli nie pracuje prawidtowo lub spadto na
ziemie i uszkodzito sie. W takich wypadkach urzgdzenie nalezy
oddac do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

—Jesli przewdd zasilajgcy tego urzgdzenia jest uszkodzony, nalezy
go zastgpi¢ specjalnym przewodem lub kompletem przewodow
dostepnych u producenta lub technika serwisowego.

—Zawsze nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.
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— Metalowa obudowa urzgdzenia (w szczegdlnosci dtuzsze scianki)
moze stac sie gorgca podczas pracy!

- Frytownica musi by¢ w stabilnej pozycji, ustawiona tak, aby
zapobiec wylaniu sie gorgcego oleju.

- UWAGI: Nie uzywaj urzadzenia wraz z programem, wigcznikiem
czasowym lub jakgkolwiek inng czescig, ktora wtgcza
urzgdzenie automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo
wybuchu pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego
nieprawidtowego umieszczenia.

—Panelu sterowania, przewodu zasilajgcego i elementu grzewczego
frytkownicy nie nalezy nigdy (nawet czesciowo) zanurzac¢
w wodzie ani nie my¢ go pod biezgcg wodg!

— Nie wsuwaj wtyczki przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego
i nie wyciagaj jej mokrymi rekami ciagnac za przewod zasilajacy!

— Podczas pracy urzgdzenia nalezy zapobiega¢, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzgdzenia.

— Po pracy i przed kazda konserwacje, nalezy urzadzenie wytaczy¢ i odtaczy¢
od sieci, wyciagajac wtyczke z gniazdka.

— Nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru i przez caty czas smazenia kontroluj go.

— Uzywaj frytkownicy wytgcznie w miejscach, gdzie nie grozi jej przewrdcenie oraz
w dostatecznej odlegtosci od przedmiotéw tatwopalnych (np. fi ranki, zastony, drewno
itd.), zrodet ciepta (np. piecyk, kuchenka elektryczna czy gazowa itd.) i wilgotnych
powierzchni (zlewozmywaki, umywalki itd.).

— Przed podtaczeniem do gniazdka elektrycznego frytkownice nalezy prawidtowo
zmontowac i wla¢ do niej ttuszcz lub olej odpowiedni do smazenia. Uchwyty kosza
do smazenia musi by¢ doktadnie przymocowany, aby nie zagrazato jego wysuniecie
podczas przenoszenia kosza.

— Frytkownica (element grzewczy) jest wyposazona w bezpiecznik termiczny
zabezpieczajacy przed przegrzaniem.

— Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie czesci, ktore bedg w kontakcie z jedzeniem.

— Kosz do smazenia zawierajacy jedzenie nalezy spuszcza¢ do rozgrzanego tluszczu
powoli!

— Nie uzywaj odrebnie elementu grzewczego w celu podgrzania innych cieczy (np. wody)
w innych zbiornikach!

— Podczas smazenia nie dotykaj krawedzie pojemnika i miejsc, z ktérych wydobywa
sie para. Zagraza to poparzeniem i oparzeniem. Zwrdo¢ uwage na gorgcg pare
wydobywajgcg sie po zdjeciu pokrywy!

— Poziom wktadu do smazenia (oleju lub ttuszczu) nalezy utrzymywac pomiedzy znakami
MIN i MAX, aby nie doszto do jego przegrzania lub wyptynigcia.

— Olej lub ttuszcz do smazenia nalezy wymieni¢ zawsze, kiedy jest zabarwiony na brgzowo
lub po zgestnieniu, jesli wydziela nieprzyjemny zapach lub jesli po jego zagrzaniu tworzy
sie dym lub piana.

— Przy uzywaniu starego oleju lub ttuszczu do smazenia moze dojs¢ do jego samowolnego
zapalenia sie. W razie nagtego zapalenia nalezy zawsze odtgczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej i zgasic ogien poprzez zamkniecie pokrywy frytkownicy.

— Urzadzenie jest przenosne i jest wyposazone w ruchomy przewodd z wtyczka,
zapewniajgcy dwupolowe odtgczenie od sieci elektrycznej.

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy zapewni¢, aby nie byt on uszkodzony
i spetniat obowigzujgce normy.
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— Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.

— Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub gorgcymi przedmiotami,
otwartym ptomieniem, nie wolno go rowniez zanurza¢ w wodzie. Nigdy nie ktadz go na
gorgcej powierzchni ani nie pozwdl, by zwisat poza krawedz stotu lub blatu kuchennego.
Na skutek zawadzenia o przewdd lub pociggniecia go np. przez dzieci moze dojs¢ do
przewrécenia lub Sciggniecia frytkownicy, a nastepnie do powaznego poparzenia!

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz
W sSposoOb opisany w niniejszej instrukciji!

— Producent nie odpowiada za szkody spowodowane na skutek niewtasciwego uzycia
urzgdzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, oparzenia, pozar)

i nie ponosi odpowiedzialnosci gwarancyjnej w przypadku nieprzestrzegania wyzej
wymienionych zasad bezpieczenstwa.

II. OPIS URZADZENIA (rys. 1
A — obudowa frytkownicy

A1 — prowadnice A2 — uchwyty

B - pojemnik

C - kosz do smazenia
C1 — uchwyt

D - panel sterujacy
D1 — element grzewczy D5 — kontrolka (temperatury)
D2 — krawedzie prowadzgce D6 — przycisk RESET
D3 — regulator temperatury (150-190 °C) D7 — przewdd zasilajgcy
D4 — kontrolka (wtgczone)

E — pokrywa
E1 — uchwyt

lIl. INSTRUKCJA UZYCIA

Przed pierwszym uzyciem umyj czeéci, ktére bedg w kontakcie z jedzeniem, gorgcg wodg
z dodatkiem $rodka myjgcego, doktadnie optucz czystg wodg i wytrzyj do sucha,
ewentualnie pozostaw do wysuszenia.

Montaz poszczegoélnych elementow

Zestawiajgc frytkownice nalezy postepowaé wedtug rys.1, 2.

— Kosz do smazenia B wsuh do obudowy A.

— Panel sterowania D wraz z elementem grzewczym D1 wsun do pojemnika B tak, aby
krawedzie prowadzace D2 na panelu sterowania zostaty wsuniecte do prowadnic A1
na obudowie A (zabrzmi dZzwiek zatrzasniecia).

— Uchwyt C1 przymocuj do kosza do smazenia C lekko dociskajgc druty w kierunku do
siebie i wsuwajgc je do metalowych uchwytoéw, a zgiete konce wsuwajgc do otworéw
uchwytéw w koszu. Nastepnie delikatnie naciskajgc uchwyt zabezpiecz go w pozycji
zablokowanej (bedzie stycha¢ zatrzasniecie).

Postepujac w odwrotnej kolejnosci mozesz ponownie roztozy¢ / wyja¢ wszystkie
czesci (ewentualnie ztozyc¢ je).
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Ochrona przed przegrzaniem (rys. 9)

Frytownica jest wyposazona w bezpiecznik termiczny, ktéry odtgcza element grzejny, zeby
nie doszto do wigczenia urzagdzenia z niewystarczajgcg iloscig oleju do frytowania lub bez
oleju. Jezeli po podigczeniu do pradu frytkownica nie dziata, nalezy nacisng¢ odpowiednim
narzedziem (np. matym srubokretem) przycisk D6 (RESET).

Wtyczke przewodu zasilajgcego D7 podtgcz do sieci elekirycznej - zaswieci kontrolka

D4. Wiej olej lub ttuszcz do smazenia do pojemnika B. Za pomocg pokretta D3 nastaw
odpowiednig temperature. Swiecenie kontrolki D5 sygnalizuje aktywne nagrzewanie.
Rozgrzej olej lub tluszcz (ok. 10 minut). Osiggniecie prawidtowej temperatury sygnalizuje
zgasnigcie kontrolki D5. Osiggniecie prawidtowej temperatury jest sygnalizowane przez
kontrolke D5. Napetiony kosz C wsun powoli do pojemnika B. Nastepnie przykryj pokrywe
E i mozesz rozpoczg¢ smazenie. W trakcie smazenia zaleca sie zamieszac potrawy raz
na jakis czas, aby nie doszto do ich sklejenia. Po zakonczeniu przygotowywania potraw
przekreé¢ regulator D3 na pozycje wytgczone.

Zdejmij pokrywe tak, aby nie oparzy¢ sie gorgcg parg, wyjmij kosz ponad poziom oleju do
smazenia, a nastepnie zawie$ go w pozycji do odtozenia. Pozwdl, aby z potraw sptynat
nadmiar oleju.

Po kazdym frytowaniu

— Zalecamy letni olej lub tluszcz przefiltrowaé lub przecedzi¢, przela¢ do odpowiedniego
naczynia, naczynie zamknac i przechowywaé w lodéwce, takie postepowanie zapobiega
tworzeniu nieodpowiednich substancji.

— Oprozni¢ naczynie na kondensat C. Naczynie nalezy wyja¢ z obudowy frytownicy
i oproznic (rys. 7). W odwrotny sposdb nalezy zasung¢ pojemnik na kondensat
z powrotem do obudowy frytownicy.

UWAGA
Goracy olej lub tluszcz rozpuszcza plastikowe butelki - niebezpieczenstwo obrazen!

V. KONSERWACJA

Kazdorazowo przed konserwacjg odlacz urzadzenie od sieci elektrycznej poprzez
wyciagniecie wtyczki przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego i pozostaw

je do wystygniecia! Po kazdym uzyciu wytrzyj zewnetrzne powierzchnie miekkg wilgotng
Sciereczka. Nie uzywaj sciernych i agresywnych srodkéw czyszczacych i metalowych
narzedzi, ktére mogtyby zarysowac powierzchnie urzadzenia podczas czyszczenia. Po
kazdym wylaniu oleju usun ewentualne resztki ttuszczu i resztki po poprzednim smazeniu,
ktére przywarty do elementu grzewczego. D1. Wszystkie pozostate czesci (obudowe,
pojemnik, kosz, uchwyt, pokrywe) umyj w gorgcej wodzie ze srodkiem czyszczacym,

a nastepnie wyptucz czystg wodg i pozostaw do wyschniecia (mozesz skorzystac ze
zmywarki do naczyn). Przewdd zasilajgcy D7 wytrzyj Sciereczka.
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Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
rowniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych lub elektronicznych
nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym.

Produkt nalezy przynies¢ do specjalnych punktow zbiorczych, w ktérych beda przyjete

bez optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomoga Panstwo zachowac¢ cenne zrddta i pomogg
w profi laktyce ewentualnych negatywnych wptywéw na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu
uzyskania nastepnych szczegdtowych informacji dotyczgcych utylizacji nalezy zwréci¢ sie
do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego. Niewtasciwy sposob utylizacji urzadzenia
moze podlegac karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi. W celu
catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewdd zasilania od
sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie urzadzenia nie bedzie
nastepnie mozliwe.

Wymiana elementéw, ktére wymagajg ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia
moze wykona¢ wylacznie specjalistyczny serwis! Nie dotrzymanie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VI. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) / Pobor mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Waga ok. (kg) 2,6

Klasa izolacyjna .

Wymiary produktu (mm) 390 x 240 x 225

Pobdr mocy gdy sprzet jest wytgczony wynosi < 0,50 W.

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu jest
zastrzezona przez producenta.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurzac do wody lub innych cieczy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG

IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy

uzywac w kotyskach, tozeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢
w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

/\\ OSTRZEZENIE

OSTRZEZENIA: GORACE POWIERZCHNIA
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Elektrische Friteuse mit herausnehmbarem Behalter

eta 3172

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken Ihnen fiir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Garantieschein, dem Kassenbeleg und nach
Maoglichkeit auch mit der Verpackung und dem inneren Inhalt der Verpackung gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE A

— Vor der ersten Inbetriebsetzung lesen Sie sorgfaltig die Bedienungsanleitung, sehen Sie
sich die Abbildungen an und bewahren Sie die Anleitung zum spateren Gebrauch auf.

— Uberpriifen Sie, ob die Angabe auf dem Typenschild der Spannung in lhrer elektrischen
Steckdose entspricht. Der Stecker der Anschlussleitung ist an die richtig angeschlossene
und geerdete Steckdose laut EN anzuschlief3en!

— Stecken Sie den Stecker der Anschlussleitung nicht in die el. Steckdose und ziehen Sie
ihn aus der Steckdose nicht mit nassen Handen durch Ziehen heraus!

—Das jeweilige Gerat ist nur zum Haushaltsgebrauch und zu den
ahnlichen Zwecken (Geschafte, Buros und ahnliche Arbeitsplatze,
in Hotels, Motels und anderen Wohnobjekten, in den B&B
sicherstellenden Unternehmen) bestimmt! Es ist nicht zum
kommerziellen Gebrauch bestimmt!

— Dieses Gerat kann von Kindern im Alter von 0 bis 8 Jahre nicht benutzt
werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahre und alter benutzt
werden, wenn diese unter dauerhafter Aufsicht sind. Dieses Gerat
kann von Menschen mit verminderten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mit Mangel an Erfahrung und
Wissen bedient werden, sofern sie wahrend der Geratebenutzung
beaufsichtigt werden oder unterwiesen wurden, wie das Gerat in einer
sicheren Weise zu nutzen ist und wenn sie die moglichen Gefahren
verstehen. Die Reinigung und Wartung des Gerates durfen von
Kindern nicht durchgefuhrt werden. Kinder unter 8 Jahren mussen von
dem Gerat und seiner Anschlussleitung ferngehalten werden.

— Vor dem Austausch des Zubehors oder der zuganglichen Teile, die
sich beim Betrieb bewegen, vor der Montage und Demontage, vor
Reinigung und Instandhaltung und nach Arbeitsende schalten Sie
das Gerat aus und trennen Sie es vom el. Netz durch Ausziehen des
Steckers der Anschlussleitung aus der el. Steckdose!

— Falls die Anschlussleitung vom Gerat beschadigt ist, muss diese durch
den Hersteller, seinen Servicetechniker oder durch ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um gefahrliche Situation vorzubeugen.

— Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn
dieses unbeaufsichtigt gelassen wird.

— Die Friteuse muss in einer stabilen Lage mit Griffen (falls vorhanden)
installiert werden, die so platziert sind, dass man Vergielen von
heilen Flussigkeiten vermeidet.
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— Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn dieses beschadigte
Anschlussleitung oder Stecker aufweist, wenn dieses nicht richtig
arbeitet, wenn dieses auf den Boden gefallen und beschadigt ist oder ins
Wasser gefallen ist. In solchen Fallen ist das Gerat in einen Fachservice
zur Uberpriifung seiner Sicherheit und der richtigen Funktion zu holen.

— Das Metallgehause des Gerates (insbesondere dann seine
langeren Wande) kann beim Betrieb heild werden!

—VORSICHT: Das Gerat ist nicht fur Tatigkeit mittels eines
AuBenzeitschalters, einer Fernbedienung oder eines anderen Teiles
bestimmt, der das Gerat automatisch schaltet, denn es besteht
die Gefahr der Feuerentstehung, wenn das Gerat im Zeitpunkt der
Inbetriebsetzung des Gerates abgedeckt oder unrichtig installiert ware.

—Bedienpanel nie ins Wasser (sowie teilweise) eintauchen sowie
nicht unter flieRendem Wasser waschen!

— Wenn das Gerat in Betrieb ist, vermeiden Sie Kontakt mit Haustieren, Pflanzen und Insekt.

— Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt und kontrollieren Sie es fiur die ganze Frittierzeit.

— Friteuse nur in den Stellen, wo ihr Umstilirzen nicht droht, und in einem ausreichenden
Abstand von brennbaren Gegenstanden (z.B. Gardinen, Vorhange, Holz usw.),
Warmequellen (z.B. Ofen, Kamin, el./Gasherd usw.) und feuchten Oberflachen
(Spulbecken, Waschbecken usw.) benutzen.

— Vor dem Anschluss ans Netz muss die Friteuse richtig montiert werden und es muss
darin Bratfett oder -6l vorhanden sein. Der Griff des Frittkorbes muss ordnungsgeman
befestigt sein, damit sein Hinausschieben wahrend des Umgangs nicht droht.

— Die Friteuse (Heizkérper) ist mit einer Thermosicherung gegen Uberhitzen ausgestattet.

— Senken Sie den Frittkorb mit den Lebensmitteln in das erhitzte Fett langsam herunter!

— Erwarmen Sie nie in der Friteuse das Wasser.

— Den selbstandigen Heizkdrper benutzen Sie nicht zur Erwdrmung von anderen
Flussigkeiten (z.B. Wasser) in anderen Behaltern!

— Berlihren Sie nicht beim Frittieren die Behalterrander, wo der Dampf austritt, es droht
die Gefahr der Verbrennung und Verbriihung. Achten Se auch auf den hei3en nach dem
Deckeloffnen austretenden Dampf!

— Verwenden Sie immer ein hochwertiges Ol oder Fett, die vom Hersteller zum Frittieren
bestimmt sind.

— Das Frittierfett oder -6l fiillen Sie nur in einen trockenen und kiihlen Behalter ein, das
Fett ist vor dem Gebrauch auf kleinere Stiicke zu schneiden. Kombinieren Sie nicht die
Mischungen von Fett und OIl So vermeiden Sie das Aufsprudeln der Fiillung!

— Der Spiegel der Frittierfiillung (Ol oder Fett) ist zwischen der Markierung MIN und MAX
zu halten, damit es nicht zur Uberhitzung oder Auslaufen kommt.

— Die Frittierfullung ist immer dann auszutauschen, wenn diese braun oder dicker wird,
unangenehm riecht und wenn es bei der Erwarmung zur Rauch- oder Schaumbildung kommt.

— Bei der Verwendung einer alten Frittierflllung ist eine Selbstentziindung mdéglich. Im
Falle einer plétzlichen Entziindung trennen Sie das Gerat vom Netz und I6schen Sie die
Fillung durch Zuklappen des Friteusedeckels.

— Die Anschlussleitung darf nicht durch scharfkantige oder heile Gegenstande, offenes
Feuer beschadigt werden, diese darf nicht ins Wasser eingetaucht werden. Legen Sie
die Anschlussleitung nie auf heil’e Oberflachen sowie lassen Sie sie nicht Uber die
Kante des Tisches oder der Arbeitsplatte hangen. Durch Ziehen oder Streifen, z.B.
seitens der Kinder kann es zum Umstirzen oder Herunterziehen des Gerates und zur
nachfolgenden ernsten Verletzung kommen!
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— Im Bedarfsfalle der Verwendung eines Verlangerungskabels darf dieses nicht beschadigt
sein und muss den geltenden Normen entsprechen.

— Das Gerat nur mit Originalzubehér vom Hersteller benutzen.

— Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsgemal. Das Gerat nie zu einem anderen
Zweck benutzen!

— Der Hersteller haftet nicht fur die durch einen nicht bestimmungsgemafien Umgang
mit Gerat und Zubehor verursachten Schaden (z.B. Entwertung von Lebensmitteln,
Verbrennung, Verbriihung, Verletzung, Feuer) und haftet auch nicht aus der Garantie flr
das Gerat im Falle der Nichteinhaltung der oben genannten Sicherheitshinweise.

ll. BESCHREIBUNG DES GERATES (Abb.1

A - Friteusegehause

A1 — Flhrungsnuten A2 — Griffe

B — Behalter

C - Frittkorb
C1 — Giriff

D - Bedienpanel
D1 — Heizkorper D5 — Kontrolllampe (Temperatur)
D2 — Fuhrungskanten D6 — Taste RESET
D3 — Temperaturregler (150-190 °C) D7 — Anschlussleitung
D4 — Kontrolllampe (eingeschaltet)

E — Deckel
E1 — Griff

[1l. BEDIENUNGSANWEISUNGEN

Beseitigen Sie samtliches Verpackungsmaterial und nehmen Sie die Friteuse mit dem
Zubehor heraus. Beseitigen Sie aus der Friteuse samtliche eventuelle Adhasionsfolien,
Etiketten oder Papier. Vor dem ersten Gebrauch waschen Sie die Teile, die mit den
Lebensmitteln in Kontakt kommen, im heilken Wasser mit Saponatzusatz, sptilen Sie diese
grundlich mit klarem Wasser ab und wischen Sie diese trocken oder lassen Sie diese
eventuell austrocknen.

Zusammensetzung einzelner Teile

Gehen Sie beim Zusammenbau der Fritteuse gemaf Abb.1, 2 vor.

— Schieben Sie den Behalter B in den Mantel der Friteuse A hinein.

— Schieben Sie das Bedienpanel D mit dem Heizkdrper D1 in den Behélter B so hinein,
dass die Fuhrungskanten D2 auf dem Bedienpanel in die Fihrungsnuten A1 auf dem
Mantel A hineinschieben (es ertdnt sich ein hdrbares Klappen).

— Befestigen Sie den Griff C1 in den Frittkorb C so, dass Sie mit Fingern die Drahte
maRig zusammendriicken und die ausgebogenen Enden schieben Sie in die Offnungen
der Griffe im Korb hinein. Mit einem maRigen Druck sichern Sie den Griff dann in eine
Arretierungslage (es ertont sich ein horbares Klappen).

Alle Teile kénnen Sie in der umgekehrten Reihenfolge wieder demontieren/herausnehmen.
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Uberhitzungsschutz

Die Friteuse ist mit einer thermischen Sicherung ausgestattet, die den Heizkorper in
solchem Falle abschaltet, dass es zur Einschaltung mit einer ungentigenden Menge, bzw.
ohne die Frittierfillung kommt. Wenn die Friteuse nach dem Anschluss ans el. Netz und
Einschaltung nicht funktioniert, driicken Sie mit einem geeigneten Werkzeug (z.B. kleiner
Schraubenzieher) die Taste D6 (RESET).

Platzieren Sie die zusammengebaute Friteuse auf eine ebene Oberflache (z.B.
Kichentisch) in der Héhe von mindestens 85 cm auf3erhalb der Kinder, schliefen Sie den
Stecker der Anschlussleitung D7 ans elektrische Netz an — Die Kontrollleuchte D4 leuchtet
auf. Giel3en Sie die Frittierfullung in den Behalter B ein. Stellen Sie mit dem drehbaren
Regler D3 die gewahlte Temperatur ein. Die leuchtende Kontrollleuchte D5 signalisiert die
aktive Aufwarmung. Lassen Sie die Fillung erhitzen (ca. 10 Minuten). Das Erreichen der
richtigen Temperatur signalisiert, dass die Kontrollleuchte D5 erlischt. Die Erreichung einer
richtigen Temperatur wird durch die Kontrolllampe D5 signalisiert. Legen Sie den gefiillten
Korb C langsam in den Behalter B hinein. AnschlieRend schliefen Sie den Deckel E und
das Frittieren kann beginnen. Es ist normal, dass wahrend des Frittiervorgangs aus dem
Deckel Dampf austritt, es handelt sich um keinen Mangel. Wahrend des Frittiervorgangs
empfehlen wir, die Lebensmittel ab und zu zu riihren, um ihr Verkleben zu vermeiden.
Nach dem Ende der Lebensmittelzubereitung drehen Sie den Regler D3 in die Lage
ausgeschaltet. Nehmen Sie den Deckel so herunter, dass Sie mit dem heiflen Dampf nicht
in Kontakt kommen, heben Sie den Korb tber den Spiegel der Frittierflllung und hangen
Sie diesen danach in die Abstelllage auf. Lassen Sie die Lebensmittel vom uberflissigen
Ol abtropfen.

VORSICHT
Wahrend der Erwarmung kann es zum Thermostatzyklen kommen (Aufleuchten der
roten Kontrolllampe). Dies stellt keinen Mangel dar.

Lebensmittelvorbereitung zum Frittieren

— Feuchte zum Frittieren bestimmte Lebensmittel sind abzutrocknen (z.B. mit Wischtuch).
Die Lebensmittel sind immer nach dem Frittieren zu wirzen, wiirzen Sie nicht oberhalb
dem Frittierbehalter oder wahrend des Frittiervorgangs.

— Einige Lebensmittel (Fleisch, Fische) kann man panieren. Beim Panieren ist auf ein
gleichmafiges Panieren und grindliches Abklopfen von Uberflissiger Semmelbrésel zu
achten, da die freigemachten Stlicke von Semmelbrésel das Frittierdl entwerten.

— Die Lebensmittel wie Pfannkuchen kann man als schwimmend in der Fillung ohne Korb
frittieren.

— Hahner usw. sind zu halbieren, so verhindern Sie auch nachfolgende Verbriihung bei der
Herausnahme aus dem Korb.

— Beim Frittieren von Lebensmitteln wie z.B. Pommes sind héhere Temperaturen zu
wahlen. Beim Frittieren von mehr volumindsen Lebensmitteln, z.B. Hiihnerkeulen
oder Bratklops sind niedrigere Temperaturen zu wahlen, damit es zum gleichmafigen
Durchbraten kommt.

— Die besten Pommes sind so zu zubereiten, wenn sie in zwei Phasen frittiert werden.
Vor der zweiten Phase sind die Pommes abzukihlen.

— Legen Sie nicht so viele Lebensmittel aufeinander, es kdnnte zu ihrem Verkleben
kommen.
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— Bei den tiefgekiihlten Lebensmitteln beseitigen Sie Gberflissiges Eis, denn dieses konnte
das Oluberlaufen verursachen.

— Beim Frittieren von mehreren Lebensmittelarten beginnen Sie mit denjenigen, die eine
niedrigere Temperatur erfordern.

— Beim Frittieren von vorgebratenen Lebensmitteln verwenden Sie eine héhere Temperatur
und kurzere Zeit als bei den Lebensmitteln im Rohstand.

— Fdllen Sie den Korb nicht mehr als bis zur Halfte ein, sonst sinkt die Temperatur und das
Frittierergebnis ist nicht optimal.

VORSICHT
Beim Frittieren der Lebensmittel, die eine groRe Wassermenge enthalten, oder der
tiefgekihlten Lebensmittel senken Sie den Korb in die Fiillung langsam herunter, so
vermeiden Sie Uberlaufen der Frittierfiillung.

V. INSTANDHALTUNG

Vor jeder Instandhaltung ist das Gerat vom el. Netz durch Ausziehen des Steckers der
Anschlussleitung aus der el. Steckdose zu trennen und dieses ist griindlich abkihlen zu
lassen! Nach jedem Gebrauch sind die Auf3enflachen mit weichem feuchtem Tuch zu
wischen. Benutzen Sie keine rauen und aggressiven Reinigungsmittel und Metallwerkzeuge,
die die Oberflache beim Reinigen verkratzen konnen. Nach jedem Ausgief3en von Fullung
beseitigen Sie eventuelle Fettspuren und Reste nach dem vorherigen Filtern, die auf dem
Heizkorper D1 haften bleiben. Waschen Sie alle anderen Teile (Gehause, Behalter, Korb,
Griff, Deckel) im heilRen Wasser mit einem Reinigungsmittel, spulen Sie anschlieRend mit
klarem Wasser und lassen Sie vollkommen trocknen (man kann Geschirrspuler benutzen).
Die Kunststoffteile sind nie oberhalb einer Warmequelle zu trocknen (z.B. Ofen, el./Gasherd).
Normale Erscheinung ist, dass sich die Oberflachenfarbe nach gewisser Zeit andert.

Diese Anderung &ndert keinerlei die Oberflacheneigenschaften und stellt keinen Grund

zur Reklamation des Gerates dar! Wischen Sie die Anschlussleitung D7 mit einem Tuch

ab. Bewahren Sie das Gerat ordentlich gereinigt auf einem trockenen, staubfreien Ort auf,
aullerhalb der Kinder und rechtsunfahigen Personen fernhalten.

V. UMWELT B RS

Insofern es die Male zulassen, sind an allen Stiicken Symbole der Materialien, die zur
Fertigung der Verpackung, Komponenten und des Zubehdrs verwendet werden sowie

auch fiir deren Recycling, aufgedruckt. Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation
angefiihrten Symbole bedeuten, dass die verwendeten elektrischen bzw. elektronischen
Produkte nicht zusammen mit dem kommunalen Abfall entsorgt werden dirfen. Geben Sie
diese zum Zweck deren richtigen Entsorgung in dafiir bestimmten Altstoffsammlungen ab, wo
sie kostenlos entgegengenommen werden. Durch eine richtige Entsorgung dieser Produkte
helfen Sie wertvolle Naturquellen zu erhalten und tragen zur Vorbeugung potenzieller,
negativer Auswirkungen auf die Umwelt und menschliche Gesundheit bei, was die Folgen
einer falschen Entsorgung von Abféllen sein kdnnten. Fordern Sie weitere Einzelheiten von
Ihrer ortlichen Behorde bzw. von der nachstliegenden Altstoffsammelstelle an. Bei einer
falschen Entsorgung dieser Art von Abfall kdnnen im Einklang mit den nationalen Vorschriften
Geldstrafen verhangt werden. Falls das Gerat definitiv aufler Betrieb genommen werden

soll, wird empfohlen das Kabel nach der Abschaltung des Stromkabels vom Stromnetz
abzuschneiden, das Gerat wird somit unbrauchbar.
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Eine Instandhaltung umfangreicheren Charakters bzw. eine Instandhaltung, die
einen Eingriff in den inneren Abschnitt des Gerats erfordert, muss ein Fachservice
ausfiihren! Durch Nichteinhaltung der Anweisungen des Herstellers erlischt das
Recht auf eine Garantiereparatur!

VI|. TECHNISCHE DATAN

Spannung (V) angegeben auf dem Typenschild des Gerates
Leistungsaufnahme (W) angegeben auf dem Typenschild des Gerates
Gewicht (kg) 2,6

Gerat der Schutzklasse l.
Abmessungen (ca. LangexTiefexHohe) (mm) 390 x 240 x 225
Anschlusswert (standby mode) < 0,50 W

Jeder Austausch von Teilen, der Eingriffe in die Elektroteile des Gerates mit sich
bringt, muss von einer Fachwerkstatt durchgefiihrt werden! Ein VerstoB gegen diese
Anweisungen des Herstellers zieht den Verlust der Garantie nach sich! Anderungen
im Sinne des technischen Fortschrittes behalten wir uns vor.

WARNZEICHEN UND SYMBOLE, DIE AUF VERBRAUCHER, VERPACKUNGEN ODER
IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG VERWENDET WERDEN:

HOUSEHOLD USE ONLY — Nur zum Gebrauch im Haushalt. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — Nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.
CAUTION: HOT SURFACE — ACHTUNG: heiRe Oberfléche.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel nicht
in Wiegen, Kinderbetten, Kinderwagen oder Kindergittern. Legen Sie den PE-Beutel
aullerhalb der Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.

A HINWEIS & HEIRE OBERFLACHE

Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 186 00 Praha 8 CZECH REPUBLIK.
Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmdlin.

Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen und wenden Sie sich bitte
ebenfalls an unsere deutsche Servicezentrale:

Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189, Email: info@omega-hausgeraete.de
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CzZ
ZARUCNI LIST

ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaruénim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Gtyfi
meésicu od data prodeje spotrebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v prabéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych materialu.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

Pfi reklamaci je nutné predlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento radné
vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotrebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pfipadé:

- zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

- nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

- poskozeni pfistroje vlivem zivelné pohromy.

- pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

- pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydéle¢né €innosti.

- pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfislusenstvim.

- nespravné udrzby vyrobku.

- nepravidelného cisténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zplUsobena zbytky
potravin, vlasli, domovniho prachu nebo jinych nedistot.

- vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéj§imu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétl nebo
tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnit.

- mechanického poskozeni vyrobku zplsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotrebitele bude zasilano poStou nebo
prepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pripadné dalsi dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré nalezitosti uvedegé v tomto zaruénim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni Cislo:

Razitko a podpis prodavajiciho:
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ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru€nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsat'styri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zacne zaru¢na doba plynut az odo dna uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdhov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaru¢nej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat' v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaru¢nych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitefovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietfové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poSkodeniu vyrobku prepravou.

Aktudlny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

V3etky nalezitosti uvedené v tomto zaru€¢nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné ¢islo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1)

7)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych w sklepach
na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywaja sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czesciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriéw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
karta gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odmdwic¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne slady przerébek, jezeli numery produktéw okazg sie inne
niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data zakupu
na dokumencie réznig sie¢ z danymi na Karcie Gwarancyjne;j.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad

Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zaktad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku koniecznosci
sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancja nie sg objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np. znaczace
zabrudzenie urzadzenia, zaréwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami itp.) lub
uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwtaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, Srodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem oséb trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzadzenia do niewtasciwej instalaciji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania woda, uzycia nieodpowiednich baterii (np. tadowanych
powtdérnie baterii nie bedacych akumulatorami)

produkty nie posiadajace wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajace w jego imieniu
i nie bedace przez niego upowaznionymi)

kable przytgczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzgdzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powodz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynnosci zwigzane ze zwyklg eksploatacjg urzgdzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzgdzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegdlnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikéw danych zawartych w urzgdzeniu, co moze skutkowaé
utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wigczanie sie)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg przypadki
wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz catkowite
koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokona¢ naprawy odpfatne;.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkéw opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktére zostaty w ramach naprawy gwarancyjnej
wymienione na nowe, stajg sie wtasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzadzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
termindw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztow niewspotmiernych do wartosci urzgdzenia Gwarant moze wymienic
Klientowi urzadzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzadzenia w komplecie Gwarant moze wymienic¢ jedynie zwrécone
czesci urzgdzenia lub dokonaé¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak woéwczas jest upowazniony
do odjecia kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii,
stuchawek, zasilacza) wraz z reklamowanym urzadzeniem.

13) Okres gwarancji przedtuza sie o czas przebywania urzadzenia w Autoryzowanym
Zakfadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy zaistniejg
zaktocenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi okoliczno$ciami
(tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany kompletnego
urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytaczeniowe lub inne akcesoria

NIE PRZYSYLAJ calego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem w celu
uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci przesytania
catego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Pieczeé i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Piecze¢ i Podpis Serwisanta: Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta: Piecze¢ i Podpis Serwisanta:
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