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lllusztrativ képek

Zdjecia stuzg wytgcznie jako ilustracja
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Pridavny strojek ke kuchyriskému robotu ETA 0023 Gratussino, ETA 0028 Gratus,
ETA 0030 Meno, ETA 0033 Mezo, ETA 0038 Gratus Kuliner, ETA 0128 Gustus a mlynku
na maso ETA 2075 Ambo.

eta 002898030 wastavec na vyrobu zmrzliny

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pred uvedenim tohoto
pFistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaruénim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A

- Tento pridavny strojek nesmi byt pouzivan detmi.
Udrzujte pridavny strojek mimo dosah déti vCetné
privodu pohonné jednotky. Stojek mohou pouzivat
osoby se snizenymi fyzickymi Ci mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani spotrebiCe bezpecnym
zpusobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.

-Déti si s pridavnym strojkem nesmeji hrat.

-Pfed vymeénou prisluSenstvi nebo pfistupnych Casti,
které se pfi pouzivani pohybuiji, pred montazi a
demontazi, pred Cisténim nebo udrzbou, pohonnou
jednotku vypnete a odpojte od el. sité vytazenim
vidlice napajeciho privodu z el. zasuvky!

- Pridavny strojek nenechavejte v chodu bez dozoru
a kontrolujte ho po celou dobu pfipravy potravin!

-Nikdy nepouzivejte pridavny strojek, pokud
nepracuje spravne, pokud upadl na zem
a poskodil se. V takovych pripadech zaneste
pridavny strojek do odborného servisu k provéreni
bezpecnosti a spravné funkce.

- Pfi manipulaci se spiralovym podavacem, zvlaste
pri jeho vkladani a vyjimani z téla strojku a pri jeho
Cisténi, postupujte opatrné, rezaci noze jsou ostré.
Pri nespravném pouzivani, které neni v souladu s
navodem k obsluze, existuje riziko poraneéni.

-Vzdy vypnéte a odpojte pohonnou jednotku od
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napajeni, pokud strojek nechavate bez dozoru.

— Instrukce v navodu povazujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Je-li spotfebi¢ v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatlim, rostlindm a hmyzu.

— Po ukonceni prace a pred kazdou udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od el.
sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky.

— Pridavny strojek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely (v obchodech,
kancelarfich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostredich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

— Pridavny strojek sestavte pfesné podle pokynu v navodu k obsluze, jakékoli jiné
kombinace sestaveni strojkll nejsou z hlediska spravné funkce pfipustné!

— Pridavny strojek nebo jeho souéasti nezasouvejte do Zadnych télesnych otvord.

— PFed pouzitim pfidavny strojek nebo jeho souéasti nevkladejte do mrazni¢ky nebo chladnicky.

— Sestaveny pfidavny strojek upevhujte a odnimejte jen tehdy, jeli pohonna jednotka
vypnuta a vidlice napajeciho pfivodu odpojena od el. sité.

— Dlouhé vlasy, volny odév nebo doplriky a Sperky mohou byt zachyceny rotujicimi ¢astmi
pridavného strojku. Dbejte na to, aby se Vase vlasy, odév a dopliiky se nedostaly do
nebezpecné blizkosti rotujicich ¢asti!

— Neprekracujte maximalni dobu nepfetrzitého chodu spotfebic¢e/pohonné jednotky!

— Nez odejmete pfidavny strojek z pohonné jednotky nechejte rotujici ¢asti Uplné zastavit.

— Pridavny strojek neodnimejte za chodu z pohonné jednotky.

— Pridavny strojek pouzivejte pouze s pohonnou jednotkou / robotem uréenym pro tento
typ. PouZiti jiné pohonné jednotky / robota miiZze predstavovat nebezpeci pro obsluhu.

— Nenechavejte pfidavny strojek v chodu, je-li nasypka prazdna.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidlicku, ntiz, stérku,
Izici apod. K tomuto ucelu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

— Pokud se zpracovavané potraviny zaénou zachycovat v pfidavném strojku, pohonnou
jednotku vypnéte, strojek demontujte a vycistéte.

— Pridavny strojek pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je ur€en tak, jak je popsano v tomto
navodu. Pfidavny strojek nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— VAROVANI: PFi nespravném pouzivani spotiebiée, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech nebo vyrobku, jsou
prelozeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplsobené nespravnym pouzivanim pfidavného
strojkl (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, pofezani) a neni odpovédny ze zaruky
za spotrebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpeénostnich upozornéni.

Bezpeénostni upozornéni
Duikladné prostudujte a fidte se také bezpecnostnimi pokyny, které jsou uvedeny
v navodu k obsluze kuchynského robotu nebo mlynku na maso.

|l. POPIS PRISLUSENSTVi

R — Nastavec na vyrobu zmrzliny (obr. 1)

RO — télo nastavce R3 — kryt s vystupnim otvorem
R1 — spiralovy podavac R4 — péchovadlo
R2 — tésnéni R5 — nasypka
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I1l. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veskery obalovy materidl, vyjméte strojek. Z nastavce na vyrobu zmrzliny
odstrarnite v8echny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouZzitim
umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu,
dikladné oplachnéte Cistou vodou, vytfete do sucha a pfipadné nechte oschnout.

( SUROVINY: )

— Nastavec na vyrobu zmrzliny je uréen pro zpracovani témér vSech druhl ovoce (napf.
bobulovitého / citrusového), pfipadné zeleniny nebo jogurtu.

— Ovoce nebo zeleninu peclivé omyjte.

— Odstrante stopky (tfapiny napf. u hrozna, rybizu, angrestu, bortvek) a naté,
ponechejte pouze bobule.

— Odstrarite pecky (napf. u Svestek, broskvi, merunék, blumek, tresni atd.).

— Odstrante pfipadnou silnou slupku (napf. ananasu, melounu).

— Citrusové plody (napf. pomerané, grapefruit, mandarinka, citron) oloupejte
a odstrarite bilou duzinu i jadérka.

— Doporucujeme zpracovavat Cerstvé a zralé ovoce - ziskate tim chutnéjsi zmrzlinu.

— Suroviny si pfedem nakrajejte na kousky, které se vejdou do vstupniho otvoru nasypky.

- Nejméné 12 - 24 hodin pred vyrobou zmrzliny vzdy nechte

ingredience hluboce zmrazit pri teploté -18 °C.

POZOR: Nezpracovavejte ihned ovoce a zeleninu po vyjmuti z mraznicky!
Pfed zpracovanim je nutné suroviny nechat ,Castecné“ rozmrazit
(tj. ,povolit* pfi pokojové teplot&). Cas potfebny pro rozmrazeni je
zavisli na obsahu / poméru vody a duziny, stupni (j. teploté) zmrazeni
a velikosti dané suroviny. Cim vodnat&j$i suroviny (napf. maliny,
bortivky, meloun) tim krat$i ¢as (cca 5 minut) a ¢im hutné&;jSi suroviny
(napf. mango, ananas, merunky) tim delSi ¢as (cca 20 minut) na
rozmrazeni.

— Nezamériujte si funkci pfidavného strojku = nastavce s elektrickym vyrobnikem
zmrzliny, jenZ pouziva ke chlazeni kompresor.

PO URCITE DOBE ZISKATE POUZIVANIM ZKUSENOSTI, SE KTERYMI
\_ DOCILITE VELMI DOBRYCH VYSLEDKU. Y,
Sestaveni

Nastavec na vyrobu zmrzliny R sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obr. 2.
POZOR: Zkontrolujte, zda je t&ésnéni R2 spravné uloZzeno na svém misté v krytu R3.

Pro demontaz a odejmuti z hlavy pohonné jednotky postupujte opaénym zplsobem.
Pouziti

Pod nastavec umistéte bud’ nerezovou misu, nebo jinou vhodnou nadobu, do které budete
zachytavat zmrzlinu. Vidlici napajeciho pfivodu zasurite do el. zasuvky. Spotfebi¢ spustte
oto¢enim regulatoru rychlosti na MAX. Suroviny vkladejte do plniciho otvoru postupné, aby
se zamezilo naplnéni hrdla téla nastavce az po horni okraj. Péchovadlo R4 je uréeno

k plynulému posouvani surovin do prostoru spiralového podavace. Pouzivejte ho
pfiméFenou silou po kazdém vloZeni jednotlivych kouskd surovin do plniciho otvoru,

nikoliv k zatlaceni zcela naplnéného hrdla surovinami az po horni okraj. Pohledem do

plniciho otvoru po vyjmuti péchovadla vizualné kontrolujte stav a prachodnost spiralového
podavace. Tim zabranite pfetéZovani pohonné jednotky.
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Po ukongeni zpracovani pohonnou jednotku vypnéte oto¢enim regulatoru do polohy 0 /

OFF. Doporucujeme zpracovavat na rychlostnim stupni MAX.

— Pfi zpracovani se musi suroviny homogenizovat a vystupujici smés musi mit
charakteristickou konzistenci zmrzliny. Pokud se vystupujici smés po ¢astech
odlamuije, je surovina stale jeSté velmi zmrazena.

— Pokud recept vyZaduje pfidani dalSich pfisad, je nutné aby suroviny:

— suché a pevné (napf. cukr, strouhany kokos, ¢okolada) mohou mit pfi zpracovani
pokojovou teplotu,

— tvrdé (napf. ofiSky, mandle, pistacie, jadra, semena) je nutné predem nadrtit /
nasekat na jemnou konzistenci.

— tekuté (napf. smetana, jogurt) byli zmrazeny,

— mazlavé (napf. rozinky, kandované a susené ovoce) nikdy nezpracovavejte!

— Nezpracovaveijte led (ij. ledové kostky) na ledovou tFist.

— V pfipadé, ze hotovou zmrzlinu potfebujete uchovat nékolik hodin, vlozte ji do mrazaku.

— MuZete zpracovanou mrazenou “kofenovou” zeleninu (napf. pro pripravu polévek,
omacek, atd.).

— V téle nastavce na vyrobu zmrzliny zGstava mala ¢ast nezpracovanych surovin; z tohoto

\ divodu doporucujeme zpracovavat vétsi davky (cca od 50 g). Yy,

IV. TABULKA POUZITi PRISLUSENSTVI

Nasledujici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout tplny navod, ale ukazat moznosti riizného zpracovani potravin. Casy pFiprav
(zpracovani) potravin zaviseji na mnozstvi, druhu i kvalité pouzitych substanci a pohybuji
se v jednotkach minut.

Surovina Priprava Mnozstvi
(9)

ananas oloupat, nakrajet na platky nebo kostky 1000
banany oloupat, nakrajet na platky nebo kostky 1000
broskve odpeckovat, nakrajet na platky / ¢tvrtky 1000
merunky odpeckovat, nakrajet na platky / Ctvrtky 1000
pomeran€e | oloupat, bez jader, oddélit na strouzky nebo nakrajet na platky 1000
mandarinky | oloupat, bez jader, oddélit na strouzky nebo nakrajet na platky 1000
citrusy oloupat, bez jader, oddélit na strouzky nebo nakrajet na platky 1000
kiwi oloupat, nakrajet na platky nebo kostky 1000

(nejlépe nepeckovy druh)
oloupat, odpeckovat, nakrajet na platky nebo kostky
hrusky odstranit stonky a jadra, pfip. oloupat, nakrajet na platky/Ctvrtky 1000
jablka odstranit stonky a jadra, pfip. oloupat, nakrajet na platky/Ctvrtky 1000

melouny 1000

Svestky odstranit stonky, nakrajet na pulky, odpeckovat 1000
treSné / visSné odstranit stonky, odpeckovat 1000
jahody odstranit stonky, celé 1000
boravky odstranit tfapiny, celé 1000
hrozny odstranit tfapiny, celé 1000
rybiz odstranit tfapiny, celé 1000
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Mnozstvi

C)
jogurt kostky 30 x 30 x 30 mm 1000

Surovina Priprava

V. UDRZBA (obr. 3

Pred jakoukoliv manipulaci se spotiebicem vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu

z el. zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostiedky! Nastavec na vyrobu
zmrzliny véetné veskerého pfisluSenstvi, ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem
saponatu (je mozné myt v mycce nadobi). Dbejte na to, aby dosedaci plochy a tésnici prvky
byly Cisté a funkéni. Nékteré potraviny mohou urcitym zpusobem pfisluSenstvi zabarvit.

To v8ak nema na funkci spotfebic¢e zadny vliv a neni divodem k reklamaci spotfebice!

Toto zabarveni obvykle za urcitou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad
zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak). Pfidavny strojek skladujte fadné ocisténé
na suchém, bezpraSném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob. Pokud je tésnéni
R2 opotfebované nebo poskozené nahradte jej novym (shodného typu ETA 002800974).

VI. EKOLOGIE Xa¥59:¢

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na v8ech kusech vytistény znaky materiall pouZzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole€né s komunalnim odpadem. Za U&elem jejich spravné
likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty zdarma.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate
prevenci potencialnich negativnich dopad( na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coZ by
mohly byt ddsledky nespravné likvidace odpad(. Dal$i podrobnosti si vyZzadejte od mistniho

byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.
Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zarucni opravu!

PFipadné dalsi informace o spotfebili a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VII. TECHNICKA DATA

Hmotnost (kg) cca 0,31
Rychlost zpracovani (cca) 200 g / min.

Zména technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach,
postylkach, ko¢arcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti.
Sacek neni na hrani.

UPOZORNENI: dodrzte smér zakladani soudasti!
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Doplinkové prislusenstvo ku kuchynskym robotom ETA 0023 Gratussino, ETA 0028
Gratus, ETA 0030 Meno, ETA 0033 Mezo, ETA 0038 Gratus Kuliner, ETA 0128 Gustus
a mlync¢eku na médso ETA 2075 Ambo.

Nadstavec na vyrobu zmrzliny

eta 002898030

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zékaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaru¢nym listom, dokladom o predaji a podla moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim
obalu dobre uschovaijte pre buduce pouzitie.

. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA JWAN

— InStrukcie v navode povazujte za sucast spotrebica a postupte ich akémukolvek dalSiemu
pouzivatelovi spotrebica.

— Tento pridavny strojcek nesmie byt pouzivany
detmi.Udrzujte pridavny strojcek mimo dosahu
deti vratane privodu pohonnej jednotky.
Spotrebice mbzu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su
pod dozorom alebo boli pou€ené o pouzivani
spotrebiCa bezpeCnym sp6ésobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu.

— Deti si s pridavnym strojcekom nesmu hrat.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych
Casti, ktore sa pri pouzivani pohybuju, pred
montazou a demontazou, pred Cistenim alebo
udrzbou, spotrebiC vypnite a odpojte od el. siete
vytiahnutim vidlice napajacieho privodu
z elektrickej zasuvky!

— Pridavny strojcek je urCeny len pre pouzitie
v domacnostiach a pre podobné ucely
(v obchodoch, kancelariach a podobnych
pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych
obytnych prostrediach, v podnikoch zaistujucich
noclah s ranajkami)! Nie je urCeny pre komercné
pouzitie!
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— Vzdy vypnite a odpojte pohonnu jednotku od
napajania, ak pridavny strojCek nechavate bez
dozoru.

— Pridavny strojCek nenechavaijte v Cinnosti bez
dozoru a kontrolujte ho po celu dobu pripravy
potravin!

— Pri manipulacii s Spiralovym podavacom, zvilast
pri jeho vkladani a vyberani z tela strojku a pri
jeho Cisteni, postupujte opatrne, noze su ostre.
Pri nespravnom pouzivani spotrebicCa, ktoré nie
je v sulade s navodom na obsluhu, existuje riziko
poranenia.

— Po skonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— AKk je spotrebi¢ v Cinnosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam
a hmyzu.

— Pridavny strojéek zlozte presne podla pokynov v navode na obsluhu, akékolvek iné
kombinacie zloZenia strojéekov su z hladiska spravnej funkcie nepripustné!

— Zostaveny pridavny stroj¢ek upevriujte a odnimaijte len vtedy, ak je pohonna jednotka
vypnuta a vidlica napajacieho privodu odpojena od el. siete.

— Pridavny stroj¢ek alebo jeho sucasti nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Pred pouzitim pridavny strojéek alebo jeho sucasti nevkladajte do mraznicky alebo
chladnicky.

— Pridavny strojéek nenechavaijte v €innosti bez dozoru a kontrolujte ho po celt dobu
pripravy potravin!

— Neprekracujte maximalnu dobu nepretrzitého chodu pohonnej jednotky / robotal

— DIhé vlasy, volny odev alebo dopinky a Sperky mézu byt zachytené rotujicimi Castami
pridavného strojéeka. Dbajte na to, aby sa Vase vlasy, odev a doplnky nedostali do
nebezpecnej blizkosti rotujucich Casti!

— Nez odoberiete pridavny strojéek z pohonnej jednotky nechajte rotujuce Casti celkom zastat.

— Pridavny strojéek neodnimajte za chodu z pohonnej jednotky.

— Pridavny stroj¢ek pouzivajte iba s pohonnou jednotkou / robotom uréenym pre tento typ.
Pouzitie iného prislusenstva mdze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— Nikdy nepouzivajte pridavny stroj¢ek, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem
a poskodil sa. V takych pripadoch zaneste pridavny strojéek do odborného servisu na
preverenie bezpecnosti a spravnej funkcie.

— Nenechavajte pridavny strojéek v chode, ak je nasypka prazdna.

— Nikdy nevsuvajte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tiez vidlicku, ndz, stierku,
lyZicu apod. Na tento U&el pouzivajte iba priloZzeny tigik.

— Pred pripravou odstrarite z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko, a pod.).

— Ak sa spracuvané potraviny zaénu zachytavat v pridavnom strojéeku, pohonnu jednotku
vypnite, strojéek demontujte a vy istite.

— Nie je pripustné akymkolvek spésobom upravovat povrch pridavného stroj¢eka (napr.
pomocou samolepiacej tapety, félie, a pod.)!
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— Pridavny strojéek pouzivajte iba na ucel, na ktory je uréeny tak, ako je popisané v tomto
navode. PrisluSenstvo nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
prelozené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Vyrobca nezodpoveda za $kody spdsobené nespravnym pouzivanim doplnkového
prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, porezanie).
Nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebic€ v pripade nedodrZania zhora uvedenych
bezpec€nostnych upozorneni.

Bezpecnostné upozornenia
Dékladne prestuduijte a riadte sa tiez bezpecnostnymi pokynmi, ktoré su uvedené
v navode na obsluhu kuchynského robota alebo mlynéeku na maso.

|l. POPIS PRISLUSENSTVA

R — Nadstavec na vyrobu zmrzliny (obr. 1)

RO — Telo R3 — Kryt s vylevkou
R1 — Spiralovy podavad R4 — Vtlacadlo
R2 — Tesnenie R5 — Nasypka
(" SUROVINY: )

— Nadstavec na vyrobu zmrzliny je ur€eny pre spracovanie takmer vSetkych druhov
ovocia (napr. bobulovitého / citrusového), pripadne zeleniny alebo jogurtu.

— Ovocie alebo zeleninu dékladne umyte.

— Odstrante stopky (strapiny napr. hrozna, ribezli, egresov, ¢ucoriedok) a vnate,
ponechaijte iba bobule.

— Odstrante kostky (napr. u sliviek, broskyn, marhul’, blumiek, ¢eresni atd'.).

— Odstranite pripadnu silnu Supku (napr. ananasu, melénu).

— Citrusové plody (napr. pomarané, grapefruit, mandarinka, citron) olupte a odstrarte
bielu duzinu aj jadierka.

— Odporuc¢ame spracovavat ¢erstvé a zrelé ovocie - ziskate tym chutnejSiu zmrzlinu.

— Najmenej 12 — 24 hodin pred vyrobou zmrzliny vzdy
nechajte ingrediencie hlboko zmrazit’ pri teplote -18 °C.

POZOR: Nespracovavajte ihned ovocie a zeleninu po vybrati z mraznicky!
Pred spracovanim je nutné suroviny nechat’ “Ciastoéne” rozmrazit
(j. “Povolit” pri izbovej teplote). Cas potrebny pre rozmrazenie
je zavisli na obsahu / pomeru vody a duziny, stupni (ij. teploty)
zmrazenia a velkosti danej suroviny. Cim vodnatejsie suroviny
(napr. maliny, €ucoriedky, melén) tym kratSi ¢as (asi 5 minut)
a ¢im hutnejSie suroviny (napr. mango, ananas, marhule) tym dihSi
¢as (cca 20 minut) na rozmrazenie.
— Nezamienajte si funkciu pridavného strojéeka = nadstavca na vyrobu zmrzliny
s elektrickym vyrobnikom zmrzliny, ktory pouziva na chladenie kompresor.
PO URCITEJ DOBE ZiSKATE POUZiVANIM SKUSENOSTI, KTORYMI
\ DOCIELITE DOBRE VYSLEDKY. )
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lll. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrarite vSetok obalovy materidl, vyjmite pridavny strojcek a vSetko prisluSenstvo.

Z strojceka odstrarite vSetky pripadné adhézne folie, samolepky alebo papier. Pred prvym
pouzitim umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode s pridavkom saponatu,
dokladne oplachnite Cistou vodou a vytrite do sucha, pripadne nechajte oschnut.

Zostavenie

Nadstavec na vyrobu zmrzliny R zostavte a pripojte k hlave pohonnej jednotky podfa obr. 2.
POZOR: Skontrolujte, ¢i je tesnenie R2 spravne uloZzené na svojom mieste v krytu R3.

Pre demontaz a odobratie z hlavy pohonnej jednotky postupujte opaénym spdsobom.

Pouzitie

Pod vylevku umiestnite nadobku na alebo ind vhodnu nadobu na zmrzlinu. Vidlicu
napajacieho privodu zasurite do elektrickej zasuvky. Spotrebi€ spustite oto¢enim regulatora
rychlosti na MAX. Suroviny vkladajte do plniaceho otvoru postupne, aby sa zamedzilo
naplneniu hrdla tela nadstavca az po horny okraj. Vtla¢adlo R4 je uréené k plynulému
posuvaniu surovin do priestoru Spiralového podavaca. Pouzivajte ho po kazdom vilozZeni
jednotlivych kuskov surovin do plniaceho otvoru, nie

k zatlaeniu uplne naplneného hrdla surovinami az po horny okraj. Pohladom do plniaceho
otvoru po vybrati vtla€adla vizualne kontrolujte stav a priechodnost Spiralového podavaca.
Po ukoné&eni spracovania vypnite pohonnu jednotku oto€enim regulatora do polohy 0 / OFF.
Odporu¢ame spracovavat na rychlostnom stupni MAX.

— Pri spracovani sa musia suroviny homogenizovat a vystupujica zmes musi mat
charakteristickl konzistenciu zmrzliny. Ak sa vystupujica zmes po €astiach odlamuje,
je surovina eSte stale velmi zmrazena.

— Ak recept vyZaduje pridanie dalSich prisad, je nutné, aby suroviny:

— suché a pevné (napr. cukor, stradhany kokos, ¢okolada) mézu mat pri spracovani
izbovu teplotu,

— tvrdé (napr. oriesky, mandle, pistacie, jadra, semena) je nutné vopred nadrvit /
nasekat na jemnu konzistenciu.

— tekuté (napr. smotana, jogurt) boli zmrazené,

— mazlavé (napr. hrozienka, kandizované a susené ovocie) nikdy nespracovavaijte!

— Nespracovavajte lad (j. ladové kocky) na ladovu triest.

— V pripade, ze zmrzlinu potrebujete uchovat niekolko hodin, vlozte ju do mraznicky.

— Mbzete spracovanu mrazenu ,korenovu“ zeleninu (napr. na pripravu polievok,
omacok, atd'.).

— V tele nadstavca na vyrobu zmrzliny zostava mala €ast’ nespracovanych surovin

\_ Z tohto dévodu odporuc¢ame spracovavat vacsie davky (cca od 50 g). Yy,

IV. TABULKA POUZITIA PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povazujte za priklady a za in8piraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut Uplny navod, ale ukazat moznosti rézneho spracovania potravin.

Casy priprav (spracovanie) potravin zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouZitych
substancii a pohybuju sa v jednotkach minut.
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Surovina Priprava Mnozstvo (g)

ananas oSupat, nakrajat na platky / kocky 1000
banany oSupat, nakrajat na platky / kocky 1000
broskyne bez kostky, nakrajat na platky / Stvrtiny 1000
marhule bez kostky, nakrajat na platky / Stvrtiny 1000
pomarance oSupat, bez jadier, nakrajat na platky 1000
mandarinky oSupat, bez jadier, nakrajat’ na platky alebo Stvrtiny 1000
citrusy oSupat, bez jadier, nakrajat na platky alebo Stvrtiny 1000
kiwi oSupat, nakrajat na platky / kocky 1000
melény najlepsie druh rt])aekzrézjgti’enké (:j,é;]ti;it;, Iz;icsl:;énit‘ semiacka, 1000
hrusky prip. oSupat, bez jadier, nakrajat na platky / Stvrtiny 1000
jablka prip. oSupat, bez jadier, nakrajat' na platky / Stvrtiny 1000
slivky rozpolit, bez kostky 1000
c¢eresne / visSne odstrante stonku, ponechat celé, bez kdstky 1000
jahody odstrante stonku, ponechat celé 1000
CuCoriedky odstrante stonku, ponechat celé 1000
hrozno odstrarite stonku, ponechat celé 1000
ribezle odstrante stonku, ponechat celé 1000
jogurt kocky 30 x 30 x 30 mm 1000

V. UDRZBA (obr. 3

Pred akoukolvek manipulaciou so spotrebicom vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu z elektrickej zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky!
Nadstavec na vyrobu zmrzliny vratane vSetkého prisluSenstva, po pouZiti ihned umyte

v horucej vode s pridavkom saponatu (je mozné umyvat v umyvacke riadu). Dbajte na to,
aby dosadacie plochy boli Cisté a funkéné. Niektoré potraviny mdzu prisluSenstvo urcitym
spOsobom zafarbit. To vSak nema na funkciu spotrebi€a ziadny vplyv a nie je ddvodom
na reklamaciu spotrebica! Toto zafarbenie obvykle po uritom ¢ase samo zmizne. Vylisky
z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, elektricky/plynovy sporak).
Stroj¢ek skladujte riadne olisteny na suchom, bezpraSnom mieste mimo dosah deti

a nesvojpravnych oséb

Ak je tesnenie R2 opotrebované alebo poskodené nahradte je novym (zhodného typu
ETA 002800974).

VI. EKOLOGIA X¥9.9:¢

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prislusenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom.
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Za ucelom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych miestach,

kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat cenné
prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na Zivotné
prostredie a fudské zdravie, o by mohli byt dosledky nespravne;j likvidacie odpadov. Dalsie
Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi
udelené pokuty.

Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke +420 545 120
545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VII. TECHNICKE UDAJE

Hmotnost (kg) cca 0,31
Rychlost zpracovania 200 g / min.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podfa modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie v domacnosti.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOTATOY.
Nebezpecenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrecusdko v koliskach,
postielkach, ko¢ikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti.
Vrecko nie je na hranie.

A UPOZORNENIE: dodrzte smer zakladanie sucasti!
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Extra attachment for food processor ETA 0023 Gratussino, ETA 0028 Gratus, ETA0030
Meno, ETA 0033 Mezo, ETA 0038 Gratus Kuliner, ETA 0128 Gustus and meat mincer
ETA 2075 Ambo.

Attachment for ice-cream

eta 002898030

USER'S MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

. SAFETY NOTICE JAMN

— Consider the instructions in the user‘s manual as a part of the appliance and provide
it to other users of the appliance.

— Never use the appliance, if it is not functioning correctly
or if it has fallen on the fl oor and been damaged or if it
has fallen into water. In such cases take the appliance
to a professional service centre to verify its safety and
correct function.

— This appliance must not be used by children. Keep the
device out of reach of children. The device may be used
by persons with reduced physical or mental abilities or
lack of experience and knowledge only if they are under
supervision or they have been instructed about using the
appliance safely and understand the potential dangers.
Children must not play with the appliance.

— Always unplug the appliance from power supply if you
leave it unattended and before assembly, disassembly or
cleaning.

— Before replacing accessories or accessible parts,
which move during operation, before assembly and
disassembly, before cleanin? or maintenance, turn off the
appliance and disconnect it from the mains by pulling the
power cord from the power socket!

— If leaving the extra attachment unsupervised, always
switch off and disconnect the drive unit from the mains.

— When the appliance is in operation, prevent pets, plants
or insects to get in contact with it.

— When handlingthe atppliance, especially during
installation of Spiral feeder and cleaning, please proceed
carefully — the cutting blades are sharp. Injury is imminent
if the appliance is used contrary to the operation manual.
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— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and disconnect it
from power supply by taking the power cord connector out of the electric socket.

— The extra attachment is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing
accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— Do not leave the appliance in operation without supervision and supervise it for the entire
time that food is being prepared!

— Do not put the attachment or its components into a freezer or a refrigerator prior to use.

— Do not turn on the appliance without any ingredients inside!

— Do not insert accessories into any body cavities.

— Use the appliance only with accessories designed for this model. The use of other
accessories may present a danger for the user.

— Never insert your fingers into the filling opening and do not use a fork, knife, spatula,
spoon, etc. Use only the supplied pusher for this purpose.

— Do not exceed the maximum continuous operating time of the appliance, see table!

— Due to safety it is not possible to change the attachments while the drive unit is in operation.

— If the funnel is empty, do not leave the extra attachment running.

— Never use the extra attachment if it is not working properly, if it fell to the ground and got
damaged. In such cases take the extra attachment to a specialized service to check its
safety and proper function.

— When assembling the extra attachment, follow the instructions for use carefully. In order to
ensure proper functioning, any other way of assembling the extra attachment is not permissible!

— Long hair, loose clothes or accessories and jewellery can get caught by the rotating parts
of the extra attachment. Make sure that your hair, clothes and accessories do not get
into dangerous vicinity to the rotating parts!

— Before removing the extra attachment from the drive unit, allow the rotating parts to stop
completely.

— If the processed foods start to stick to the accessories, turn off the appliance and carefully
clean the accessories (e.g. with a cleaning brush).

— Only use the appliance with original accessories from the manufacturer.

— Use this appliance only for the purpose for which it was designed as specifi ed in this
user‘s manual. Never use the appliance for any other purpose.

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with the
manual) of the appliance.

— All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself, are
translated and explained at the end of this language mutation.

— The manufacturer takes no responsibility for damages and injuries caused by the incorrect
use of supplementary machines and accessories (e.g. ruining of foods, injury, cuts)
and takes no responsibility arising from the warranty on the appliance in the case that the
above safety notices were not followed.

Attention
Read and follow the safety instructions in the manual to the food processor
or the meat mincer.

II. DESCRIPTION OF THE ACCESSORIES

R — Attachment for ice-cream (pic. 1)

RO — maker body R3 — Cover with outlet
R1 — Spiral feeder R4 — Pusher
R2 — Sealing R5 — Hopper
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(Material:

— The attachment for ice-cream is designed for processing almost all types of fruit (e.g.
berries / citrus), or vegetables, or yogurt.

— Carefully wash the fruit or vegetables.

— Remove any stems (stalks e.g. grapes, currents, gooseberries, blueberries) and
leaves, leave only the berries.

— Remove any pits (e.g. plums, peaches, apricots, cherries etc.).

— Remove any thick peel (e.g. pineapple, melon).

— Peel citrus fruit (e.g. oranges, grapefruit, satsumas, lemons) and remove the white
pulp and seeds.

— We recommend processing fresh and ripe fruit — you will get tastier ice-cream.

— Cut the ingredients into pieces that fit into the opening of the hopper.

— At least 12 - 24 hours prior to making ice-cream, deep-freeze the ingredients at
temperature of -18 °C.

~\

ATTENTION: Do not process the fruit and vegetables immediately after taking them
out of the freezer! Prior to processing, let the ingredients thaw “partially” (i.e. unfreeze
at room temperature). The time required for thawing depends on the content / ratio of
water and pulp, the temperature of freezing and the size of the ingredient. The more
watery the ingredient is (e.g. raspberries, blueberries, melon), the shorter the time
is needed (about 5 minutes). The thicker the ingredient is (e.g. mango, pineapple,
apricots), the longer the time (about 20 minutes) of thawing is.

— Do not confuse the function of the attachment = frozen dessert maker with electric
ice-cream maker which uses a compressor for cooling.

AFTER SOME TIME, YOU WILL GET EXPERIENCE WITH THE USE OF THE ICE
CREAM MAKER THAT WILL LEAD TO GOOD RESULTS. y

\_

Ill. PREPARATION AND USE

Remove all packaging materials, take out the all accessories. Remove all adhesive foils,
stickers or paper from the accessories. Before first use clean the parts that will come in
contact with food using warm water with detergent, thoroughly rinse with clean water and
wipe dry, if necessary allow to dry.

Assembly
Assemble the ice cream maker R and connect it to the head of the drive unit according to pic

2. Warning: Check whether the sealing R2 is put properly on its place in the cover with outlet
R3. Apply reverse procedure to disassemble the unit and remove it from the motor unit head.

Use

Place a stainless bow! or another suitable container to catch the ice-cream maker. Insert the
power cord plug into a power socket. Put the appliance into operation by turning the speed
dial at MAX. Put the food in the hopper one by one to prevent overfilling the ice-cream maker
chute to the top. The pusher R4 is intended for continuous pushing the food to the auger’s
reach. Use the pusher after each piece of food is inserted in the feed chute, not for pushing
just after the chute is completely full to the top edge. If you look inside the feed chute opening
after removing the pusher, you can visually check the auger condition and clearness. After
finishing processing, turn off the appliance press by turning the dial to position 0 / OFF. We
recommend processing at MAX speed.
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( Tips )

— Do not confuse the function of the attachment = frozen dessert maker with electric
ice-cream maker which uses a compressor for cooling.

— The ingredients have to be homogenised during processing and the output mixture
must have the typical consistency of ice-cream. If the output mixture breaks apart, the
ingredients are frozen too much.

— If the recipe requires an addition of other ingredients, the ingredients must be:

— dry and solid (e.g. sugar, grated coconut, chocolate) may have a room
temperature for processing

— hard (e.g. nuts, almonds, pistachios, seeds) must be crushed/chopped to fine
consistency prior to processing

— liquid (e.g. cream, yogurt) must be frozen

— sticky (e.g. raisings, candied and dried fruit) — never process!

— Do not process ice (i.e. ice cubes) to make crushed ice.

— If you need to store the prepared ice-cream for several hours, place it in the freezer.

— You can prepare frozen “root” vegetables (e.g. for the preparation of soups, sauces etc.).

— Small amounts of unprocessed ingredients remain in the body of the maker, therefore

\we recommend processing larger quantities (starting at 50 g). )

IV. TABLE FOR THE USAGE OF THE ACCESSORIES

Please consider the following cooking tips as examples and as inspiration. Their purpose is
not to be a complete guide, but to demonstrate the possibilities of various food preparation

methods. Food preparation (processing) they depend on the amount, the kind and the
quality of used ingredients and they range in to minutes.

Food Preparation Amount (g)
pineapple peel, cut to slices 1000
bananas peel, cut to slices 1000
peaches cut to slices / quarters cut to halves (without pit) 1000
apricots cut to slices / quarters (without pit) 1000
oranges peel, cut to slices 1000
tangerine cut to slices / quarters 1000
citrus fruit cut to slices / quarters 1000

Kiwi peel, cut to slices 1000
watermelon (best is the kind without pits), peel, pit, cut to slices 1000
pears remove the stalk, event. peel, cut to slices/quarters 1000
apples remove the stalk, cut to slices / quarters 1000
plums remove the stalk, cut to halves (without pit) 1000
cherries_/ wild remove the stalk, cut (without pit) 1000
cherries
strawberries cut to slices, possibly whole 1000
blueberries remove the stalk, whole 1000
grapes remove the stalk, whole 1000
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Pull out the power plug from the power socket before handling the device in any
way! Do not use abrasive and aggressive cleaning agents! Ice-cream maker and
including all accessories immediately after use in hot water with detergent (can be washed
in a dishwasher). Take care that the binding surfaces and the sealing elements are
functional. Some foods may stain the accessories in a certain way. This however has no
effect on the operation of the appliance and is not cause for a claim or complaint regarding
the appliance! After some time this staining usually goes away by itself. Never dry plastic
moulded parts above a heat source (e.g. fire stove, electric/gas stove). Store the
appliance thoroughly cleaned in a dry, dust-free location that is out of reach of children and
incapacitated persons.

If sealing R2 is worn out or damaged, replace it with a new one (of a similar type
ETA 002800974).

VL. ENVIRONMENT I3 LD-S

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specifi

ed on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical

or electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this
type of waste in agreement with the national regulations.

Failure to comply with the instructions of the manufacturer will lead to expiration of the
right to guarantee repair!

VII. TECHNICAL DATA
Weight (kg) approx. 0.31
Processing speed 200 g / min.

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

HOUSEHOLD USE ONLY.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
ATOY.

fﬂi NOTICE: maintain the direction for inserting the accessories!
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Kiegészité eszk6z az ETA 0038 Gratus Kuliner, ETA 0030 Meno, ETA 0033 Mezo,
ETA 0028 Gratus, ETA 0023 Gratussino, ETA 0128 Gustus és konyhai robotgéphez
ETA 2075 Ambo.

Jégkrém elkészitéséhez valo tartozék

eta 002898030

HASZNALATI UTASITAS

Kbdszonjik, hogy termékiinket valasztotta. A készlilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és lehet6ség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egyutt gondosan 8rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES A

— A hasznalati utmutatot a készulék részének tekintse és adja tovabb az Gjabb felhasznalénak.

- A készuléket nem hasznalhatjak gyerekek!

A készuléket nem hasznalhatjak felugyelet nélkul
olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai és
szellemi képessegekkel rendelkeznek, vagy
akiknek nincs tapasztalatuk és nem ismerik

a hasznalati utasitasokat, kizardlag abban

az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek
hasznalatardl irt utasitasokat és a lehetséges
veszeélyeket megertik!

-A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel!

-Mindig valassza le a készuléket az elektromos
halézatrél, ha a készulék felugyelet nélkul marad,
tovabba annak beszerelése, leszerelése vagy
tisztitasa elott.

- A készuléket ne hagyja felugyelet nélkul és az
ételkésziteés teljes ideje alatt ellendrizze!

- A készulék mikodése kozben kerllje a készulék
és az otthoni allatok, viragok, vagy rovarok kozotti
kontaktust!

- A tartozékok hasznalatanal, els6 sorban a
orsos adagold elhelyezésénél, eltavolitasanal,
vagy tisztitasanal legyen nagyon ovatos, mert
a vagopenge élesek! Nem megfelel6 hasznalat
eseten, mely a hasznalati utasitasokban leirtakkal
nem egyezik meg, sérulés veszély léphet fel!
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— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a készuléket az
el.haldézatrdl a csatlakozo vezeték villasdugdja el.dugaszoldaljzatbdl torténd kihuzasaval.

— A termék otthoni és hasonlo (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— A berendezést soha se hasznalja ha sériilt a, ha rosszul mikadik, ha foldre esett és
karosodott vagy vizbe esett. llyen esetben a berendezést vigye elektroszakszervizbe
biztonsaganak és funkciodinak ellendrzése végett.

— Mindig kapcsolja le a késziléket a halézatrol, ha feligyelet nélkil hagyja.

— Hasznalat el6tt ne tegye a gépet, illetve annak részeit hlitébe, vagy mélyhitébe!

— A tartozékok vagy hozaférhetd részek kicserélése el6tt, amelyek mikodés kdzben
mozognak, beszerelés és szétszerelés elétt, tisztitas vagy karbantartas elétt,

a késziléket kapcsolja ki és huzza ki a tapkabel dugdjanak kihuzasaval az aljzatbol!

— Az el6készités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges csomagolasat
(pl. papirt, PE- zacskokat stb.).

— A készuléket ne kapcsolja be behelyezett hozzavalok nélkil!

— A készuléket csak erre a tipusra szant tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok hasznélata
veszély kockazatat hordozza a kezel6személyre.

— A tartozékokat ne szurja semmilyen testnyilasba.

— Soha se szurja az ujjat a toltényilasba és ne hasznéljon otvoru villat, kést, kanalat stb. Erre
a célra csakis a tartozék adagoldcsonkot hasznalja.

— Ne Iépje tul a készllék szinetmentes mikddtetésének maximum idejét, Isd tablazat!

— A kiegészitd tartozékot pontosan a kezelési utmutat6 utasitasai szerint allitsa 6ssze,
barmilyen mas dsszeallitasi kombinacié a helyes miikddés szempontjabdl nem megengedett!

— A fedél levétele el6tt kapcsolja ki a készuléket és varja meg, amig a forgd szita leall.

— Az 6sszeallitott kiegészitd tartozékot csak akkor helyezze fel vagy vegye le, ha
a meghajtéegység kikapcsolt allapotban van és a csatlakozdvezeték villasdugdja nincs
rakapcsolva az el.halozatra.

— Ne hagyja a kiegészitd tartozékot felligyelet nélkil és azt az ételkészités teljes ideje alatt
ellendrizze!

— Hosszu hajat, bé oltozékét vagy annak tartozékait és ékszereit a kiegészité tartozék
forgo részei elkaphatjak. Ugyeljen arra, hogy az On haja, dltézéke és annak tartozékai ne
keruljenek a forg6 alkatrészek veszélyes kdzelébe!

— Mielétt levenné a kiegészitd tartozékot a meghajtéegységrél, hagyja annak mozgasban
levd forgo részeit teljesen leallni.

— Ha a feldolgozott élelmiszerek elkezdenek a tartozékokra ragadni (pl. éleken), a késziiléket
kapcsolja ki és a tratozékokat dvatosan tisztitsa meg (pl. ronggyal).

— A készuléket csak eredeti tartozékkal hasznalja a gyartétol.

— A készuléket csak arra célra hasznalja, amire szanva van, és ahogy a hasznalati
utmutatoban le van irva. A készuléket soha se hasznalja mas célra.

— FIGYELEM: olyan készulék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati utasitassal,
esetén a sérllés veszély Iéphet el6.

— A csomagolason, illetve a késziiléken talalhat6 esetleges idegen nyelv(i szévegek és
képek magyarazata és forditasa a nyelv mutaciéjanak végén talalhaté.

— A gyarté nem felel a kiegészité egységek és tartozékok helytelen hasznalatabél ad6do
karokeért (pl. élelmiszer-megromlas, sériilés, vagott seb) és nem érvényes a jotallas
a fentebbi biztonsagi fi gyelmeztetések be nem tartasa esetén.
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Figyelmeztetés

Figyelmesen olvassa el és tartsa be a biztonsagi utasitasokat, amelyek a konyhai robot,
vagy husdaralé hasznalati utasitasaban talalhatoak!

Il. A KESZULEK TARTOZEKOK LEIRASA

R — Jégkrém elkészitéséhez val6 tartozék (kép. 1)

RO — Fagylaltgép teste R3 — Fedél + kiontd
R1 — Orsés adagolo R4 — Toltéeszkodz
R2 — Témités R5 — Beodntd

lIl. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Tavolitson el minden csomagoléanyagot, minden tartozékot. A tartozékokrdl minden
csomagoldéfoliat, tapaddcimkét vagy papirt tavolitson el. Els6 hasznalat el6tt mossa el

a részeket, amelyek élelmiszerrel érintkezésbe kerulnek, meleg mosogatdszeres vizben, jol
Oblitse le tiszta vizzel, tordlje szarazra vagy hagyja megszaradni.

(" HOZZAVALOK: )
— A fagylaltkészitd szinte mindenféle gyimolcs (pl. bogyoés, vagy citrusféle), esetleg
z6ldség, valamint joghurt feldolgozasara alkalmas.

— A gyumolcsot és a zoldséget feldolgozas elétt alaposan mossa meg!

— Tavolitsa el a szarakat (pl. sz6l0, ribizli, vagy egres esetén), csak a bogyokat hagyja
meg!

— Tavolitsa el a magokat (pl. szilva, barack, bluma, cseresznye esetén)!

— Tavolitsa el az esetleges vastag héjat (pl. ananasz, dinnye)!

— A citrusféléket (pl. narancs, grépfruit, mandarin, citrom) hamozza meg és tavolitsa
el beldlik a fehér rostokat és magokat!

— Javasoljuk, hogy friss és érett gyimolcsoket hasznaljon — igy finomabb fagylaltot
kaphat!

— A hozzavalokat vagja 0ssze kisebb darabokra, akkorara, hogy a bedntébe beleférjenek!
- Legalabb 12 - 24 éraval a fagylalt elkészitése el6tt fagyasza
le a hozzavaldkat -18 °C-os hémérsékleten!

FIGYELEM: Ne dolgozza fel a hozzavalokat azonnal, miutan kivette azokat
mélyh(itébol! Feldolgozas elétt hagyja a hozzavalokat félig
(szobahdmeérsékleten) kiolvadni! A kiolvasztasi id6 a hozzavalok
viz/rost tartalmatdl, fagyasztasi fokozattol, valamint a hozzavalé
méretétdl fligg. Minél vizesebb a gyimdlcs (pl. malna, afonya,
dinnye), annal révidebb ideig (kb. 5 perc) tart a kiolvasztasa,
toményebb gyiimdlcsok (mangé, ananasz, barack) esetén
hosszabb id6 szikséges (kb. 20 perc) ehhez.

— Ne cserélje ki a kiegészité gép — fagylaltkészité — funkcidjat elektromos
fagylaltkészitére, olyanra amely hiitéshez valé kompresszorral felszerelt!

IDOVEL MEGTAPASZTALJA A KESZULEK MUKODESEST, AMINEK

KOSZONHETOEN ELVEZETESEBB ES JOBB EREDMENYEKET

\_ PRODUKALHAT! )
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Osszeszerelés

Szerelje fagylaltgép R és csatlakoztassa a maghajté egység fejéhez az 2. abra szerint!
FIGYELEM: Ellendrizze, hogy a tomités R2 rendben a helyén van az fedél R3.
Szétszerelésnél és a meghajtd egység fejétdl valé eltavolitasnal forditott sorrendben jarjon
ell

Hasznalat

A gyumolcsoket elszdr vagja dssze kisebb darabokra, hogy beleférjenek a bedntébe!

A fagylaltgép ala helyezzen egy rozsdamentes edényt, vagy mas megfeleld talat, amelybe
majd beleesnek a jégkrém! A tdpkabel dugdjat dugja be a haldzati aljzatba.

A készliléket inditsa el a sebességszabalyzé eltekerésével a MAX.

A hozzavalokat folyamatosan helyezze a t6ltélyukba azért, hogy a prés testének a toltélyuka
ne toItédjon fel teljesen a felsd végig. A toltéeszkdzt R4 a spiral adagoldba valé hozzavalok
folyamatos adagolasahoz tervezték. Hasznalja a t6lt6eszkdzt a téltd lyukba térténd minden
kisebb adag elhelyezése utan, ne akkor, amikor mar a hozzavaloktél teljesen elttmédott

a toltélyuk. A toltéeszkdz eltavolitasa utan mindig ellendrizze rapillantassal, hogy

a toltlyukban Iévé hozzavaldk mennyisége megfelel6-e, illetve hogy a spiral adagolo
helyzete optimalis. A feldolgozas befejezése utan kapcsolja ki a fagylaltgép

a sebességszabalyz6 0 / OFF helyzetbe allitasaval. Javasolt feldolgozasi sebesség MAX.

( Tippek )
— Feldolgozasnal fontos, hogy a kimené eredmény tipikus fagylalt konzisztenciaval
rendelkezzen. Ha a fagylalt a kimenetnél eltorik, az azt jelenti, hogy tulsagosan
fagyasztott allapotl hozzavalo6t adott hozza.
— Ha a recepthez mas kiegésziték hozzaadasa szikséges, akkor a hozzavald
a kévetkez6 allapotban kell, hogy legyen:
— a szaraz és kemény (pl. cukor, reszelt kékusz, csokoladé) hozzavaldk
szobahdmeérsékletliek legyenek,
— a kemény (pl. di6, mandula, pisztacia, magok) hozzavalokat sziikséges lesz
hasznalat elétt finom konzisztenciajura daralni,
— a folyékonyakat (pl. tejszin, joghurt) hasznalat el6tt fagyasza le,
— a puha (pl. mazsola, szaritott gyiimoélcs) alapanyagokat soha ne dolgozza fel!
— Ne dolgozza fel a jeget (azaz jégkockakat) jégkasara!
— Abban az esetben, ha a kész fagylaltot néhany éran keresztiil tarolni szeretné, tegye
azt be a mélyhitébe!
— A gyoOkérzoldségeket is fel lehet dolgozni (pl. levesek, vagy f6zelékek készitéséhez)!
— A fagylaltkészitd testében kis darabok maradhatnak feldolgozas utan; ezért nagyobb
adagok feldolgozasat (kb. 50 g-tdl) javasoljuk!
— A préselt rostokat a konyhaban még felhasznalhatja (pl. levesek, fézelékek,
lekvarok).
— A fagylaltkészitd testében kis darabok maradhatnak feldolgozas utan; ezért nagyobb
\_ adagok feldolgozasat (kb. 50 g-tdl) javasoljuk! y
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IV. TABLAZAT A KESZULEK TARTOZEKOK HASZNALATAHOZ

A kovetkezd feldolgozasi tippeket vegye példanak és inspiracionak. A céljuk nem a teljes
utmutatas, hanem a kulénbdz6 feldolgozasi lehetéségek bemutatasa.

Az élelmiszerek elkészitése (feldolgozasa), az alkalmazott anyagok mennyiségétdl,
fajtajatél és minéségétdl fliggdek és perces idéegységekben mozognak.

Alapanyag Elkészités Mennyiség (g)
ananasz héjat leszedni, szeletekre vagni vagy kockakra 1000
banan héjat leszedni, szeletekre vagni vagy kockakra 1000
Gszibarack szeletekre / negyedekre vagni, maggal anélkul 1000
sargabarack szeletekre / negyedekre vagni, maggal anélkiil 1000
narancs héjat leszedni, szeletekre vagni 1000
mandarin héjat leszedni, szeletekre vagni 1000
citrusfélék héjat csikokra vagni 1000
Kiwi héjat csikokra vagni vagy kockakra 1000
ainnye | o ke vagni vagy koekaica | 1000
korte esetleg a héjat leszedni, szeletekre /negyedekre vagni 1000
alma szeletekre / negyedekre vagni 1000
szilva félbe vagni, maggal, vagy anélkiil 1000
cser:'qeesgzgjle/ nem kell vagni, maggal vagy a nélkll, maggal anélkdl 1000
eper egész 1000
afonya egész 1000
sz6l6 egész 1000
piros ribiszke egész 1000
joghurt méretl kockakra kb. 30 x 30 x 30 mm 1000

V. KARBANTARTAS (kép. 3

A késziilékkel manipulalas elé6tt elé6bb huzza ki a tapkabelt a halézati aljzatbol!

Ne hasznaljon durva és agressziv tisztitoszereket! A fagylaltgép beleértve minden
tartozékot, hasznalat utan azonnal mossa el forr6 vizben mosogatészer hozzaadasaval
(részek mosogatégépben moshatok). Néhany élelmiszer a tartozékokat megfestheti. Ennek
azonban a készulék mikodésére nincs hatasa és nem ok a készllék reklamaciojara!

Ez a elszinez6dés altalaban bizonyos idd utan magatdl eltlinik. A manang ontvényeket
soha se szaritsa héforras folott (pl. flitétest, gaz-/villanytlizhely). A késziléket rendesen
megtisztitva szaraz, pormentes helyen gyerekektdl és nem dénellaté személyektdl tavol
tartsa.

Amennyiben az jell tdmités R2 elhasznalddott vagy megrongalddott cserélje azt ki ujra
(azonos tipusura ETA 002800974).
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V. KORNYEZETVEDELEM IREXEP:S

Amennyiben ezt a méretek lehetévé teszik, a készillék valamennyi elemén fel vannak
tintetve a csomagoléanyagok, komponensek és tartozékok gyartasahoz felhasznalt
anyagok jelzései, valamint ezek Ujrafeldolgozasa. A készlléken vagy a mellékelt
dokumentacioban feltlintetett szimbolumok azt jelentik, hogy hasznalt elektromos vagy
elektronikus termékek megsemmisitése a haztartasi hulladékkal egydtt tilos. A megfeleld
megsemmisités céljabdl a terméket az e célt szolgald gydjtdhelyre kell elvinni, ahol
ezeket téritésmentesen atveszik. A termék megfelel6 megsemmisitésével segit
megdrizni az értékes természeti forrasokat és segit a potencialis negativ kornyezeti és
egészségi hatasok megelézésében, amely a hulladékok helytelen megsemmisitésének
a kévetkezménye lehetne. Tovabbi részletes informaciét a helyi Snkormanyzattol vagy
a legkézelebbi gyljtéhelytdl kérhet. Az ilyen hulladék helytelen megsemmisitése miatt
a nemzeti szabalyozasnak megfeleléen birsag rohato ki.

A gyarté utasitasainak a be nem tartasa esetén megsziinik a garancialis javitasi
kotelezettség!

VII. MUSZAKI ADATOK

Tomeg cca (kg) 0,31
Feldolgozas sebessége 200 g/ min.

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarto fenntartja! lllusztrativ képek.

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
3 CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
ATOY.
Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektdl elzart helyen. A zacskd nem jatékszer.
Ne hasznalja ezt a zacskét bolcsékben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek
jarokakban.

A FIGYELEM: tartsa be tartozékot. az behelyezési iranyat!
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Dodatkowe wyposazenie dla robotow kuchennych ETA 0038 Gratus Kuliner,
ETA 0030 Meno, ETA 0033 Mezo, ETA 0028 Gratus, ETA 0023 Gratussino,
ETA 0128 Gustus i maszynce do mielenia miesa ETA 2075 AMBO.

Przystawka do robienia lodow

eta 002898030

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosé.
Dotyczy to takze gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

|. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Zalecenia podane w instrukcji nalezy traktowac jako element urzgdzenia i przekazaé
je jego kolejnym uzytkownikom.

-Nigdy nie uzywaj urzgdzenia jesli nie dziata
prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito sie
lub wpadto do wody.

W takich wypadkach urzgdzenie nalezy oddac do
specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia
jego bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez
dzieci. Urzadzenia mogg by¢ uzywane przez
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej
lub umystowej lub z niedostatecznym
doswiadczeniem i wiedzg, jezeli sg one pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat
uzywania urzgdzenia w sposob bezpieczny |
rozumiejg potencjalnemu zagrozeniu. Dzieci nie
powinny bawicC si¢ urzgdzeniem.

-Zawsze nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania,
jesli jest pozostawione bez opieki, przed
montazem, demontazem lub czyszczeniem!

-Zachowaj ostroznosé podczas montazem
i demontazem podajnik slimakowy, przed
przystgpieniem do konserwacji lub czyszczenia
lub po zakonczeniu pracy bgdz ostrozny ndze jest
bardzo ostry.
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-Nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas
prell(qy il kontroluj przez caty czas przygotowywania
sokow!

— Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzgdzenie wytgczy¢ i odtgczy¢ od sieci,
wyciggajac wtyczke z gniazdka.

— Podczas pracy urzagdzenia nalezy zapobiegac, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzgdzenia.

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne Srodowiska
mieszkalne, w firmach $wiadczgcych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Nie pozostawiaj pracujgcego urzadzenia bez nadzoru i kontroluj je przez caty czas
przygotowywania potraw.

— Przed uzyciem nie wktada¢ maszynki dodatkowe;j lub jej czesci do zamrazarki, lub lodowki.

— Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, ktére ruszajg sie podczas pracy,
przed montazem i demontazem, przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytgczyc¢
urzgdzenie i odigczy¢ je od sieci elektrycznej poprzez wyciggniecie wtyczki przewodu
zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

— Przed przygotowaniem nalezy usungc¢ z zywnos$ci opakowania (np. papier, torby PE, itp.).

— Nie wigczaj urzadzenia bez wtozonych sktadnikéw!

— Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ wytgcznie wraz z wyposazeniem przeznaczonym do tego
typu. Korzystanie z innego wyposazenia moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Nie wsuwaj wyposazenia do zadnych otworéw w ciele.

— Nie przekraczaj maksymalnego czasu ciggtej pracy urzadzenia, por. tabela!

— Nigdy nie wsuwaj palcéw do otworu wsypowego i nie uzywaj widelca, noza, topatki, tyzki
itp. Do tego celu uzuywaj wytgcznie dostarczonego popychacza.

— Aby zapewni¢ bezpieczenstwo, nie nalezy wymienia¢ nasadek roboczych w trakcie pracy
jednostki napedowe;j.

— Diugie wtosy, luzne ubrania lub dodatki i bizuteria mogg by¢ uchwycone przez czesci
obrotowe urzadzenia dodatkowego. Bgdz ostrozny, aby Twoje witosy, odziez i dodatki,
nie dostaty sie zbyt blisko czesci wirujgcych!

— Urzadzenia dodatkowego nie wolno zdejmowac¢ podczas pracy napedu.

— Przed kazdym podtgczeniem urzgdzenia do sieci elektrycznej, upewnij sie, ze regulator
jest w potozeniu 0 / OFF (wytgczony).

— Zanim zdejmiesz urzgdzenie dodatkowe z napedu poczekaj az czesci rotujgce
zatrzymajg sie zupetnie.

— Jesli opracowywane potrawy zaczng sie przykleja¢ do akcesoriow (np. sito), wytacz
urzgdzenie i ostroznie wyczys$¢ akcesoria (np. za pomocg szczoteczki czyszczaca).

— Z urzgdzenia nalezy korzystac¢ wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz te, do ktorych jest przeznaczony oraz
w sposéb opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywaj urzadzenia do zadnych innych
celow.

— UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtiowego uzycia
urzadzenia (niezgodnie z instrukcja).

— Wszystkie teksty w innych jezykach, a takze obrazki na opakowaniu lub produkcie sg
przettumaczone i wyjasnione na korncu odpowiedniej mutacji jezykowe;.
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— Producent nie odpowiada za szkody i obrazenia spowodowane na skutek niewtasciwego
uzywania urzadzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, rany ciete) i
nie jest odpowiedzialny za urzadzenie z tytutu gwarancji w przypadku nieprzestrzegania
wyzej wymienionych wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Uwaga
Dodatkowe informacje na temat bezpieczenstwa znajdujg sie w instrukcji obstugi robota
kuchennego lub maszynce do mielenia miesa, do ktérego przeznaczona jest nasadka.

ll. OPIS WYPOSAZENIA

R — Przystawka do robienia lodéw (rys. 1)

RO — Korpus maszynki do lodow R3 — Ostona + wypustka
R1 — Podajnik slimakowy R4 — Popychacz
R2 — Uszczelnienie R5 — Miska zatadowcza
(" SUROWIEC: )

— Przystawka do robienia lodéw jest przeznaczona do przetwarzania prawie wszystkich
rodzajéw owocow (np. jagodowych / cytrusowych) lub warzyw czy jogurtu.

— Owoce lub warzywa doktadnie umyc¢.

— Usuna¢ ogonki (szyputki np. winogron, porzeczek, agrest, jagod) i nac,
pozostawiajgc tylko owoce.

— Usuna¢ pestki (np. sliwki, brzoskwinie, morele, wisnie itp.).

— Usuna¢ grubg skore (np. ananas, arbuz).

— Owoce cytrusowe (np. pomarancza, grejpfrut, mandarynka, cytryna) obtupac ze
skorki i usungc biaty migzsz i pestki.

— Zaleca sie przetwarzac¢ owoce swieze i dojrzate — lody sg wtedy smaczniejsze.

— Sktadniki wczesniej pokroi¢ na kawatki, ktére zmieszczg sie do leja wlotowego.

- Co najmniej 12 do 24 godzin przed produkcja lodow nalezy
skladniki gleboko zamrozi¢ w temperaturze -18 °C.

UWAGA: Nie przerabia¢ owocow i warzyw zaraz po wyjeciu z zamrazarki!

Przed przetworzeniem sktadniki potrzeba ,czesciowo” rozmrozié
(to znaczy pozostawi¢ chwile w temperaturze pokojowe;j).
Czas wymagany do rozmrazania jest zalezny od objetosci /
zawartosci wody i migzszu, stopnia (to znaczy temperatury)
zamrozenia i wielkosci sktadnika. Im bardziej wodniste owoce (np.
malina, boréwka, arbuz), tym krétszy czas (okoto 5 minut), a im
gestsze owoce (np. mango, ananas, morele), tym dtuzszy czas
(okoto 20 minut) rozmrazania.

— Nie nalezy myli¢ funkcji maszynki dodatkowej = maszynki do robienia lodow

z elektryczng maszyng do lodéw wykorzystujgca do chtodzenia sprezarki.

PO PEWNYM CZASIE UZYSKASZ DO_SWIADCZENIE, DZIEKI

KTOREMU BEDZIESZ MIEC ROWNIEZ DOBRE REZULTATY.

. J

27135



lIl. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Usun wszelki materiat opakowaniowy i wyjmij urzgdzenie wraz z wyposazeniem. Usun

z maszynka do robenia lodow i wyposazenia wszelkie folie, naklejki czy papier. Przed
pierwszym uzyciem umyj czesci, ktore bedg w kontakcie z jedzeniem, gorgcg wodg z
dodatkiem srodka myjgcego, doktadnie optucz czystg wodg i wytrzyj do sucha, ewentualnie
pozostaw do wysuszenia.

Zlozenie

Maszynka do robienia lodéw R ztozy¢ i podigczy¢ do gtowicy zespotu napedowego wg

rys. 2. UWAGA: Upewnij sig, ze uszczelka R2 jest prawidtowo pofozona na swoim miejscu
w ostona R3.

W celu demontazu i usuniecia gtowicy zespotu napedowego postepowac odwrotnie.

Uzycie

Pod maszynki do robienia lodéw umiesci¢ miske ze stali nierdzewnej lub inny odpowiedni
pojemnik, gdzie bedzie spada¢ pulpa. Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka
elektrycznego. Uruchom urzadzenie poprzez przekrecenie regulatora predkosci na MAX.
Sktadniki wktada¢ do otworu stopniowo, aby nie dopusci¢ do napetnienia szyjki urzgdzenia
az do gornej krawedzi. Popychacz R4 jest przeznaczony do przesuwania sktadnikéw

do przestrzeni podajnika spiralnego. Uzywa¢ go przy kazdym wtozeniu poszczegdinych
kawatkow sktadnikdow do otworu, ale nie naciska¢ sktadnikow w catkowicie wypetnionej
szyjce az do goérnej krawedzi. Patrzac w otwér do napetniania po wyjeciu popychacza
potrzeba sprawdzi¢ wzrokowo stan i drozno$¢ podajnika slimakowego.

Po zakonczeniu pracy wytgcz urzgdzenie poprzez przekrecenie regulatora na pozycje 0 / OFF.
Zalecamy przetwarzac¢ na stopniu MAX.

é Rady )
— Sktadniki trzeba podczas przetwarzania homogenizowac¢, koncowa mieszanina musi
mie¢ charakterystyczng konsystencje lodéw. Jezeli koricowa mieszanina tamie sie,
surowiec jest jeszcze bardzo zamrozony.
— Jezeli przepis wymaga dodawania innych sktadnikow, konieczne jest, aby sktadniki:
— suche i state (np. cukier, wiérki kokosowe, czekolada) mogag mie¢ podczas
przetwarzania temperature pokojowa,
— twarde (np. orzeszki, migdaly, pistacje, orzechy, nasiona) powinny by¢ wstepnie
rozdrobnione / posiekane na delikatng konsystencje,
— ptynne (np. $mietana, jogurt) byty zamrozone,
— lepkie (np. rodzynki, kandyzowane i suszone owoce) nigdy nie przetwarzac!
— Nie przetwarzac lodu (j. kostek lodu) na kruszony l6d!
— Jesli gotowe lody trzeba przechowywac kilka godzin, nalezy je umiesci¢ w zamrazarce.
— Mozna przetwarza¢ mrozone warzywa ,korzeniowe” (np. do przygotowania zup,
sosow itp.).
— W korpusie maszynki do lodéw pozostaje niewielka ilo$¢ surowcéw; w zwigzku z tym
\_ zaleca sie, aby przetwarza¢ wieksze dawki (okoto 50 g). )
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IV. ZASADY UZYCIA WYPOSAZENIA

Ponizsze rady dotyczgce opracowania potraw prosimy traktowac jako przyktady

i inspiracje. Ich celem nie jest udzielanie instrukcji, ale pokazanie mozliwosci réznego
rodzaju opracowania potraw. Czasy przygotowania (przetwarzania) zywnosci sg jedynie
orientacyjne i sg w jednostkach minut zalezg od ilosci, rodzaju i jakosci uzytych substancji.

Surowiec Przygotowanie llosé¢ (g)

Ananas Obrac, pokroi¢ w plasterki lub na kostki 1000
Banany Obrag, pokroi¢ w plasterki 1000
Brzoskwinie Pokroi¢ w plasterki / na ¢éwiartki, bez pestki 1000
Morele Pokroi¢ w plasterki / na ¢wiartki, bez pestki 1000
Pomarancze Obrag, pokroi¢ w plasterki 1000
Nektarynki Obrac¢, pokroi¢ w plasterki / na éwiartki, bez pestki 1000
Owoce cytrusowe Obrag, pokroi¢ w plasterki / na ¢wiartki 1000
Kiwi Obra¢, pokroi¢ w plasterki lub na kostki 1000
Arbuzy Najlepiej bezr\),(:sptlléc;\;\;eri(iolliJrsi,a\Al/()gdsrtfiowaé, pokroié 1000
Gruszki Obrag, pokroi¢ w plasterki/ na ¢wiartki 1000
Jabtka Pokroi¢ w plasterki / na ¢wiartki 1000
Sliwki Przecigé na pét, bez pestki 1000
Czeresnie / wisnie Cate, bez pestki 1000
Truskawki Cate 1000
Jagody Cate 1000
Winogrona Cate 1000
Czerwoneporzeczki Cate 1000
Jogurt pokroi¢ na kostki ok. 30 x 30 x 30 mm 1000

V. KONSERWACJA (rys. 3

Przed przenoszeniem urzadzenia wyciagnij wtyczke przewodu zasilajagcego z gniazdka
elektrycznego! Nie uzywaj sciernych i agresywnych srodkéw czyszczacych!
Maszynka do robienia lodéw fgcznie z wyposazeniem, nalezy natychmiast po uzyciu umy¢
w gorgcej wodzie ze srodkiem do mycia (mozna umy¢ w zmywarce do naczyn).

Upewnij sig, ze powierzchnie przylegajace sg czyste i funkcjonalne. Niektore potrawy
moga w pewnym stopniu zabarwi¢ wyposazenie. Ta zmiana nie ma zadnego wptywu

na wtasciwosci powierzchni i nie stanowi podstaw do reklamaciji urzgdzenia! Takie
zabarwienie po pewnym czasie znika samo. Plastikowych czes$ci nigdy nie susz nad
zrodtem ciepta (np. nad piecykiem czy kuchenkg elektryczng lub gazowsg). Urzadzenie
nalezy przechowywac starannie wyczyszczone w suchym, niezakurzonym miejscu z dala
od dzieci i 0séb uposledzonych.

Jesli uszczelka R2 jest zuzyta lub uszkodzona zastgp jg nowg (tego samego typu
ETA 002800974).
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VI. EKOLOGIA XEX 1D

Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetwdrstwa wtornego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczaja, ze zastosowane elementy elektryczne lub elektroniczne nie mozna
poddawa¢ utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynies¢ do specjalnych
punktoéw zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez optaty. Dzigki poprawnej utylizacji pomoga
Panstwo zachowaé cenne zrodia i wspomogg w profilaktyce ewentualnych negatywnych
wplywéw na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy
niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastepnych szczegoétowych informaciji
dotyczacych utylizacji nalezy zwrdécic¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego.
Niewtasciwy sposob utylizacji urzgdzenia moze podlegac karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi.

Nie dotrzymanie wskazéwek producenta powoduje utrate prawa do napraw
gwarancyjnych!

VIl. DANE TECHNICZNE

Masa (kg) ok 0,31
Predkos¢ przetwarzania 200 g/ min.

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
ATOY.
Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac¢ w kotyskach, t6zeczkach,
wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢ w miejscu bedgcym poza
zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

A ZAUWAZYC: przestrzegaé kierunku zaktadania czesci!
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Zubehor fiir Kiichenmaschinen ETA 0023 Gratussino, ETA 0028 Gratus,
ETA 0030 Meno, ETA 0033 Mezo, ETA 0038 Gratus Kuliner, ETA 0128 Gustus und fiir
Fleischwolf ETA 2075 Ambo.

eta 0 02 8980 30 Eisbereiteraufsatz

Bedienungsanleitung

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Garantieschein, dem Kassenbeleg und nach
Mdglichkeit auch mit der Verpackung und deren Inhalt gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE A

— Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Halten Sie das Gerat und dessen Kabel von Kindern fern.
Gerate sind geeignet fur den Gebrauch durch Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten, oder ohne Erfahrung und Wissen,
sofern sie beaufsichtigt werden oder Uber den sicheren
Gebrauch des Gerats angeleitet wurden und die damit
einhergehenden Gefahren verstehen.

— Kinder sollten mit dem Gerat nicht spielen.

— Vor dem Austausch der Zubehorteile oder
zuganglichen Teilen, die sich beim Betrieb bewegen,
vor der Montage und Demontage, Reinigung und/oder
Wartung das Gerat ausschalten und durch ziehen des
Steckers und des Speisekabels aus der elektrischen
Dose vom elektrischen Netz trennen!

- Wenn das Zubehor ohne Aufsicht ist, dieses immer
ausschalten.

- Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals
unbeaufsichtigt. Wahrend der ganzen Zeit der
Speisevorbereitung muss das Gerat uberwacht werden!

- Verwenden Sie niemals Zubehor, wenn es nicht richtig
funktioniert, wenn es zu Boden gefallen und beschadigt
ist. Bringen Sie in solchen Fallen das Gerat zum
Kundendienst zwecks Prufung dessen Sicherheit und
richtiger Funktion.

- Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit dem
Spiralforderer, insbesondere beim Einsetzen und
Entfernen aus dem Maschinenkorper, und beim
Reinigen, die Schneidklingen sind scharf.

- Verletzungsgefahr bei falscher Verwendung des Gerats
was nicht den Anweisungen entspricht.
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®

- Beachten Sie die Informationen in der
Bedienungsanleitung als Teil des Gerats und geben Sie

sie an jeden nachfolgenden Benutzer des Gerats weiter.

— Vermeiden Sie Kontakt mit Haustieren, Pflanzen und Insekten, wenn das Gerat in Betrieb ist.

— Nach Ende der Arbeit und vor jeder Wartung ist das Gerat immer auszuschalten und vom el.
Netz durch Ausziehen des Steckers aus der el. Steckdose zu trennen.

- Das Zubehér ist nur fiir die Verwendung in Haushalten und fiir &hnliche Zwecke bestimmt (in Geschéften,
Biiros und ahnlichen Arbeitspldtzen, in Hotels, Motels und anderen Unterbringungseinrichtungen, die
Friihstlick anbieten)! Er ist nicht fiir die gewerbliche Nutzung bestimmt!

- Fligen Sie den Eisbereiteraufsatz genau nach den Anweisungen in der Bedienungsanleitung
zusammen, alle anderen Kombinationen von Zusammenfiigung des Eisbereiteraufsatzes sind
hinsichtlich der korrekten Funktion nicht zulassig!

- Setzen Sie die Maschine oder das Zubehdr nicht in Kérperdffnungen ein.

- Stellen Sie das Zubehdr oder ihre Komponenten vor dem Gebrauch nicht in den
Gefrierschrank oder Kihlschrank.

- Befestigen und entfernen Sie die zusammengefligte Zubehdérmaschine nur, wenn die
Antriebseinheit ausgeschaltet und der Netzstecker aus der Steckdose gezogen ist.

- Lange Haare, freie Kleidung oder Accessoires und Schmuck kénnen von den rotierenden
Teilen des Gerates erfasst werden. Stellen Sie sicher, dass sich lhre Haare, Kleidung und
Accessoires nicht in gefahrlicher Nahe zu rotierenden Teilen befinden!

- Uberschreiten Sie nicht die maximale Betriebszeit der Maschine / der Antriebseinheit!

— Bevor Sie das Zubehdér entnehmen, lassen Sie die rotierende Teile vollstandig anhalten.

- Entfernen Sie das Zubehor niemals bei laufender Antriebseinheit.

- Verwenden Sie die Maschine nur mit der fur diesen Typ ausgelegten Antriebseinheit / dem
Roboter. Die Verwendung einer anderen Antriebseinheit / eines anderen Roboters kann flr
den Bediener gefahrlich sein.

— Fuhren Sie niemals lhre Finger in das Fllloch ein oder verwenden Sie keine Gabel, Messer,
Spatel, Loffel usw. Verwenden Sie zu diesem Zweck nur den mitgelieferten Stampfer.

- Wenn sich die verarbeiteten Lebensmittel in der zusatzlichen Maschine festsetzen, schalten
Sie die Antriebseinheit aus, entfernen Sie die Maschine und reinigen Sie sie.

— Verwenden Sie der Aufsatz niemals flr einen anderen Zweck als den, fir den es in dieser
Bedienungsanleitung vorgesehen und beschrieben ist!

— ACHTUNG: Verletzungsgefahr bei falscher Verwendung des Gerats, was nicht den
Anweisungen entspricht.

— Alle fremdsprachigen Texte und Bilder auf der Verpackung oder dem Produkt werden am
Ende dieser Sprachversion Ubersetzt und erklart.

- Der Hersteller haftet nicht fur Schaden durch falsche Nutzung der Zubehérmaschine und
seines Zubehors (z. B Lebensmittelverderb, Verletzungen, Schneiden). Bei Nichteinhaltung
der oben angefiihrten Anweisungen erlischt auch die Garantie flir das Gerat.

SICHERHEITSHINWEISE
Lesen und befolgen Sie die Sicherheitshinweise in der Bedienungsanleitung der
Kichenmaschine sorgfaltig.

. BESCHREIBUNG DES ZUBEHORS

R — Eisbereiteraufsatz (Abb. 1)

RO — Aufsatzkdrper R3 — Abdeckung mit Auslassoéffnung
R1 — Spiralférderer R4 — Stampfer
R2 — Dichtung R5 — Trichter
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I1l. VORBEREITUNG ZUM GEBRAUCH

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial vom Gerat und entnehmen Sie das

Zubehor aus der Verpackung. Vom Eisbereiteraufsatz eventuell die Haftfolie, Selbstkleber

oder Papier entfernen. Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch die Teile, die in Berlhrung

mit Lebensmitteln kommen, mit heiRem Wasser und Spulmittel ab und spllen Sie sie

anschlie®end grindlich mit klarem Wasser ab, wischen Sie sie trocken und lassen sie

gegebenenfalls trocknen.

(ZUTATEN: )

— Der Eisbereiteraufsatz ist fiir die Verarbeitung fast aller Arten von Obst- (z. B. Beeren /
Zitrusfriichte), Gemusesorten oder Joghurt bestimmt.

— Obst und Gemdse griindlich mit Wasser abwaschen

— Entfernen Sie den Stiel (z. B. Trauben, Johannisbeeren, Stachelbeeren, Blaubeeren) und
lassen Sie nur die Beeren Ubrig.

— Entfernen Sie die Samen (z. B. von Pflaumen, Pfirsiche, Aprikosen, Blums, Kirschen usw.).

— Entfernen Sie dicke Schale (z. B. Ananas, \Wassermelone).

— Schalen Sie eine Zitrusfrucht (z. B. Orange, Grapefruit, Mandarine, Zitrone) und
entfernen Sie das weile Fruchtfleisch und die Korner.

— Wir empfehlen die Verarbeitung von frischen und reifen Frichten, um eins
schmackhafteren Eis zu erhalten.

— Schneiden Sie die Zutaten in Stlicke, die in den Einlass des Trichters passen.

— Lassen Sie die Zutaten mindestens 12 - 24 Stunden bei -18 ° C tief einfrieren, bevor Sie
das Eis zubereiten.

VORSICHT: Verarbeiten Sie Obst und Gemiise nicht sofort nach dem Herausnehmen
aus dem Gefrierschrank! Vor der Verarbeitung mussen die Zutaten ,teilweise” auftauen
gelassen werden (d. h. bei Raumtemperatur ,zulassen). Die zum Auftauen notwendige
Zeit hangt vom Gehalt / Verhaltnis von Wasser und Zellstoff, dem Gefriergrad (d. h.

der Temperatur) und der GroRRe des Rohmaterials ab. Je wassriger die Zutaten (z. B.
Himbeeren, Blaubeeren, Wassermelone) sind, desto kirzer ist die Zeit (ca. 5 Minuten)
und je dichter die Zutaten (z. B. Mango, Ananas, Aprikosen) sind, desto langer ist die Zeit
(ca. 20 Minuten) zum Auftauen.

— Verwechseln Sie nicht die Funktion der Zubehérmaschine mit einem Aufsatz mit einer
elektrischen Eismaschine, die einen Kompressor zum Kuhlen verwendet.

Nach jeder Zeit, in der Sie Erfahrungen sammeln, erhalten Sie bei der
\_ Zubereitung von Eiscreme immer bessere Ergebnisse.

J

Montage

Montieren Sie den Eiscremeaufsatz R und den Kopf der Antriebseinheit gemaf Abb. 2.
VORSICHT: Uberpriifen Sie, ob die Dichtung R2 richtig in der Abdeckung R3 sitzt. Gehen
Sie zur Demontage und zur Entfernung vom Antriebskopf in umgekehrter Reihenfolge vor.

Gebrauch

Stellen Sie entweder eine Edelstahlschissel oder einen anderen geeigneten Behalter unter
den Aufsatz, um Eiscreme zu sammeln. Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.
Lassen Sie das Gerat an, indem Sie den Geschwindigkeitsregler auf MAX stellen. Der
Stampfer R4 ist so konzipiert, dass Rohstoffe reibungslos in den Raum des Spiralférderers
geschoben werden kénnen. Verwenden Sie den Stampfer nach jedem Einbringen
einzelner Rohstoffstiicke in das Fullloch mit ausreichender Kraft, nicht um den vollsténdig
mit Zutaten gefiillten Hals bis zu dem Rande zu dricken.
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Uberpriifen Sie visuell den Zustand und die Durchgangigkeit des Spiralférderers, indem
Sie nach dem Entfernen des Stampfers in die Einfulléffnung schauen. Dadurch wird
verhindert, dass die Antriebseinheit Gberlastet wird. Schalten Sie nach der Verarbeitung
die Antriebseinheit aus, indem Sie den Knopf auf 0 / OFF Position stellen. Die empfohlene
Verarbeitungsgeschwindigkeit liegt bei Stufe — MAX.

é Tipps )

— Wahrend der Verarbeitung miissen die Rohstoffe homogenisiert werden und die
resultierende Mischung muss die charakteristische Konsistenz von Eiscreme haben. Wenn
die austretende Mischung in Teilen abbricht, sind die Zutaten immer noch sehr gefroren.

— Wenn das Rezept die Zugabe anderer Zutaten erfordert, ist es notwendig, dass die Zutaten:

— trocken und fest (z. B. Zucker, Kokosraspeln, Schokolade) kann wahrend der
Verarbeitung Raumtemperatur haben.

— Hart (z. B. Nusse, Mandeln, Pistazien, Kérner, Samen) muss vorher zu einer feinen

Konsistenz zerkleinert / gehackt werden.

— Flussig (z. B. Sahne, Joghurt) wurde eingefroren.

— Niemals kleisterig verarbeiten (z. B. Rosinen, kandierte und getrocknete Friichte)!

— Verarbeiten Sie kein Eis (d. h. Eiswurfel) zu ZerstoRenes Eis.

— Wenn Sie die fertige Eiscreme mehrere Stunden aufbewahren mussen, legen Sie

es in den Gefrierschrank.

— Gefrorenes Wurzelgemdise kann auch verarbeiten sein (z. B. zur Zubereitung von

Suppen, Saucen usw.).

— Ein kleiner Teil des Rohmaterials verbleibt im Kérper des Eisbereiteraufsatz; Aus

diesem Grund empfehlen wir die Verarbeitung groRerer Menge (ca. ab 50 g).

. J
IV. VERWENDUNGSTABELLE ZUBEHOR

— Betrachten Sie die folgenden Verarbeitungstipps als Beispiele und Inspiration deren
Zweck nicht darin besteht, eine Anleitung zu geben, sondern die Méglichkeiten der
unterschiedlichen Lebensmittelverarbeitung aufzuzeigen.

— Die Zubereitungszeiten (Verarbeitung) hangen von der Menge, Art und Qualitat der
verwendeten Substanzen ab, liegen jedoch standardmafig im Minutenbereich.

Lebensmittel Verarbeitung M?gn)ge
Ananas schalen, in Scheiben oder Wirfel schneiden 1000
Bananen Schalen, in Scheiben oder Wiirfel schneiden 1000
Pfirsiche entkernen, in Scheiben / Viertel schneiden 1000

Aprikosen entkernen, in Scheiben / Viertel schneiden 1000
Schalen, in Nelken trennen oder in Scheiben schneiden,
Orangen 1000
ohne Kerne

Mandarinen Schalen, in Nelken trennen oder in Scheiben schneiden, 1000

ohne Kerne

Zitrusfriichte Schalen, in Nelken trennen oder in Scheiben schneiden, 1000

ohne Kerne
Kiwi schalen, in Scheiben oder Wirfel schneiden 1000
vorzugsweise kernlose Arte, schalen, entkernen, in Scheiben
Melonen - . 1000
oder Wiirfel schneiden
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Menge
)]

1000

Lebensmittel Verarbeitung

Stiele und Korner entfernen, bzw. schélen, in Scheiben /
Viertel schneiden
Pflaumen Stiele entfernen, halbieren, entkernen 1000

V. WARTUNG (Abb. 3

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie den Aufsatz benutzen!
Verwenden Sie keine scharfen und aggressiven Reinigungsmittel! Waschen Sie den
Eisaufsatz einschlieRlich samtlichen Zubehdrs sofort nach Gebrauch in heiRem Wasser
mit einem Reinigungsmittel (Sptlmaschinenfest). Stellen Sie sicher, dass die Sitzflachen
und Dichtungselemente sauber und funktionell sind. Einige Zutaten kénnen das Zubehor
auf irgendeine Weise verfarben. Dies hat jedoch keine Auswirkungen auf die Funktion des
Gerats und ist kein Grund, sich Uber das Gerat (Aufsatz) zu beschweren! Diese Farbe
verschwindet normalerweise von selbst im Laufe der Zeit. Trocknen Sie Plastikformteile
niemals Uber einer Warmequelle (z. B. Herd, Elektro- / Gaskocher). Bewahren Sie den
Aufsatz ordnungsgemal gereinigt an einem trockenen, staubfreien Ort auRerhalb der
Reichweite von Kindern auf und Nichtsténdige. Wenn die R2-Dichtung abgenutzt oder
beschadigt ist, ersetzen Sie sie durch eine neue (gleicher Typ ETA 002800974).

" I\ SR
VI, OKOLOGIE JRCRLP:S
Sofern es die Male zuliel3e, sind alle Teile des Gerates, die Verpackung, Komponenten
und das Zubehor mit dem verwendeten Material sowie auch deren Recycling
gekennzeichnet. Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation aufgefuhrten Symbole
bedeuten, dass die verwendeten elektrischen bzw. elektronischen Produkte nicht
zusammen mit kommunalem Abfall entsorgt werden diirfen. Geben Sie diese zum Zweck
deren richtiger Entsorgung in daftir bestimmten Wertstoffsammelstellen ab, wo sie kostenlos
entgegengenommen werden. Durch eine richtige Entsorgung dieser Produkte tragen Sie
dazu bei, wertvolle Rohstoffe zu erhalten und vorbeugend negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden, was die Folgen einer falschen
Entsorgung von Abfallen sein kdnnten. Fordern Sie weitere Einzelheiten von lhrer 6rtlichen
Behdrde bzw. von der nachstliegenden Wertstoffsammelstelle an. Bei einer falschen
Entsorgung dieser Art von Abfall kénnen im Einklang mit den nationalen Vorschriften,
Geldstrafen verhangt werden.
Bei Nichteinhaltung der Anweisungen des Herstellers erlischt der Garantieanspruch!

VIl. TECHNISCHE DATEN

Gewicht (kg) ca. cca 0,31
Verarbeitungsgeschwindigkeit (ca.) 200 g/ min.

Birnen

Erzeugnisses durch den Hersteller vorbehalten.

Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH
REPUBLIK

Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmalin.
Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen und wenden Sie sich bitte
ebenfalls an unsere deutsche Servicezentrale:

Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189, Email: info@eta-hausgeraete.de

AVORSICHT: Folgen Sie der Laderichtung der Komponenten!
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CZ
ZARUCNI LIST

ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaru€nim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi
mésicl od data prodeje spotrebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v prub&hu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych materialu.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné predlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zarug€ni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pripadé:

- zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

- nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

- poskozeni pfistroje vlivem Zivelné pohromy.

- pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

- pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydélecné innosti.

- pouzivani vyrobku s jinym nez doporu€enym pfislusenstvim.

- nespravné udrzby vyrobku.

- nepravidelného cisténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zpUsobena zbytky
potravin, vlasu, domovniho prachu nebo jinych necistot.

- vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjsimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétd nebo
tekutin (vCetné elektrolytu z baterii) dovnitf.

- mechanického poskozeni vyrobku zplsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplathovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
pfepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

PFipadné dal$i dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré nalezitosti uvedegé v tomto za&ruénim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni Cislo:

Razitko a podpis prodavajiciho:




SK
ZARUCNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsatstyri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zane zaru¢na doba plynut az odo dfa uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskoér do troch tyzdriov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaru¢nej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaruénych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podfa navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napatie.

Pokial vyrobok pri uplathovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poSkodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru¢nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné ¢islo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

6)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych

w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskie;j.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg si¢ na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi cze$ciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriéw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odmoéwi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerébek, jezeli numery produktéw okazg sie inne
niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data zakupu
na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjnej.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zaktad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku koniecznosci
sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancja nie sg objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np. znaczace
zabrudzenie urzadzenia, zaréwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami itp.) lub
uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwtaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, sSrodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem osdéb trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzadzenia do niewtasciwej instalacji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania woda, uzycia nieodpowiednich baterii (np. fadowanych
powtdrnie baterii nie bedgcych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajgce w jego imieniu
i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

kable przytgczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzadzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powédz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznos$ci)

czynnosci zwigzane ze zwykig eksploatacjg urzadzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzgdzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegdlnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania nosnikéw danych zawartych w urzadzeniu, co moze skutkowac
utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wtaczanie sig)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzadzenia i na zyczenie klienta moze dokona¢ naprawy odpfatnej.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkow opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktére zostaty w ramach naprawy gwarancyjnej
wymienione na nowe, staja sie wtasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzadzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspotmiernych do wartoséci urzgdzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzadzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzadzenia w komplecie Gwarant moze wymienic¢ jedynie zwrécone czesci

urzgdzenia lub dokonac¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak wéwczas jest upowazniony do odjecia

kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii, stuchawek,
zasilacza) wraz z reklamowanym urzgadzeniem.

13) Okres gwarancji przedtuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zaktdcenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (1j. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytgczeniowe lub inne
akcesoria NIE PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem
w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci
przesytania catego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Pieczec i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Piecze¢ i Podpis Serwisanta:
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