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Nastavce pro tvorbu dutych téstovin a nudli k pfidavnému strojku ETA 002891000
ke kuchyriskému robotu ETA 0023 Gratussino, ETA 0028 Gratus ETA 0033 Mezo
a mlynku na maso ETA 2075 Ambo

eta 0028 97000

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaruénim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI /N\

— Pred prvnim uvedenim do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte. Instrukce v navodu povazuijte za soucast spotfebice
a postupte je jakémukoliv dalSimu uzivateli spotfebicCe.

- Tento pfidavny strojek nesmi byt pouzivan détmi. UdrZujte spotfebic
mimo dosah déti. Tento pfidavny strojek mohou pouZzivat osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o pouzivani spotrebite bezpecnym zpusobem a rozumi pfipadnym
nebezpec€im. Déti si s pfidavnym strojkem nesméji hrat.

- Pfed vyménou nastavcl nebo pfistupnych ¢asti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pred Cisténim
nebo udrzbou a po ukonceni Cinnosti, pohonnou jednotku vypnéte
a odpoijte od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el.
zasuvky!

- Vzdy vypnéte a odpojte pohonnou jednotku od napajeni, pokud
pFidavny strojek nechavate bez dozoru.

- Spotfebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po
celou dobu pfipravy potravin!

- Nikdy nepouzivejte pfidavny strojek, pokud nepracuje spravne,
pokud upadl na zem a poskodil se. V takovych pfipadech zaneste
pfidavny strojek do odborného servisu k provéfeni bezpecnosti
a spravné funkce.

- Je-li spotfebi¢ v Cinnosti, zabrante v kontaktu s nim domacim

zvifatum, rostlinam a hmyzu.

— Vyrobek je ur€en pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni ur¢en pro komeréni pouziti!

— Nastavce nikdy nesestavujte na pohonné jednotce!

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vlozenych substanci!

— Nastavce pouzivejte pouze s prislusenstvim uréenym pro tento typ. Pouziti jiného
nastavce mlze predstavovat nebezpeci pro obsluhu.
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— Sestaveny pfidavny strojek upevnujte a odnimejte jen tehdy, jeli pohonna jednotka
vypnuta a vidlice napajeciho pfivodu odpojena od el. sité.

— Dlouhé vlasy, volny odév nebo doplriky a $perky mohou byt zachyceny rotujicimi ¢astmi
pridavného strojku. Dbejte na to, aby se Vase vlasy, odév a dopliky se nedostaly do
nebezpeéné blizkosti rotujicich ¢asti!

— Nepfekracujte maximalni dobu nepfetrZitého chodu spotfebice.

— Nastavce neodnimejte za chodu z pohonné jednotky.

— Nez odejmete nastavce z pohonné jednotky nechejte rotujici ¢asti Uplné zastavit.

— Nastavce nezasouvejte do Zadnych télesnych otvora.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidlicku, nuz, stérku,
Izici apod. K tomuto U¢elu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

— Neni pfipustné jakymkoli zplsobem upravovat povrch nastavcl (napf. pomoci
samolepici tapety, félie, apod.)!

— Pred pfipravou odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE, PP sacek, atd.)...

— Toto pfislusenstvi pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je ur€en tak, jak je popsano
v tomto navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplisobené nespravnym pouZivanim
pFislusenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni) a neni odpovédny ze zaruky za
spotfebi€ v pfipadé nedodrzeni vyse uvedenych bezpecnostnich upozornéni.

Upozornéni
Diikladné prostudujte a fidte se také bezpecnostnimi pokyny, které jsou uvedeny
v navodu k obsluze kuchyrnského robotu nebo mlynku na maso.

Il. POPIS (obr. 1

11 — Nastavec na téstoviny Pappardelle

12 — Nastavec na téstoviny Ditaloni Rigati, Rigatoni/Maccheroni
I3 — Nastavec na téstoviny Stelline,

14 — Nastavec na téstoviny Anellini, Pennette Lisce

15 — Nastavec na téstoviny Penne, Ditalini Rigati

-
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I1l. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veskery obalovy material, vyjméte pfisluSenstvi. Z pFisluSenstvi odstrante
vSechny pfipadné adhezni folie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouZitim umyjte
¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu, dikladné
oplachnéte Cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout.

Sestaveni (obr. 2)

Vlozte Snekovy podava¢ do mlynku na maso ozubenym kolem napfed. V zavislosti druhu
téstovin nasurite na podavac vybrany nastavec (desticku I1 - 15) tak, aby zarez desticky
pasoval do vystupku mlynku na maso. Nakonec na mlynek na maso nasroubujte matici
a pfimérenou silou dotahnéte.

Montaz mlynku na maso na multifunkéni hlavu (obr. 2)

Zasurite sestaveny mlynek na maso do vyvodu multifunkéni hlavy robota pod uhlem asi
45° a potoCenim proti sméru hodinovych rucicek jej zajistéte do svislé polohy (uslysite
cvaknuti). Na horni ¢ast mlynku na maso nasurite nasypku. Nyni je mlynek na maso
pfipraven k pouziti. Pro demontaz celého mlynku na maso stisknéte uvolfiovaci tlagitko,
pootoc¢te mlynkem na maso ve sméru chodu hodinovych ruci¢ek a vysurite jej z vyvodu
multifunk&ni hlavy.

Pouziti

Pouzitim vyménnych nastavcl s rdznymi otvory miizete vytvofit rozdilny druh téstovin. Pod
mlynek na maso umistéte bud’ nerezovou nadobu nebo vhodny tac, kde se bude zachytavat
téstovina. Tésto plynule vkladejte do plniciho otvoru nasypky tak, aby je Snekovy podavaé
stacil pobirat a péchovadlem ho lehce stlaCujte. Po ukon&eni zpracovani robot vypnéte.
Vytvorené téstoviny uvaite nejpozdéji do ¢tyF hodin nebo je rozlozte na utérku a takeé je
utérkou prikryjte. Ponechejte je vysusit pfi pokojové teploté.

Upozornéni — v téle mlynku na maso zustava mala ¢ast nezpracovaného tésta;
z tohoto duvodu doporucujeme zpracovavat vétsi davky (cca od 300 g mouky).

Cisténi

Ihned po pouziti nastavce rozlozZte na jednotlivé ¢asti a umyjte v horké vodé s pfidavkem
saponatu. Nastavce 12 - 15 Ize rozdélat na 3 samostatné ¢asti. Pokud z néjakého diivodu
neni tento postup mozny, nechejte nastavce odmocit ve vodé (napf. pfes noc) a poté
jednoduse omyjte proudem tekouci vody.

4 /117



€

Doporuceny recept: Na kazdych 110 g tésta pridejte 1 vejce (cca 50-60 ml), 0,5 -1 |zici
oleje a 0,5 - 1 Izici vody.

Mouku (00 - pSeni¢na hladka svétla, pfipadné T400 - pSeni¢na vybérova polohruba), vejce
a olej pfidejte do misy. Tésto zpracujte hnétacim hakem nebo misici metlou 6 - 10 minut pfi
rychlosti 1 - 2. Je-li smés prili§ sucha, pridejte velmi malé mnozstvi vody. Vypnéte spotrebic
a ruénim hnétenim vypracujte hladké tésto. Nasledné tésto ponechejte alespori 90 minut
odlezet. Nejkvalitngjsi téstoviny ale ziskate, pokud tésto pred zpracovanim zabalite do
potravinaiské folie a nechate pfes noc odlezet v chladnicce.

Pro spravnou funkci nastavcl je tfeba docilit spravné konzistence tésta. P¥ili§ tuhé tésto
nebude mozno protladit pfes nastavce. Naopak, pokud pouZijete pfilis mékké tésto,
vytvofené téstoviny nebudou drzet tvar a budou se nadmérné lepit.

Uvedeny recept je pouze doporuceny a nebrani Vasi tvorivosti k pfipravé dalSich
rozmanitych druhl téstovin. Tésto si mlzete obarvit napfiklad rajéatovym protlakem do
¢ervena nebo rozmixovanym Spenatem do zelena je tfeba dodrzet pravidlo 50 g pfidané
suroviny na 110 g mouky. 50 g této suroviny nahrazuje jedno vejce.

Napf. pro davku 330 g mouky a 50 g Spenatu pfidejte uz jen 2 vejce a 2 IZice oleje a 2 |Zice

vody. .
1
4 Doporucéeni

— Pro zachovani celistvosti téstovin, je nutné zajistit dostatecny prisun tésta do strojku.

— Pfi tvorbé téstovin doporucujeme zvolit rychlost 1 nebo 2. Pfi rychlé produkci téstovin
(napf s nastavcem I1) snizte rychlost na optimalni otacky.

— Pokud tésto zpracujete do vale¢ku o mensim priméru nez je primér otvoru podavace
a vlozite ho pfimo do podavace, dosahnete nejlepSiho zplisobu podavani tésta

— VytlaGované tésto krgjejte ostrou kuchyriskou Spachtly nebo ostrym noZzem pfimo na
nastavci | a ponechte ho padat do zvolené nadoby. Doporucuje se dodrzovat maximalni
délku téstoviny 2 cm. Pfi tomto zpusobu zpracovani nedochazi k pretézovani pohonné
jednotky.

— Cas zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité
pouzitého tésta.

\ " PFi vafeni dodrzte pravidlo na kazdych 100 g téstovin 1 litr vody a 10 gramu soli. Y,

IV. UDRZBA

Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostiredky! Mlynek na maso véetné veskerého
prislusenstvi, ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pridavkem saponatu. Plastové
¢asti a nastavce na téstoviny je mozné myt v myc€ce nadobi. Kovové dily se vSak do mycky
vkladat nesmi, protoze Cistici prostfedky mohou zpUsobit jejich ztmavnuti i rezivéni.
Nastavce | muzete také snadno vyéistit pomoci vhodného jemného kartacku.

Nékteré potraviny mohou urcitym zpusobem pfisluSenstvi zabarvit. To vS§ak nema na funkci
spotfebice Zadny vliv a neni divodem k reklamaci spotfebice! Toto zabarveni obvykle za
urcitou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna,
el./plynovy sporak). Nastavce skladujte fadné ocisténé na suchém, bezpraSném misté
mimo dosah déti a nesvépravnych osob.
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Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
casti vyrobku, musi provést odborny servis! Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika
pravo na zarucni opravu!

Pripadné dalsi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 577 055 333
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

V. EKOLOGIE XL

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfisluSenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Uvedené symboly

na vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité vyrobky nesmi byt
likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem spravné likvidace vyrobku jej
odevzdejte na ur€enych sbérnych mistech, kde budou pfijata zdarma. Spravnou likvidaci
tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coZ by mohly byt
disledky nespravné likvidace odpadu. DalSi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Uradu
nebo nejbliz§iho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt
v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

VI. TECHNICKA DATA

Hmotnost cca (kg) 0,5
Primér nastavce (mm) 62

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOTATOY.

Nebezpeci uduSeni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach, postylkach, ko¢arcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

A UPOZORNENI
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Nadstavce pre tvorbu dutych cestovin a rezancov k doplnkovému prislusenstvu
ETA 002891000 ku kuchynskym robotom ETA 0023 Gratussino, ETA 0028 Gratus,
ETA 0033 Mezo a mlync¢eku na mdso ETA 2075 Ambo

eta 0028 97000

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si vefmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaru¢nym listom, dokladom o predaji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim
obalu dobre uschovajte.

. BEZPEGNOSTNE UPOZORNENIA JEN

— InStrukcie v ndvode povazujte za sucast spotrebica a postupte ich akémukolvek dalSiemu
pouzivatelovi spotrebica.

— Tento pridavny strojéek nesmie byt pouzivany detmi! UdrZujte ho
mimo dosahu deti!

— Tento pridavny strojcek mézu pouzivat osoby so zniZzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli pouené o
pouzivani strojceka bezpecnym spésobom a rozumie pripadnym
nebezpecenstvom. Deti si s pridavnym strojcekom nesmu hrat.

— Vzdy vypnite a odpojte pohonnu jednotku od napajania, ak
pridavny stroj¢ek nechavate bez dozoru.

— Pred vymenou nadstavca alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou a po ukonceni ¢innosti, vypnite pohonnu jednotku
a odpojte od elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho
privodu z elektrickej zasuvky!

— Nikdy nepouzivajte pridavny stroj¢ek, ak nepracuje spravne, ak
spadol na zem a poskodil sa. V takych pripadoch zaneste pridavny
stroj¢ek do odborného servisu na preverenie bezpecnosti
a spravnej funkcie.

— Ak je spotrebi€ v Cinnosti, zabrarite v kontakte s nim domacim

zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné Géely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rafajkami)! Nie je uréeny pre komercné pouzitie!

— Spotrebi¢ nezapinajte bez vlozenych prisad!

— Pridavny strojéek nikdy nezostavujte na pohonnej jednotke!

— Zostaveny pridavny strojcek upevriujte a odnimaijte len vtedy, ak je pohonna jednotka
vypnuta a vidlica napajacieho privodu odpojena od el. siete.

— Neprekracujte maximalny €as nepretrzitého chodu spotrebica.

— Nadstavce pouzivajte iba s prislusenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSenstva moze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.
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— DIhé vlasy, volny odev alebo doplinky a Sperky mézu byt zachytené rotujicimi Castami
pridavného strojceka. Dbajte na to, aby sa Vase vlasy, odev a doplnky nedostali
do nebezpecnej blizkosti rotujucich ¢asti!

— Nadstavce nezasuvaijte do ziadnych telesnych otvorov.

— Nadstavce neodnimajte za chodu z pohonnej jednotky.

— NeZ odoberiete nadstavce z pohonnej jednotky nechajte rotujuce Casti celkom zastat.

— Nikdy nevsuvaijte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tiez vidlicku, ndz, stierku,
lyZicu apod. Na tento Ucel pouZivajte iba priloZzeny ticik.

— Z bezpecnostnych dévodov nemerite pracovné nadstavce pocas chodu pohonnej jednotky.

— PrisluSenstvo pouzivajte iba na tcel, na ktoré je urCené tak, ako je popisané v tomto
navode. Prislusenstvo nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
prislusenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie) a zo zaruky nie je zodpovedny
za spotrebi¢ v pripade nedodrzania vy$Sie uvedenych bezpenostnych upozorneni.

Pozor
Dékladne prestuduijte a riadte sa tiez bezpe&nostnymi pokynmi, ktoré su uvedené
v navode na obsluhu kuchynského robota alebo mlynéeku na maso.

II. OPIS (obr. 1

11 — Nadstavec na tvorbu cestovin Pappardelle

12 — Nadstavec na tvorbu cestovin Ditaloni Rigati, Rigatoni/Maccheroni
I3 — Nadstavec na tvorbu cestovin Stelline,

14 — Nadstavec na tvorbu cestovin Anellini, Pennette Lisce

15 — Nadstavec na tvorbu cestovin Penne, Ditalini Rigati

lll. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrarite vSetok obalovy material a vyberte prisluSenstvo. Pred prvym uvedenim do Cinnosti
umyte vSetky Casti, ktoré sa dostanu do styku s potravinami, roztokom teplej vody
a saponatu, dokladne ich oplaknite Cistou vodou a utrite dosucha, alebo ich nechajte uschnut.

Zostavenie (obr. 2)

Vlozte $nekovy podava¢ do mlynéeku na maso ozubenym kolesom napred. V zavislosti

od druhu testovin nasunte na podavac vybrany nadstavec (vymennu dosticku 11 — 1I5) tak,
aby zarez dosticky pasoval do vystupku mlynéeku na maso. Nakoniec na mlynéek na maso
naskrutkujte maticu a dotiahnite primeranou silou.

8 /17



Montaz mlynéeku na maso na multifunkénu hlavu (obr. 2)

Zasunte zostaveny mlynéek na maso do vyvodu pod uhlom asi 45° a pooto¢enim proti
smeru chodu hodinovych ruciciek ju zaistite do svislej polohy (budete poéut’ cvaknutie).

Na hornu €ast mlynceku na maso nasurite nasypku. Teraz je mlyn&ek na maso pripraveny
na pouzitie. Na demontaz stlacte uvolfiovacie tlacidlo, pooto¢te mlynéek na maso v smere
chodu hodinovych rugiciek a vysurite z vyvodu multifunkénej hlavy.

Pouzitie

Pouzitim vymennych nadstavcov s réznymi otvormi mdzete vytvorit rozdielny druh cestovin.
Pod strojéek umiestnite bud’ nadobu z nehrdzavejucej ocele alebo vhodnu tacku, v ktorej

sa budu zachytavat cestoviny. Cesto vkladajte do plniaceho otvoru nasypky tak, aby ich
slimakovy podavac stacil spracovat a zatlaadlom ho stlacajte.

Po ukonCeni spracovania vypnite robot. Vytvorené cestoviny uvarte najneskér do Styroch
hodin alebo ich rozlozte na utierku a tiez ju utierkou prikryte. Ponechaijte ich vysusit len pri
izbovej teplote.

Upozornenie — v tele mlynéeka na maso zostava mala ¢ast nespracovaného cesta;
z tohto dévodu odporu¢ame spracovavat vacsie davky (cca od 300 g muky).

Cistenie

Ihned po pouZiti nastavca rozlozte na jednotlivé €asti a umyte v horucej vode s pridavkom
saponatu. Nastavce 12 - 15 mozno rozobrat na 3 samostatné €asti. Ak z nejakého dévodu
nie je tento postup mozny, nechajte nastavce odmocit vo vode (napr. cez noc) a potom
jednoducho umyte pradom tecucej vody.

Odporucany recept
Na kazdych 110 g muky pridajte 1 vajce (asi 50 — 60 ml), 0,5 —1 lyzicu oleja a 0,5 — 1
lyZicu vody. Po tepelnom spracovani (tj. uvareni) ziskate asi 320 g Cerstvych cestovin.

Muku (00 — pSeni¢na muka hladka svetla alebo T 400 — pSeni¢na vyberova polohruba),
vajcia a olej pridajte do misy. Cesto mieSajte hnetacim hakom alebo Slahaciou metlou 6 —
10 minut pri rychlosti 1 — 2. Ak je zmes prili§ sucha, pridajte velmi malé mnoZstvo vody.
Vypnite spotrebi¢ a ruénym hnetenim vypracujte hladké cesto. Cesto ponechaijte priblizne 90
minut odlezat. NajkvalitnejSie cestoviny ziskate, pokial cesto pred spracovanim zabalite do
potravinarskej félie a nechate cez noc odlezat v chladnicke.
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Pre spravnu funkciu nastavcov treba docielit spravnej konzistencie cesta. Prili§ tuhé cesto
nebude mozné pretladit cez nastavce. Naopak, ak pouzijete prili§ makké cesto, vytvorené
cestoviny nebudu drzat’ tvar a budd sa nadmerne lepit.

Uvedeny recept je iba odporucany a nebrani Vasej tvorivosti k priprave dalSich rozmanitych
druhov cestovin. Cesto si mbzete zafarbit napriklad paradajkovym pretlakom do Cervena,
alebo rozmixovanym Spenatom do zelena. Je potrebné dodrzat pravidlo 50 g na 110 g
muky. Ak budete pridavat pri zafarbeni Spenat alebo pretlak, 50 g tejto suroviny nahradza
jedno vaijce.

Napr. pre davku 330 g muky a 50 g Spenatu pridajte len 2 vajcia, 2 lyZice oleja a 2 lyZice
vody.

i)
4 Odporuéania W/
— Pre zachovanie celistvosti cestovin, je nutné zaistit dostatocny prisun cesta do strojceka.
— Nastavte ,nizku® rychlost’ (tj stuperi. MIN alebo 1). Pri rychlej produkcii cestovin (napr.
s nastavcom I1) znizte rychlost na optimalne otacky.
— Ak cesto spracujete do valéeka s mensSim priemerom ako je priemer otvoru podavaca
a vlozite ho priamo do podavaca, dosiahnete najlepSieho spésobu podavania cesta.
— Vytlacané cesto krajajte pomocou ostrej kuchynské Spachtle alebo ostrym noZzom
priamo na nadstavci | a ponechajte ho padat’ do zvolenej nadoby. Odporuca
sa dodrziavat maximalnu dizku cestoviny 2 cm. Pri tomto spdsobe spracovania
nedochadza k pretazovaniu pohonnej jednotky.
— Cas spracovania sa pohybuije v jednotkach minat a zavisi od mnozstva, druhu
a kvality pouzitého cesta.
\_ Pri vareni dodrzte pravidlo na kazdych 100 g cestovin 1 liter vody a 10 gramov soli. Y,

IV. UDRZBA

Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky! Mlynéek na maso po pouziti ihned
umyte v horucej vode s pridavkom saponatu. Plastové Casti a nadstavce na cestoviny je
mozné umyvat v umyvacke riadu. Kovoveé dielce sa vSak do umyvacky vkladat nesmu,
pretoze Cistiace prostriedky mbzu sposobit’ ich stmavnutie &i zhrdzavenie. Nadstavce |
mbézete tiez lahko vycistit pomocou vhodnej jemnej kefky. Po umyti a osuseni dielcov
odporu€ame Cepel, ndz a vymenné dosticky natriet’ stolnym olejom. Plastové vylisky nikdy
nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachFami, el./plynovym sporakom). Nadstavce skladujte
riadne ocistené na suchom, bezprasnom mieste mimo dosahu deti a nesvojpravnych osob.

V. EKOLOGIA JR=33 D¢

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravne;j likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat
cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na
zivotné prostredie a ludské zdravie, o by mohli byt désledky nespravne;j likvidacie odpadov.
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Dalsie podrobnosti si vyziadajte od miestneho tradu alebo najblizSieho zberného miesta.
Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi
udelené pokuty.

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo tdrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych Casti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis! Nedodrzanim
pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 577 055 333 alebo na internetovej adrese www.eta.sk

V1. TECHNICKE UDAJE

Hmotnost (kg) cca 0,5
Priemer nadstavca (mm) 62

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny standardného vyhotovenia, ktoré nemaju
vplyv na funkciu vyrobku.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie vdomacnosti. TO AVOID DANGER OF
SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO
NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. Nebezpeclenstvo udusenia. Nepouzivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach,
kocikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je
na hranie.

A UPOZORNENIE
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Aufsiétze zur Herstellung von hohlen Teigwaren und Nudeln fiir die Zusatzmaschine
ETA 002891000 fiir die Kiichenmaschine ETA 0023 Gratussino, ETA 0028 Gratus ETA
0033 Mezo und Fleischwolf ETA 2075 Ambo

eta 0028 97000

Bedienungsanleitung

Sehr geehrter Kunde, wir danken Ihnen fiir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Garantieschein, dem Kassenbeleg und nach
Mdglichkeit mit der Verpackung und deren Inhalt gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE JAN

— Bitte lesen Sie vor der Erstinbetriebnahme die folgenden Sicherheitsanweisungen
sorgfaltig. Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig auf und geben Sie diese an
jeden nachfolgenden Benutzer des Geréates weiter.

- Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Halten Sie
das Gerat und dessen Kabel von Kindern fern. Das Gerat ist
geeignet fur den Gebrauch durch Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder ohne
Erfahrung und Wissen, sofern sie beaufsichtigt werden oder Uber
den sicheren Gebrauch des Gerats angeleitet wurden und die damit
einhergehenden Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen.

- Vor dem Austausch der Aufsatze oder zuganglichen Teilen, die sich
beim Betrieb bewegen, vor der Montage und Demontage, Reinigung
und/oder Wartung das Gerat ausschalten und durch ziehen des
Steckers und des Kabels aus der elektrischen Dose vom elektrischen
Netz trennen!

- Schalten Sie die Antriebseinheit immer aus und trennen Sie es von
der Stromversorgung, wenn Sie den Aufsatz unbeaufsichtigt lassen.

-Das Gerat nie ohne Aufsicht oder unbelastet betreiben. Wahrend
der ganzen Zeit der Speisevorbereitung muss das Gerat uberwacht
werden!

- Es ist verboten, das Gerat zu benutzen, wenn sein Netzkabel oder
Stecker beschadigt ist, das Gerat nicht richtig funktioniert und auf
den Boden oder ins Wasser gefallen ist. In diesem Fall muss seine
sichere und richtige Funktion fachmannisch in einer elektrischen

Reparaturwerkstatt Gberpruft werden.

— Das Gerat ist fir den Betrieb im Haushalt sowie ahnliche Zwecke bestimmt (Vorbereitung
von Speisen in den Geschaften, Biros o. a., in Hotels, Motels und anderen Wohnraumen
und/oder in den Unterkunftseinrichtungen mit Frihstiick)! Nicht fir kommerzielle Zwecke
verwenden!

— Bauen Sie niemals die Aufsatze an der Antriebseinheit zusammen!
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— Wenn das Gerét in Betrieb ist, verhindern Sie seinen Kontakt mit Haustieren, Pflanzen
und Insekten.

— Gerat nicht ohne eingesetzte Substanzen einschalten!

— Verwenden Sie die Aufsatze nur mit dem fur diesen Typ ausgelegten Zubehér. Die
Verwendung eines anderen Aufsatzes kann flir den Bediener gefahrlich sein.

— Entfernen oder setzen Sie den Aufsatz niemals bei laufender Antriebseinheit ein.
Dadurch wird das Risiko von Verletzungen und Schaden am Gerat vermieden.

— Lange Haare, freie Kleidung oder Accessoires und Schmuck kdnnen von den rotierenden
Teilen des Gerates erfasst werden. Stellen Sie sicher, dass sich Ihre Haare, Kleidung
und Accessoires nicht in gefahrlicher Nahe zu rotierenden Teilen befinden!

— Uberschreiten Sie nicht die maximale Betriebszeit des Geréates!

— Bevor Sie den Aufsatz entnehmen, lassen Sie sich rotierende Teile vollstandig anhalten.

— Das Zubehdr ist in keine Korperdffnungen hineinzustecken.

— Fihren Sie niemals |hre Finger in das Fillloch ein und verwenden Sie keine Gabel, Messer,
Spatel, Loffel usw. Verwenden Sie zu diesem Zweck nur den mitgelieferten Stampfer.

— Es ist verboten, die Oberflache des Aufsatzes irgendwie anzupassen (z.B. mit Hilfe von
selbstklebenden Tapete, Folie usw.)!

— Vor der Vorbereitung beseitigen Sie von den Lebensmitteln eventuelle Verpackungen
(z.B. Papier, PE-Beutel usw.).

— Verwenden Sie das Gerat niemals fiir einen anderen Zweck als den, fiir den es in diesem
Handbuch vor¢ sehen und beschrieben ist!

— Der Hersteller haftet nicht fir Schaden durch falsche Nutzung des Zubehoérs (z.B.
Wertverminderung von Lebensmitteln, Verletzung). Bei Nichteinhaltung der oben
angefiihrten Anweisungen erlischt auch die Garantie fir das Gerat.

Hinweis
Lesen und befolgen Sie die Sicherheitshinweise in der Bedienungsanleitung der
Kichenmaschine oder des Fleischwolfs sorgfaltig.

Il. BESCHREIBUNG (Abb. 1

11 — Pappardelle Nudelaufsatz

12 — Ditaloni Rigati, Rigatoni / Maccheroni Nudelaufsatz
13 — Stelline Nudelaufsatz

14 — Anellini, Pennette Lisce Nudelaufsatz

15 — Penne, Ditalini Rigati Nudelaufsatz,
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Ill. VORBEREITUNG / GEBRAUCH

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und entnehmen Sie das Gerat mit dem
Zubehor. Vom Gerat eventuell die Haftfolie, Selbstkleber oder Papier entfernen. Waschen
Sie vor dem ersten Gebrauch die Teile, die in Berlihrung mit Lebensmitteln kommen, mit
heiRem Wasser und Spulmittel ab und spulen Sie sie anschliefend mit reinem Wasser ab
und lassen oder wischen es trocken.

Zusammenbau (Abb. 2)

Setzen Sie die Schneckezufihrer zuerst mit dem Zahnrad in das Geréat ein. Schieben Sie
je nach Art der Nudeln den ausgewahlten Aufsatz (Platte 11 - 15) so auf den Zuflhrer, dass
die Kerbe der Platte in den Vorsprung des Gerates passt. Zum Schluss die Mutterschraube
auf das Gerat schrauben und mit angemessener Kraft festziehen.

Montage des Gerats am Multifunktionskopf (Abb. 2)

Fuhren Sie den zusammengebauten Fleischwolf in einem Winkel von ca. 45 ° in den
Auslass des Multifunktionsroboters ein und verriegeln Sie ihn in vertikaler Position, indem
Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen (Sie héren ein Klicken). Schieben Sie den Trichter
auf die Oberseite des Fleischwolfes. Nun ist er einsatzbereit. Um ihn wieder zu entfernen,
driicken Sie den Entriegelungstaste, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn und schieben ihn aus
dem Multifunktionskopfauslass.

(7

Gebrauch

Sie kdnnen verschiedene Arten von Nudeln erstellen, indem Sie austauschbare Aufsatze
mit unterschiedlichen Léchern verwenden. Stellen Sie entweder einen Edelstahlbehalter
oder ein geeignetes Platte unter den Fleischwolf, um die Nudeln aufzufangen. Fihren

Sie den Teig flieBend in das Fillloch des Trichters ein damit der Schneckenforderer sie
aufnehmen und mit dem Stampfer leicht driicken kann. Schalten Sie den Roboter nach der
Verarbeitung aus.

Kochen Sie die erstellten Nudeln spatestens innerhalb von vier Stunden oder verteilen

Sie sie auf einem Tuch und bedecken Sie sie ebenfalls mit einem Tuch und lassen sie bei
Raumtemperatur trocknen.

Vorsicht

Ein kleiner Teil des unverarbeiteten Teigs verbleibt im Kdérper des Fleischwolfs. Aus
diesem Grund empfehlen wir die Verarbeitung von grofieren Portionen (ca. 300 g Mehl).
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Empfohlenes Rezept: Pro 110 g Teig 1 Ei (ca. 50-60 ml), 0,5 - 1 Essléffel Ol und 0,5 - 1
Essloffel Wasser hinzufiigen.

Mehl (00 - glattes Weizenmehl oder Typ400 — Universal-weizen Mehl), Eier und Ol in eine
Schiissel geben. Den Teig mit einem Knethaken bearbeiten oder 6 - 10 Minuten mit einer
Geschwindigkeit von 1 - 2 verquirlen. Wenn die Mischung zu trocken ist, figen Sie eine
sehr kleine Menge Wasser hinzu. Schalten Sie das Gerat aus und kneten Sie den Teig mit
der Hand. Dann lassen Sie den Teig mindestens 90 Minuten ruhen.

Die richtige Konsistenz des Teigs muss fur die korrekte Funktion der Aufsatze erreicht
werden. Es ist nicht mdglich, den zu harten Teig durch die Aufsatze zu driicken. Wenn Sie
dagegen einen zu weichen Teig verwenden, behalten die erzeugten Nudeln nicht ihre Form
und haften Ubermafig.

Das obige Rezept wird nur empfohlen und verhindert nicht Ihre Kreativitat bei der
Zubereitung anderer verschiedener Nudelsorten. Sie kénnen den Teig beispielsweise mit
rotem Tomatenplree oder gemischtem griinem Spinat farben, wobei die Regel von 50 g
zugesetztem Rohmaterial pro 110 g Mehl eingehalten werden muss. 50 g dieses Rohstoffs
ersetzen ein Ei.

Z.B. Fiir eine Ration von 330 g Mehl und 50 g Spinat, nur 2 Eier,2 Essléffel Ol und 2
Essloffel Wasser hinzufliigen.

4 Empfehlung )

— Um die Ganzheit der Teigwaren zu erhalten, missen Sie darauf achten, dass die
Maschine ausreichend mit Teig versorgt wird.

— Bei der Herstellung von Teigwaren empfehlen wir die Auswahl von Geschwindigkeit 1
oder 2. Wenn Sie Teigwaren schnell herstellen (z. B. mit dem 11-Aufsatz), reduzieren
Sie die Geschwindigkeit auf die optimale Geschwindigkeit.

— Wenn Sie den Teig zu einer Walze mit einem kleineren Durchmesser als dem
Durchmesser des Zufiihrlochs verarbeiten und direkt in den Zuflihrer einsetzen,
erzielen Sie die beste Art, den Teig zu verarbeiten.

— Schneiden Sie den extrudierten Teig mit einem scharfen Kiichenspatel oder einem
scharfen Messer direkt auf den Aufsatz | und lassen Sie ihn in den ausgewahlten
Behalter fallen. Es wird empfohlen, die maximale Lange der Nudeln 2 cm einzuhalten.
Bei dieser Art der Verarbeitung wird die Antriebseinheit nicht tiberlastet.

— Die Verarbeitungszeit variiert in Minuteneinheiten und hangt von der Menge, Art und
Qualitat des verwendeten Teigs ab.

— Befolgen Sie beim Kochen die Regel fiir jeweils 100 g Nudeln, 1 Liter Wasser und 10

\_ Gramm Salz. Y,

V. WARTUNG

Verwenden Sie keine groben oder aggressiven Reinigungsmittel! Waschen Sie den
Fleischwolf einschlieBlich samtlichen Zubehérs sofort nach Gebrauch in heiRem
Wasser mit einem Reinigungsmittel. Kunststoffteile und Nudelzubehdr kdnnen in der
Spulmaschine gewaschen werden. Metallteile durfen jedoch nicht in die Splulmaschine
gestellt werden, da Reinigungsmittel dazu fihren kénnen, dass sie sich verdunkeln oder
rosten.
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Sie kénnen die Aufsatze | auch mit einer geeigneten weichen Burste reinigen.

Manche Lebensmittel kdnnen das Zubehdr verfarben. Das hat jedoch auf die
Funktionsfahigkeit des Gerats keinen Einfluss und ist kein Grund fiir eine Reklamation
des Gerates. Diese Verfarbung verschwindet tblicherweise nach einer gewissen Zeit von
selbst. Trocknen Sie die Kunststoffteile nie Uber einer Warmequelle (z.B. einem Ofen,
Herd).

Aufsatze nach Reinigung auf einem trockenen, staublosen und sicheren Platz,
auBer Reichweite von Kindern und Unbefugten lagern. Bei Nichteinhaltung der
Anweisungen des Herstellers erlischt der Garantieanspruch! Wartungsarbeiten mit
umfangreicherem Charakter bzw. Arbeiten, die einen Eingriff in das Gerateinnere
erfordern, muss ein Fachservice ausfiihren!

V. OKOLOGIE JEa Ll

Sofern es die Male zulief3en, sind alle Teile des Gerates, die Verpackung, Komponenten
und das Zubehdr mit dem verwendeten Material sowie auch deren Recycling
gekennzeichnet. Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation aufgefiihrten
Symbole bedeuten, dass die verwendeten elektrischen bzw. elektronischen Produkte
nicht zusammen mit kommunalem Abfall entsorgt werden dirfen. Geben Sie diese

zum Zweck deren richtiger Entsorgung in dafir bestimmten Wertstoffsammelstellen

ab, wo sie kostenlos entgegengenommen werden. Durch eine richtige Entsorgung
dieser Produkte tragen Sie dazu bei, wertvolle Rohstoffe zu erhalten und vorbeugend
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden,
was die Folgen einer falschen Entsorgung von Abféllen sein kdnnten, fordern Sie
weitere Einzelheiten von lhrer értlichen Behorde bzw. von der nachstliegenden
Wertstoffsammelstelle an. Bei einer falschen Entsorgung dieser Art von Abfall kbnnen im
Einklang mit den nationalen Vorschriften Geldstrafen verhangt werden.

VI. TECHNISCHE DATEN

Gewicht ca (kg) 0,5
Durchmesser ( (mm) 62
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HOUSEHOLD USE ONLY — Nur fur den Hausgebrauch bestimmt.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel nicht in Wiegen, Kinderwagen, oder
Laufgittern. Legen Sie den PE-Beutel auRerhalb der Reichweite von Kindern ab. Der
Beutel ist kein Spielzeug.

Hersteller/Vertrieb: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH REPUBLIK.
Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmdlin. Bei
Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen und wenden Sie sich bitte an
unsere deutsche Servicezentrale:

Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189, Email: info@eta-hausgeraete.de

171717



cz

ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaru¢nim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi
mésicl od data prodeje spotfebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v pribéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych materialG.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné predlozit: reklamovany vyrobek, originalni ndkupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zarucni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pripadé:

- zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

- nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

- poSkozeni pfistroje vlivem zivelné pohromy.

- pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

- pouzivani vyrobku k profesionalni &i jiné vydélecné Cinnosti.

- pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfisluSenstvim.

- nespravneé udrzby vyrobku.

- nepravidelného Cisténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zpusobena zbytky
potravin, vlasli, domovniho prachu nebo jinych nedistot.

- vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich predmétd nebo
tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnitf.

- mechanického poskozeni vyrobku zplsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplatiiovani vady ze strany spotrebitele bude zasilano poStou nebo
pfepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku prepravou.

Aktudlni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pfipadné dalSi dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré nalezitosti uvedegé v tomto zarucnim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni €islo:

Razitko a podpis prodavajiciho:
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ZARUCNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsatstyri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zaéne zaru¢na doba plynut az odo dna uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdriov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaruénej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaruénych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poskodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru¢nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na Uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné Cislo:

Peciatka a podpis predajca:







