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Viceucelovy kuchyrisky robot

eta 0028

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pred uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné pfectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaruénim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI A

— PFed prvnim uvedenim do provozu si peclivé pfectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte. Instrukce v navodu povazuijte za soucast spotfebice
a postupte je jakémukoliv dalSimu uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

- Tento spotifebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotiebi€ a
jeho pfivod mimo dosah déti. SpotfebiCe mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotiebite bezpe&nym zplisobem a rozumi pfipadnym
nebezpecCim. Déti si se spotiebiCem nesméji hrat.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych Casti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pfed Cisténim nebo
udrzbou, spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebi¢e poskozen, musi
byt pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecné situace.

- Vzdy odpojte spotiebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.

- Zachovejte opatrnost, pokud se lije horka kapalina do strojku na
pfipravu a zpracovani potravin nebo do mixéru, protoze mize
vystfiknout ze spotfebiCe vlivem nahlého varu.

- Nikdy nepouzivejte spotfebic, pokud ma poskozeny napajeci
privod nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotfebi¢ do odborného servisu k provéfeni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.

— Je-li spotfebi¢ v €innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatlim, rostlinam a hmyzu.

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely (pfiprava pokrm
v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych
prostfedich, v podnicich zajitujicich nocleh se snidani)! Neni ur¢en pro komeréni pouziti!

— Neni pfipustné jakymkoli zplisobem upravovat povrch spotfebie (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!
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— Po ukonéeni prace a pfed kazdou udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od el. sité
vytaZzenim vidlice napéjeciho pfivodu z el. zasuvky.

— Nepouzivejte tento spotfebic ve spojeni s programatorem, €asovaéem nebo jakymkoli jinym
zafizenim, které zapina spotfebi¢ automaticky.

— Spotiebi¢ nikdy neponorujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu pripravy
potravin!

— Vyuzivejte vzdy jen jednu funkci spotfebice, nikdy nespoustéjte vice funkci sou¢asné (napf.
zpracovavani potravin v nadobé B1 a sou¢asné v mixéru F).

— Spotfebi€ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak, vafic¢
atd.) a vlhkych povrchl (dfezy, umyvadla atd.).

— Pred pfipravou odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vloZzenych substanci!

— Spotfebi€ pouzivejte pouze s pfisluSenstvim uréenym pro tento typ. Pouziti jiného
pfisluSenstvi mize pfedstavovat nebezpedi pro obsluhu.

— PrisluSenstvi nezasouvejte do Zadnych télesnych otvora.

— Nikdy nevsunuijte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidlicku, niiz, stérku,
Izici apod. K tomuto ucelu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

— Neprekradujte maximalni dobu nepfetrzitého chodu spotfebice, viz tabulka!

— Spotfebi€ je také vybaven mechanickou pojistkou. Ozubené kolo umisténé na Snekovém
podavacdi je sestrojeno tak, aby se v pfipadé, ze se do masorezky dostanou kosti nebo
kuchyriské nacini, zlomilo a zabranilo tak poSkozeni motoru. Pokud takova situace nastane,
postupuijte dle pokyn(i v odstavci V. UDRZBA.

— Pracovni nastavce z hlediska bezpeénosti nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.

— Nez odejmete viko nebo nadobu mixéru nechejte rotujici ¢asti Uplné zastavit.

— P¥i manipulaci s pfislusenstvim postupujte opatrné, je velmi ostré.

— Pfi mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vétsi mnozstvi, nez je ozna¢eno na nadobé.

— Nenechavejte pfidavny strojek v chodu, je-li nasypka prazdna.

— Pridavné strojky sestavte presné podle pokynd v navodu k obsluze, jakékoli jiné kombinace
sestaveni strojkt nejsou z hlediska spravné funkce pfipustné!

— Sestaveny pFidavny strojek upevriujte a odnimejte jen tehdy, jeli pohonna jednotka vypnuta
a vidlice napajeciho pfivodu odpojena od el. sité.

— Nikdy nepouzivejte pfidavny strojek, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se. V takovych pfipadech zaneste pfidavny strojek do odborného servisu
k provéfeni bezpecnosti a spravné funkce.

— Pridavny strojek H je uréen pouze ke zpracovani maku! Nezpracovaveijte jiné potraviny
(napf. obilniny, Inéna a sezamova semena, kukufici, ryzi, pohanku, suSené houby, byliny,
kofeni a kavu, apod.). Nikdy nezpracovavejte mokry, vihky nebo zmrazeny mak!

— Nikdy nenastavujte hrubost mleti za chodu pohonné jednotky!

— Pfidavny strojek H nikdy nesestavujte na pohonné jednotce!

— PFidavny strojek nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu pfipravy
potravin!

— Nenechavejte pfidavny strojek v chodu, je-li nasypka prazdna.

— Dlouhé vlasy, volny odév nebo doplriky a Sperky mohou byt zachyceny rotujicimi ¢astmi
pfidavného strojku. Dbejte na to, aby se Vase vlasy, odév a doplnky se nedostaly do
nebezpecéné blizkosti rotujicich ¢asti!

— Nez odejmete pridavny strojek z pohonné jednotky nechejte rotujici ¢asti Uplné zastavit.

— Pokud se zpracovavané potraviny zacnou zachycovat na pfisluSenstvi (napf. nozich,
struhadlech), spotfebi¢ vypnéte a pfisluSenstvi opatrné ocistéte (napf. stérkou).
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— Nezpracovavejte potraviny s vyS$Si teplotou nez cca 80 °C (176 °F).

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici ¢asti spotfebice.

— Napdjeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody. V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu
je nutné, aby nebyl poSkozen a vyhovoval platnym normam.

— Nikdy jej nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo
pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi miize dojit k pfevrzeni
Ci staZeni spotfebite a nasledné k vaznému zranéni!

— Tento spotfebi¢ v&etné jeho pfisluSenstvi pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je uréen tak,
jak je popsano v tomto navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplisobené nespravnym pouzivanim pfidavnych
strojkd a pfislusenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, pofezani) a neni
odpovédny ze zaruky za spotfebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpec€nostnich
upozornéni.

|l. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVi

Kuchynsky robot (obr. 1)
A1 — Uvolfiovaci packa multifunkéni hlavy A7 — Multifunk&ni hlava
A2 — Otoc¢ny regulator rychlosti A8 — Tlagitko pro otevieni krytu mixéru

A3 — Vyvod pro nastavce

A4 — Vyvod pro masorezku a kraje€
A5 — Uvolnovaci tlagitko

A6 — Odnimatelny kryt

B1 — Nerezova nadoba
B2 — Kryt nadoby
B3 — Kryt plniciho otvoru

Masofrezka (obr. 2)
D1 — Snekovy podavag
D2 — Rezaci &epel
D3 — Vyménna desticka pro jemné mleti
D4 — Vyménna desticka pro hrubé mleti
D5 — Matice
D6 — Drzak tvoritka
D7 — Tvofitko

Struhadla (krajec) (obr. 3)
E1 — Nastavec na tenké krajeni
E2 — Nastavec na jemné krajeni
E3 — Nastavec na hrubé krajeni

Mixer (obr. 4)
F1 — Viko nadoby
F2 — Podstavec noze
F3 — NGz

Téstoviny (obr. 11)

A9 — Kryt
A10 - Vyvod pro mixer
A11 — Napajeci pfivod

C1- Iylisici metla
C2 — Slehaci metla
C3 — Hnétaci hak

D8 — Separator

D9 — Trubi¢ka na vyrobu klobas
D10 — Tvarovaé

D11 — Kuzel

D12 — Péchovadlo

D13 — Nasypka

D14 — Ozubené kolo

E4 — Nastavec na tenké strouhani
E5 — Matice
E6 — Péchovadlo

G1 — Nastavec na tvorbu lisovaného tésta (lasagne)

G2 — Nastavec na téstoviny tagliatelle
G3 — Nastavec na téstoviny trenette
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Milynek na mak (obr. 13)
H1 — unaSec¢ (sestaveny) H4 — pfitlatna deska
H2 — kryt s nasypkou H5 — regulaéni kotoué
H3 — mleci kameny (2 ks)

lIl. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veskery obalovy material, vyjméte kuchyrisky robot a veSkeré pfisluSenstvi.

Z robotu i pfisluSenstvi odstrarite vSechny pfipadné adhezni folie, samolepky nebo papir.
PFed prvnim pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé

s pfidavkem saponatu, dukladné oplachnéte cistou vodou, vytfete do sucha a pfipadné
nechte oschnout.

Postavte sestaveny robot s vybranym pfisluSenstvim na zvolenou rovnou, stabilni, hladkou

a Cistou pracovni plochu ve vySce minimalné 85 cm, mimo dosah déti a nesvépravnych osob
(viz odst. I. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI). Ponechejte volny prostor pro fadnou ventilaci.
Otvory ve spotfebici zajiStuji proudéni vzduchu pfi ventilaci a nesmi se zakryvat ani jinak
blokovat. Nesmi se téZ odnimat nozky. Pfesvédcte se, Ze napajeci pfivod neni poskozen

a ze neprochazi pres jakékoliv ostré ¢i horké plochy. El. zasuvka musi byt dobfe pfistupna,
aby bylo mozno robot, v pfipadé nebezpeci, snadno odpoijit od el. sité.

Kuchynsky Robot (A)

Sestaveni pro praci (obr. 5)

Stisknutim uvolfiovaci packy A1 zvednéte multifunkéni hlavu A7 smérem nahoru. Na
spodni stranu hlavy nasadte prahledny kryt B2 tak, aby pInici otvor sméfoval pred hlavu.
Naplrite nerezovou nadobu B1 surovinou, ur€enou ke zpracovani. Poté ji postavte na
podstavec robotu A, pritlacte ji a otocte ve sméru chodu hodinovych rucic¢ek tak, aby se
zaaretovala. Zvolte vhodny nastavec (C1, C2 nebo C3) a vlozte jej do vyvodu A3 v hlavé
robotu. Potocenim jej zajistéte ve spravné poloze. Stisknutim packy A1 a stlacenim hlavy
A7 smérem dol( sklopte multifunkéni hlavu A7 zpét do pracovni polohy, dokud nezaklapne
aretace (uslySite cvaknuti). Na plnici otvor krytu B2 nasadte krytku B3. Nyni je spotfebi¢
pfipraven k pouZiti.

Pouziti

Kuchyrisky robot slouZzi k pfipravé rdznych druht dortovych smési, susenek, tést na pecivo,
polev, naplni, bramborové kase, kynutého tésta a podobné. Pro pfipravu uvedenych potravin
vyuziva $lehaci / misici metly nebo hnétaci hak.

Vidlici napajeciho pfivodu A11 zasurite do el. zasuvky. Spotfebi€ spustte otocenim
regulatoru rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stuprid, ktery je vhodny pro zpracovani Vasi
smési (viz tabulka). Smés je mozné doplnit i béhem pouziti skrze plnici otvor krytu B2.

Po ukongeni zpracovani spotfebi¢ vypnéte otocenim regulatoru do polohy 0.

Pro manualni ovladani nastavce C1 az C3 otocte regulator do polohy P a drzte jej v této
poloze. Nastavec se bude otacet po dobu drzeni regulatoru. Po jeho uvolnéni se regulator
automaticky vrati do polohy 0 a otaceni se zastavi. Ota€eni regulatoru opakujte nékolikrat,
dokud nedosahnete poZzadovaného vysledku.

PFi demontazi nebo vyméné nastavce postupujte opaénym zplsobem. Nerezovou nadobu
B1 sejmete jejim pootocenim proti sméru chodu hodinovych rudi¢ek tak, aby se hacky

v podstavci robota vysunuly z drazek na bocich nadoby B1.
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/ Upozornéni @

— Kuchynisky robot je vybaven bezpecnostnim spinacem, ktery v pfipadé odklopeni
multifunkéni hlavy A7 za chodu motoru, z bezpeénostnich diivodt motor vypne.
Po sklopeni hlavy do pracovni polohy je motor nefunkéni. Pro jeho opétovné zapnuti je
nutné nejdfive regulator rychlosti A2 vratit do polohy 0 (vypnuto) a pak znovu nastavit
odpovidajici stupen rychlosti.

— Pfi odklapéni multifunkéni hlavy kontrolujte / brzdéte jeji pohyb rukou.

— Robot je vybaven elektronickym regulatorem rychlosti, ktery ma udrZovat rychlost
pfi rizném zatizeni, napfiklad pfi hnéteni chlebového tésta nebo po pfidani vajec do
kolacové smési. Proto muzete za provozu slySet urcité odchylky rychlosti zplsobené
tim, Ze robot upravuje zvolenou rychlost podle zatiZzeni - jedn& se o normaini jev.

— P¥i prvnim zapnuti se mize objevit pfipadné kratké, mirné zakoureni nebo zapach, tato
skute¢nost neni na zavadu a diivodem k reklamaci spotrebice.

— Multifunkéni hlava neni po odklopeni pevné aretovana v horni poloze. Tento jev je
naprosto normalni a neni divodem k reklamaci spotrebice.

— NejdFive robot vypnéte (regulator do polohy OFF) a nasledné odklopte multifunkéni hlavu.

— Rbzné davky mouky se mohou podstatné liSit v mnozZstvi potfebné tekutiny a lepkavost
tésta mGze mit znacny vliv na zatiZzeni pfistroje. Doporucuje se béhem pfipravy tésta
sledovat robot. V pravidelnych intervalech nebo dle potfeby robot vypnout a ocistit smés

\ z hnétaciho nastavce nebo stén nadoby. /

Doporuceni
Miseni misici metlu C1 pouzivejte pro lehka tésta, dortové smési, suSenky, polevy,
"\ naplné, bramborové kase apod. pfi rychlosti v rozmezi Min az Max
@ v zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny (viz tabulka). Misici metlu C1
nikdy nepouzivejte na hnéteni tézkych tést!

Slehani $lehaci metlu C2 pouzivejte pro $lehani §lehacky, vejce, vajeénych bilkg,
dezertovych krém, instantni pudink(, majonéz, piSkotového tésta apod.
pfi rychlosti v rozmezi Min az Max, v zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité
- potraviny (viz tabulka). Nikdy Slehaci metlu C2 nepouzivejte k hnéteni
‘,,//7) tézkych tést nebo miseni lehkych tést! Pouzivejte substance o pokojové
QZ teploté. V pfipadé, Ze Slehani neni optimalni, pfidejte trochu citrénové Stavy
nebo soli. Krémy, Slehacky a smetany ochladte alespori na 6 °C. Pfed Slehanim
vajecnych bilk( (minimalni mnozstvi 2 ks) se ujistéte, Ze jsou nastavec a nadoba
suché a beze zbytkl oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

Hnéteni hnétaci hak C3 pouzivejte pro hnéteni kfehkych/leh&ich/tézSich té&st pfi rychlosti
v rozmezi Min az Max v zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité tésta (viz
tabulka). P¥i pFipravé vétsiho mnozstvi tésta (max. 1,5 kg/1 davka) jej zpracujte
v nékolika davkach. V zadném pfipadé nepfipravujte vice nez Ctyfi davky za
sebou. Pfed daldim pouZitim udélejte alesport 30 min. pfestavku. Pouzivejte

7\ substance o pokojové teploté. Kvasnice si pfedem rozmicheijte ve vlazném

\S mléku nebo vodé. Jakmile tésto ziska tvar koule, dle Vasich zvyklosti ukonCete
hnéteni, pfipadné dle receptury ponechejte tésto kynout. Pfisady se nejlépe
smisi, pokud jako prvni nalijete tekutinu. V pravidelnych intervalech zastavujte
robot a seSkrabejte smés z hnétaciho haku. Rizné typy mouky se mohou
podstatné liSit v mnozstvi potfebné tekutiny a lepkavost tésta mize mit znacny
vliv na zatizeni robotu. Jestlize uslysite, Ze se robot nadmérné namaha, vypnéte
ho, odstrarite polovinu tésta a zpracujte kazdou polovinu zvIast.
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1. Mleti masa U@Sj
Sestaveni (obr. 6a)

VlozZte Snekovy podava¢ D1 do masofezky D ozubenym kolem napfed. Na podavac nasadte
fezaci Cepel D2, pfiCemz fezaci hrany musi byt vpfedu. V zavislosti na konzistenci mleti
nasufite na podava¢ vyménnou desticku (D3, D4) tak, aby zafez desticky pasoval do
vystupku masorezky D. Nakonec na masofezku nasroubujte matici D5 a pfiméfenou silou
dotahnéte.

Montaz na multifunkéni hlavu (obr. 6e, 6f)

Vysurite kryt A6 multifunkéni hlavy A7. Zasurite sestavenou masofezku D do vyvodu A4 pod
uhlem asi 45° a poto¢enim proti sméru hodinovych rucicek jej zajistéte do vodorovné polohy
(uslySite cvaknuti). Na horni ¢ast masorezky D nasurite nasypku D13. Nyni je masofezka
pfipravena k pouziti.

Pro demontaz celé masofezky stisknéte uvolfiovaci tlacitko A5, pootocte masofezkou ve
sméru chodu hodinovych rucicek a vysunte ji z vyvodu multifunkéni hlavy.

Pouziti

Masorezka umoznuje semleti v8ech druhl mas zbavenych kosti, Slach a kGize. Pouzitim
vyménnych desti¢ek (D3, D4) s rliznymi otvory mazZete zvolit bud jemné nebo hrubé mleti
masa. Maso si pfedem nakrajejte na prouzky cca. 3 x 3 x 3 cm. Pod masofezku umistéte
bud nerezovou nadobu B1 nebo jinou vhodnou nadobu, do které budete zachytavat umleté
maso. Vidlici napajeciho pfivodu A11 zasurite do el. zasuvky. Spotfebic spustte otocenim
regulatoru rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stupfiti, vhodnych pro umleti Vasich
potravin (viz tabulka). Jednotlivé kousky masa vkladejte do plniciho otvoru nasypky tak, aby
je Snekovy podavac stacil pobirat a péchovadlem D12 je lehce stlaCujte. Pfi tomto zpUsobu
zpracovani nedochazi k pfetéZovani pohonné jednotky. Po ukon&eni zpracovani masorezku
vypnéte oto¢enim regulatoru do polohy 0.

Pro manualni ovladani masofezky otocte regulator do polohy P a drzte jej v této poloze.
Snekovy podavac se bude otacet po dobu drzeni regulatoru. Po jeho uvolnéni se regulator
automaticky vrati do polohy 0 a otaceni se vypne.

Poznamka: Masofezka je také vybavena mechanickou pojistkou. Ozubené kolo umisténé
na Snekovém podavaci je sestrojeno tak, aby se v pfipadé, Ze se do masofezky dostanou
kosti nebo kuchyriské nacini, zlomilo a zabranilo tak poSkozeni motoru. Pokud takova
situace nastane, postupujte dle pokyntl v odstavci V. UDRZBA.

Doporuéeni

— Nemelte zmrazené maso.

— Cas zpracovani se pohybuije v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité
pouzitého masa.

— Doporucujeme obc&as préaci pferusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné potraviny,
které se nalepily, popfipadé ucpaly pfisluSenstvi.
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2. PInéni uzenin (klobasy. parky. jitrnice apod. &)«
Sestaveni (obr. 6b) N

Vlozte Snekovy podava¢ D1 do masofezky D ozubenym kolem napfed. Na podava¢ nasadte
separator D8 tak, aby zéfez separatoru pasoval do vystupku masofezky D. PfiloZte trubi¢ku
D9 na separator a zajistéte ji naSroubovanim matice D5 na masofezku D. Matici pfimérenou
silou dotahnéte. Sestavenou masofezku namontujte na multifunkéni hlavu A7 dle postupu v
bodé 1. Nyni je masofezka pfipravena pro plnéni uzenin. Pfi demontazi postupujte opacnym
zplsobem. Pro demontaz celé masorezky stisknéte uvolfovaci tlagitko A5, pootocte
masorezkou ve sméru chodu hodinovych ruci¢ek a vysurite ji z vyvodu multifunkeni hlavy.

Pouziti

Namleté maso vlozte na nasypku masorezky D13. Pouzijte péchovadlo D12 pro jemné
zatlaceni masa do masofezky D. Stfivko na pInéni nejdfive nechte méacet v teplé vodé (cca
10 min), aby se zlepsSila jeho elasti¢nost. Poté ho nasunte jako ,harmonicku® na vystupni
otvor. Na konci stfivka nechte volnych 5 cm a zavazte nebo zaSpejlujte. Vidlici napajeciho
pfivodu A11 zasurite do el. zasuvky. Spotfebi¢ spustte otocenim regulatoru rychlosti A2 na
néktery z rychlostnich stuprid, vhodnych pro pfipravu vasich potravin.

Do plniciho otvoru vkladejte pfipravenou smés a péchovadlem D12 lehce stlacujte. Pfi pInéni
postupujte dle zvoleného druhu uzeniny (napf. jitrnice, klobasy, Spekacky atd.). Po ukon&eni
zpracovani masofezku vypnéte otocenim regulatoru A2 do polohy 0.

1
4 Doporuéeni Q

— PInéni doporucujeme provadét dvéma osobam najednou, tzn. jeden vklada smés
a druhy pfidrzuje stfivko na otvoru. Stfivka plrite tak, aby se dovnitf nedostal vzduch.
— Cas zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi pouzitého
masa.
— V pfipadé, Ze dojde k ucpani vystupniho otvoru trubi¢ky D9, je nutné pohonnou
jednotku vypnout, trubi¢ku demontovat a progistit. Maso, které zlstalo v masofezce D
\_ je nerozemleté a je nutno jej znovu rozemlit. )

3. Pfiprava téstovin - trubicek @
Sestaveni (obr. 6¢)

Vlozte Snekovy podava¢ D1 do masofezky D ozubenym kolem napfed. Na Snekovy podavaé
nasadte tvarova¢ D10 tak, aby zafez tvarovace pasoval do vystupku masorezky D. Pfilozte
kuzel D11 na tvarovac¢ a zajistéte jej naSroubovanim matice D5 na masorezku D. Matici
pfiméfenou silou dotahnéte. Sestavenou masofezku namontujte na multifunkéni hlavu dle
postupu v bodé 1.

Nyni je masofezka pfipravena pro pfFipravu téstovin. Pfi demontazi postupujte opacnym
zplsobem. Pro demontaz celé masorezky stisknéte uvolfovaci tlagitko A5, pootocte
masorezkou ve sméru chodu hodinovych rucicek a vysurite ji z vyvodu multifunkeni hlavy.

Pouziti

Pripravené tésto vlozte na nasypku masorfezky D13. V pfipadé potfeby pouzijte péchovadlo
D12 pro zatlaCeni tésta do masofezky D. PFistroj bude vytlacovat duté trubicky, které
zafiznéte na pozadovanou délku.

Vidlici napajeciho pfivodu A11 zasurite do el. zasuvky. Spotfebi€ spustte otocenim
regulatoru rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stuprnu, vhodnych pro pfipravu Vasich
potravin.
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— Cas zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité
pouzitého tésta.

— Téstoviny by se mély uvafit ve vrouci osolené vodeé ihned po zhotoveni. Zabranite
tak jejich slepeni. Pfipadné muzete vytvorené trubi¢ky naplnit vhodnou smési (napf.
masovou, zeleninovou apod.)

— V pfipadé, Ze dojde k ucpani vystupniho otvoru kuZelu D11, je nutné pohonnou
jednotku vypnout, kuzel demontovat a prodistit. Tésto, které zdstalo v masofezce D je

\_ nerozemleté a je nutno jej znovu rozemlit. )
4. Tvarovani tésta (cukrovi) g}
Sestaveni (obr. 6d) W/

Vlozte Snekovy podava¢ D1 do masofezky D ozubenym kolem napfed. Na podava¢ nasadte
separator D8 tak, aby zéfez separatoru pasoval do vystupku masofezky D. Do matice D5
vlozte drzak tvofitka D6 a matici pfiSroubujte na masofezku D a pfiméfenou silou dotahnéte.
Na drzak D6 pak nasurite tvofitko D7 s riznymi tvary profil(i tésta. Sestavenou masorezku
namontujte na multifunkéni hlavu dle postupu v bodé 1. Nyni je spotfebi¢ pfipraven pro
pfipravu tvarovaného tésta. Pfi demontazi postupujte opacnym zplsobem.

Pro demontaz celé masofezky stisknéte uvolfovaci tlaitko A5, pootocte masofezkou ve
sméru hodinovych ru€i¢ek a vysurite ji z vyvodu multifunkéni hlavy.

Pouziti
Pripravené tésto vlozte na nasypku masorfezky D13. V pfipadé potfeby pouzijte p&chovadlo
D12 pro zatlaceni tésta do masorezky D. PFistroj bude vytlacovat tésto v pozadovaném
nastaveném tvaru. Vidlici napajeciho pfivodu A11 zasurite do el. zasuvky. Spotfebic spustte
oto¢enim regulatoru rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stupft, vhodnych pro vytlacovani
tésta.

Doporuceni
— Vytlacované tésto v pozadovaném tvaru doporu€ujeme pridrzovat (podpirat) tackem,
aby se netrhalo.
— Tvar tésta zafiznéte v kratSich délkach cca 5-7 cm.
— Cas zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité
pouzitého tésta.

Krajec/strouhac zeleniny a ovoce (E

Sestaveni a montaz na multifunkéni hlavu (obr. 3 a 7)

Odejméte upeviiovaci matici E5. Do krajece E vlozte vhodny nastavec (E1 az E4) dle
pozadované hrubosti krajeni nebo strouhani potraviny a nastavec zajistéte upevnénim
matice na kraje¢.Vysunte kryt A6, zasunte kraje¢ E do vyvodu A4 multifunkéni hlavy A7 pod
Uhlem asi 45° a poto€enim proti sméru chodu hodinovych rucicek jej zajistéte do vodorovné
polohy (uslySite cvaknuti). Nyni je spotfebi¢ pfipraven pro krajeni/strouhani. Pfi zaméné
nastavce postupujte shodny zptisobem.

Pro demontaz krajece stisknéte uvolfiovaci tlacitko A5, pootocte kraje€em ve sméru chodu
hodinovych rucicek a krajec vysurite z vyvodu multifunkéni hlavy.
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Pouziti
Nakrajejte zeleninu na kousky, které jsou vhodné pro vlozeni do otvoru krajece E.
Vlozte kousky do kraje€e E a opatrné pfitlacte péchovadlem E6.

!
Upozornéni g:;

— Nikdy netlacte krajenou zeleninu prsty!

Vidlici napajeciho pfivodu A11 zasunte do el. zasuvky. Spotfebi¢ spustte otocenim
regulatoru rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stupnid, vhodnych pro krajeni zeleniny
a ovoce.

Doporuceni
— Citrusové plody zbavte kary.
— V pfipadé&, Ze dojde k ucpani krajece E, je nutné pohonnou jednotku vypnout,
demontovat télo krajece a prodcistit.
— Cas zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnozZstvi, druhu a kvalité
pouzitych plod.

amm )

Sestaveni a montaz na multifunkéni hlavu (obr. 4 a 8)

Do podstavce F2 mixeru vloZte a pooto€enim zajistéte n(z F3. Na nadobu nasurite viko F1.
Otevrete kryt A9 stisknutim tladitka A8. Na vyvod A10 nasadte sestaveny mixér F a otocte
jim ve sméru chodu hodinovych rucicek tak, aby se vystupek na podstavci F2 zasunul do
drazky v multifunkéni hlavé. Sejmuti mixéru provedte opacnym zpudsobem.

PFi upeviiovani nebo odejimani nadoby nevyvijejte pfilis velky tlak na drzadlo nadoby.

Pouziti

Mixér je uréen k michani stav, mléénych koktejlt, polévek, omacek, détské a dietni vyzivy,
vzdusnych tést, piSkotového tésta, vyrobé pyré apod. Sejméte viko F1, viozte nebo vlijte
potravinu do nadoby mixeru F a nasadte viko zpét. Neprekracujte rysku MAX, vyznagenou
na nadobé. Vidlici napajeciho pfivodu A11 zasunite do el. zasuvky. Spotfebic spustte
otoenim regulatoru rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stupfid, vhodnych pro mixovani
Vasi potraviny (viz tabulka).

1
Upozornéni Q

— Nenechavejte mixér v chodu bez potraviny!
— Neodnimejte podstavec F2 ze sklenéné nadoby F1!
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— Casy pFiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se v8ak pohybuji v desitkach sekund. Cim déle potraviny v mixéru
zpracovavate, tim bude vysledek jemnéjsi.

— Pokud budete zpracovavat vétSi mnozstvi potravin, rozdélte si je do jednotlivych davek
tak, abyste nepretizZili pohonnou jednotku multifunkéni hlavy.

— PevnéjSi substance rozkrajejte na malé kousky. NGz F3 by se zbyte€né brzy otupil.

— Pokud chcete zpracovavat kostky ledu, nemély by jejich rozméry prekrocit 40x40x20
mm, jinak dojde k otupeni noze F3 nebo pretizeni pohonné jednotky.

— Do nadoby F nikdy nevlévejte vrici tekutiny, vysoka teplota by mohla zpUsobit
poskozeni nebo prasknuti skla nadoby. Nikdy neodnimejte viko F1 za chodu pohonné
jednotky. Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby apod.) pfed zpracovanim
namocte do vody.

— MUzete zpracovavat také horké tekutiny az do teploty 80 °C, napf. omacky, polévky.

— U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko) nikdy nenaplfiujte nadobu az po ,MAX®, aby
nedoslo k pfete€eni. V tomto pfipadé doporu€ujeme mnozstvi cca 1 I.

— Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotfebi¢ vypnéte, pomoci stérky suroviny

\_ promichejte, odeberte Cast surovin nebo pridejte trochu tekutin. J

Nastavce na téstoviny (G1 - G3 @

Sestaveni a montaz na multifunkéni hlavu (obr. 11 a 12)
Vysurite kryt A6, zasurite nastavec, ktery si prejete pouzit (G1 az G3), do vyvodu A4
multifunkéni hlavy A7 pod uhlem asi 45° a poto¢enim proti sméru chodu hodinovych
rucicek jej zajistéte do vodorovné polohy (uslySite cvaknuti).

Pouziti

Nastavec G2 a G3 ma rozdilné uspofadané noze a vytvofi rozdilny druh téstovin. Pfed
pouzitim nastavce G2 a G3 je nutné tésto nejprve zpracovat pomoci nastavce G1.
Pfipravte si tésto na téstoviny. Vyvalejte trochu tésta a valecky nastavce, ktery hodlate
pouzit, zapraste trochou mouky. Vidlici napajeciho pfivodu A11 zasurite do el. zasuvky.
Spotfebi€ spustte otoCenim regulatoru rychlosti A2 do polohy 1, vale¢ky nastavce se
zacnou otacet. Opakované protahnéte tésto mezi valecky, dokud neni hladké (mlzete si
pomoci prelozenim tésta po délce nebo po Sifce). PFi kazdém protazeni tésta postupné
nastavuijte oto€ny regulator na boku nastavce na vyssi hodnotu, az ziskate poZzadovanou
tloustku. Doporucena tloustka pro téstoviny je pfi nastaveni regulatoru na hodnotu 5 az 7.
Hotové platky tésta nasledné zpracujte (nakrajejte) za pomoci nastavce G2 nebo G3 na
pozadovanou §ifku (jejich rdzné uspofadané noze vytvofi pfisluSny druh téstovin)

a zpracujte dle potfeby. Pfipravené téstoviny uvarte nejpozdéji do &ty hodin.

Doporuceni
Mouku, sUl, olej a naslehana vejce (pfi pfipravé rdzovych téstovin Slehejte vejce
s protlakem) pfidejte do misy. Tésto michejte hnétacim hakem 2 - 3 minuty pfi rychlosti
1 - 2. Je-li smés pfili§ sucha, pfidejte vodu. Vypnéte spotiebi€ a ruénim hnétenim

v nastavci zabalite a nechate pfiblizné 15 minut odlezet. Nasadte vale€ek k nastaveni
tloustky a zpracujte tésto podle vySe uvedenych pokynu.
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Mlynek na mak (obr. 13 /.Q*

Sestaveni (obr. 14)

Na unase¢ H1 nasurite kryt H2. ,Pevny” mleci kamen H3 vlozte na unasec, nasledné
kamenem pomalu otécejte, tak dlouho, aZ tfi aretacni vystupky na kameni zapadnou do
tfech vytvorenych prohlubni v unaseci. Nyni vlozte ,pohyblivy“ mleci kamen (ij. drazkami
proti sobé) na ,pevny mleci kamen. Pfitlaénou desku H4 nasurite na hfidel tak, aby stfedovy
vystupek sméfoval do otvoru v mlecim kameni. Nasledné pfitlacnou deskou pomalu otaceijte,
tak dlouho, aZ tfi aretacni prohlubné na desce zapadnou do tfech vytvorenych vystupki

v kameni. Nakonec na hfidel unase¢e nasroubujte regulaéni kotou¢ H5 a s citem=lehce
dotahnéte (POZOR: ,,pohyblivy“ mleci kamen se musi volné otacet!).

Instalace pridavného strojku do pohonné jednotky (obr. 15)

Sestaveny mlynek na mak zasurite (ozubenym kolem) do vyvodu pohonné jednotky A4 pod
Uhlem asi 45° a potocenim proti sméru hodinovych rucicek jej zajistéte do vodorovné polohy
(uslysite cvaknuti). Pro demontaz sestaveného mlynku stisknéte uvolfiovaci tlacitko A5 na
pohonné jednotce, pootocte mlynek ve sméru chodu hodinovych rui¢ek az na doraz

a nasledné ho vysunte z vyvodu pohonné jednotky.

Nastaveni ,.jemnosti / hrubosti“ mleti (obr. 16)

Jemnost mleti se nastavuje pomoci otoéného regulaéniho kotouée H5. Ota€enim kotouce
pravotoc¢ivym pohybem zmensujete vzdalenost mezi mlecimi kameny a tim i ménite jemnost/
hrubost mleti.

1
Upozornéni Q

— Jakmile za¢ne dochazet ke Skrtani/tfeni mlecich kamenu o sebe, jedna se o nejjemnéjsi
mozné nastaveni stupné mleti.

— Nikdy nepfitahujte mleci kameny nasilim! Kameny se nesmi pfi otaceni ,trvale“
dotykat!

Pouziti

Mak nasypte do nasypného prostoru krytu mlynku (maximalni mnozstvi je 150 g), drazky

v mlecich kamenech si sami davkuji mnozstvi zpracovaného maku. Pod mlynek umistéte
vhodnou nadobu na zachytavani mletého maku. Pohonnou jednotku uvedte do chodu.
Nastavte ,stfedni” rychlost (tj. stuperi. 3 nebo 4). Doporu€ujeme nejdfive na malém mnozstvi
maku ovéfit jeho hrubost po zpracovani (tj. semleti).

Neni-li hrubost semletého méku optimalni, vypnéte pohonnou jednotku a nasledné
pomoci regulaéniho kotou¢e H5 upravte nastaveni (tj. otacenim doleva = hrubsi mleti,
ota¢enim doprava = jemnéjsSi mleti). Je-li hrubost semletého vzorku maku nyni optimaini,
dokoncete semleti zbyvajiciho mnozstvi. V pfipadé, zZe potfebujete zpracovat vétsSi mnozstvi
maku, neprekracujte Casy maximalniho chodu pohonné jednotky.
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— Dbejte na dobrou kvalitu maku. Doporu¢ujeme mak pfed mletim zkontrolovat, zda
neobsahuje cizi télesa (napf. tlomky kaménku), ktera by mohla vyrobek poskodit
(napf. obrousit mleci kameny). Na pfipadné reklamace v zaruéni Ih(ité zplisobené
témito necistotami nebude bran zfetel.

— Pro mleti pouzijte pouze suchy mak! Pfi mleti se musi mak drtit, nikoliv lisovat, aby
zustal sypky, nezkaSovatél a neztratil svoji charakteristickou chut.

— Mak obsahuje olej, pro dobry vysledek nenastavujte pfilis jemné mleti.

— Casy pfiprav (zpracovani) se pohybuiji v jednotkach minut, zavisi na mnozstvi, druhu,
kvalité pouzitého maku a nastavené hrubosti mleti (cca 150 g / 2 minuty).

— Po semleti ,vétSiho“ mnozstvi maku mohou byt sou€asti pfidavného strojku horké
(napf. mleci kameny, pfitlacna deska, unasec). Pfed demontazi a ¢isténim chvilku
vyckejte, dejte pozor, aby jste se pfipadné nespalili.

— Mak je pfirozena a ziva ,pfirodni konzerva“, a proto se chova hygroskopicky. Z toho
dlvodu se musi skladovat v suchu. Pokud se mak mele pomalu, $patné a nadmérné se
zahfiva, je to signal, Ze je pfili§ ,vihky“. Mleti pferuste a ponechejte dostate¢né dlouhy
Cas (cca nékolik hodin) mak odvétrat tak, aby se zbavil pfebyteéné vihkosti. Pfipadné
mUzete k vysuSeni maku pouzit el./plynovou/horkovzdusnou troubu nastavenou na

\teplotu max. 50 °C). )

IV. TABULKA POUZITi SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

Nasleduijici tipy zpracovani povazuijte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin.

Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoSlo k prekro€eni maximalniho obsahu
nadob oznacéené ryskou. VétSi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdélit na
nékolik davek a priibézné kontrolovat obsah nadoby. Doporucujeme obcas praci prerusit,
spotiebi€ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily popfipadé ucpaly
prisluSenstvi nebo stény nadob, mixéru a vika.

PrisluSenstvi Potravina Max.mnozstvi Cas (min) Rychlost P';'n‘:::;’a
Smetana (véetné 38% 250 ml

Slehaci metla |tuku) 10 5 (maximalng) -
Bilek 12 ks 3 MAX -
Mouka 1500g
sul 179

T Drozdi 179 1 minutu na MIN, potom vy3si

Hnétaci hak Cukr 69 rychlosti (3) po dobu 4 min
Voda 750 g
Sadlo 289 3
Mouka 100 g 30 sekund lib
Mougkovy cuk 1 sekund libo-

Misici metla Mouc gvy et 188 9 volnou rychlosti, 1 | 1 (maximalné)

argarin 9 minutu MAX

Vejce 2 ks -
Cibule 1ks -

Mixér Mrkev 255¢ 1 1 - MAX 15x15x15
Led 340 g 40x40x20
Hoveézi 200049 3

Masorezk

asorezka epfové 2000g 3 6 30x30x30

20/82



V. UDRZBA (obr. 17

Pred jakoukoliv manipulaci se spotrebicem vytahnéte vidlici napajeciho privodu z el.
zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostredky!

Cisténi multifunkéni hlavy A7 provadéjte vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu.
Slehaci/michaci metly, hnétaci hak, masorezku D, kraje¢ E, mlynek na mak H nebo mixér F,
v&etné veskerého pfislusenstvi, ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu.
Plastové ¢asti je mozné myt v my€ce nadobi. VeSkeré kovové dily se vSak do mycky vkladat
nesmi, protozZe Cistici prostfedky mohou zpUsobit jejich ztmavnuti &i rezivéni.

Nadoba
PFi umyvani nadoby z nerezu B1 nepouzivejte draténku, ocelovy karta¢ nebo bélici
prostfedky. Vapenité nanosy odstrante pomoci octu.

Masorezka a mixér

P¥i Cisténi fezaci Cepele D2 nebo noze F3 pracujte velmi opatrné! Dbejte na to, aby fezné
hrany Cepele nebo nozZe nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty, které je otupuji a tim snizuji
jejich ucinnost. Po umyti a osuSeni dilt doporucujeme natfit Cepel, nlz a vyménné desticky

stolnim olejem. Pro snadnég;jsi €isténi masofezky semelte nakonec tvrdé pecivo (napf. rohlik,
zemli).

Nastavce na téstoviny
Nastavce na téstoviny G1 az G3 po pouziti otfete vihkym hadfikem. Neponofujte je do vody.

Mlynek na mak

PFi ¢isténi mlecich kamenU pracujte velmi opatrné! Dbejte na to, aby mleci hrany/drazky
kamenu nepfisly do styku s tvrdymi predméty, které je otupuji a tim snizuji jejich
uc€innost. Po umyti a osuseni dill doporu¢ujeme natfit kameny a pfitlaénou desku stolnim
olejem.

Nékteré potraviny mohou urcitym zpuisobem pfisluSenstvi zabarvit. To vS§ak nema na funkci
spotfebie zadny vliv a neni divodem k reklamaci spotfebice! Toto zabarveni obvykle za
urcitou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna,
el./plynovy sporak). Spotiebic¢ skladujte fadné ocistény na suchém, bezpraSném misté
mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

Postup pro vyménu zlomeného ozubeného kola.

Vyjméte Snekovy podava¢ D1. Pomoci vhodného nastroje (napf. Sroubovaku) uvolnéte
Sroub. Vyjméte ozubené kolo D14 ze Snekového podavace. Nové ozubené kolo vlozte na
Snekovou hfidel a fadné utahnéte Sroubem (obr. 10)

Nastaveni optimalni vySky nastavce (obr. 9)

Pokud misici metla nebo Slehaci metla narazeji na dno nadoby nebo nedosahuji na pfimési
na dné nadoby. Je nutné nastavit spravnou vySku nastavce C1 nebo C2. Postupujte
nasledovné:

Stisknéte uvolfiovaci packu A1 multifunkéni hlavy A7 a zvednéte hlavu nahoru. Do vyvodu
A3 v hlavé vsurite néktery z nastavcu C1, C2 a pootoCenim jej zajistéte v poloze tak,

aby zapad| do svého uloZeni v hlavé. Sklopte multifunkéni hlavu A7 do pracovni polohy
stisknutim packy A1 a stlacenim hlavy A7 smérem dolu az zaklapne aretace, coz je
doprovazeno slysitelnym cvaknutim.
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Drzte nastavec jednou rukou, druhou povolte matici nastavce vhodnym kli¢em. Vysku

pak sefidte ruénim ota€enim nastavce po sméru nebo proti sméru hodinovych rucicek.
Nastavec se bude vysouvat smérem dol( nebo zasunovat dovnitf vyvodu. Nastavec by mél
byt co nejblize dnu a sténam nadoby, ale nesmi se jich dotykat. Po nastaveni vySky fadné
utahnéte matici, zvednéte hlavu nahoru a nastavec vyjméte.Vysku hnétaciho haku C3 neni
nutné sefizovat.

VI. EKOLOGIE JEEXLES

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na v8ech kusech vyti§tény znaky materiald pouZzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostiedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpad. Dal$i podrobnosti si

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy
udéleny pokuty.

Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni
napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebic tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
casti spotrebic¢e, musi provést odborny servis!
Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!

Pfipadné dalSi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 577 055 333
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku
PFikon (W) uveden na typovém Stitku
Hmotnost (kg) cca 8,5

Objem nerezové nadoby (I) 5,5

Objem nadoby mixeru (1) 1,2

Spotfebi€ tfidy ochrany Il

Rozméry cca (DxHxV) (mm) 380 x 300 x 340

Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona €. 22/1997 Sb. v platném

znéni. Vyrobek splfiuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vlady v platném znéni:

— NV &. 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti (odpovida Smérnici Rady ¢. 2006/95/ES v platném znéni).

— NV &. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky z hlediska jejich
elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady €. 2004/108/ES v platném
znéni).

— NV ¢&. 481/2012 Sb., Nafizeni vlady o omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych latek
v elektrickych a elektronickych zafizenich (odpovida Smérnici Evropského parlamentu
a Rady 2011/65/EU v platném znéni).
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Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona €. 258/2000 Sb. o ochrané
vefejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi poZzadavkim
stanovenym vyhlaskou MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky
uréené pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady €. 1935/2004/ES o materialech a pfedmétech ur€enych pro styk

s potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci vyrobku, si
vyrobce vyhrazuje.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponofovat do vody nebo
jinych tekutin. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

Nebezpedi uduSeni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach, postylkach, kogarcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska republika.

}@ POZOR: nevsunujte do prostoru prsty.

A UPOZORNENI: dodrzte smér zakladani mleciho kamene!
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Viacucelovy kuchynsky robot

eta 0028

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zékaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si vefmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaruénym listom, dokladom o predaiji a podfa mozZnosti aj s obalom a vnutornym vybavenim
obalu dobre uschovajte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite
vyobrazenia a navod si uschovajte. Instrukcie v navode povaZzujte za sucast spotrebica
a postupte ich akémukolvek dalSiemu pouzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, i udaj na typovom §titku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte
z elektrickej zasuvky mokrymi rukami a t'ahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné uéely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rafiajkami)! Nie je ur€eny pre komeréné pouzitie!

— Tento spotrebi€ nesmie byt pouzivany detmi. UdrZujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mozu pouzivat
osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebi¢a bezpecnym spdsobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat.

— Ak je napajaci privod tohto spotrebi€a poskodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej
situacie.

— Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebic vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— VZdy odpojte spotrebi¢ od napdjania, ak ho nechavate bez dozoru.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci privod
alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol na zem
a poSkodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch zaneste
spotrebi€ do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti
a spravnej funkénosti.

— Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod pridom vody!

— Ak je spotrebic v €innosti, zabrante v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam
a hmyzu.

— Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s programatorom, asovacom alebo akymkolvek
inym zariadenim, ktoré spotrebi¢ automaticky zapina.
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— Po skonceni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od elektrickej
siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Zachovajte opatrnost’, ak sa leje hortica kvapalina do strojéeka na pripravu
a spracovanie potravin alebo do mixéra, pretoze moze vystreknut’ zo spotrebica
vplyvom nahleho varu.

— Nie je pripustné akymkolvek spdsobom upravovat povrch pridavného strojéeka (napr.
pomocou samolepiacej tapety, folie, a pod.)!

— Spotrebi¢ nenechavajte v chode bez dozoru a kontrolujte ho pocas celej pripravy potravin!

— Spotrebic pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostatocnej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, elektricky/plynovy
sporak, vari¢ atd.) a vihkych povrchov (drezy, umyvadla atd.).

— Pred pripravou odstrarite z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

— Spotrebi¢ nezapinajte bez vliozenych prisad!

— VyuZivajte vzdy len jednu funkciu spotrebi€a, nikdy nespustajte viac funkcii sucasne
(napr.spracovavanie potravin v nadobe B1 a su¢asne v mixéri F).

— Spotrebi¢ vzdy odpojte od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prislusenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSenstva moze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— Prislusenstvo nezasuvaijte do ziadnych telesnych otvorov.

— Nikdy nevsuvaijte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tiez vidlicku, ndz, stierku, lyZicu
apod. Na tento ugel pouzivajte iba prilozeny tigik.

— Nez date dole veko alebo nadobu mixéra, nechajte rotujice éasti Uplne zastavit.

— Neprekracujte maximalny ¢as nepretrzitého chodu spotrebic¢a, pozri tabulku!

— Spotrebic je taktiez vybaveny mechanickou poistkou. Ozubené koleso umiestnené na
Snekovom podavacdi je zostrojené tak, aby sa v pripade, Ze sa do masorezky dostanu
kosti alebo kuchynské nacinie, zlomilo a zabranilo tak poSkodeniu motora. Ak taka
situacia nastane, postupujte podla pokynov v odseku V. UDRZBA.

— Z bezpecnostnych dévodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce pocas chodu
pohonnej jednotky

— Pri mixovani alebo miesani tekutin nikdy nedavajte vaeSie mnozstvo, nez je oznacené na
nadobe. Nenechavejte pfidavny strojek v chodu, je-li nasypka prazdna.

— Pridavny strojCek zloZte presne podla pokynov v ndvode na obsluhu, akékolvek iné
kombinacie zloZenia strojCekov su z hladiska spravnej funkcie nepripustné!

— Zostaveny pridavny strojéek upevriujte a odnimajte len vtedy, ak je pohonna jednotka
vypnuta a vidlica napajacieho privodu odpojena od el. siete.

— Nikdy nepouzivajte pridavny strojéek, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem
a poskodil sa. V takych pripadoch zaneste pridavny strojéek do odborného servisu na
preverenie bezpecnosti a spravnej funkcie.

— Pridavny strojéek je uréeny len na spracovanie maku! Nespracovavajte iné potraviny
(napr. obilniny, lanové a sezamové semena, kukuricu, ryzu, pohanku, susené huby,
byliny, korenie a kavu, a pod).

— Nikdy nespracovavajte mokry, vihky alebo zmrazeny mak!

— Pridavny strojéek nikdy nezostavujte na pohonnej jednotke!

— Nikdy nenastavujte hrubost’ mletia za chodu pohonnej jednotky!

— Nenechavajte pridavny strojéek v chode, ak je nasypka prazdna.

— Pridavny stroj¢ek nenechéavaijte v €innosti bez dozoru a kontrolujte ho po celu dobu
pripravy potravin!

— Nez odoberiete pridavny strojéek z pohonnej jednotky nechajte rotujuce &asti celkom zastat.

— Pri manipulacii s prislusenstvom postupujte opatrne, je vefmi ostré.
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— DIhé vlasy, volny odev alebo dopinky a Sperky mézu byt zachytené rotujicimi Castami
pridavného strojceka. Dbajte na to, aby sa Vase vlasy, odev a dopinky nedostali do
nebezpecnej blizkosti rotujucich casti!

— Nespracovavajte potraviny s vysSou teplotou nez cca 80 °C (176 °F).

— Ak sa spracovavané potraviny zaénu zachytavat na prisluSenstve (napr. nozoch,
struhadlach), spotrebic vypnite a prisluSenstvo opatrne ocistite (napr. stierkou).

— Daijte pozor, aby sa napdjaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou €astou spotrebica.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hordcimi predmetmi, otvorenym
plamerfiom a nesmie sa ponorit do vody.

— Nikdy ho nekladte na horuce plochy, ani ho nenechavajte visiet cez okraj stola alebo
pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatiahnutim za privod napr. detmi moze déjst
k prevrhnutiu ¢i stiahnutiu spotrebi¢a a nasledne k vaznemu zraneniu!

— V pripade potreby pouzitia predizovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prislusenstvom od vyrobcu.

— Tento spotrebi¢ vratane prisluSenstva pouzivajte iba na ucel, na ktory je uréeny tak, ako
je popisané v tomto navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

— Vyrobca nezodpoveda za 8kody a zranenia spdsobené nespravnym pouzZivanim
pridavnych strojéekov a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie,
porezanie) a zo zaruky nie je zodpovedny za spotrebi€ v pripade nedodrzania vysSie
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

Il. POPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Kuchynsky robot (obr. 1)
A1 - Uvolfovacia packa multifunkénej hlavy
A2 — Otoc€ny regulator rychlosti
A3 — Vyvod na nadstavce
A4 — Vyvod na masorezku a krajac

A7 — Multifunkéna hlava

A8 — Tlacidlo na otvorenie krytu mixéra
A9 — Kryt

A10 — Vyvod na mixér

A5 — Uvoltiovacie tlagidlo
A6 — Snimatelny kryt

B1 — Nadoba z nehrdzavejlcej ocele
B2 — Kryt nadoby
B3 — Kryt plniaceho otvoru

Masorezka (obr. 2)

D1 — Snekovy podavag

D2 — Rezacia ¢epel

D3 — Vymenn4 dosticka na jemné mletie
D4 — Vymenna dosticka na hrubé mletie
D5 — Matica

D6 — Drziak tvoridla

D7 — Tvoridlo

Strahadla (krajac) (obr. 3)

E1 — Nadstavec na tenké krajanie
E2 — Nadstavec na jemné krajanie
E3 — Nadstavec na hrubé krajanie

A11 — Napajaci privod

C1- Iyliesiaca metla
C2 — Slahacia metla
C3 — Hnetaci hak

D8 — Separator

D9 — Trubic¢ka na vyrobu klobas
D10 — Tvarovaé

D11 — Kuzefl

D12 — TI¢ik

D13 — Nasypka

D14 — Ozubené koleso

E4 — Nadstavec na tenké strdhanie
E5 — Matica
E6 — TICik
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Mixér (obr. 4)
F1 — Veko nadoby F3 — N6z
F2 — Podstavec noza
Cestoviny (obr. 11)
G1 — Nadstavec na tvorbu lisovaného cesta
G2 — Nadstavec na cestoviny tagliatelle
G3 — Nadstavec na cestoviny trenette

Mlynéek na mak (obr. 13)
H1 — unasac (zostaveny) H4 — pritlacna doska
H2 — kryt s nasypkou H5 — regulaény kotu¢
H3 — mlecie kamene (2 ks)

I1l. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material, vyjmite kuchynsky robot a vSetko prisluSenstvo.

Z robota aj prislusenstva odstrarte vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo
papier. Pred prvym pouzitim umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode
s pridavkom saponatu, doékladne oplachnite Cistou vodou a vytrite do sucha, pripadne
nechajte oschnut.

Postavte zostaveny robot s vybranym prisluSenstvom na zvolenu rovna, stabilnu, hladku

a Cistu pracovnu plochu vo vyske minimalne 85 cm, mimo dosahu deti a nesvojpravnych
0s6b (pozri odsek . BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA).

Ponechaijte volny priestor na dobru ventilaciu. Otvory v spotrebici zaistuju prudenie vzduchu
pri ventilacii sa nesmu zakryt ani inak blokovat. Nesmu sa snimat nozicky. PresvedCite

sa, Ze napajaci privod nie je poSkodeny, nieje polozeny pod robotom, ani vedeny po
ostrych &i horucich plochach. Elektricka zasuvka musi byt pristupna, aby sa v pripade
nebezpecenstva robot dal lahko odpoijit od elektrickej siete.

Kuchynsky robot (A)

Zostavenie na pracu (obr. 5)

Zdvihnite multifunk&nu hlavu A7 hore stlacenim uvolfiovacej packy A1. Na spodnu stranu
hlavy nasadte priehfadny kryt B2 tak, aby plniaci otvor smeroval pred hlavu. Naplrite nadobu
z nehrdzavejucej ocele B1 potravinou uréenou na spracovanie. Nadobu potom postavte
na podstavec robota A, pritlacte ju a otocte v smeru chodu hodinovych rugiciek tak, aby

sa zaaretovala do podstavca. Zvolte vhodny nadstavec (C1, C2 alebo C3) na vaSu pracu,
vlozte ho do vyvodu A3 v hlave a pooto€enim zaistite v danej polohe. Sklopte multifunkénu
hlavu A7 do pracovnej polohy stlagenim packy A1 a stlaenim hlavy A7 smerom dole az
zaklapne aretacia, €o je sprevadzané pocutelnym cvaknutim. Na plniaci otvor krytu B2
nasadte krytku B3. Teraz je spotrebi€ pripraveny na pouzitie.

Pouzitie

Kuchynsky robot sluzi na pripravu réznych druhov tortovych zmesi, suSienok, ciest na
pecivo, poliev, naplni, zemiakovej kase, kysnutého cesta a podobne. Na pripravu uvedenych
potravin vyuziva Sfahacie alebo miesiace metly alebo hnetaci hak.

Vidlicu napajacieho privodu A11 zasunte do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite oto¢enim
regulatora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupfiov vhodnych na spracovanie vase;j
zmesi (pozri tabulka). Zmes je mozné doplnit' aj po¢as pouzitia cez plniaci otvor krytu B2.
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Po ukoné&eni spracovania vypnite spotrebi¢ oto¢enim regulatora do polohy 0. Na manuaine
ovladanie nadstavca C1 az C3 otocte regulator do polohy P a drZte ho v tejto polohe.
Nadstavec sa bude pocas drzania regulatora otacat.

Po jeho uvolneni sa regulator automaticky vrati do polohy 0 a ota€anie sa zastavi. OtaCanie
regulatora opakujte niekolkokrat, dokial nedosiahnete pozadovany vysledok.

Pri demontazi alebo vymene nadstavca postupujte opaénym spdsobom. Nadobu

z nehrdzavejucej ocele B1 snimte jej pootocenim proti smeru chodu hodinovych ruci€iek
tak, aby sa haciky v podstavci robota vysunuli z drazok na bokoch nadoby B1.

/ Upozornenie

— Kuchynsky robot je vybaveny bezpecnostnym spinaom, ktory v pripade odklopenia
multifunkénej hlavy A7 po¢as chodu motora, motor z bezpecnostnych dévodov vypne.
Po sklopeni hlavy do pracovnej polohy je motor nefunkény. Na jeho zapnutie je nutné
najskor vratit’ regulator rychlosti A2 do polohy 0 (vypnuto) a potom znovu nastavit
zodpovedajuci stupen rychlosti.

— Pri odklapania multifunkéné hlavy kontrolujte / brzdite jej pohyb rukou.

— Kuchynsky robot je vybaveny elektronickym regulatorom rychlosti, ktory ma udrziavat
rychlost’ pri rbznom zataZeni, napriklad pri mieseni chlebového cesta alebo po pridani
vajec do kold€ové zmesi. preto mozete za prevadzky polut urcité odchylky rychlosti
spoOsobenétym, Ze robot upravuje zvolenu rychlost podla zatazenia - jedna sa
0 normailny jav.

— Pri prvom pouZiti sa méze objavit’ kratke, mierne zadymenie, to v8ak nie je porucha.

— Multifunkény hlava nie je po odklopeni pevne aretované v hornej polohe. Tento jav je
Uplne normalny a nie je dévodom na reklamaciu spotrebica.

— Najskér robot vypnite (regulator do polohy OFF) a nasledne vyklopte multifunkéné
hlavu.

— Rbézne davky muky sa m6zu podstatne liSit v mnozstve potrebné tekutiny a lepkavost
cesta méze mat znacny vplyv na zatazenie pristroja. Odporuca sa poc€as pripravy cesta
sledovat robot. V pravidelnych intervaloch alebo podla potreby robot vypnut a ogistit

zmes z hnetacieho nastavca alebo stien nadoby. /

N

Odporucania
Miesenie - Miesiacu metlu C1 pouzivajte na lahké cesta, tortové zmesi, suSienky, polevy,
,.\ naplne, zemiakové kase apod. pri rychlosti v rozmedzi Min. az Max. v zavislosti
od mnoZstva, druhu a kvality potraviny (pozri tabulka). Miesiacu metlu C1 nikdy
nepouzivajte na hnetenie tazkych ciest!

Srahanie - Slahaciu metlu C2 pouzivajte na $ahanie lahacky, vajec, vajeénych bielkov,

dezertovych krémov, instantnych pudingov, majonéz, piSkotového cesta apod.

7 pri rychlosti v rozmedzi Min. az Max. v zavislosti od mnoZstva, druhu a kvality

k{g potraviny (pozri tabulka). Sfahaciu metlu C2 nikdy nepouzivaijte na hnetenie
tazkych ciest alebo miesenie lahkych ciest! Pouzivajte prisady izbovej teploty.
V pripade, Ze $lahanie nie je optimalne, pridajte trochu citrénovej Stavy alebo
soli. Krémy, Slahacky a smotany ochladte asporfi na 6 °C. Pred Slahanim
vajecnych bielkov (minimalne mnozstvo 2 ks) sa uistite, Ze nadstavec a nadoba
su suché a bez zvySkov oleja. Bielky by mali mat izbovu teplotu.
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Hnetenie - Hnetaci hak C3 pouzivajte na hnetenie krehkych/lahSich/tazsich ciest pri

rychlosti v rozmedzi Min. az Max. v zavislosti od mnozstva, druhu a kvality
3 cesta (pozri tabulka). Pri priprave va¢Sieho mnozstva cesta (max. 1,5 kg/1

davka) ho spracujte v niekolkych davkach. V ziadnom pripade nepripravujte
viac nez Styri davky za sebou. Pred dalSim pouZitim urobte aspor 30 min.
prestavku. Pouzivajte prisady izbovej teploty. Kvasnice si vopred rozmieSajte
vo vlaznom mlieku alebo vode. Hned ako cesto ziska tvar gule, podla vaSich
zvyklosti ukongite hnetenie, pripadne podla receptury ponechajte cesto kysnut.
Prisady sa najlepSie zmiesia, pokial ako prvé nalejete tekutinu. V pravidelnych
intervaloch robot zastavujte a zoSkrabujte zmes z hnetacieho haka. Rézne typy
muky sa mézu podstatne liSit v mnozstve potrebnej tekutiny a lepkavost cesta
méze mat znaény vplyv na zataZenie robota. Ak budete pocut, Ze sa robot
nadmerne namaha, vypnite ho, odstrarite polovicu cesta a spracujte kazdu
polovicu zvlast.

1. Mietie méasa Uﬁ@

Zostavenie (obr. 6a) (&)

Vlozte Snekovy podava¢ D1 do masorezky D ozubenym kolesom napred. Na podavaé
nasadte rezaciu Cepel D2, pri€om rezacie hrany musia byt vpredu. V zavislosti od
konzistencie mletia nasunte na podava¢ vymennu dosticku (D3, D4) tak, aby zarez
dosti¢ky pasoval do vystupku mésorezky D. Nakoniec na mésorezku naskrutkujte maticu
D5 a dotiahnite primeranou silou.

Montaz na multifunkénu hlavu (obr. 6e,6f)

Vysurite kryt A6 multifunkénej hlavy A7. Zasurite zostavenu masorezku D do vyvodu A4
pod uhlom asi 45° a pootocenim proti smeru chodu hodinovych ruciciek ju zaistite do
vodorovnej polohy (budete po€ut cvaknutie). Na hornt €ast masorezky D nasurite nasypku
D13. Teraz je masorezka pripravena na pouzitie.

Na demontaz celej masorezky stlacte uvolfiovacie tlacidlo A5, pootocte masorezku

v smere chodu hodinovych ruci€iek a vysurite ju z vyvodu multifunkénej hlavy.

Pouzitie

Méasorezka umozniuje zomletie vSetkych druhov masa zbavenych kosti, liach a kozZe.
Pouzitim vymennych dostiCiek (D3, D4) s roznymi otvormi mdzete zvolit bud’ jemné

alebo hrubé mletie masa. Maso si vopred nakrajajte na kisocky cca. 3 x 3 x 3 cm. Pod
masorezku umiestnite bud’ nadobu z nehrdzavejucej ocele B1 alebo ind vhodnu nadobu,

v ktorej sa bude zachytavat pomleté maso.

Vidlicu napajacieho privodu A11 zasunte do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite
otoCenim regulatora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupriov vhodnych na pomletie
vasich potravin (pozri tabulka).

Jednotlivé kusky masa vkladajte do plniaceho otvoru nasypky tak, aby ich Snekovy
podavaé stagil poberat a tigéikom D12 ich zlahka pritlacajte. Pri tomto spésobe spracovania
nedochadza k pretazovaniu pohonnej jednotky. Po ukonéeni spracovania vypnite
masorezku otofenim regulatora A2 do polohy 0.

I?ro manualni ovladani masorezky otocte regulator do polohy P a drzte jej v této poloze.
Snekovy podavac se bude ota€et po dobu drZeni regulatoru. Po jeho uvolnéni se regulator
automaticky vrati do polohy 0 a otaceni se vypne.
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Upozornenie @

Masorezka je tiez vybavena mechanickou poistkou. Ozubené koleso umiestnené na
Snekovom podavaci je zostrojené tak, aby sa v pripade, Ze sa do masorezky dostanu kosti
alebo kuchynské nacinie, zlomilo a zabranilo tak poskodeniu motora. Ak taka situacia
nastane, postupuijte podra pokynov v odseku V. UDRZBA.

Odporucania
— Nemelte zmrazené maso.
— Cas spracovania sa pohybuje v jednotkach minat a zavisi od mnozstva, druhu a kvality
pouzitého masa.
— Odporu¢ame pracu obcas prerusit, vypnut spotrebi¢ a odstranit’ pripadné potraviny,
ktoré sa nalepili, pripadne upchali prisluSenstvo.

2. PInenie udenin (klobasy, parky. jaternice apod. \&)‘

Zostavenie (obr. 6b)

Vlozte Snekovy podava¢ D1 do masorezky D ozubenym kolesom napred. Na podavac
nasadte separator D8 tak, aby zarez separatora pasoval do vystupku masorezky D.

Na separator prilozte trubiCku D9 a zaistite ju naskrutkovanim matice D5 na masorezku
D. Maticu dotiahnite primeranou silou. Zostavenu masorezku namontujte na multifunkénu
hlavu A7 podfa postupu v bode 1.

Teraz je masorezka pripravena na plnenie udenin. Pri demontazi postupujte opacnym
sposobom. Na demontaz celej masorezky stlacte uvolfiovacie tlacidlo A5, pootocte
masorezku v smere chodu hodinovych rugi€iek a vysurite ju z vyvodu multifunkénej hlavy.

Pouzitie

Namleté méso vloZte na nasypku mésorezky D13. Pouzite titik D12 na jemné zatlagenie
mésa do masorezky D. Crievko na plnenie nechajte najskér magat v teplej vode (cca 10
min.), aby sa zlepsila jeho elastickost a potom ho nasurite ako ,harmonicku® na vystupny
otvor. Na konci €rievka nechajte volnych 5 cm a zaviazte alebo zoSpajfujte. Vidlicu
napajacieho privodu A11 zasurite do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite otoéenim
regulatora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupfiov vhodnych na pripravu vasich
potravin.

Do plniaceho otvoru vkladaijte pripravent zmes a zlahka stlagaijte ti¢éikom D12. Pri plneni
postupujte podla zvoleného druhu udeniny (napr. jaternice, klobasy, Spekaciky atd.). Po
ukonc&eni spracovania vypnite masorezku oto¢enim regulatora A2 do polohy 0.

1
4 Odporuaéania Q

— Plnenie odporu¢ame vykonavat dvom osobam naraz, tzn. jeden vklada zmes a druhy
pridrzuje &rievko na otvore. Crievka pliite tak, aby sa dovnitra nedostal vzduch.

— Cas spracovania sa pohybuje v jednotkach minat a zavisi od mnoZstva pouzitého
masa.

—V pripade, ze ddjde k upchatiu vystupného otvoru trubi€ky D9, je nutné pohonnu
jednotku vypnut, trubi¢ku odmontovat a vycistit. Maso, ktoré zostalo v masorezke D je

\_ nepomleté a je nutné ho znovu pomliet. )
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3. Priprava cestovin - trubiéiek @
Zostavenie (obr. 6¢)

Vlozte Snekovy podava¢ D1 do masorezky D ozubenym kolesom napred. Na Snekovy
podavac nasadte tvarova¢ D10 tak, aby zarez tvarovaca pasoval do vystupku masorezky

D. PriloZte na tvarovac kuzel D11 a zaistite ho naskrutkovanim matice D5 na masorezku D.
Maticu dotiahnite primeranou silou. Zostavenui masorezku namontujte na multifunkénua hlavu
podla postupu v bode 1.

Méasorezka je teraz pripravenda na pripravu cestovin. Pri demontazi postupujte opanym
spbsobom. Na demontaz celej masorezky stlacte uvolfiovacie tlacidlo A5, pootocte
masorezku v smere chodu hodinovych rui€iek a vysurite ju z vyvodu multifunkénej hlavy.

Pouzitie

Pripravené cesto vloZte na nasypku masorezky D13. V pripade potreby pouzite tigik D12

na zatlaenie cesta do masorezky D. Pristroj bude vytla¢at’ duté trubicky, ktoré odreZete na
pozadovanu dizku.

Vidlicu napajacieho privodu A11 zasurite do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite otoc¢enim
regulatora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupfiov vhodnych na pripravu vasich
potravin. Po ukon&eni spracovania vypnite masorezku oto¢enim regulatora A2 do polohy 0.

1)

4 Odporuaéania }'\4

— Cas spracovania sa pohybuje v jednotkach minat a zavisi od mnozstva, druhu a kvality
pouzitého cesta.

— Cestoviny by sa mali ihned’ po zhotoveni uvarit vo vriacej a osolenej vode. Zabranite
tak ich zlepeniu. Vytvorené trubicky mdzete pripadne naplnit vhodnou zmesou (napr.
masovou, zeleninovou apod.).

—V pripade, Ze ddjde k upchatiu vystupného otvoru kuzela D11, je nutné vypnut pohonnu

jednotku, odmontovat’ a vygistit’ kuzel. Cesto, ktoré zostalo v masorezke D je nepomleté

a je nutné ho znovu pomliet. )

-

4. Tvarovanie cesta (cukrovinky) é}

Zostavenie (obr. 6d)

Vlozte Snekovy podava¢ D1 do mésorezky D ozubenym kolesom napred. Na podavaé
nasadte separator D8 tak, aby zarez separatora pasoval do vystupku masorezky D. Do
matice D5 vlozte drziak tvoridla D6, maticu priskrutkujte na méasorezku D a primeranou

silou dotiahnite. Na drziak D6 potom nasurite tvoridlo D7 s réznymi tvarmi profilov cesta.
Zostavenu masorezku namontujte na multifunkénu hlavu podla postupu v bode 1.
Spotrebi¢ je teraz pripraveny na pripravu tvarovaného cesta. Pri demontazi postupujte
opacnym spdsobom. Na demontaz celej masorezky stlacte uvolfiovacie tlaidlo A5, pootocte
masorezku v smere chodu hodinovych ruci€iek a vysunite ju z vyvodu multifunkénej hlavy.

Pouzitie

Pripravené cesto vloZte na nasypku méasorezky D13. V pripade potreby pouZite tisik D12 na
zatlaCenie cesta do masorezky D. Pristroj bude vytla€at cesto v pozadovanom tvare.

Vidlicu napajacieho privodu A11 zasurite do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite otoc¢enim
regulatora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupfiov vhodnych na vytla€anie cesta.
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Odporuicania
— Vytlacané cesto v pozadovanom tvare odporu¢ame pridizat (podopierat) tackou, aby
sa netrhalo.
— Tvar cesta zrezte v krat$ich diZkach cca 5-7 cm.
— Cas spracovania sa pohybuje v jednotkach minat a zavisi od mnozstva, druhu a kvality
pouzitého cesta.

Krajaé/strihadlo zeleniny a ovocia (E :-:-:-

Zostavenie a montaz na multifunkénu hlavu (obr. 3 a 7)

Snimte upevnovaciu maticu E5. Do krajaca E vlozte vhodny nadstavec (E1 az E4) podla
poZadovanej hrubosti krajania alebo strihania potraviny a nadstavec zaistite upevnenim
matice na krajac.

Vysurite kryt A6, zasurite krgja¢ E do vyvodu A4 multifunkénej hlavy A7 pod uhlom asi
45° a poto€enim proti smeru chodu hodinovych rugi€iek ho zaistite do vodorovnej polohy
(budete pocut cvaknutie). Teraz je spotrebi€ pripraveny na krajanie/strihanie. Pri vymene
nadstavca postupujte zhodnym sp6sobom.

Na demontaz krajaca stlacte uvolfiovacie tlacidlo A5, pootocte kraja¢ v smere chodu
hodinovych ruci€iek a krajac¢ vysurite z vyvodu multifunk&nej hlavy.

Pouzitie
Nakrajajte zeleninu na kusky, ktoré st vhodné na vlozZenie do otvoru krajaca E. Viozte
kusky do krajaca E a opatrne pritlacte tiCikom E6.

Upozornenie: Nikdy nepritlacajte krajanu zeleninu prstami!

Vidlicu napajacieho privodu A11 zasunte do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite
oto€enim regulétora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupfiov vhodnych na krajanie
zeleniny a ovocia.

Odporucania
— Citrusové plody zbavte kory.
— V pripade, Ze ddjde k upchatiu krajaca E, je nutné pohonnu jednotku vypnut,
demontovat telo krajaca a vycistit.
— Cas spracovania sa pohybuje v jednotkach minUt a zavisi od mnoZstva, druhu a kvality
pouzitych plodov.

4P

-

Zostavenie a montaz na multifunkénu hlavu (obr. 4 a 8)
Do podstavca F2 mixéra viozte a pootoCenim zaistite n6z F3. Na nadobu nasunte veko F1.
Otvorte kryt A9 stlacenim tlacidla A8. Na vyvod A10 nasadte zostaveny mixér F

a otocte nim proti smeru chodu hodinovych ru€i€iek tak, aby sa vystupok na podstavci F2
zasunul do drazky v multifunkénej hlave. Snhatie mixéra vykonajte opacnym spésobom.

Pri upeviiovani alebo odnimani nadoby nevyvijajte prili§ velky tlak na drzadlo nadoby.
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Pouzitie

Mixér je ur€eny na mieSanie Stiav, mlie€nych kokteilov, polievok, omacok, detskej a diétnej
vyzivy, vzdudnych ciest, piSkotového cesta, vyrobu pyré apod.

Snimte veko F1, vlozZte alebo vlejte potravinu do nadoby mixéra F a nasadte spat veko.
Neprekracujte rysku MAX vyznacenu na nadobe. Vidlicu napajacieho privodu A11 zasurite
do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite otocenim regulatora rychlosti A2 na niektory

z rychlostnych stupfiov vhodnych na mixovanie vasej potraviny (pozri tabulka).

Upozornenie gD

— Nenechévajte mixér v chode bez potraviny!
— Neodnimaijte podstavec F2 zo sklenenej nadoby F1!

1
4 Odporucania Q

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych prisad,
$tandardne sa v8ak pohybuji v desiatkach sekind. Cim dih$ie potraviny v mixéri
spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.

— Ak budete spracovavat vacsie mnozstvo potravin, rozdelte si ich do jednotlivych davok
tak, aby ste nepretazili pohonnu jednotku multifunkénej hlavy.

— PevnejSie prisady je vhodné rozkrajat' na malé kusky. N6z F3 by sa zbyto¢ne skoro
otupil.

— Ak chcete spracovavat kocky l'adu, ich rozmery by nemali prekrocit 40 x 40 x 20 mm,
inak dbjde k otupeniu noza F3 alebo pretazeniu pohonnej jednotky.

— Do nadoby F nikdy nevlievajte vriace tekutiny, vysoka teplota by mohla spésobit
poskodenie alebo prasknutie skla nadoby. Nikdy neodnimajte veko F1 po€as chodu
pohonnej jednotky. Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, séjové boby apod.) pred
spracovanim namocte do vody.

— Mbzete spracovavat aj hortce tekutiny az do teploty 80 °C, napr. omacky alebo
polievky.

— Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napr. mlieko) nadobu nikdy nepliite az po ,MAX", aby
nedoslo k preteceniu. V tomto pripade odporu¢ame mnozstvo cca 1 |I.

— Ak s vysledkom nie ste spokojni, vypnite spotrebi¢, pomocou stierky suroviny
premieSajte, Cast’ surovin odoberte alebo pridajte trochu tekutin.

Nadstavce na cestoviny (G1 - G3 @7‘

Zostavenie a montaz na multifunkénu hlavu (obr. 11 a 12)

Vysurite kryt A6, zasurite nadstavec, ktory si Zelate pouzit (G1 az G3), do vyvodu A4
multifunkénej hlavy A7 pod uhlom asi 45° a pooto€enim proti smeru chodu hodinovych
ruCiCiek ho zaistite do vodorovnej polohy (budete poc€ut cvaknutie).

J

Pouzitie

Nadstavce G2 a G3 maju rozdielne usporiadané noze a vytvoria rozdielny druh cestovin.
Pred pouzitim nadstavcov G2 a G3 je nutné cesto najskdr spracovat pomocou nadstavca
G1. Pripravte si cesto na cestoviny. Vyvalajte trochu cesta a val€eky nadstavce, ktory
hodlate pouzit, popraste trochou muky. Vidlicu napajacieho privodu A11 zasurite do
elektrickej zasuvky. Spotrebi spustite otoCenim regulatora rychlosti A2 do polohy 1,
valCeky nadstavca sa za¢nu otacéat.
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Opakovane pretiahnite cesto medzi val¢ekmi, dokial nie je hladké (mbzete si pomdct
preloZenim cesta na dizku alebo na $irku). Pri kazdom pretiahnuti cesta postupne
nastavujte oto€ny regulator na boku nadstavca na vy$Siu hodnotu, az ziskate pozadovanu
hribku. Odporu¢ana hrubka pre cestoviny je pri nastaveni regulatora na hodnotu 5 az 7.
Hotové platky cesta nasledne spracujte (nakrajajte) pomocou nadstavca G2 alebo G3 na
pozadovanu Sirku (ich rézne usporiadané noze vytvoria prisluSny druh cestovin)

a spracujte podla potreby. Pripravené cestoviny uvarte najneskér do Styroch hodin.

1
4 Odporuacania Q

Muku, sol, olej a naslahané vajcia (pri priprave ruzovych cestovin slahajte vajcia

s pretlakom) pridajte do misy. Cesto mieSajte hnetacim hakom 2 - 3 minuty pri rychlosti
1 - 2. Ak je zmes prili§ sucha, pridajte vodu. Vypnite spotrebi¢ a ruénym hnetenim
vypracujte hladké cesto. NajkvalitnejSie cestoviny ziskate, pokial cesto pred
spracovanim v nadstavci zabalite a nechate priblizne 15 minut odlezat. Nasadte valCek
na nastavenie hrubky a spracujte cesto podla vysSie uvedenych pokynov. P

\3
Mlyn&ek na mak (obr. 13 /,Q:-'

Zostavenie (obr. 14)

Na unasac¢ H1 nasunte kryt H2. ,Pevny” mleci kamen H3 vlozte na unasac, nasledne
kamenom pomaly otacajte tak dlho, az tri aretacné vystupky na kameni zapadnu do troch
vytvorenych priehlbin v unasadi. Teraz viozte ,pohyblivy“ mleci kamen (t.j. drazkami proti
sebe) na ,pevny” mleci kameni. Pritlaénu dosku H4 nasurite na hriadel tak, aby stredovy
vystupok smeroval do otvoru v mlecom kameni. Nasledne pritlacnou doskou pomaly
otacajte tak dlho, az tri aretacna priehlbiny na doske zapadnu do troch vytvorenych
vystupkov v kameni. Nakoniec na hriadel unasaca naskrutkujte regulaény kotu¢ H5

a s citom = lahko dotiahnite (POZOR: ,,pohyblivy“ mleci kamen sa musi volne otacat’).

InsStalacia pridavného strojceka do pohonnej jednotky (obr. 15)

Zostaveny mlynéek na mak zasunte (ozubenym kolesom) do vyvodu pohonnej jednotky A4
pod uhlom asi 45° a poto¢enim proti smeru hodinovych ruci¢iek ho zaistite do vodorovne;j
polohy (budete pocut cvaknutie). Pre demontaz zostaveného mlynéeka stlacte uvolfiovaci
tlaCidlo A5 na pohonnej jednotke, pootocte mlynéek v smere chodu hodinovych rugiciek az
na doraz a nasledne ho vysunte z vyvodu pohonnej jednotky.

Nastavenie ,,jemnosti / hrubosti‘ mletia (obr.16)

Jemnost mletia sa nastavuje pomocou oto¢ného regulaéného kotuca H5. Otacanim kotuca
pravotoCivym pohybom zmensujete vzdialenost medzi mlecimi kamerimi a tym aj menite
jemnost / hrubost’ mletia.

POZOR gp

— Akonahle za¢ne dochadzat ku Skrtaniu / treniu mlecich kamenov o seba, jedna sa
0 najjemnejSie mozné nastavenie stupna mletia.

— Nikdy neprit'ahujte mlecie kamene nasilim! Kamene sa nesmu pri otacani ,trvale“
dotykat’!
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Pouzitie

Mak nasypte do nasypného priestoru krytu mlyné¢eka (maximalne mnozstvo je 150 g),
drazky v mlecich kamenoch si sami davkuju mnozstvo spracovaného maku. Pod mlynéek
umiestnite vhodnu nadobu na zachytavanie mletého maku. Pohonnu jednotku uvedte

do chodu. Nastavte ,stredna“ rychlost (t.j. stuper 3 alebo 4). Odporu€ame najskér na
malom mnozstve maku overit jeho hrubost’ po spracovani (t.j. zomletie). Ak nie je hrubost
zomletého maku optimalna, vypnite pohonnu jednotku a nasledne pomocou regulaéného
kotuca H5 upravte nastavenia (t.j. otd€anim dolava = hrubsie mletie, ota¢anim doprava =
jemnejSie mletie). Ak je hrubost zomletej vzorky maku teraz optimalna, dokoncite zomletie
zostavajuceho mnozstva. V pripade, ze potrebujete spracovat va¢sie mnozstvo maku,
neprekracujte €as maximalneho chodu pohonnej jednotky.

1
4 Odporuaéania Q

— Dbaijte na dobru kvalitu maku. Odpora¢ame mak pred mletim skontrolovat, ¢i
neobsahuje cudzie telesa (napr. ulomky kamienkov), ktoré by mohli vyrobok poskodit
(napr. obrusit’ mlecie kamene). Na pripadné reklamacie v zaruénej dobe spésobené
tymito necistotami sa nebude brat ohlad.

— Mel'te iba suchy mak! Aby mak zostal sypky, mak sa pri mleti musi drvit, a nie
lisovat. inak by stratil svoju charakteristicku chut.

— Mak obsahuje olej, pre dobry vysledok nenastavujte prili§ jemné mietie.

— Cas pripravy (spracovania) sa pohybuje v mindtach a zavisi od mnoZstva, druhu
a kvality pouzitého maku (asi 150 g / 2 minuty).

— Po zomleti ,vacSieho“ mnozstva maku mézu byt su€asti pridavného strojéeka hortce
(napr. mlecie kamene, pritlacna doska, unasac). Pred demontazou a Cistenim chvilku
vyCkajte, dajte pozor, aby ste sa pripadne nespalili.

— Mak je prirodzena a ziva ,prirodna konzerva“ a preto sa chova hygroskopicky.

Z tohto dévodu sa musi skladovat v suchu. Ak sa mak melie pomaly, zle a dochadza

k abnormalnemu zahrievaniu je ,vihky“. Mletie preruste a ponechajte dostatocne

dihy €as (cca niekolko hodin) mak odvetrat tak, aby sa zbavil prebyto€nej vihkosti.

Pripadne mézete k vysuSeniu maku pouzit el. / plynovu / teplovzdu$nu riru nastavenu
\_"a teplotu max 50 °C). )

IV. TABULKA POUZITIA SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povazujte za priklady a za in8piraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut Uplny navod, ale ukazat moznosti rdzneho spracovania potravin.

Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prekro¢eniu maximalneho
obsahu nadob oznaceného ryskou. Vacsie mnozstvo spracovavanych potravin je nutné
rozdelit na niekolko davok a priebezne kontrolovat obsah nadoby. Odpord¢ame pracu
obcas prerusit, spotrebi€ vypnut a odstranit pripadné potraviny, ktoré sa nalepili pripadne
upchali prislusenstvo alebo steny nadob, mixéra a veka.
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Prislusenstvo  Potravina Max.mnozstvo Cas (min) Rychlost’”  Priprava (mm)

Smotana (vratane] .

&rahacia metla  |38% tuku) 250 ml 10 5 (maximalne) -
Bielok 12 ks 3 MAX -
Muka 15009 1 minatu na MIN, potom
Sof 179 vyé3ou rychlostou (3)

Hnetaci hak DrozZdie 1749 pocas 4 min.
Cukor 69
Voda 750 g
Sadlo 2849 -
Muka 100g 30 sekund

Miesiaca Praskovy cukor 100 g ILfbovoInou o

metla Margarin 100 g rychlostou, 1 (maximainé)
Vajcia 2ks 1 mindty

MAX -

Cibula 1ks -

Mixér Mrkva 2559 1 1- MAX 15x 15 x 15
L'ad 340 g 40 x 40 x 20
Hovadzie 20009 3

Méasorezka

“ Bravéove 2000 g 3 6 30x30x30

V. UDRZBA (obr.17

Pred akoukolvek manipulaciou so spotrebicom vytiahnite vidlicu napajacieho privodu
z elektrickej zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky!

Cistenie multifunk&nej hlavy A7 vykonavaite vihkou handri¢kou s pridavkom saponatu.
Srahacie/miesacie metly, hnetaci hak, masorezka D, kraja¢ E, mlynek na mak H, alebo
mixér F, vratane vSetkého prisluSenstva, po pouZiti ihned umyte v horucej vode

s pridavkom saponatu. Plastové Casti je mozné umyvat v umyvacke riadu. Kovové dielce

sa vS8ak do umyvacky vkladat nesmu, pretoze Cistiace prostriedky mézu sposobit’ ich
stmavnutie Ci zhrdzavenie.

Nadoba
Pri umyvani nadoby z nehrdzavejucej ocele B1 nepouzivajte drétenku, ocelovu kefu alebo
bieliace prostriedky. Vapenité nanosy odstrafite pomocou octu.

Masorezka a mixér

Pri Cisteni rezacej Cepele D2 alebo noza F3 pracujte velmi opatrne! Dbajte na to, aby rezné
hrany Cepele alebo noza neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym
znizuju ich Gginnost. Po umyti a osuseni dielcov odporu¢ame Cepel, n6z a vymenné dosticky
natriet’ stolnym olejom. Pre lahS8ie Cistenie masorezky pomeflte nakoniec tvrdé pecivo (napr.
rozok, zemlu).

Nadstavec na cestoviny
Nadstavce na cestoviny G1 az G3 po pouziti utrite vihkou handri¢kou. Neponarajte ich do vody.

Mlynéek na mak

PFi ¢isténi mlecich kamenU pracujte velmi opatrné! Dbejte na to, aby mleci hrany/drazky
kamenu nepfisly do styku s tvrdymi predméty, které je otupuji a tim snizuji jejich
uc€innost. Po umyti a osuseni dilll doporu¢ujeme natfit kameny a pfitlaénou desku stolnim
olejem.
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Niektoré potraviny mézu prislusenstvo ur€itym spdsobom zafarbit. To vS8ak nema na
funkciu spotrebi€a Ziadny vplyv a nie je ddvodom na reklamaciu spotrebica! Toto zafarbenie
obvykle po ur€itom ¢ase samo zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla
(napr. kachle, elektricky/plynovy sporak). Spotrebi¢ skladujte riadne oCisteny na suchom,
bezprasnom mieste mimo dosah deti a nesvojpravnych oséb.

Postup na vymenu zlomeného ozubeného kolesa

Vyjmite Snekovy podava¢ D1. Pomocou vhodného nastroja (napr. skrutkovaca) uvolnite
skrutku. Vyjmite ozubené koleso D14 zo Snekového podavaca. Nové ozubené koleso vlozte
na $nekovy hriadel a riadne dotiahnite skrutkou (obr. 10).

Nastavenie optimalnej vysky nadstavca (obr. 9)

Ak miesiaca metla alebo Slahacia metla narazaju na dno nadoby alebo nedosahuju na
primesi na dne nadoby. Je nutné nastavit’ spravnu vysku nadstavca C1 alebo C2. Postupujte
nasledovne:

Stlacte uvolfhovaciu packu A1 multifunkénej hlavy A7 a zdvihnite hlavu nahor. Do vyvodu
A3 v hlave vsurite niektory z nadstavcov C1, C2 a pootocenim ho zaistite v polohe tak,

aby zapadol do svojho ulozenia v hlave. Sklopte multifunkénu hlavu A7 do pracovnej
polohy stlacenim packy A1 a stlacenim hlavy A7 smerom dole az zaklapne aretacia, €o je
sprevadzané pocutelnym cvaknutim. Jednou rukou drzte nadstavec, druhou povolte maticu
nadstavca vhodnym klu€om. Vysku potom nastavte ruénym otaanim nadstavca

v smere alebo proti smeru hodinovych ruciiek. Nadstavec sa bude vysuvat smerom dole
alebo zasuvat do vnutra vyvodu. Nadstavec by mal byt ¢o najblizSie dnu a stenam nadoby,
ale nesmie sa ich dotykat. Po nastaveni vySky riadne dotiahnite maticu, zdvihnite hlavu
nahor a nadstavec vyjmite. VySku hnetacieho hdka C3 nie je nutné nastavovat.

VI. EKOLOGIA X4%8 D¢

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su pouzité
na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené
symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentéacii znamenaiju, Ze pouzité elektrické alebo
elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo&ne s komunalnym odpadom. Za u¢elom
spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych miestach, kde budu prijaté
zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomdzete zachovat cenné prirodné zdroje

a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na zivotné prostredie a fudské
zdravie, 6o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si
vyZiadajte od miestneho Uradu alebo najblizSieho zberného miesta (vid www.envidom.sk).

Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi
udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z ¢innosti, odporuc¢a sa po jeho
odpojeni od elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo Gdrzbu, ktora vyzaduje zasah do vnutornych
Casti spotrebic¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis!
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 577 055 333 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

37182



VII. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom S§titku
Prikon (W) uvedené na typovom Stitku
Hmotnost (kg) cca 8,5

Objem nadoby z nehrdzavejucej ocele (1) 55

Objem nadoby mixéra (1) 1,2

Rozmery (DxHxV), (mm) 380 x 300 x 340

Spotrebic triedy ochranny Il

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebi€a je 82 dB, ¢o predstavuje hladinu ,A*
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podla zakona €. 264/1999 Z.z. v platnom

zneni.

Vyrobok spifia poZiadavky nizsie uvedenych nariadeni viady v platnom zneni:

— NV &. 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju v urcitom
rozsahu napatia (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2006/95/ES v platnom zneni).

— NV &. 194/2005 Z.z. o podrobnostiach o technickych poZiadavkach na vyrobky z hladiska
elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady €. 2004/108/ES v platnom
zneni).

Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podla zakona €. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia ludi v plathom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurépskeho parlamentu
a Rady ¢. 1935/2004/ES o materialoch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo

inych tekutin. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Nebezpedenstvo udusenia.
Nepouzivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach, ko¢ikoch alebo detskych ohradkach.
PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

VYROBCA:' ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 000 Praha 4-Branik, Ceska republika.
VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA — Slovakia, spol. s r.o., Stara Vajnorska 8, 831 04

Bratislava 3.

POZOR: nevsuvajte do priestoru prsty.

UPOZORNENI dodrzte smér zakladani mleciho kamene!
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Multi-purpose food processor

eta 0028

USER*'S MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

|. SAFETY NOTICE JAIN

— Carefully read the user‘s manual before putting the appliance into operation, see the
illustrations and save the manual for future use. Consider the instructions in the user‘s
manual as a part of the appliance and provide it to other users of the appliance.

— Check that the voltage on the type label corresponds to the voltage in your electric power
socket.

— Do not insert the power plug into the electric power socket and do not pull it out of
the electric power socket with wet hands or by pulling on the power cord!

- Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if it is not functioning correctly or if it has fallen on the fl
oor and been damaged or if it has fallen into water. In such cases
take the appliance to a professional service centre to verify its
safety and correct function.

- This appliance must not be used by children. Keep the device
and its supply cord out of reach of children. The device may be
used by persons with reduced physical or mental abilities or lack
of experience and knowledge only if they are under supervision or
they have been instructed about using the appliance safely and
understand the potential dangers. Children must not play with the
appliance.

- Be careful when pouring hot liquid into the food processing device
or the mixer because it may spurt out of the appliance because of
sudden boil.

- If the power cord of this appliance is damaged, the cord must be
replaced by the manufacturer, their service technician or by
a similarly qualifi ed person, this will prevent the creation of
a dangerous situation.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it

from the mains by pulling the power cord from the power socket!
— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.
— Always use only one function of the appliance, never turn on several functions at the same
time (e.g. processing food in the bowl B1 and at the same time in the blender F).
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— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and disconnect it
from power supply by taking the power cord connector out of the electric socket.

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— Do not connect this appliance to a programmer device, a timer or any other device, which
switches power to the appliance automatically.

— Never submerge the appliance under water and do not wash under running water!

— Do not leave the appliance in operation without supervision and supervise it for the entire
time that food is being prepared!

— Itis not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using
a selfadhesive wallpaper, foils, etc.)!

— Use the appliance only in the working position in places, where there is no risk of it being
knocked over and at a suffi cient distance from sources of heat (e.g. fire stoves, electric/
gas stoves, cookers, etc.), and wet surfaces (kitchen sinks, wash basins etc.).

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Do not turn on the appliance without any ingredients inside!

— Use the appliance only with accessories designed for this model. The use of other
accessories may present a danger for the user.

— When mixing or blending liquids, never use a greater volume than is indicated on the bowl.

— Do not insert accessories into any body cavities.

— Never insert your fi ngers into the fi lling opening and do not use a fork, knife, spatula,
spoon, etc. Use only the supplied pusher for this purpose.

— Do not exceed the maximum continuous operating time of the appliance, see table!

— The appliance is also equipped with a mechanical safety. The cog wheel located on the
conveyor screw is designed to, in the case that bones or kitchen utensils get into the meat
mincer, to break and so prevent causing damage to the motor. If such a situation occurs,
follow the instructions in paragraph V. MAINTENANCE.

— Due to safety it is not possible to change the attachments while the drive unit is in operation.

— Allow the rotating parts to fully stop before removing the lid or the mixing bowl.

— If the funnel is empty, do not leave the extra attachment running.

— Never use the extra attachment if it is not working properly, if it fell to the ground and got
damaged. In such cases take the extra attachment to a specialized service to check its
safety and proper function.

— When assembling the extra attachment, follow the instructions for use carefully. In order to
ensure proper functioning, any other way of assembling the extra attachment is not permissible!

— The assembled extra attachment can be attached and removed only when the drive unit is
switched off and the power cord is unplugged from the power socket.

— This extra attachment H is designed for processing of poppy seeds only! Do not
process other foodstuffs (e.g. cereals, flax and sesame seeds, corn, rice, buckwheat, dried
mushrooms, herbs, spices and coffee beans, etc.).

— Never process wet, damp or frozen poppy seeds!

— Never assemble the extra attachment H on the drive unit!

— Never adjust the coarseness of grinding while the drive unit is running!

— Do not leave the extra attachment in operation unsupervised and supervise it throughout
the entire process of food preparation!

— Long hair, loose clothes or accessories and jewellery can get caught by the rotating parts
of the extra attachment. Make sure that your hair, clothes and accessories do not get
into dangerous vicinity to the rotating parts!
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— Before removing the extra attachment from the drive unit, allow the rotating parts to stop
completely.

— If the funnel is empty, do not leave the extra attachment running.

— Handle the accessories very carefully, they are very sharp.

— Do not process foods with a temperature over approx. 80 °C (176 °F).

— If the processed foods start to stick to the accessories (e.g. on the blades or graters),
turn off the appliance and carefully clean the accessories (e.g. with a spatula).

— Make sure that the power cord does not come into contact with the rotating part of the
appliance.

— The power cord must not be damaged by sharp or hot objects, by an open fl ame and it
must not be submerged under water.

— Never place it on hot surfaces and do not leave it hanging over the edge of a table or
a work bench. If the cord is brushed against or pulled by for example children the
appliance may tip over or be pulled down and lead to serious injuries!

— If the use of an extension cord is necessary, then it must not be damaged and must meet
the valid norms in force.

— Only use the appliance with original accessories from the manufacturer.

— Use this appliance only for the purpose for which it was designed as specifi ed in this
user's manual. Never use the appliance for any other purpose.

— The manufacturer takes no responsibility for damages and injuries caused by the
incorrect use of supplementary machines and accessories (e.g. ruining of foods, injury,
cuts) and takes no responsibility arising from the warranty on the appliance in the case
that the above safety notices were not followed.

ll. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES

Food processor (pic 1)

A1 — Release lever for the multi-function head
A2 — Speed dial

A3 — Mount for the attachments

A4 — Mount for meat mincer and cutter
A5 — Release button

A6 — Removable cover

B1 — Stainless steel bowl
B2 — Bowl cover
B3 - Filling opening cover

Meat mincer (pic 2)

D1 — Conveyor screw

D2 — Cutting blade

D3 - Interchangeable plate for fi ne mincing
D4 — Interchangeable plate for coarse mincing
D5 — Nut

D6 — Mould holder

D7 — Mould

Cutter (pic 3)

E1 — Attachment for thin cutting
E2 — Attachment for fi ne cutting
E3 — Attachment for coarse cutting
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A7 — Multi-function head

A8 — Button for opening the cover of
the blender

A9 — Cover

A10 — Mount for the blender

A11 — Power cord

C1 — Beater
C2 — Whisk
C3 - Kneading hook

D8 — Separator

D9 — Tube for making sausages
D10 — Mould

D11 - Cone

D12 — Pusher

D13 - Filling funnel

D14 — Cog wheel

E4 — Attachment for thin cutting
E5 — Nut
E6 — Pusher



Blender (pic 4)
F1 — Lid of the jug F3 — Blade
F2 — Blade base

Pasta attachments (pic 11)
G1 — Attachment for making pressed dough
G2 — Attachment for pasta tagliatelle
G3 — Attachment for pasta trenette

Poppy seed mill (pic 13)
H1 — carrier (assembled) H4 — pusher plate
H2 — cover with funnel H5 — regulating disc
H3 — grinding discs (2 pcs)

lIl. PREPARATION AND USE

Remove all packaging materials, take out the food processor and all accessories. Remove
all adhesive foils, stickers or paper from the food processor and accessories. Before first
use clean the parts that will come in contact with food using warm water with detergent,
thoroughly rinse with clean water and wipe dry, if necessary allow to dry.

Put the food processor with the selected accessories on a flat, stable, smooth and clean
work surface at the height of at least 85 cm, out of reach of children and incapacitated
people (see par. l. SAFETY WARNING). Leave free space for due ventilation. Vents in the
appliance ensure air circulation during ventilation and they must not be covered or blocked
in another way. Also, the legs must not be removed. Make sure that the power cord is not
damaged and that it does not lead any sharp or hot surfaces. The electric socket must be
easily accessible so that the oven can be easily disconnected from power supply if danger
appears.

Food processor (A)

Assembly for operation (pic. 5)

Lift the multi-function head A7 up by pressing release lever A1. Attach the transparent cover
B2 on the underside of the head so that the fi lling opening points in front of the head.

Fill the stainless steel bowl B1 with food that is to be processed. Place the bowl on the food
processor base A, press on it and turn clockwise so that it locks in position on the base.
Select an appropriate attachment (C1, C2 or C3) for your work, insert it into the mount A3
in the head turn it to lock it into position. Tilt the multi-function head A7 down to the work
position by pressing lever A1 and pressing head A7 downwards until it locks in, which is
accompanied by an audible click. Place cover B3 on the cover fi lling opening B2. Now the
appliance is ready for operation.

Application

The food processor is used to prepare various types of cake mixes, biscuits, pastry doughs,
icings, fi llings, mashed potatoes, rising dough and so on. To prepare the mentioned foods it
uses beating or mixing whisks or a kneading hook.

Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the appliance into operation by
turning the speed dial A2 to one of the speed levels appropriate for processing your mix
(see table). It is possible to add to the mix during operation through the cover fi lling opening
B2. After fi nishing processing, turn off the appliance by turning the dial to position 0.
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To manually control attachments C1 to C3 turn the dial to position P and hold it in this
position. The attachment will rotate while the dial is held. After releasing it the dial
automatically returns to position 0 and the rotation will stop. Turn the dial repeatedly until
you achieve the desired result. When disassembling or changing the attachment proceed in
the reverse sequence. Remove the stainless steel bowl B1 by turning it anticlockwise so that
the hooks in the food processor’s base slide out of the grooves on the sides of the bowl B1.

/ Attention @

— The food processor is equipped with a safety switch, which in the case of the
multi-function head being A7 tilted out during the operation of the motor will turn the
motor off due to safety reasons. After tilting the head to the work position the motor will
not function. To turn it on, it is necessary to fi rst return the dial A2 to position 0 and
then again set the respective speed level.

— Possible short-time mild smoke when the appliance is operated for the first time is not
a defect and the appliance is not subject to a complaint for this reason.

— At intervals stop the machine and scrape the mixture off the dough hook.

— Different batches of flour vary considerably in the quantities of liquid required and the
stickiness of the dough can have a marked effect on the load imposed on the machine.
You are advised to keep the machine under observation whilst the dough is being

\mixed. /

Recommendation
Mixing —  Use beater C1 for light doughs, cake mixes, biscuits, icings, fi llings, mashed
~ potatoes, etc. at a speed in the range Min to Max depending on the amount,
@ type and quality of the ingredients (see table). Never use beater C1 to knead
heavy doughs!
Beating — Use beater C2 for whipping cream, eggs, egg whites, desert creams, instant
puddings, mayonnaises, sponge cake doughs, etc. at a speed in the range
Min to Max depending on the amount, type and quality of the ingredients (see
table). Never use whisk C2 to knead heavy doughs or to mix light doughs!
///’\’ Use ingredients at room temperature. If the whisking is not optimal, add a little
% lemon juice or salt. Cool creams and whipping creams to at least 6 °C. Before
beating egg whites (minimum amount is 2 pcs) ensure that the base and bowl
are dry and without oil residues. Egg whites should have room temperature.
Kneading — Use the kneading hook C3 to knead delicate/light/heavier doughs at a speed in
the range Min to Max depending on the amount, type and quality of the dough
(see table). When preparing a larger amount of dough (max. 1.5 kg/1 batch)
process it in several batches. Under no circumstances should you prepare
more than four batches after each other. Before further use take a break of
~N at least 30 minutes. Use ingredients at room temperature. Mix yeast in warm
milk or water in advance. As soon as the dough is in a ball shape, depending
on your habit stop kneading, if necessary allow the dough to rise as per the
recipe. Ingredients are best mixed if the liquid is added fi rst. At regular intervals
stop the food procesor and scrape off the mix from the kneading hook. Various
types of fl our may differ signifi cantly in the amount of liquids needed and the
stickiness of the dough may have a major affect on the loading of the food
processor. If you hear that the food processor is being excessively loaded, turn
it off, remove half the dough and process each half separately.
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1. Mincing meat )

Assembly (pic. 6a)

Insert the conveyor screw D1 into the meat mincer D with the cog wheel fi rst. Attach the
cutting blade D2 to the conveyor screw with the cutting edges facing forward. Depending
on the consistency of the mincing slide the interchangeable plate (D3, D4) so that the slot
of the blade fi ts into the mount of the meat mincer D. Finally screw nut D5 on to the meat
mincer and tighten with reasonable force.

Installation on to the multi-function head (pic. 6e,6f)

Slide out cover A6 of the multi-function head A7. Insert the assembled meat mincer D

into the mount A4 at an angle of approximately 45° and secure in a horizontal position by
turning anticlockwise (you will hear a click). To the top part of the meat mincer D attach the
fi lling funnel D13. Now the meat mincer is ready for operation.

To disassemble the entire meat mincer press the release button A5, turn the meat mincer
clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

The meat mincer makes it possible to mince all types of meats free of bones, sinew and
skin. By using the interchangeable plates (D3, D4) with various openings you can select
either fi ne or coarse meat mincing. Cut the meat into strip pieces of approximately 3 x 3 x
3 cm in advance. Under the meat mincer place either the bowl B1 or another appropriate
container, which will catch the minced meat.

Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the appliance into operation

by turning the speed dial A2 to one of the speed levels appropriate for mincing your
ingredients (see table).

Insert the individual meat pieces into the filling opening of the fi ling funnel so that the
conveyor screw is able to take them in and gently push them down using the pusher D12.
This processing method prevents the drive unit from being overloaded. After finishing
processing, turn off the meat mincer by turning the dial A2 to position 0.

To manually control the meat mincer turn the dial to position P and hold it in this position.
The conveyor screw will rotate while the dial is held. After releasing it the dial automatically
returns to position 0 and the rotation will stop.

Attention:

The meat mincer is also equipped with a mechanical safety. The cog wheel located on the
conveyor screw is designed to, in the case that bones or kitchen utensils get into the meat
mincer, to break and so prevent causing damage to the motor. If such a situation occurs,
follow the instructions in paragraph V. MAINTENANCE.

Recommendation
— Do not mince frozen meat.
— The processing takes several minutes and depends on the amount, type and quality of
the meat used.
— We recommend that you interrupt your work from time to time and remove any food
which has become stuck or clogged the attachment.
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2. Filling of smoked goods (sausages. frankfurters, white pudding. etc.) &)«
Assembly (pic. 6b) ~

Insert the conveyor screw D1 into the meat mincer D with the cog wheel fi rst. Attach the
separator D8 to the conveyor screw so that the separator slot fi ts into the mount of the meat
mincer D. Push the tube D9 to the separator and secure in position by screwing the nut D5
on to the meat mincer D. Tighten the nut with reasonable force. Install the assembled meat
mincer on to the multi-function head A7 according to the procedure in point 1. Now the meat
mincer is ready for fi lling smoked goods. To disassemble proceed in the reverse sequence.
To disassemble the entire meat mincer press the release button A5, turn the meat mincer
clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

Place the minced meat into the meat mincer’s fi lling funnel D13. Use pusher D12 to gently
push meat into the meat mincer D. Allow the casing to soak in warm water (approx. 10 min)
so that its elasticity is improved and then slide it on to the output opening like an ,accordion®.
Leave 5 cm at the end of the casing free and tie or skewer it. Insert the power cord plug A11
into a power socket. Put the appliance into operation by turning the speed dial A2 to one of
the speed levels appropriate for preparing your ingredients. Place the prepared mix into the
fi lling opening and gently push in using the pusher D12. When fi lling proceed according

to the selected type of smoked good (e.g. white pudding, sausage, cabanossi, etc.). After
finishing processing, turn off the meat mincer by turning the dial A2 to position 0.

Recommendation
— We recommend that fi lling is done by two people at once, i.e. one inserts the mix and
the other holds the casing at the opening. Fill the casing so that air does not get inside.
— The processing takes several minutes and depends on the amount of meat used.
— If the output opening of the tube D9 becomes clogged, it is necessary to turn off the
drive unit and to, disassemble the tube and to clean it. The meat remaining in the meat
mincer D is not minced and it is necessary to mince it again.

3. Preparing pasta - tubes @
Assembly (pic. 6¢)

Insert the conveyor screw D1 into the meat mincer D with the cog wheel fi rst. Attach the
mould D10 to the conveyor screw so that the mould slot fi ts into the mount of the meat
mincer D. Push the cone D11 to the mould and secure it in position by screwing the nut D5
on to the meat mincer D. Tighten the nut with reasonable force. Install the assembled meat
mincer on to the multi-function head according to the procedure in point 1.

Now the meat mincer is ready to prepare pasta. To disassemble proceed in the reverse
sequence. To disassemble the entire meat mincer press the release button A5, turn the
meat mincer clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

Place the prepared dough into the meat mincer’s fi lling funnel D13. If necessary use the
pusher D12 to push the dough into the meat mincer D. The appliance will press out hollow
tubes, which you will cut down to the desired length. Insert the power cord plug A11 into

a power socket. Put the appliance into operation by turning the speed dial A2 to one of the
speed levels appropriate for preparing your ingredients. After finishing processing, turn off
the meat mincer by turning the dial A2 to position 0.
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i
4 Recommendation Q

— The processing takes several minutes and depends on the amount, type and quality of
the dough used.

— Pasta should be boiled in salty boiling water immediately after being made. This will
prevent them from sticking together. You can also fi Il the tubes with an appropriate
mix (e.g. meat, vegetable, etc.).

— If the output opening of the cone D11 becomes clogged, it is necessary to turn off the
drive unit, disassemble the cone and clean it out. The dough remaining in the meat

\_ mincer D is not minced and it is necessary to mince it again. )

4. Shaping of dough (cookies) g}
Assembly (pic.6d) W

Insert the conveyor screw D1 into the meat mincer D with the cog wheel first. Attach the
separator D8 to the conveyor screw so that the separator slot fi ts into the mount of the
meat mincer D. Insert the mould holder D6 into the nut D5 and screw the nut on to the
meat mincer D and tighten with reasonable force. Then slide the mould D7 with various
dough profi le shapes on to the holder D6. Install the assembled meat mincer on to the
multi-function head according to the procedure in point 1.

Now the appliance is ready to prepare shaped dough. To disassemble proceed in the
reverse sequence. To disassemble the entire meat mincer press the release button A5,
turn the meat mincer clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

Place the prepared dough into the meat mincer's fi lling funnel D13. If necessary use
the pusher D12 to push the dough into the meat mincer D. The appliance will press out
the dough in the desired set shape. Insert the power cord plug A11 into a power socket.
Put the appliance into operation by turning the speed dial A2 to one of the speed levels
appropriate for pressing out dough.

Recommendation
— We recommend that you hold (support) the pressed dough in the desired shape with
a plate so that it does not tear.
— Cut the shaped dough to shorter lengths of approx. 5-7 cm.
— The processing takes several minutes and depends on the amount, type and quality of
the dough used.

Cutter/grater for vegetables and fruit (E

Assembly and installation on the multi-function head (pic. 3 and 7)

Remove the fastening nut E5. Insert an appropriate attachment (E1 to E4) into the cutter

E according to the desired cutting or grating coarseness and secure the attachment by
screwing the nut on to the cutter. Slide out the cover A6, insert the cutter E into mount A4
of the multi-function head A7 at an angle of approximately 45° and secure in a horizontal
position by turning it anticlockwise (you will hear a click).

Now the appliance is ready for cutting/grating. When changing the attachments, proceed in
the same manner. To disassemble the cutter press the release button A5, turn the cutter
clockwise and pull the cutter out of the multi-function head mount.
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Application

Cut the vegetable into pieces appropriate for insertion into the cutter opening E. Insert the
pieces into the cutter E and carefully push down using the pusher E6. Note: Never press
cut vegetables with your fi ngers! Insert the power cord plug A11 into a power socket.
Put the appliance into operation by turning the speed dial A2 to one of the speed levels
appropriate for the cutting of vegetables and fruit.

Recommendation
— Remove the peel from citrus fruits.
— If the cutter E becomes clogged, it is necessary to turn off the drive unit and to
disassemble the cutter body and to clean it out.
— The processing takes several minutes and depends on the amount, type and quality of
the fruit and vegetables used.

Blender (F I]
[t

Assembly and installation on the multi-function head (pic. 4 and 8)

Into the base F2 of the blender insert blade F3 and turn to secure in place. Place the lid F1
on to the jug. Open the cover A9 by pressing button A8 Place the assembled blender F on
to the mount A10 and turn anticlockwise so that the rail on the base F2 slides into the groove
in the multifunction head. Remove the blender in the reverse sequence. When attaching or
removing the jug do not exert excessive pressure on the jug handle.

Application

The blender is designed to mix juices, milkshakes, soups, sauces, baby and dietary food,
puffy pastry dough, sponge cake dough, to make purée, etc. Remove the lid F1, insert or
pour the ingredient into the jug of the blender F and return the lid to its place. Do not fi Il over
the line MAX marked on the jug. Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the
appliance into operation by turning the speed dial A2 to one of the speed levels appropriate

for blending your ingredients (see table). ®
1

4 Recommendation

— Preparation times (processing) depend on the amount, type and quality of the used
ingredients, but as a rule it takes a few dozen seconds. The longer you process your
ingredients in the blender, the finer will be the result.

— If you will be processing a larger amount of food, separate them into individual batches
so that you do not overload the drive unit of the multi-function head.

— It is good to cut tougher ingredients into smaller pieces. The blade F3 would become
blunt unnecessarily early.

— If you wish to crush ice cubes, then their dimensions should not exceed 40x40x20mm,
otherwise the blade F3 will become blunt or the drive unit will be overloaded.

— Never pour boiling liquids into the jug F, the high temperature could damage or crack
the glass of the jug. Never remove the lid F1 while the drive unit is in operation. Dip
hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.) in water before processing.

— You may also process hot liquids up to a temperature of 80 °C, e.g. sauces, soups.

— To prevent overfl ow, never fill the jug up to the ,MAX® with liquids that create a foam
(e.g. milk). In this case we recommend an amount of approx. 1 1.

— If you are not happy with the result, turn off the appliance and stir the ingredients with

\a spatula, remove some of the ingredients or add some liquids. )
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Attention @

— Do not leave the blender in operation without ingredients!
— Do not remove the base F2 from the glass jug F1!

Pasta attachment (G1 - G3 >

Assembly and installation on the multi-function head (pic. 11 and 12)

Slide out the cover A6, insert the attachment, which you wish to use (G1 to G3) into mount
A4 of the multi-function head A7 at an angle of approximately 45° and secure in

a horizontal position by turning it anticlockwise (you will hear a click).

Application

The G2 and G3 attachments have differently arranged knives and create a different type

of pasta. Before using attachments G2 and G3 it is necessary to fi rst process using
attachment G1.

Prepare the dough for the pasta. Roll some dough and flour the attachment rollers, which
you plan to use. Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the appliance

into operation by turning the speed dial A2 to position 1, the attachment rollers will begin

to rotate. Repeatedly pull the dough between the rollers, until it is smooth (you can aid this
by turning the dough over by length or by width). Each time you pull the dough through
gradually set the speed dial on the side of the base to a higher speed, until you achieve the
desired thickness. The recommended thickness for pasta is when the speed dial is set from
5to 7. Process (cut) the finished sheets using attachments G2 or G3 to the desired width
(their different blade arrangements create the given type of pasta) process as necessary.

Cook the prepared pasta within four hours. ,f(i}
1

4 Recommendation

Into the bowl add fl our, salt, oil and beaten eggs (to prepare pink pasta beat the eggs
together with tomato paste). Mix the dough using the kneading hook for 2 -3 minutes
at a speed of 1 - 2. If the mixture is too dry, add water. Turn off the appliance and
knead by hand to create a smooth dough. The best quality pasta is achieved, if before
processing you wrap the dough and allow it to rest on the attachment for approximately
15 minutes. Attach the roller to set the thickness and process the dough according to
the above mentioned instructions.

J

Poppy seed mill (fig. 13 /.’-'

Assembly (fig. 14)

Put carrier H1 onto cover H2. Put “fixed” grinding disc H3 onto the carrier, then start turning
with the disc slowly until the three arresting projections on the disc fit in the three created
indentations in the carrier. Now place the “moving” grinding disc (i.e. with grooves facing
each other) on the “fixed” grinding disc. Slide pusher plate H4 onto the shaft so that the
central projection faces the opening in the grinding disc. Then start turning the pusher plate
slowly until the three arresting indentations on the plate fit in the three created projections
in the disc. Finally, screw regulating disc H5 onto the carrier shaft and screw it tight with
delicacy = go easy.

(CAUTION: the “moving” grinding disc must be able to rotate freely!).
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Installation of the extra attachment into the drive unit (fig. 15)

Slide the assembled poppy seed mill (with the gearwheel) onto the drive unit outlet A4 at

a 45 degree angle and by turning it slightly anti-clockwise, secure it in its horizontal position
(a click sound will be heard). To dismantle the assembled mill, press the release button A5
on the drive unit, start turning the mill slightly clockwise as far as it goes and then slide it
out of the drive unit outlet.

Setting “fineness / coarseness” of grinding (fig. 16)

Fineness of grinding is set by a turning regulating disc H5. Turning the disc clockwise
reduces the distance between the grinding discs and thus the fineness/coarseness of
grinding can be changed.

Attention @

— As soon as the grinding discs grind/rub against each other, the finest possible degree of
grinding has been set.

— Never tighten the grinding discs by force! The discs may not “constantly” touch
each other!

Use

Pour poppy seeds into the filling hole of the mill cover (maximum amount is 150 g).

The amount of processed poppy seeds is regulated by the grooves in the grinding stones.
Place a suitable container under the mill to collect the ground poppy seeds. Start up the
drive unit. Set it to its “middle” speed (i.e. speed 3 or 4). We recommend that you first
check a small sample of poppy seeds on graininess upon their processing (i.e. grinding).

If the graininess of ground poppy seeds is not optimal, switch off the drive unit and then
adjust the setting by regulating disc H5 (i.e. by turning anti-clockwise = coarser grinding, by
turning clockwise = finer grinding). If the graininess of the processed sample is now ideal,
complete the grinding process on the remaining amount of seeds. In case that you need to
process a higher amount of poppy seeds, make sure not to exceed the maximum operating

time of the drive unit.
i)
4 Recommendation }'\4

— Ensure good quality of poppy seeds. We recommend that you check poppy seeds for
presence of any foreign objects before milling (e.g. fragments of stones) which could
damage the product (e.g. abrade the grinding discs). Possible complaints within the
warranty period as a result of these impurities will not be taken into account.

— Use only dry poppy seeds when milling! Poppy seeds must be ground, not pressed,
so that they stay loose, do not pulp and do not lose their distinctive flavour.

— Poppy seeds contain oil. To ensure good grinding results, do not set a very fine degree
of grinding.

— Preparation (processing) time ranges in units of minutes, depends on the quantity,
type and quality of used poppy seeds and on the set fineness of grinding (ca. 150 g / 2
minutes).

— When grinding a “higher” amount of poppy seeds, the parts of the extra attachment
can get hot (e.g. the grinding discs, pusher plate, carrier). Wait a moment before
disassembly and cleaning. Be careful not to get burnt.
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IV. TABLE FOR THE USAGE OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES

Please consider the following cooking tips as examples and as inspiration. Their purpose is
not to be a complete guide, but to demonstrate the possibilities of various food preparation
methods.

Chose the amount of ingredients to be processed so that the maximum content of the
containers marked by a line is not exceeded. A larger amount of processed ingredients
must be divided into several batches and the contents of the container should be regularly
inspected. We recommend that you interrupt your work from time to time and remove

any food which has become stuck or clogged the attachment or is on the walls of the
containers, blender and lid.

Accessories Food Max.amount  Time (min) Speed Preparation

(mm)
Cream
includin: 250 ml 10 5 (maximum -
Whisk 538% fat)g ( )
Egg 12 pcs 3 MAX -
Flour 15009
1 minute at MIN, then higher speed
Salt 179 (3) for 4 minutes
Kneading Yeast 179
hook Sugar 69 —
Water 750 g
Lard 28¢g
Flour 1009 30 seconds
Beater Powdered sugar 1909 at any speed, 1 1 (maximum) -
Margarine 100 g minute at
Eggs 2 pcs MAX
Onion 1 pcs -
Blender Carrot 2559 1 1-MAX 15x15x15
Ica 340¢g 40x40x20
Meat mincer Beef 2008 3
Pork 2000g 3 6 30x30x30

V. MAINTENANCE (fig. 17

Pull out the power plug from the power socket before handling the device in any
way! Do not use abrasive and aggressive cleaning agents!

Clean the multi-function head A7 using a damp cloth with detergent.

Clean the beater/mixing whisks, kneading hook, meat mincer D, cutter E, poppy seed mill
H or blender F, including all accessories immediately after use in hot water with detergent.
The plastic parts can be washed in a dishwasher. However, the metal parts must not be
washed in a dishwasher because the detergents may cause them to turn dark or to rust.

The bowl

When washing the stainless steel bowl B1 do not use steel wool, a steel brush or bleaching
agents. Remove calcium stains using vinegar.
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Meat mincer and blender

When cleaning the cutting blade D2 or the blades F3, work very carefully! Ensure that the
cutting blades or blades do not come into contact with hard objects, which blunt them and
reduce the effectiveness. After cleaning and drying the parts we recommend that you apply
cooking oil to the blades and the interchangeable plates. For easier cleaning of the meat
mincer, fi nish off by grinding some hard pastry (e.g. a bread roll, bun).

Pasta attachments
Wipe the pasta attachments G1 to G3 with a damp cloth after use. Do not submerge in
water.

Poppy seed mill

Be very careful when cleaning the grinding discs! Make sure that the grinding edges
| grooves of the discs do not come in contact with any hard objects which would
make them blunt and thus reduce their efficiency. We recommend that you oil the
grinding discs and pusher plate by cooking oil after washing and wiping the parts dry.

Some foods may stain the accessories in a certain way. This however has no effect on
the operation of the appliance and is not cause for a claim or complaint regarding the
appliance! After some time this staining usually goes away by itself.

Never dry plastic moulded parts above a heat source (e.g. fire stove, electric/gas stove).
Store the appliance thoroughly cleaned in a dry, dust-free location that is out of reach of
children and incapacitated persons.

Procedure for replacing a broken cog wheel

Remove the conveyor screw D1. Using an appropriate tool (e.g. a screwdriver) loosen the
screw. Remove the cog wheel D14 from the conveyor screw. Place a new cog wheel on
the conveyor screw shaft and fi rmly tighten with a screw (pic. 10).

Setting the optimal attachment height (pic. 9)

If the beater or the whisk hit against the bottom of the bow! or do not reach the mixture at
the bottom of the bowl. It is necessary to set the correct height of attachments C1 or C2.
Proceed as follows:

Press the release lever A1 of the multi-function head A7 and lift the head up. Into the
mount A3 in the head insert one of the attachments C1, C2 and turn to secure it in position
so that it slots into its place in the head. Tilt the multi-function head A7 down to the work
position by pressing lever A1 and pressing head A7 downwards until it locks in, which

is accompanied by an audible click. Hold the attachment in one hand and with the other
release the attachment nut using an appropriate spanner. Then set the height by manually
turning the attachment clockwise or anticlockwise. The attachment will slide out of or into
the mount. The attachment should be as close as possible to the bottom and the walls of
the bowl, but it must not touch them. After setting the height properly tighten the nut, lift the
head up and remove the attachment. The height of the kneading hook C3 does not need to
be adjusted.
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V1. ENVIRONMENT a3 D=8

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specifi
ed on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical

or electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this
type of waste in agreement with the national regulations.

If the appliance is to be put out of operation, after disconnecting it from power supply we
recommend its cutoff and in this way it will not be possible to use the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service! Failure to comply with
the instructions of the manufacturer will lead to expiration of the right to guarantee
repair!

VIl. TECHNICAL DATA

Voltage (V) Shown on the type label
Input power (W) Shown on the type label
Weight (kg) approx. 8,5

Volume of the stainless steel bowl (I) 55

Volume of the blender jug (I) 1.2

Size of the product (mm) 380 x 300 x 340

Protection class of the appliance Il

The product has received ES declaration of conformity according to Act as amended.
The product matches the requirements of the below statutory order as amended.

— Committee Regulation No. 2006/95/ES as amended, setting the technical requirements
of the electrical appliance as low.

— Committee Regulation No. 2004/108/ES as amended, setting the technical requirements
of products in terms of their electromagnetic compatibility.

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee
Regulation No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food. The

manufacturer reserves the right for any insignifi cant deviations from the standard fi nished
product which do not have any effect on the functioning of the product.

I’ CAUTION: Do not insert fingers into a sppliance.

g

A NOTICE: maintain the direction for inserting the grinding disc!
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Tébbcélu konyhai robot

eta 0028

HASZNALATI UTASITAS

Kdszonjik, hogy termékilinket valasztotta. A késziilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehetéség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsé részeivel egyitt gondosan 6rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES JNAN

— Elsd hasznélat elétt gondosan olvassa el a hasznalati utmutatot, tekintse at az abrakat
és az utmutatot érizze meg. A hasznalati utmutatét a készulék részének tekintse és adja
tovabb az Ujabb felhasznaldnak.

— Ellenérizze, hogy a termékjelzés adatai megfelelnek az On elektromos aljzat-
fesziiltségének.

— A tapkabel dugét ne szurja aljzatba és ne hizza ki nedves kézzel és a vezetéket huzval

— A termék otthoni és hasonlé (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

- A berendezést soha se hasznalja, ha sérult a tapkabel vagy
a dugd, ha rosszul miikddik, ha foldre esett és karosodott vagy
vizbe esett. llyen esetben a berendezést vigye elektroszakszervizbe
biztonsaganak és funkcidinak ellen6rzése végett.

- A készuléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készlléket
és a kabelt tavol a gyerekektdl! A készuléket nem hasznalhatjak
felugyelet nélkll olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai
és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarélag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatardl irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megeértik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

- Ha a készulék tapkabele sérilt, a tapkabelt a gyartonak, szervizi
dolgozonak vagy hasonld képesitett személynek kell kicserélnie,
hogy elkerulje veszélyes helyzet kialakulasat.

- Legyen nagyon ovatos, amikor belednti az ételt az el6készité
eés feldolgoz6 gépbe, vagy a mixerbe onti a forro vizet, mert az
kifroccsenhet a készulékbél a hirtelen forras miatt!

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos halézatrol, ha

a készulék felugyelet nélkil marad.

— A készilék miikodése kdzben kerlilje a készlilék és az otthoni allatok, viragok, vagy rovarok
kozotti kontaktust!

— Mindig csak egy funkciojat hasznalja a készlléknek, soha se akarjon tobb funkciot egyszerre
elinditani (pl. élelmiszer-feldolgozast az edényben B1 és egyidejlileg a mixerben F).

— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a késziiléket az
el.hdlézatrdl a csatlakozo vezeték villasdugdja el.dugaszoldaljzatbdl torténd kihuzasaval.
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— A késziléket ne hasznalja programozéval, idézitével vagy barmilyen berendezéssel, amely
Onmiikddén kapcsolja be a késziiléket.

— A készuléket soha se meritse vizbe és ne mossa folyé viz alatt!

— A késziulék mikddéséhez nem szabad kilsé id6zit6 kapcsolét, vagy kildn tavvezérld
rendszert hasznalni!

— Mindig kapcsolja le a késziléket a halézatrol, ha felligyelet nélkil hagyja.

— A tartozékok vagy hozaférhetd részek kicserélése elétt, amelyek mikddés kdzben
mozognak, beszerelés és szétszerelés elbtt, tisztitds vagy karbantartas elétt,

a késziléket kapcsolja ki és hizza ki a tapkabel dugdjanak kihuzasaval az aljzatbol!

— Mindig kapcsolja le a késziléket a halézatrdl, ha felligyelet nélkiil hagyja.

— A készuléket csak Uzemhelyzetben hasznalja olyan helyen, ahol nem fenyegeti lefordulas
és elegendd tavolsagban van a héforrasoktol (pl. fiitétest, gaz/elektromos tlizhely, sitélap
stb.) és nedves felliletekt6l (mosdé, mosogato stb.).

— Az el6készités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges csomagolasat
(pl. papirt, PE- zacskokat stb.).

— A késziléket ne kapcsolja be behelyezett hozzavaldk nélkil!

— A készuléket csak erre a tipusra szant tartozékokkal hasznélja. Mas tartozékok hasznélata
veszély kockazatat hordozza a kezel6személyre.

— A tartozékokat ne szurja semmilyen testnyilasba.

— Soha se szurja az ujjat a toltényilasba és ne hasznaljon otvoru villat, kést, kanalat stb. Erre
a célra csakis a tartozék adagoldcsonkot hasznalja.

— Ne Iépje tul a készilék sziunetmentes mikddtetésének maximum idejét, Isd tablazat!

— A készilék mechanikus biztositékkal rendelkezik. Az orsés adagolon levéd fogaskerék
ugy van kialakitva, hogyha a husvagéba csontok vagy konyhai eszkézok kerlinének,
eltérjén és megakadalyozza a motor karosodasat. Ha ilyen helyzet all el6, az V. bekezdés
utasitasai szerint jarjon el KARBANTARTAS.

— A toldalék a biztonsag érdekében a meghajtéegység miikdédése kozben nem cserélhetd!

— Mielbtt leveszi a fed6t vagy a mixeredényt, varja meg mig a forgd részek teljesen leallnak.

— A kiegészit6 tartozék csak mak feldolgozasara hasznalhaté! Ne dolgozzon azzal fel
mas élelmiszereket (pl. gabonaféléket, len és szezammagot, kukoricat, rizst, hajdinat,
szaritott gombat, gyogyndvényeket, fliszereket, kavét stb.).

— Ne dolgozzon fel vizes, nedves vagy fagyott makot!

— Kiegészit6 tartozékot soha ne allitsa 6ssze a meghajtéegységen!

— Ne allitsa be a daralasi finomsagot a meghajtéegység miikodése kozben!

— A kiegészit6 tartozékot pontosan a kezelési utmutaté utasitasai szerint allitsa 6ssze,
barmilyen mas dsszeallitasi kombinacié a helyes mikddés szempontjabdl nem megengedett!

— Az Osszeallitott kiegészité tartozékot csak akkor helyezze fel vagy vegye le, ha
a meghajtéegység kikapcsolt allapotban van és a csatlakozdvezeték villasdugdja nincs
rakapcsolva az el.halozatra.

— Ne hagyja a kiegészitd tartozékot felligyelet nélkil és azt az ételkészités teljes ideje alatt
ellendrizze!

— Ne hagyja a kiegészitd tartozékot izemben, ha annak betdltd tdlcsére kitrult

— Hosszu hajat, b6 6lt6zékét vagy annak tartozékait és ékszereit a kiegészité tartozék
forgo részei elkaphatjak. Ugyeljen arra, hogy az On haja, 6Itézéke és annak tartozékai ne
kerlljenek a forgé alkatrészek veszélyes kdzelébe!

— Mielétt levenné a kiegészitd tartozékot a meghajtéegységrél, hagyja annak mozgasban
levd forgo részeit teljesen ledlini.

— A tartozékokkal manipulalasnél évatosan jarjon el, nagyon élesek.

— Ne dolgozzon fel kb. 80 °C (176 °F)-nal nagyobb héfoku élelmiszert.

— Folyadékok mixelésénél vagy keverésénél soha se adjon nagyobb mennyiséget, mint az
edényen jelzett.
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— Ha a feldolgozott élelmiszerek elkezdenek a tartozékokra ragadni (pl. éleken, reszelén),
a késziléket kapcsolja ki és a tratozékokat dvatosan tisztitsa meg (pl. ronggyal).

— Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne keriiljon érintkezésbe a késziilék forgo részeivel.

— A hasznalt vezetéket ne sértse meg éles vagy forro targy, nyilt lang és ne meritse vizbe.

— Soha se rakja forro fellletekre, és ne hagyja a konyhaasztal szélérél I6gni. A tapkabel
meghuzasaval pl. gyerekek altal a készulék felborulhat vagy leeshet és komoly sértilést
okozhat!

— Szikseég esetén hosszabbité kabel hasznalata sziikséges, hoy ne sériiljon és be
legyenek tartva az érvényes szabvanyok.

— A késziléket csak eredeti tartozékkal hasznalja a gyartotol.

— A késziiléket csak arra célra hasznalja, amire szanva van, és ahogy a hasznalati
utmutatdban le van irva. A készuléket soha se hasznalja mas célra.

— A gyartd nem felel a kiegészité egységek és tartozékok helytelen hasznalatabdl adédo
karokért (pl. élelmiszer-megromlas, sériilés, vagott seb) és nem érvényes a jotallas
a fentebbi biztonsagi fi gyelmeztetések be nem tartasa esetén.

l. A KESZULEK ES TARTOZEKOK LEIRASA

Konyhai robot (kép 1)
A1 — Multifunkciods fej kioldo kar A7 — Multifunkcios fej
A2 — Tekerdgombos sebesség-szabalyz6 A8 — Mixer-boritas nyitégomb
A3 — Toldalék-kimenet A9 — Boritas
A4 — Husvago és szeleteld kimenet A10 — Mixer kimenet
A5 — Kioldé gomb A11 — Tapkabel
A6 — Levehetd boritas

B1 — Nemesacél edény C1 — Keverdlapat

B2 — Edény boritas
B3 — Toltdnyilas fedd

Huasvago (kép 2)

D1 — Ors6s adagold

D2 - Vagéél

D3 — Cserélhetd lap fi nom &rléshez
D4 — Cserélhetd lap durva orléshez
D5 — Anyacsavar

D6 — Forma tarto

D7 — Forma

Szeletelo (kép 3)

E1 — Toldalék vékony szeleteléshez
E2 — Toldalék fi nom szeleteléshez

E3 — Toldalék vastag szeleteléshez

Mixer (kép 4)
F1 — Edény fed6
F2 — Kés talp

Tészta (kép 11)
G1 — Toldalék gyurt tészta készitéséhez

G2 — Toldalék tagliatelle tésztahoz
G3 — Toldalék trenette tésztahoz

C2 — Habverd szar
C3 — Dagasztéhorog

D8 — Elkilonitd
D9 — Csb kolbasz készitéséhez
D10 — Formazé

D11 — Tolcsér
D12 — Adagolécsonk
D13 — Toltélap

D14 — Fogaskerék

E4 — Toldalék vékony reszeléshez
E5 — Anyacsavar
E6 — Adagolocsonk

F3 — Kés
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Makdaralé (kép 13)
H1 — hajtétarcsa (6sszeallitott) H4 — nyom¢ alatét
H2 — burkolat adagoléedénnyel H5 — szabalyozé gomb
H3 — 6rlégyrik (2 db)

1. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Tavolitson el minden csomagoldéanyagot, vegye ki a konyhai robotot és minden tartozékot.
A robotrol és a tartozékokrél minden csomagoldéféliat, tapaddcimkét vagy papirt tavolitson
el. Elsé hasznalat el6étt mossa el a részeket, amelyek élelmiszerrel érintkezésbe keriinek,
meleg mosogatdszeres vizben, jol dblitse le tiszta vizzel, térélje szarazra vagy hagyja
megszaradni.

Helyezze az 6sszeallitott konyhai robot egyenletes, stabil, sima és tiszta munkafellletre

a padlotél mért minimalisan 85 cm magassagban, gyermekek és nem dnjogu szemeélyek altal
nem elérhetd helyre (lasd az I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK c.fejezetet). Hagyjon
elegendd szabad teret a készililék megfeleld szell6zéséhez. A késziléken levé nyildsok

a szell6zéshez sziikséges levegbéaramlast biztositjak és azokat nem szabad letakarni vagy
egyéb mddon zarolni. Nem szabad a készilék l&bait sem eltavolitani. Gy6z6djén meg arrdl,
hogy a betaplald csatlakozé vezeték nem sérllt-e és nem fekszik-e éles szél vagy forrd
felleten. Az el. dugaszoldaljzat jol hozzaférhet6 legyen, hogy veszély esetén a konyhai
robotot kdnnyen le lehessen kapcsolni az el. halézatrdl.

Konyhai Robot (A)

Osszeallitas hasznalathoz (kép 5)

Emelje fel a multifunkcios fejet A7 a kioldokar lenyomasaval A1. A fej alsé részére tegye
fel az atlatszé boritast B2 ugy, hogy a toltényilas a fej elé nézzen. Toltse meg a nemesacél
edényt B1 a feldolgozandd élelmiszerrel. Az edényt helyezze a robot talpara A, nyomja meg
és forditsa el dramutaté-jaras iranyaban ugy, hogy zarolédjon a talpra. Véalassza ki

a megfelel6 toldalékot (C1, C2 vagy C3) a végzendd munkahoz, tegye a kimenetbe A3

a fejen és elforgatassal rogzitse a helyén. A multifunkcios fejet A7 hajtsa tzemhelyzetbe

a kar A1 lenyomasaval és a fej A7 lefelé nyomasaval és zarolasaval, amit hallhato kattanas
jelez. A boritas toltényilasaba B2 tegye a B3 fedét.

Most a készulék hasznalatra kész.

A gép hasznalata

A konyhai robot kiilénb6z6 tortakeverékek, ropik, tésztak, dntetek, toltelékek, krumplikasa,
dagasztott tészta és hasonldk készitésére szolgal. Az emlitett élelmiszerek elkészitéséhez
habverét vagy kever6lapatot vagy dagasztéhorgot hasznal. A tapkabel dugdjat A11 szurja
a halozati aljzatba. A készliléket inditsa el a sebességszabalyzo eltekerésével A2

a valasztott élelmiszerek feldolgozasahoz megfelel6 fokozatok egyikére (Isd tablazat).

A keverék betdltheté hasznalat kézben is a B2 boritas téltényilasan keresztil. A feldolgozas
befejezése utan a késziiléket kapcsolja ki a sebességszabalyzé 0 helyzetbe allitasaval.

A C1 - C3 toldalék kézi vezérléséhez tekerje a sebességszabalyzot P helyzetbe és tartsa
ott. A toldalék a sebességszabalyzo tartasanak idejéig forog. Kiengedés utan a szabalyzé
automatikusan visszatér a 0 helyzetbe és a forgas leall. A sebességszabalyzo tekerését
ismételje néhanyszor, amig nem éri el a kivant eredményt.

A toldalék leszerelésénél vagy cseréjénél forditott médon jarjon el. A nemesacél edényt B1
vegye le éramutatéjarassal ellentétes iranyban elforditassal ugy, hogy a robot talpaban levé
horgok kitolédjanak az edény menetébdl B1.
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— Az 6n robotgépe elektromos sebességérzékeld vezérlbvel van ellatva, amely
fenntartja a sebességet a terhelés valtozasa mellett, mint a kenyértészta dagasztas
vagy a tojasok hozzaadasa a tésztahoz. Ezért hallhat némi valtozast a robotgép
miikédésében, amint az alkalmazkodik a kivalasztott terheléshez és sebességhez — ez
normalis.

— A konyhai robot biztonsagi kapcsoléval rendelkezik, ami a multifunkcids fej kihajtasa
esetén A7 a motor miikddése kézben biztonsagi okokbdl kikapcsol.

A fej Uzemhelyzetbe hajtasa utan a motor nem miikédik. A bekapcsolasahoz el6bb
a sebességszabalyz6t A2 vissza kell allitani 0 helyzetbe és azutén ujra beallitani
a vonatkozo sebességfokozatot.

— A készilék els6é bekapcsolasakor jelentkezd rovid ideig tartd, gyenge flst vagy
szagképz6dés nem hibajelenség és nem ad okot a késziilék reklamaciojara.

— ldénként kapcsolja ki a készuléket, és kaparja le a tésztat a keveréhorogrol.

— A kllénboz6 lisztfajtak jelentésen eltéré mennyiségi folyadékot igényelnek, és a tészta
sliriisége befolyasolhatja a gép terhelését. Azt javasoljuk, hogy figyeljen oda a gépre

\a tészta keverése kdzben; a miiveletnek kb. 10 percig kell tartania. /

Javaslat
Keverés - A keverdlapatot C1 kdnny( tésztahoz, tortakeverékhez, ropihoz, dntethez,
"\ toltelékhez, krumplikasahoz stb. hasznalja Min - Max fokozat kézétt az
@ élelmiszer mennyiségétdl, fajtajatol és minéségétdl fliggéen (Isd tablazat).
A C1 kever6lapatot soha se hasznalja nehéz tésztak keveréséhez!

Habverés - A C2 habver6 szarat tejszinhab, tojas, tojasfehérje, tortakrém, instant pudng,
majonéz, piskotatészta stb. felveréséhez hasznalja Min - Max sebesség kozott
- az élelmiszer mennyiségétd|, fajtajatdl és minéségétdl fiiggben (Isd tablazat). A
///’\) C2 habver§ szarat soha se hasznalja nehéz tésztak dagasztasahoz vagy koénnii
Q@ tésztak keveréséhez! Szobah6mérsékletli hozzavaldkat hasznaljon.
Ha a habverés nem optimalis, adjon hozza egy kis citromlevet vagy soét.
A krémeket, tejszinhabot és tejfélt hagyja legalabb 6 °C-ra lehdilni.
Tojasfehérjék (minimum adag 2 darab) felverése el6tt gy6z6djon meg, hogy
a toldalék és az edény szaraz és olajmaradéktol mentes. A tojasfehérjének
szobahdmérsékletlinek kell lennie.

Dagasztas - A C3 dagasztohorgot ropogos/kdnnyii/nehéz tésztak dagasztédsara hasznélja
Min - Max fokozat kdz6tt a tészta mennyiségétél, fajtajatol és mindségétdl
fliggben (Isd tablazat). Nagyobb mennyiségl tészta (max. 1,5 kg/1 adag)
készitésénél tobb adagban dolgozza fel. Soha se készitsen négy adagnal
tdbbet egymas utan. Ujabb hasznalat elétt elébb hagyjon legalabb 30 perc

N szlinetet. Szobahémérséklet(i hozzavaldkat hasznaljon. Az élesztét elébb

\S keverje szét langyos tejben vagy vizben. Amint gdmb alaku lesz, szokas
szerint fejezze be a dagasztast, esetleg recept szerint hagyja a tésztat
kelni. A hozzavaldk jobban elkeverddnek, ha elséként folyadékot ént hozza.
Rendszeres id6k6zdnként allitsa le a robotot és kaparja le a keveréket
a dagasztéhorogrol. A kilonboz6 fajtaju lisztek alapvetéen eltéréek lehetnek
a szlikséges folyadék tekintetében és a tészta tapadasanak jelentés hatasa
lehet a robot terhelésére. Ha azt hallja, hogy a robot tulzottan erélkédik,
kapcsolja ki, tavolitsa el a tészta felét és ugy folytassa.
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1. Hasérlés @)

Osszeallitas (kép 6a) ©

Tegye az orsos adagoldot D1 a husvagoéba D a fogaskerékkel elére. Az adagoldra tegye fel

a D2 vagoeélt, mikézben az élnek eldl kell lennie. Az 6rlés allaga szerint tegye az adagoldra
a cserélhetd lapot (D3, D4) ugy, hogy a lap bevagasa passzoljon a husvagé kimenetébe D.
Végll a husvagoéra csavarozza fol az anyacsavart D5 és aranyos erével hiuzza be.

Felszerelés a multifunkcios fejre (kép 6e,6f)

Tolja ki a multifunkcids fej A7 boritasat A6. Tolja be az 6sszeallitott husvagét D

a kimenetbe A4 kb. 45° szdg alatt és az 6ramutatéjarassal ellentétes iranyban elforgatassal
rogzitse vizszintes helyzetben (kattanast hall). A husvagé felsé részére D tolja fol

a atoltélapot D13. Most a husvagé hasznalatra kész.

Az egész husvago szétszereléséhez nyomja meg a kioldé6 gombot A5, forditsa el

a husvagot oramutatdjaras iranyaban és vegye le a multifunkcids fej kimenetérdl.

A gép hasznalata

A husvago lehetévé teszi csonttdl, intdl, bértél megszabaditott minden husfajta ériését.

A cserélhetd lapok (D3, D4) kiildnbdz6 nyildsokban hasznalataval valaszthat fi nom vagy
durva husérlés kozott. A hust el6bb vagja fel kb. 3 x 3 x 3 cm kockaékra. A husvagé ala
tegyen nemesacél edényt B1 vagy mas megfelel6 edényt, amibe az &rolt hus kerdl. A
tapkabel dugéjat A11 szurja a haldzati aljzatba. A késziléket inditsa el a sebességszabalyzo
eltekerésével A2 a kivalasztott élelmiszerek 6riéséhez megfeleld fokozatok egyikére (Isd
tablazat). Az egyes husdarabokat tegye a toltényilasba a téltélapon ugy, hogy az orsés
adagol6 dssze tudja szedni és az adagolocsonkkal D12 enyhén nyomja le. Ezen médszerrel
nem kovetkezik be a meghajtéegység tulterhelése. A feldolgozas befejezése utan

a husvagot kapcesolja ki a sebességszabalyzo 0 helyzetbe allitasaval.

A husvago kézi vezérléséhez tekerje a sebességszabalyzét P helyzetbe és tartsa oft.

Az orsés adagol6 a sebességszabalyz6 tartdsanak idejéig forog. Kiengedés utan

a szabalyz6 automatikusan visszatér a 0 helyzetbe és a forgas leall.

Figyelmeztetés @

A husvagé mechanikus biztositékkal rendelkezik. Az orsés adagolon levd fogaskerék ugy
van kialakitva, hogyha a husvagéba csontok vagy konyhai eszk6zdk kerilnének, eltérjén és
megakadalyozza a motor karosodasat. Ha ilyen helyzet all el§, az V. bekezdés utasitasai
szerint jarjon el V. KARBANTARTAS.

Javaslat
— Ne 6r6ljon fagyott hust.
— A feldolgozasi id6 percekben mérhetd és fligg a hasznalt hus mennyiségétél, fajtajatol
és minGségétdl.
— Javasolt a munkat idé6nként megszakitani, a késziiléket kikapcsolni és eltavolitani az
esetleges felragadt élelmiszereket.
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Osszeallitas (kép 6b) \&)‘

Tegye az orsos adagolét D1 a husvagoéba D a fogaskerékkel elére. Az adagoldra tegye az
elkllonitét D8 ugy, hogy az elkllonité bevagasa passzoljon a husvagoé kimenetébe D. Tegye
a D9 csovet az elklldnitdre és rogzitse a D5 anyacsavar husvagora D csavarasaval.

Az anyacsavart aranyos erével huzza be. Az dsszeallitott husvagot szerelje a multifunkcios
fejre A7 az 1-es pont utasitasai szerint.

Most a husvago kolbasz toltésére kész. Szétszerelésnél forditott modon jarjon el.

Az egész husvago szétszereléséhez nyomja meg a kioldé6 gombot A5, forditsa el

a husvagot oramutatdjaras iranyaban és vegye le a multifunkcids fej kimenetérdl.

A gép hasznalata

Az 8rolt hast tegye a hasvago téltélapjaba D13. Hasznélja az adagolécsonkot D12 a hus
enyhe benyomasahoz a husvagoba D. A belet hagyja el6bb meleg vizben azni (kb 10 perc),
hogy javuljon a rugalmassaga és mint ,harmonikat® tolja a kimeneti nyilasra. A bél végén
hagyjon 5 cm-t és kdsse be vagy fogja 6ssze. A tapkabel dugdjat A11 szurja a halozati
aljzatba. A késziiléket inditsa el a sebességszabalyzé eltekerésével A2 a kivalasztott
élelmiszerek készitéséhez megfelel6 fokozatok egyikére.

A toltényilasba toltse az elkészitett keveréket és az adagoldcsonkkal D12 enyhén nyomja le.
A toltésnél a kivalasztott fiistdlt hus szerint jarjon el (pl. hurka, kolbasz stb.). A feldolgozas
befejezése utan a hisvagot kapcsolja ki a sebességszabalyzo 0 helyzetbe allitasaval.

Javaslat
— A toltést javasolt két személynek végeznie, azaz egyik rakja a hozzavalot és a masik
a belet a nyilashoz tartja. A belet ugy toltse, hogy ne kertljon bele levegé.
— A feldolgozasi id6 percekben mérhet6 és fiigg a hasznalt his mennyiségétél.
— Ha eltémdédne a csé D9 kimeneti nyilasa, ki kell kapcsolni a meghajtéegységet,
leszerelni a csvet és megtisztitani. A husvagéban D maradt hust nincs megérolve és
Ujra kell 6rélni.

3. Tészta - csétészta készitése @

Osszeallitas (kép 6¢)

Tegye az orsos adagolot D1 a husvagéba D a fogaskerékkel elére. Az orsés adagoléra
tegye a formazot D10 ugy, hogy a formazé bevagasa passzoljon a husvagé kimenetébe.
Tegye a tdlcsért D11 a formézéra és rogzitse a D5 anyacsavar husvagéra D csavarasaval.
Az anyacsavart aranyos erével hizza be. Az dsszeallitott husvagot szerelje a multifunkcios
fejre az 1-es pont utasitasai szerint.

Most a husvago tészta készitésére kész. Szétszerelésnél forditott modon jarjon el.

Az egész husvago szétszereléséhez nyomja meg a kioldé gombot A5, forditsa el a husvagot
6ramutatéjaras iranyaban és vegye le a multifunkcios fej kimenetérdl.

A gép hasznalata

Az elbkeészitett tésztat tegye a husvago toltélapjaba D13. Sziikség esetén hasznalja az
adagoldcsonkot D12 tészta benyomasahoz a husvagoba D. A készlilék csétésztat fog
kinyomni, amit a kivant hosszra vag. A tapkabel dugdjat A11 szurja a haldzati aljzatba.
A készliléket inditsa el a sebességszabalyzo eltekerésével A2 a kivalasztott élelmiszerek
készitéséhez megfelels fokozatok egyikére. A feldolgozas befejezése utan a husvagot
kapcsolja ki a sebességszabalyz6 OFF helyzetbe allitasaval.
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— A feldolgozasi id6 percekben mérhet6 és fligg a hasznalt tészta mennyiségétdl,
fajtajatdl és minéségétdl.

— A tésztat forrd sds vizben kell megfézni azonnal elkészités utan. igy elkerdili
Osszetapadasukat. Esetleg az elkészllt cs6tésztat megtoltheti megfeleld keverékkel
(pl. husos, zoldséges stb.)

— Ha eltémddik a télcsér kimeneti nyilasa D11, ki kell kapcsolni a meghajtéegységet,
leszerelni a tdlcsért és megtisztitani. A husvagéban D maradt tészta nincs szétérolve

\és Ujra kell 6rélini. )

4. Tésztaqgyuras (cukros) é))
Osszeallitas (kép 6d) W

Tegye az orsés adagolot D1 a husvagéba D a fogaskerékkel elére. Az adagolora tegye az
elkllonitét D8 ugy, hogy az elkllonité bevagasa passzoljon a husvagoé kimenetébe D.

Az anyacsavarba D5 tegye a formatartét D6 és az anyacsavart csavarozza vissza

a husvagora D és aranyos erével huzza be. A tartéra D6 ezutan tegye fel a format D7

a kilénbozd tésztaformakkal. Az 6sszeallitott husvagot szerelje a multifunkcios fejre az
1-es pont utasitasai szerint.

Most a készilék a formazott tészta készitésére kész. Szétszerelésnél forditott moédon
jarjon el. Az egész husvago szétszereléséhez nyomja meg a kioldé gombot A5, forditsa el
a husvagot oramutatdjaras iranyaban és vegye le a multifunkcids fej kimenetérdl.

A gép hasznalata

Az el6készitett tésztat tegye a husvago toltélapjaba D13. Szikség esetén hasznalja az
adagoldcsonkot D12 tészta benyomasahoz a husvagoba D. A készillék a tésztat

a kivant beallitott formaban nyomja ki. A tapkabel dugdéjat A11 szurja a haldzati aljzatba.
A késziléket inditsa el a sebességszabalyzo eltekerésével A2 a tészta kinyomasanak
megfelel6 fokozatok egyikére.

Javaslat
— A kivant formaju kinyomott tésztat javasolt tartani (alatamasztani) talcaval, hogy ne
szakadjon el.
— A tésztat vagja le kb 5-7 cm hosszban.
— A feldolgozasi id6 percekben mérhetd és fligg a hasznalt tészta mennyiségétol,
fajtajatdl és minéségétdl.

Z06ldség- és gyumolcs-szeleteld/reszeld (E

Osszeallitas és felszerelés a multifunkcios fejre (kép 3 és 7)

Vegye le a rogzité anyacsavart E5. A szeletel6be E tege a megfeleld toldalékot (E1
egészen E4) a szeletelés vagy reszelés kivant fi nomsaga szerint és a toldalékot rogzitse
az anyacsavar behuzasaval a szeletelére.

Tolja ki a boritast A6, tolja fel a szeletel6t E a muntifunkcids fej A7 kimenetére A4 kb.

45° sz6g alatt az oramutatdjarassal ellentétes iranyban és rogzitse vizszintes helyzetben
(kattanast hall). Most a készlilék szeletelésre/reszelésre kész.
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A toldalék cseréjénél azonos modon jarjon el. A szeletel szétszereléséhez nyomja meg
a kioldé gombot A5, forditsa el a szeletel6t 6ramutatéjaras iranyaban és vegye le
a multifunkcios fej kimenetérdl.

A gép hasznalata
Vagja fel a z0Iséget darabokra, amelyek megfeleléek a szeletel6 nyilasaba betdltéshez E.
Tegye a darabokat a szeletelébe E és 6vatosan nyomja le az adagolécsonkkal E6.

Figyelmeztetés: Soha se tolja a vagott zdldséget az ujjaivall A tdpkabel dugdjat A11
szurja a haldzati aljzatba. A készlléket inditsa el a sebességszabalyzd
eltekerésével A2 a zdldség és gyimolcs szeletelésének megfeleld
fokozatok egyikére.

Javaslat
— A citruszgyémolcsokrél tavolitsa el a héjat.
— Ha eltémédne a szeleteld E, ki kell kapcsolni a meghajtéegységet, leszerelni
a szeleteld késziléktestet és megtisztitani.
— A feldolgozasi id6 percekben mérhetd és fligg a hasznalt gyiimolcsdk mennyiségétdl,
fajtajatél és minéségétdl.

am» 1)

Osszeallitas és felszerelés a multifunkcios fejre (kép 4 és 8)

A mixer talpba F2 tegye és elforgatassal rogzitse a vagokést F3. Az edényre tolja

a fed6t F1. Nyissa ki a fedelet A9 az A8 gomb lenyomasaval. Az A10 kimenetre tegye az
Osszeallitott mixert F és tekerje el dramutato-jarassal ellentétes iranyban ugy, hogy

a talp kimeneten F2 a multifunkcios fej menetére tolddjon. A mixer levételét forditott
modon végezze. Az edény rdgzitéséhez vagy levételéhez ne fejtsen ki tul nagy erét az
edény fogantyujara.

A gép hasznalata

A mixer levek, tejkoktélok, dntetek, martasok, gyerek- és diétas tap, levegés tésztak,
piskotatészta, pureé stb. keverésére szolgal.

Vegye le a fed6ét F1, tegye vagy Ontse a hozzavalot a mixeredénybe F és tegye vissza
a fed6t. Ne Iépje tul a MAX jelzést, az edényen kijelblve.

A tapkabel dugdjat A11 szurja a haldzati aljzatba. A késziiléket inditsa el

a sebességszabalyzo eltekerésével A2 ezen élelmiszerek mixeléséhez megfelel
fokozatok egyikére (Isd tablazat).

Figyelmeztetés: A mixert ne hagyja mikddésben élelmiszer nélkil! Ne vegye le a talpat
F2 az iivegedényrél F1!
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— Az elkészitési (feldolgozasi) id6k fuggnek a hasznalt hozzavalok mennyiségétol,
fajtajatol és minéségétél, altalaban azonban néhany tiz masodperc. Minél tovabb
dolgozza fel az élelmiszert a mixerben, annal fi nomabb lesz a végeredmény.

— Ha nagyobb mennyiségii élelmiszert dolgoz fel, ossza fel egyes adagokra, hogy ne
terhelje tul a multifunkcioés fej meghajtéegységét.

— A keményebb anyagokat jobb kis darabokra felvagni. A kés F3 foloslegesen
eltompulna.

— Ha jégkockékat akar feldolgozni, a méretik nem lehet 40x40x20 mm-nél nagyobb,
kulénben tompul a kés F3 vagy tulterheli a meghajtéegységet.

— Az edénybe F soha se 6ntson forré folyadékot, a nagy héfok karosithatna vagy
megrepeszthetné az edény livegét. Soha se vegye le a fed6t F1 a meghajtbegység
mikdodése kdzben. A kemény alapanyagokat (pl. csonthéjasok, széjabab stb.)
feldolgozas elétt martsa vizbe.

— Feldolgozhat meleg folyadékokat is egészen 80 °C-ig, pl. martas, levesek.

— A habot képzd folyadékok (pl. tej) soha se toltse a ,MAX" jelzésen tul, hogy ne folyjon
ki. Az ilyen esetben javasolt mennyiség kb. 1 I.

— Ha nem elégedett az eredménnyel, kapcsolja ki a készliléket és kendlappal keverije el
a hozzavaldkat, vegyen ki belble vagy adjon hozza egy kevés folyadékot.

. J

Toldalék tésztakhoz (G1 - G3) INAGCZM

Osszeallitas és felszerelés a multifunkcios fejre (kép 11 és 12)

Tolja ki a boritast A6, tolja fel a toldalékot, amit hasznalni akar (G1 az G3), a multifunkciés
fej A7 kimenetére A4 kb. 45° szdg alatt és 6ramutatdjarassal ellentétes iranyban rogzitse
vizszintes helyzetben (kattanast hall).

A gép hasznalata

A G2 és G3 toldaléknak eltér6 elrendezési vagokései vannak és masfajta tésztafajtat készit.
A G2 és G3 toldalék hasznalata el6tt a tésztat fel kell dolgozni a G1 toldalékkal.

Készitsen tésztat. Sodorjon szét egy kis tésztat és a toldalék hengereit, amit hasznalni akar,
hintse be egy kis liszttel. A tapkabel dugdéjat A11 szurja a haldzati aljzatba. A késziiléket
inditsa el a sebességszabalyz6 A2 eltekerésével 1-es helyzetbe, a toldalék hengerei forogni
kezdenek. Ismételten huzza at a tésztat a hengerekek kdz6tt, amig nem sima

(a tésztdban hosszaban vagy széltében is helyezheti). A tészta minden athuzasa utan

a teker6 szabalyzot allitsa magasabb értékre, amig el nem éri a kivant vastagsagot.

A tésztak javasolt vastagsaga a szabalyzo 5 - 7 értékre allitasaval érhetd el. A kész tésztat
dolgozza fel (szeletelje fel) a G2 vagy G3 toldalékkal a kivant szélességre (a kilonb6z6
kés-elrendez6dés kialakitja a vonatkozé tésztat) és dolgozza fel kivansag szerint.

Az elkészult tésztat sisse meg legkésdbb négy 6ran belll.
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A lisztet, sot, olajat és felvert tojast (rozsatészta készitésénél a tojast
paradicsompurével verje fel) tegye az edénybe. A tésztat keverje a dagasztéhoroggal
2 - 3 percig 1 - 2 fokozaton. Ha a keverék tul szaraz, adjon hozza vizet. Kapcsolja ki
a készliléket és kézi dagasztassal készitsen sima tésztat. A legjobb mindségi tésztat
akkor kapja, ha a tésztat toldalékban feldolgozas elétt becsomagolja és hagyja kb. 15
percig allni. Tegye fel a hengert a vastagsag beallitasahoz és a tésztat dolgozza fel
\2 fentebbi utasitasok szerint. Y,

N3
Makdaralo (kép 13 /.Q:"

Osszeallitas (kép 14)

Helyezze az H1 jelli hajtétarcsara az H2 jelli burkolatot. az H3 jelti ,All®” 6rlégydiriit helyezze
a hajtétarcsara, ezutan lassan forditsa el az 6rl6gy(rit mindaddig, amig az azon levé harom
rogzité kiemelkedés beugrik a meghajtotarcsan levé harom mélyedésbe. Most helyezze be
a ,mozgo orl6gylirit (azaz hornyokkal egymassal szemben) a ,,allé” ériégyrire. Helyezze
az H4 jelt nyomdlapot a tengelyre ugy, hogy annak kézéps6 kiemelkedése az 6rl6gylriik
nyilasara iranyuljon. Ezt kdvetden lassan forditsa el a nyomdlapot, addig, amig a lapon levd
harom rogzité bemélyedés a gy(riin levé harom kiemelkedésbe ugrik be. Végul csavarja

a hajtétarcsa meghajtétengelyre az H5 jelli szabalyoz6 gombot és azt érzéssel=kdnnyedén
hizza meg (VIGYAZAT: a ,,mozgé” 6rlégyiirinek szabadon kell forognia!).

A kiegészito tartozék meghajtéegységre torténd telepitése (kép 15)

Az dsszeallitott makdaralot helyezze ra (fogazott kerekével) a meghajtéegység
tengelykivezetésére kb. 45°-0s szdgben és annak az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyban
torténd elforditasaval biztositsa vizszintes helyzetben (egy kattanast hall).

Az Osszeallitott makdaralo levételéhez nyomja meg a meghajtd egységen levé megfeleld
lazit6 nyomégombot a daralét forditsa el Uitkdzésig az dramutato jarasaval megegyezé
iranyban, ezutan hizza azt ki a meghajtéegység tengelykivezetésébdl.

Az orlet finomsagi foka beallitasa (kép 16)

Az 6rlet finomsagat az H5 jelli szabalyozégombbal lehet beallitani. A szabalyozégomb
jobbfelé torténd elforditasaval csdkken a daralégyirik kozotti tavolsag és ezzel megvaltozik
az orlet szemcsenagysaga.

]
Figyelmeztetés @
— Amint az 6rlégytirlik kezdenek egymashoz dérzsoélédni/surlédni, akkor ez a legfinomabb
szemcsemeretl bedllitas elérését jelzi.
— Soha ne huzza meg a daralébetéteket erével! A daraldbetétek forgasuk k6zben nem
érintkezhetnek ,tartésan” egymassal!

Alkalmazas

Szérja a makot a daralo toltéterébe (maximalis mennyiség 150 g lehet), a daralébetétekben
levd hornyok 6nalléan adagoljak a feldolgozasra keriil6 mak mennyiségét. A daralo ala
helyezzen egy megfelel6 edényt a megdaralt mak felfogasara. Kapcsolja be

a meghajtéegységet. Akkor a ,k6zép” sebességfokozatra allitsa be (azaz a 3. vagy

a 4. fokozatra).
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Javasoljuk, hogy el6szor egy kisebb mennyiségli makon gy6z6djon meg annak megkivant
szemcsenagysagarol 6rolt allapotaban (azaz daréltan). Ha a daralt mak szemcsenagysaga
nem optimalis, akkor kapcsolja ki a meghajtéegységet, majd az H5 jel(i szabalyozégomb
segitségével valtoztassa meg a beallitasat (azaz balra térténd elforditassal = durvabb 6rlet
lesz, jobbra torténé elforditasaval = finomabb 6rlet lesz). Ha a megdaralt makminta most
mar optimalis, akkor fejezze be a teljes mennyiség daralasat. Ha nagyobb mennyiség
makot kivan megdaralni, akkor tgyeljen arra, hogy ne lépje tul a meghajtéegység
maximalis megengedett Uzemidejét.

4 Javaslat @

— Hasznaljon jémindségi makot. Javasoljuk a makot annak megdaralasa el6tt
ellenérizni, hogy nem tartalmaz-e idegen testeket (pl. az érl6kovek letort darabjait),
amelyek megrongélhatjak a terméket (pl. az 6ri6koveket elkoptatjak). Az ezen
szennyez&dések altal okozott esetleges reklamaciok a jétallasi id6ben nem
érvényesitheték.

— Daralasra csak szaraz makot hasznaljon! Daralas kézben a makot 6rdlni kell,
nem préselni, hogy laza allapoti maradjon, ne kasasodjon meg és ne veszitse el
jellegzetes izét.

— Nagyobb olajtartalmu mak esetén, a j6 eredmény érdekében ne allitson be tal finom
Orlést.

— Az elkészités (feldolgozas) id6tartamai perces nagysagrendben mozognak és
a felhasznalt mak mennyiségétdl, fajtajatél és minéségétdl figg (kb. 150 g / 2 perc).

— ,Nagyobb” mennyiségli mak megdaralasakor a kiegészit6 tartozék egyes részei
megforrésodhatnak (pl. 6riégydrik, nyomélap, hajtétarcsa). Leszerelés és tisztitas el6tt
varjon egy ideig, vigyazzon arra, hogy véletlenill ne égesse meg magat.

J

IV. TABLAZAT A KESZULEK ES TARTOZEKOK HASZNALATAHOZ

A kovetkez§ feldolgozasi tippeket vegye példanak és inspiracionak. A céljuk nem a teljes
Utmutatas, hanem a kiilénb6z6 feldolgozasi lehetéségek bemutatasa.

A feldolgozandd élelmiszerek mennyiségét ugy valassza ki, hogy ne lépje tul az edény
maximum térfogatat, amit jelzés jel6l. Nagyobb mennyiségl élelmiszer esetén tébb adagra
kell osztani és folyamatosan ellendrizni az edény tartalmat. Ajanlott idénként félbeszakitani
a munkat, kikapcsolni a készuléket és eltavolitani az esetleges élelmiszereket, amik

a tartozékokra vagy az edény, mixer falara és fedére ragadtak vagy eltémdédtek.

Tartozékok Elelmiszer Max. mennyiség 1d6 (perc) Sebesség Elokészités
(mm)
Tejszin 250 ml .
Habveré szar (38% zsirral) 10 5 (maximum)
Tojasfehérje 12 db 3 MAX -
Liszt 1500 g
So 179
) Eleszt6 179 1 perc MIN-en, majd nagyobb
Dagasztéhorog Cukor 6g fokozat (3) 4 percig B
Viz 7509
Zsiradék 289
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Tartozékok Elelmiszer . mennyiség 1d6 (perc) Sebesség Eldkészités

(mm)
Liszt 100 g
Porcukor 100 g 30 masodperc )
Keverdlapat - barmelyik 1 (maximum) -
Margarin 1009 fokozat, 1 perc MAX
Tojas 2 db
Hagyma 1db -
Mixer Répa 255¢ 1 1- MAX 15x15x15
Jég 340 g 40x40x20
Hisvaas Marhahus 2000 g 3 30x30x30
Hsvage Disznohas 2000 g 3 6 XoRX

V. KARBANTARTAS (kép 17

A késziilékkel manipulalas elé6tt elébb huzza ki a tapkabelt a haldzati aljzatbol!

Ne hasznaljon durva és agressziv tisztitészereket!

A multifunkcios fej A7 tisztitasat nedves ronggyal mosogatészer hozzaadasaval végezze.
A habositoszarat/keverdlapatot, dagasztéhorgot, husvagét D, szeletel6t E, makdarald

H vagy mixert F, beleértve minden tartozékot, hasznalat utan azonnal mossa el forro
vizben mosogatészer hozzaadasaval. A mlianyag részek mosogatéogépben moshatok.

A fém részek azonban nem rahhatdéak mosogatégépbe, mivel a mosogatészerek azok
elsdtétedését vagy rozsdasodasat okozhatja.

Nemesacél edény
A nemesacél edény B1 mosogatasanal ne hasznaljon drétszivacsot, acélkefét vagy
fehéritét. A kalcium-lerakédasokat ecettel tavolitsa el.

Husvago és mixer

A vagoélek D2 vagy kések F3 tisztitdsanal nagyon évatosan jarjon el! Ugyeljen arra,
hogy a vagoélek ne kerlljenek érintkezésbe kemény targyakkal, amelyik eltompitjak és
csokkentik hatasfokukat. EImosas és szaritas utan javasolt a vagoéleket, késeket és
cserélhetd lapokat bekenni étolajjal. A husvagd kénnyebb tisztitasa érdekében végul
kemény pékarut 6réljon le (pl. kifl i, zsemle).

Toldalék tésztakhoz
A tésztahoz valo toldalékokat G1 - G3 hasznalat utan toroélje el nedves ronggyal.
Ne meritse vizbe.

Makdaralo

Az 6rlégyriik tisztitasakor legyen nagyon 6vatos! Ugyeljen arra, hogy az érlégydiriik
élei/hornyai ne érintkezzenek kemény targyakkal, amelyek azokat tompithatjak és ezzel
csokkenthetik azok hatékonysagat. Az egyes alkatrészek lemosasa és megszaritasa utan
javasoljuk az 8rl6gy(iriiket és a nyomolapot asztali olajjal megkenni.

Néhany élelmiszer a tartozékokat megfestheti. Ennek azonban a készllék mikddésére

id6é utan magatdl eltlinik. A manang dntvényeket soha se szaritsa héforras folott
(pl. ft6test, gaz-/villanytlizhely).
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A készlléket rendesen megtisztitva szaraz, pormentes helyen gyerekektél és nem onellatéd
személyektdél tavol tartsa.

Torott fogaskerék cseréje.

Vegye le az ors6s adagolét D1. Megfelel eszkdzzel (pl. csavarhuzo) lazitsa ki a csavart.
Vegye ki a fogaskereket D14 az orsés adagolobdl. Az Uj fogaskereket tegye az orsés
adagoldra és jol huzza be a csavart (kép 10).

A toldalék optimalis magassaganak beallitasa (kép 9)

A kever6lapat vagy habosit6 szar az edény aljat veri vagy nem éri el a keveréket az edény
aljan. Be kell allitani a C1 vagy C2 toldalék megfelel6 magassagat. A kdvetkezé modon
jarjon el:

Nyomja meg a multifunkcios fej A7 kioldo karjat A1 és emelje fel a fejet. Az A3 kiementbe
a fejen tolja valamelyik toldalékot C1, C2 és elforgatassal rogzitse a helyzetbe ugy,

hogy a helyére keriljon a fejben. A multifunkcids fejet A7 hajtsa izemhelyzetbe a kar

A1 lenyomasaval és a fej A7 lefelé nyomasaval és zarolasaval, amit hallhatd kattanas
jelez. A toldalékot tartsa az egyik kezével, a masikkal lazitsa ki a toldalék anyacsavarjat
megfelel6 kulccsal. A magassagot allitsa be kézi elforgatassal éramutatdjaras iranyaban
vagy ellentétes iranyban. A toldalék felfelé vagy lefelé tolodik a kimenetbe. A toldaléknak
a lehetd legkdzelebb kéne lennie az edény aljahoz és falaihoz, de nem érintheti azokat.

A magassag beallitdsa utan jol huzza be az anyacsavart, emelje fel a fejet és a toldalékot
vegye ki. A C3 dagasztohorog magassagat nem kell beallitani.

VI. KORNYEZETVEDELEM &%}E

Amennyiben ezt a méretek lehetévé teszik, a készlilék valamennyi elemén fel vannak
tintetve a csomagoldanyagok, komponensek és tartozékok gyartasahoz felhasznalt
anyagok jelzései, valamint ezek Ujrafeldolgozasa. A késziléken vagy a mellékelt
dokumentacidban feltlintetett szimbolumok azt jelentik, hogy hasznalt elektromos vagy
elektronikus termékek megsemmisitése a haztartasi hulladékkal egydtt tilos. A megfeleld
megsemmisités céljabdl a terméket az e célt szolgald gydjtéhelyre kell elvinni, ahol
ezeket téritésmentesen atveszik. A termék megfelel6 megsemmisitésével segit
meg0rizni az értékes természeti forrasokat és segit a potencialis negativ kdrnyezeti és
egészségi hatasok megel6zésében, amely a hulladékok helytelen megsemmisitésének
a kovetkezménye lehetne. Tovabbi részletes informaciét a helyi Snkormanyzattol vagy

a legkdzelebbi gyUjt6helytél kérhet. Az ilyen hulladék helytelen megsemmisitése miatt

a nemzeti szabalyozasnak megfeleléen birsag réhato ki. Ha a késziiléket véglegesen ki
kivanja vonni a hasznalatbdl, javasoljuk a csatlakozdkabelt az elektromos hal6zatbél vald
kihuzasa utan levagni s igy a készilék hasznalhatatlanna valik.

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél sziikséges a késziilék elektromos
részeibe torténo beavatkozas, csak szakszerviz végezheti!

A gyarté utasitasainak a be nem tartasa esetén megsziinik a garancialis javitasi
kotelezettség!
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VII. MUSZAKI ADATOK

Fesziiltség (V) a tipuscimkén van feltlintetve
Teljesitményfelvétel (W) a tipuscimkén van feltiintetve
Témeg cca (kg) 8,5

Nemesacél edény térfogata (l) 55

Mixeredény térfogata (1) 1,2
Zajkibocsatasi érték dB (A) 82

Termék méretei (mm) 380 x 300 x 340

A készilék érintésvédelmi osztalya Il

Az elektromagneses kompatibilitds szempontjabol a termék a Tanacs 2006/95/ES sz.
Iranyelvének felel meg, az elektromos biztonsag szempontjabol a 2004/108/ES sz.
Iranyelvnek.

A termék dsszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe kerulé
anyagokrol és targyakrol szo6lo 1935/2004/EC sz. eurdpai parlamenti és tanacsi rendelettel.

A gyarto fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen, a termék
miikodését nem befolyasold eltérések alkalmazasara.

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG

AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektdl elzart helyen. A zacskd nem jatékszer.
Ne hasznalja ezt a zacskét bolcsékben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek
jarékakban.

GYARTJA:ETA ass., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Cseh Kdztarsasag.

{/; ’ FIGYELEM: Ne dugja az ujjat eqgy késziiléket.

A FIGYELEM: tartsa be az 6rl6gyUrik behelyezési iranyat!
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Wielozadaniowy robot kuchenny

eta 0028

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosc.
Dotyczy to takze gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

|. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

— Przed pierwszym uruchomieniem urzgdzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi,
przejrzyj rysunki i zachowaj instrukcje do wgladu. Zalecenia podane w instrukcji nalezy
traktowac jako element urzadzenia i przekaza¢ je jego kolejnym uzytkownikom.

— Sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
w uzywanym przez Ciebie gniazdku.

— Nie wsuwaj wtyczki przewodu zasilajacego do gniazdka elektrycznego i nie wyciagaj
jej mokrymi rekami ciagnac za przewéd zasilajacy!

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne Srodowiska
mieszkalne, w firmach $wiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito sie lub
wpadto do wody. W takich wypadkach urzgdzenie nalezy oddac do
specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa
i funkcjonalnosci.

- To urzgdzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj
urzgdzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci. Urzgdzenia
mogqg by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej
lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i wiedzg, jezeli
sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat uzywania
urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.

- Jesli przewdd zasilajgcy tego urzgdzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub podobng wykwalifi kowang osobe tak, aby nie doszto do
powstania niebezpiecznej sytuaciji.

- Zachowaj ostrozno$¢ podczas nalewania gorgcej cieczy do
urzgdzenia do przygotowywania i przetwarzania zywnosci lub
miksera, moze rozpryskac sie z urzgdzenia z powodu nagtego
wrzenia.

- Zawsze nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki.

— Podczas pracy urzgdzenia nalezy zapobiegaé, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu do
urzgdzenia.
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— Nie uzywaj tego urzadzenia w kombinacji z programatorem, timerem lub jakimkolwiek
innym urzgdzeniem automatycznie wtgczajgcym urzadzenie.

— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a készuléket az
el.halézatrdl a csatlakozo vezeték villasdugodja el.dugaszoldaljzatbdl torténd kihuzasaval.
— Nigdy nie zanurzaj urzagdzenia do wody (nawet czesciowo) i nie myj go pod biezgca wodg!

— Nie pozostawiaj pracujgcego urzgdzenia bez nadzoru i kontroluj je przez caty czas
przygotowywania potraw.

— Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, ktdre ruszajg sie podczas pracy,
przed montazem i demontazem, przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytgczy¢
urzgdzenie i odigczy¢ je od sieci elektrycznej poprzez wyciggniecie wtyczki przewodu
zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

— Uzywaj urzgdzenia wytgcznie w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie zagraza jego
przewroécenie i w dostatecznej odlegtosci od zrodet ciepta (np. kominkéw, kuchenek
elektrycznych i gazowych, piecykoéw itd.) i wilgotnych powierzchni (zlewozmywakoéw,
umywalek itd.).

— Przed przygotowaniem nalezy usungé¢ z zywnosci opakowania (np. papier, torby PE, itp.).

— Nie wtgczaj urzadzenia bez witozonych sktadnikow!

— Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ wyltgcznie wraz z wyposazeniem przeznaczonym do tego
typu. Korzystanie z innego wyposazenia moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Nie wsuwaj wyposazenia do zadnych otworéw w ciele.

— Nigdy nie wsuwaj palcéw do otworu wsypowego i nie uzywaj widelca, noza, fopatki, tyzki
itp. Do tego celu uzuywaj wytgcznie dostarczonego popychacza.

— Nie przekraczaj maksymalnego czasu ciggtej pracy urzgdzenia, por. tabela!

— Urzadzenie jest wyposazone w mechaniczny bezpiecznik. Koto zebate umieszczone na
podajniku slimakowym jest skonstruowane tak, aby w przypadku przedostania sie do
maszynki do mielenia migsa kosci lub narzedzi kuchennych doszto do jego ztamania,
co zapobiega uszkodzeniu silnika. Jesli dojdzie do takiej sytuacji, postepuj zgodnie ze
wskazowkami podanymi w rozdziale V. KONSERWACJA.

— Aby zapewni¢ bezpieczenstwo, nie nalezy wymienia¢ nasadek roboczych w trakcie pracy
jednostki napedowe;j.

— Urzadzenie dodatkowe jest przeznaczone tylko do przetwarzania maku! Nie nalezy
przetwarzac¢ innych pokarméw (np. ziaren zb6z, Inu i sezamu, kukurydzy, ryzu, gryki,
grzybow suszonych, ziét, przypraw i kawy, itd.).

— Nigdy nie nalezy przetwarza¢ mokrego, wilgotnego lub mrozonego maku!

— Urzadzenia dodatkowego nigdy nie montowac¢ na napedzie!

— Urzadzenie dodatkowe potrzeba zmontowaé wg instrukgji, inna kombinacja jest niedopuszczalna!

— Nigdy nie ustawia¢ stopnia rozdrobnienia podczas pracy napedu!

— Nie pozostawia¢ pracujgcego urzadzenia dodatkowego, jesli lejek jest pusty.

— Zmontowane urzgdzenie dodatkowe zamocowac i zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest
wylgczony i wtyczka przewodu zasilania jest odtgczona z sieci.

— Urzadzenia dodatkowego nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru podczas pracy i potrzeba
sprawdzac przez caty czas przygotowywania positkow!

— Diugie wtosy, luzne ubrania lub dodatki i bizuteria mogg by¢ uchwycone przez czesci
obrotowe urzadzenia dodatkowego. Badz ostrozny, aby Twoje wiosy, odziez
i dodatki, nie dostaly sie zbyt blisko czesci wirujacych!

— Urzadzenia dodatkowego nie wolno zdejmowaé podczas pracy napedu.

— Zanim zdejmiesz urzgdzenie dodatkowe z napedu poczekaj az czesci rotujgce zatrzymajg
sie zupetnie.

— Zanim zdejmiesz pokrywke,poczekaj do catkowitego zatrzymania obracajgcych sie czesci.
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— Podczas przenoszenia wyposazenia zachowaj ostroznosc, jest bardzo ostre.

— Nie opracowuj potraw, ktorych temperatura przekracza ok. 80 °C (176 °F).

— Jesli opracowywane potrawy zaczng sie przykleja¢ do akcesoriow (np. nozy, tarek),
wytgcz urzgdzenie i ostroznie wyczys¢ akcesoria (np. za pomoca topatki).

— Zadbaj o to, aby przewdd zasilajgcy nie zetknat sie z obracajgcymi sie cze$ciami urzgdzenia.

— Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub gorgcymi przedmiotami, otwartym
ptomieniem, nie wolno go réwniez zanurza¢ w wodzie.

— Nigdy nie ktadz go na gorgcej powierzchni ani nie pozwal, by zwisat poza krawedz stotu
lub blatu kuchennego. Na skutek zawadzenia o przewdd lub pociggniecia go np. przez
dzieci moze dojs¢ do przewrdcenia lub Sciggniecia urzgdzenia, a nastepnie do powaznych
obrazen!

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy zapewnié, aby nie byt on uszkodzony
i spetniat obowigzujgce normy.

— Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz w
sposob opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do zadnych innych celéw.

— Producent nie odpowiada za szkody i obrazenia spowodowane na skutek niewtasciwego
uzywania urzgdzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, rany ciete)

i nie jest odpowiedzialny za urzgdzenie z tytutu gwarancji w przypadku nieprzestrzegania
wyzej wymienionych wskazowek dotyczgcych bezpieczenstwa.

. OPIS URZADZENIA | WYPOSAZENIA

Robot kuchenny (rys. 1)
A1 — Dzwigienka zwalniajgca gtowicy
A2 — Pokretto regulacji predkosci
A3 — Wyijscie na nasadki
A4 — Wyjscie na maszynke do migsa i krajarke

A7 — Gtowica wielofunkcyjna
wielofunkcyjne;j

A8 — Przycisk otwierania pokrywy
miksera

A5 — Przycisk zwalniajgcy
A6 — Zdejmowana pokrywa

B1 — Nierdzewny pojemnik
B2 — Pokrywa pojemnika
B3 — Pokrywa otworu wsypowego

Maszynka do miesa (rys. 2)

D1 — Podajnik slimakowy

D2 — Ostrze tnace

D3 — Wymienne sitko do mielenia na drobno

D4 — Wymienne sitko do mielenia na grubo
D5 — Nakretka

D6 — Uchwyt foremki

D7 — Foremka

Krajarka (rys. 3)

E1 — Nasadka do krojenia na cienko
E2 — Nasadka do krojenia na drobno
E3 — Nasadka do krojenia na grubo
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A9 — Pokrywa
A10 — Wyijscie na mikser
A11 — Przewdd zasilajgcy

C1 — Mieszacz
C2 — Trzepaczka
C3 — Hak do ugniatania

D8 — Separator

D9 — Lejek do produkcji kietbas

D10 — Nasadka do formowania
ksztattu

D11 — Stozek

D12 — Popychacz

D13 — Otwor wsypowy

D14 — Koto zebate

E4 — Nasadka do tarcia na cienko

E5 — Nakretka
E6 — Popychacz



Mikser (rys. 4)
F1 — Pokrywka pojemnika
F2 — Podstawka noza
F3 - No6z

Makarony (rys. 11)
G1 — Nasadka do wyttaczania ciasta
G2 — Nasadka do produkcji makaronu tagliatelle
G3 — Nasadka do produkcji makaronu trenette

Miynek do mielenia maku (rys. 13)
H1 — zabierak (zmontowany) H4 — plyta dociskowa
H2 — ostona z lejkiem H5 — pokretto regulacyjne
H3 — kamienie do mielenia (2 szt.)

lIl. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Usun wszelki materiat opakowaniowy i wyjmij robot kuchenny wraz z wyposazeniem. Usun
z robota i wyposazenia wszelkie folie, naklejki czy papier. Przed pierwszym uzyciem umyj
czesci, ktére beda w kontakcie z jedzeniem, goracg woda z dodatkiem srodka myjgcego,
doktadnie optucz czystg wodg i wytrzyj do sucha, ewentualnie pozostaw do wysuszenia.

Postaw zmontowany robot kuchenny z wybranymi akcesoriami na réwng, stabilng, gtadkg
i czystg powierzchnie na wysoko$ci, co najmniej 85 cm, w miejscu niedostepnym dla
dzieci i nieodpowiednich oséb (patrz rozdz. . OSTRZEZENIA DOT. BEZPIECZENSTWA).
Zostaw miejsce dla prawidtowej wentylacji. Otwory w urzgdzeniu zapewniajg przeptyw
powietrza i nie mozna ich zakrywac lub blokowac. Nie wolno réwniez zdejmowaé nozek.
Upewnij sie, ze kabel zasilajgcy nie jest uszkodzony i ze nie przechodzi przez ostre lub

na gorace powierzchnie. Gniazdko musi by¢ fatwo dostepne, aby robot w przypadku
zagrozenia, mozna byto fatwo odfgczy¢ od sieci

Robot kuchenny (A)

Montaz i przygotowanie urzagdzenia do pracy (rys. 5)

Podnies gtowice wielofunkcyjng A7 do gory poprzez wcisniecie dzwigienki zwalniajgcej
A1. Natéz na dolng strone gtowicy przezroczystg pokrywe B2 tak, aby otwor wsypowy byt
skierowany przed gtowice. Napetnij nierdzewny pojemnik B1 potrawg przeznaczong do
opracowania. Postaw pojemnik na podstawke robota A, przycisnij go i przekre¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara tak, aby zablokowat sie w podstawce. Wybierz
odpowiednig nasadke do pracy (C1, C2 lub C3), wt6z jg do wyjscia A3 w glowicy i zablokuj
ja w danej pozycji poprzez przekrecenie. Pochyl glowice wielofunkcyjng A7 do pozyciji
roboczej poprzez wcisniecie dzwigienki A1 i przyciskanie gtowicy A7 na dét do momentu
jej zablokowania, czemu towarzyszy dzwiek zatrzasniecia. Natéz na otwdr wsypowy B2
pokrywke B3. Teraz urzgdzenie jest gotowe do uzytku.

Sposéb uzycia

Robot kuchenny stuzy do przygotowywania réznego rodzaju mieszanek tortowych, ciastek,
ciasta na pieczywo, polew, nadzien, purre ziemniaczanego, ciasta drozdzowego itp.
urzadzenie wykorzystuje do przygotowania wymienionych potraw trzepaczke, nasadke do
mieszania lub hak do ugniatania.
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Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. uruchom urzgdzenie
poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do
opracowania mieszanki (por. tabela). Mieszanke mozna mozna uzupei¢ rowniez w trakcie
je opracowywania przez otwdr wsypowy w pokrywie pojemnika B2. Po zakoriczeniu pracy
wytgcz urzadzenie poprzez przekrecenie regulatora na pozycje 0. Aby obstugiwac recznie
nasadki od C1 do C3 przekrec¢ regulator na symbol P i przytrzymaj go w tej pozycji. Nasadka
bedzie sie obracac przez caty czas przytrzymywania regulatora. Po zwolnieniu regulator
powrdci automatycznie na pozycje 0 i dojdzie do zakonczenia obracania. Powtérz obracanie
regulatora kilkakrotnie do momentu osiggniecia odpowiedniego wyniku. Podczas demontazu
lub wymiany nasadki postepuj w odwrotny sposéb. Zdejmij nierdzewny pojemnik B1 poprzez
jego przekrecenie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara tak, aby haczyki

w podstawce robota wysunety sie z kolein znajdujgcych sie z boku pojemnika B1.

/ — qe

Figyelmeztetés 25“

— Robot kuchenny jest wyposazony w elektroniczny uktad regulacji szybkosci, ktory
pozwala na utrzymywanie szybkosci w réznych warunkach obcigzenia, na przyktad
podczas wygniatania ciasta na chleb lub dodawania jajek do wyrabianego ciasta.
Odczuwalna moze by¢ zatem pewna zmienno$¢ szybkosci dziatania, w miare jak robot
bedzie dostosowywat swojg charakterystyke pracy do obcigzenia i wybranej szybkosci.
Taki tryb pracy miksera jest normalny i nie jest objawem jego uszkodzenia.

— Podczas pierwszego wigczenia moze wystapic¢ krotkie, lekkie zadymienie lub zapach,
nie jest to usterka i nie jest powodem do reklamacji urzgdzenia.

— Co jakis czas wytagczy¢ mikser i zeskrobaé mieszanine z haka do wygniatania ciasta.

— Rdzne rodzaje maki roznig sie znacznie iloscig wymaganego ptynu, a lepkosé ciasta
moze mie¢ istotny wptyw na obcigzenie miksera. Zaleca sie obserwacje pracy
urzgdzenia podczas miksowania ciasta.

— Robot kuchenny jest wyposazony w wytgcznik bezpieczenstwa, ktéry wytgcza silnik
urzadzenia w przypadku odchylenia sie gtowicy wielofunkcyjnej A7 podczas pracy
silnika. Po przechyleniu gtowicy do pozycji roboczej silnik nie dziata. Aby wtgczy¢ silnik,
nalezy najpierw ustawi¢ regulator predkosci A2 na pozycje 0 a nastepnie ponownie
nastawi¢ odpowiedni stopien predkosci.

AN /

Zalecenia
Mieszanie - Uzywaj nasadki do mieszania C1 do lekkich ciast, mieszanek tortowych,
,\ ciastek, polew, nadzien, purree ziemniaczanego itp. przy predkosci w zakresie
f od Min do Max w zaleznosci od ilosci, rodzaju i jakosci potrawy (por. tabela).
@ Nigdy nie uzywaj nasadki do mieszania C1 w celu zagniatania gestych ciast!

Ubijanie -  Uzywaj trzepaczki C2 do ubijania $mietany, jajek, biatka jaj, kremow
deserowych, budyni, majonezoéw, ciasta biszkoptowego itp. przy predkosci
w zakresie od Min do Max w zaleznosci od ilosci, rodzaju i jakosci potrawy
(por. tabela). Nigdy nie uzywaj trzepaczki C2 do ugniatania gestych ciast lub
do mieszania lekkich ciast! Uzywaj sktadnikdw o temperaturze pokojowej. Aby
;\ uzyskac optymalne efekty ubijania, dodaj troche soku cytrynowego lub soli.
;’/;) Kremy, $mietanki i Smietany nalezy schtodzi¢ do temperatury co najmniej 6
Q@ °C. Przed ubijaniem biatek jaj (co najmniej 2 sztuk) upewnij sie, ze nasadka
i pojemnik sg suche i ze nie ma na nich resztek oleju. Biatka powinny mie¢
temperature pokojowa.
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Ugniatanie - Uzywaj haka do ugniatania C3 do ugniatania kruchych/lzejszych/gestszych
ciast przy predkosci w zakresie od Min do Max w zaleznosci od ilosci,
rodzaju i jakosci potrawy (por. tabela). Podczas przygotowywania wigekszej
ilosci ciasta (max. 1,5 kg/1 dawka) nalezy je opracowywac¢ w dawkach.

W Zzadnym wypadku nie przygotowuj wiecej niz czterech dawek po sobie.
Przed kolejnym uzyciem zréb co najmniej 30 min. przerwe. Uzywaj

3 sktadnikéw o temperaturze pokojowej. Drozdze nalezy najpierw rozmieszaé
w letnim mleku lub wodzie. Kiedy ciasto bedzie miato ksztatt kuli, zakoncz
ugniatanie lub zgodnie z przepisem pozostaw ciasto do wyrosniecia. Aby
jak najlepiej wymieszac¢ sktadniki, nalej jako pierwszy ptyn. Zatrzymuj
robot w regularnych odstepach czasowych i zdejmuj mieszanke z haka do
ugniatania. Rézne typy maki mogg wymagac innej iloci ptynu, a kleistos¢
ciasta moze mie¢ znaczny wptyw na stopien obcigzenia robota. Jesli
ustyszysz, ze robot jest nadmiernie obcigzony, wytacz go, usun potowe
ciasta i opracuj kazdg potowe osobno.

Maszynka do miesa (D

1. Mielenie migsa (&

Montaz (rys. 6a) (Y

W16z podajnik slimakowy D1 do maszynki do miesa D kotem zebatym do przodu. Natéz na
podajnik ostrze tngce D2, przy czym krawedzie tngce muszg by¢ z przodu. W zaleznosci
od gestosci mielenia nasun na podajnik wymienne sitko (D3, D4) tak, aby naciecie sitka
pasowato do wystajgcej czesci maszynki do miesa D. W koncu natéz na maszynke
nakretke D5 i dokre¢ jg uzywajgc stosownej sity.

Montaz na gtowicy wielofunkcyjnej (rys. 6e, 6f)

Wysun pokrywe A6 gtowicy wielofunkcyjnej A7. Wsuh zmontowang maszynke do migsa D
do wyjscia A4 pod katem ok. 45° i poprzez przekrecenie w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara zablokuj ja w pozycji poziomej (ustyszysz dzwiek zatrzasniecia). Nasun
na gorng czes¢ maszynki do migsa D otwér wsypowy D13. Teraz maszynka do migsa jest
gotowa do uzytku.

Aby zdemontowa¢ maszynke do miesa, wcisnij przycisk zwalniajgcy A5, przekre¢
maszynke w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara i wysun jg z wyjscia gtowicy
wielofunkcyjne;.

Sposéb uzycia

Maszynka do miesa umozliwia mielenie wszelkiego rodzaju miges pozbawionych kosci,
Sciegien i skory. Dzieki uzyciu wymiennych sitek (D3, D4) z roznej wielko$ci otworami
mozesz wybra¢ mielenie miesa na drobno lub na grubo. Mieso nalezy najpierw pokroic¢
na kawatki o rozmiarach ok. 3 x 3 x 3 cm. Umies¢ pod maszynka do miesa nierdzewny
pojemnik B1 lub inne odpowiednie naczynie, do ktérego bedzie wpadac¢ mielone migso.
Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom
urzgdzenie poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci
odpowiednich do zmielenia migsa (por. tabela).

Wktadaj poszczegolne czesci miesa do otworu wsypowego tak, aby podajnik slimakowy
nadgzat je odbiera¢ i lekko przyciskaj je popychaczem D12. Przy tej metodzie mielenia
miesa nie dochodzi do nadmiernego obcigzania jednostki napedowej. Po zakonczeniu
pracy wylgcz maszynke do migsa poprzez przekrecenie regulatora A2 na pozycje 0.
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Aby obstugiwaé recznie maszynke do migsa, przekreé regulator na pozycje P i przytrzymaj
go w tej pozycji. Podajnik slimakowy bedzie sie obracaé przez caty czas przytrzymywania
regulatora. Po zwolnieniu regulator powrdci automatycznie na pozycje 0 i dojdzie do
zakonczenia obracania.

Uwaga:

Maszynka do miesa jest wyposazona w mechaniczny bezpiecznik. Koto zebate
umieszczone na podajniku slimakowym jest skonstruowane tak, aby w przypadku
przedostania sie do maszynki do mielenia migsa kosci lub narzedzi kuchennych doszto do
jego ztamania, co zapobiega uszkodzeniu silnika. Jesli dojdzie do takiej sytuacji, postepuj
zgodnie ze wskazowkami podanymi w rozdziale V. KONSERWACJA.

Zalecenia
— Nie zmielone mrozone mieso.
— Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju
i jakosci uzytego miesa.
— Zalecamy od czasu do czasu przerwac prace, wytaczy¢ urzadzenie i usungé
ewentualne kawatki potrawy, ktore przykleity si¢ do Scianek lub zapchaty wyposazenie.

2. Produkcja wedlin (kietbas, paréwek, watrobianek itp.) &)«
Montaz (rys. 6b) =

W16z podajnik $limakowy D1 do maszynki do miesa D kotem zgbatym do przodu. Nat6z
na podajnik separator D8 tak, aby wyciecie separatora pasowato do wystajgcej czesci
maszynki do migsa D. Przytéz rurke D9 na separator i zablokuj jg poprzez przykrecenie
nakretki D5 na maszynke do miesa D. Dokre¢ nakretke uzywajgc stosowne;j sity.
Zmontowang maszynke do miesa zamontuj na gtowicy wielofunkcyjnej A7 zgodnie ze
wskazowkami podanymi w punkcie 1. Teraz maszynka do migsa jest gotowa do produkcji
wedlin. Podczas demontazu postepuj w odwrotny sposéb. Aby zdemontowaé catg
maszynke do miesa, wcisnij przycisk zwalniajgcy A5, przekre¢ maszynke w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara i wysun jg z wyjscia gtowicy wielofunkcyjne;j.

Sposoéb uzycia

W16z mielone mieso do otworu wsypowego maszynki do mielenia miesa D13. Skorzystaj
z popychacza D12, aby delikatnie wepchnaé migso do maszynki D. Jelito, ktdre bedzie
wypetniane nalezy najpierw namoczy¢ w cieptej wodzie (przez ok. 10 min), aby zwiekszyé
jego elastycznosé, a nastepnie wsungc je jak ,harmonijke” na otwér wyjsciowy. Na koncu
jelita nalezy pozostawi¢ wolnych 5 cm, zawigzac je lub spig¢ spinka. Wsun wtyczke
przewodu zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzgdzenie poprzez
przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do
przygotowania potrawy.

Wktadaj do otworu wsypowego przygotowang mieszanke i lekko jg popychaj popychaczem
D12. Podczas napetniania jelita postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczgcymi
wybranego rodzaju wedlin (np. watrobianki, kietbas, serdelkdw itp.). Po zakonczeniu pracy
wytgcz maszynke do miesa poprzez przekrecenie regulatora A2 na pozycje 0.
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4 Zalecenia @

— Zalecamy produkowanie wedlin w dwie osoby, tzn. jedna osoba wktada mieso,
a druga przytrzymuije jelito przy otworze. Jelita nalezy wypetniac tak, aby do srodka
nie dostato sie powietrze.
— Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju
i jakosci uzytego miesa.
— Jesli dojdzie do zapchania otworu wyjsciowego rurki D9, nalezy wytaczy¢ jednostke
napedowa, zdjg¢ rurke i wyczyscic jg. Mieso, ktdre pozostato w maszynce D, nie jest
\zmielone i nalezy je ponownie zemlec. )

3. Produkcja makaronu - rurek @

Montaz (rys. 6¢)

W1téZ podajnik slimakowy D1 do maszynki do miesa D kotem zebatym do przodu. Nat6z
na podajnik slimakowy foremke D10 tak, aby wyciecie foremki pasowato do wystajgcej
czesci maszynki do miesa D. Przyt6z stozek D11 na foremke i zablokuj go poprzez
przykrecenie nakretki D5 na maszynke do miesa D. Dokre¢ nakretke uzywajgc stosownej
sity. Zmontowang maszynke do miesa zamontuj na gtowicy wielofunkcyjnej zgodnie ze
wskazéwkami podanymi w punkcie 1.

Teraz maszynka do miesa jest gotowa do produkcji makaronu. Podczas demontazu
postepuj w odwrotny sposéb. Aby zdemontowac¢ catg maszynke do miesa, wcisnij przycisk
zwalniajgcy A5, przekre¢ maszynke w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara

i wysun jg z wyjscia gtowicy wielofunkcyjne;j.

Sposoéb uzycia
W16z przygotowane ciasto do otworu wsypowego maszynki do mielenia miesa D13.
W razie potrzeby uzyj popychacza D12 w celu wepchnigcia ciasta do maszynki do miesa
D. Urzgdzenie bedzie wypycha¢ puste w srodku rurki, ktére nalezy pocigé na odpowiednig
dtugosé. Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom
urzgdzenie poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci
odpowiednich do przygotowania potrawy. Po zakonczeniu pracy wytagcz maszynke do
migsa poprzez przekrecenie regulatora A2 na pozycje OFF.
1
— Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju
i jakosci uzytego ciasta.

— Makaron nalezy gotowa¢ we wrzacej osolonej wodzie natychmiast do wyprodukowaniu.

W ten sposéb nie dojdzie do jego sklejenia. Przygotowany makaron mozna ewentualnie

wypetni¢ mieszanka (np. miesng, warzywna itp.).
— Jesdli dojdzie do zapchania otworu wyjsciowego stozka D11, nalezy wytgczy¢ jednostke

napedowa, wyjac stozek i wyczyscic¢ go. Ciasto, ktére pozostato w maszynce D, nie jest
\zmielone i nalezy je ponownie zemlec. )

4 Zalecenia

75182



4. Produkcja ciasta (ciastek) é})
Montaz (rys. 6d) W/

Wi6z podajnik slimakowy D1 do maszynki do migsa D kotem zebatym do przodu. Natéz na
podajnik separator D8 tak, aby wyciecie separatora pasowato do wystajgcej cze$ci maszynki
do migsa D. Wt6z uchwyt foremki D6 do nakretki D5 i przykre¢ nakretke do maszynki

do miesa D. Dokre¢ nakretke uzywajac stosownej sity. Nastepnie nasun na uchwyt D6
foremke D7 z r6znymi ksztattami ciasta. Zmontowang maszynke do migsa zamontuj na
gtowicy wielofunkcyjnej zgodnie ze wskazdéwkami podanymi w punkcie 1. Teraz urzadzenie
jest gotowe do produkgji ciasta Podczas demontazu postepuj w odwrotny sposéb. Aby
zdemontowac catg maszynke do miesa, wcisnij przycisk zwalniajgcy A5, przekre¢ maszynke
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara i wysun jg z wyjscia gtowicy wielofunkcyjne;j.

Sposéb uzycia

W1téZ przygotowane ciasto do otworu wsypowego maszynki do mielenia miesa D13.

W razie potrzeby uzyj popychacza D12 w celu wepchnigecia ciasta do maszynki do migsa D.
Urzadzenie bedzie wypychac ciasto w ustawionym ksztatcie.

Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzgdzenie
poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich
do wyciskania ciasta.

i

Zalecenia
— Zalecamy przytrzymywanie (podpieranie) wyciskanego ciasta o odpowiednim ksztalcie
tak, aby sie nie rozrywato.
— Ciasto nalezy pocig¢ na kawatki o dtugosci ok. 5-7 cm.
— Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju
i jakosci uzytego ciasta.

Krajarka/tarka do warzyw i owocow (E

Montaz na gtowicy wielofunkcyjnej (rys. 3i7)

Zdejmij nakretke mocujgcg E5. Wi6Z do krajarki E odpowiednig nasadke (od E1 do E4)

w zaleznosci od wymaganej grubosci krojenia lub tarcia potrawy i przymocuj nasadke
poprzez dokrecenie nakretki na krajarce.

Wysun pokrywe A6, wsun krajarke E do wyjscia A4 gtowicy wielofunkcyjnej A7 pod katem
ok. 45° i poprzez przekrecenie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara zablokuj
ja w pozycji poziomej (ustyszysz dzwiek zatrzasniecia). Teraz urzadzenie jest gotowe do
krojenia/tarcia. Podczas wymiany nasadki postepuj w ten sam sposéb.

Aby zdemontowac krajarke, wcisnij przycisk zwalniajacy A5, przekre¢ krajarke w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara i wysun jg z wyjscia glowicy wielofunkcyjne;.

Sposéb uzycia
Pokréj warzywa na kawatki nadajgce sie do wtozenia do otworu krajarki E. Wi6Z kawatki do
krajarki E i delikatnie przyciskaj je popychaczem E6.

Uwaga: Nigdy nie popychaj krojonych warzyw palcami!
Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzadzenie

poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich
do krojenia warzyw i owocow.
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Zalecenia
— Owoce cytrusowe nalezy obra¢ ze skorki.
— Jesli dojdzie do zapchania krajarki E, nalezy wytgczy¢ jednostke napedowa, zdjac
krajarke i wyczyscic j3.
— Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju
i jakosci uzytych warzyw lub owocéw.

1P
—

Montaz na gtowicy wielofunkcyjnej (rys. 4 i 8)

Do podstawki F2 miksera wioz i zablokuj poprzez przekrgcenie néz F3. Nasun na pojemnik
pokrywke F1. Otworz pokrywe A9 poprzez wcisniecie przycisku A8. Natoz na wyjscie A10
zmontowany mikser F i przeciwnym do ruchu wskazoéwek z ruchem wskazéwek zegara tak,
aby wystajgca czes¢ podstawki F2 wsuneta sie do koleiny w gtowicy wielofunkcyjnej. Aby
zdja¢ mikser, postepuj w odwrotny sposob. Podczas mocowania lub zdejmowania pojemnika
nie naciskaj zbyt mocno na uchwyt pojemnika.

Sposob uzycia

Mikser jest przeznaczony do miksowania sokéw, koktajli mlecznych, zup, soséw, odzywek dla
dzieci i odzywek dietetycznych, ciasta biszkoptowego, do produkcji puree itp. Zdejmij pokrywke
F1, wioz lub wlej potrawe do pojemnika miksera F i ponownie zat6z pokrywke. Nie przekraczaj
poziomu kreski MAX, zaznaczonej na pojemniku. Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A11
do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzadzenie poprzez przekrecenie regulatora predkosci
A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do miksowania potrawy (por. tabela).

4 Zalecenia

— Czas przygotowania (opracowania) zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci uzytych
skfadnikow, standardowo waha sie w zakresie dziesigtek minut. Im diuzej
opracowujesz potrawy w mikserze, tym drobniej bedg zmiksowane.

— Jesli zamierzasz opracowywac wigekszg ilo$¢ potraw, rozdziel je na poszczegdlne
dawki tak, aby nie obcigzy¢ nadmiernie jednostki napedowej gtowicy wielofunkcyjnej.

— Twardsze skfadniki nalezy pokroi¢ na mate kawatki. W przeciwnym wypadku doszitoby
do zbyt szybkiego stepienia noza F3.

— Jesli chcesz opracowywac kostki lodu, ich rozmiary nie powinny przekraczac
40x40x20 mm, w przeciwnym wypadku dojdzie do stepienia noza F3 lub nadmiernego
obcigzenia jednostki napedowe;j.

— Nigdy nie wlewaj do pojemnika F wrzatku, wysoka temperatura mogtaby spowodowaé
uszkodzenie lub pekniecie szkta naczynia. Nigdy nie zdejmuj pokrywy F1 podczas
pracy jednostki napedowej. Twarde sktadniki (np.warzywa straczkowe, soje itp.) nalezy
przed opracowaniem namoczy¢ w wodzie.

— Mozesz réwniez opracowywac gorgce ptyny do temperatury 80 °C, np. sosy czy zupy.

— W przypadku ptynéw, u ktérych tworzy sie piana (np. mleko) nigdy nie napetniaj
pojemnika az do kreski ,MAX", aby nie doszto do wyptyniecia. W takim wypadku
zalecana ilo$¢ wynosi ok. 1 I.

— Jesli nie jeste$ zadowolony z wynikow miksowania, wytgcz urzgdzenie, zamieszaj

\skhadniki za pomocag topatki, wyjmij czes¢ sktadnikéw lub dodaj troche ptyndw.

J
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Uwaga gD

— Nie pozostawiaj wigczonego miksera bez potrawy!
— Nie zdejmuj podstawki F2 ze szklanego pojemnika F1!

Nasadki do makaronu (G1 - G3 D>

Montaz na glowicy wielofunkcyjnej (rys. 11 12)

Wysun pokrywe A6, wsun nasadke, z ktorej chcesz skorzysta¢ od G1 do G3) do wyjscia A4
gtowicy wielofunkcyjnej A7 pod katem ok. 45° i poprzez przekrecenie w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara zablokuj jg w pozycji poziomej (ustyszysz dzwiek zatrzasniecia).

Sposéb uzycia

Nasadki G2 i G3 majg inaczej rozmieszczone noze i stuzg do produkgji innego rodzaju
makaronu. Przed uzyciem nasadki G2 i G3 nalezy najpierw opracowac ciasto za pomocg
nasadki G1. Przygotuj ciasto na makaron. Rozwatkuj troche ciasta i poprész niewielkg
iloscig maki wateczki nasadki, ktérg zamierzasz uzyé. Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego
A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzgdzenie poprzez przekrecenie regulatora
predkosci A2 na pozycje 1. Wateczki nasadki zaczng sie znéw obraca¢. Ponownie
przeciagnij ciasto pomiedzy wateczkami, az bedzie gtadkie (pomocne moze by¢ ztozenie
ciasta wzdiuz lub wszerz). Przy kazdym przeciaganiu ciasta nastawiaj stopniowo regulator
z boku nasadki na wyzszg wartos¢, az do uzyskania odpowiedniej grubosci. Zalecana
grubos¢ dla makaronu zostanie uzyskana po nastawieniu regulatora na wartos¢ od 5 do
7. Gotowe ptaty ciasta nalezy nastepnie opracowac (pokroic¢) za pomoca nasadki G2 lub
G3 na odpowiednig szerokos¢ (ich odmiennie pouktadane noze tworzg odpowiedni rodzaj
makaronu) i opracowac zgodnie z potrzeba. przygotowany makaron nalezy ugotowac

najpozniej w ciggu czterech godzin. ‘fﬂx‘}
1

4 Zalecenia
W16z do misy make, sl i ubite jajka (podczas przygotowywania rézowego makarony
ubij jajka z przecierem). Mieszaj ciasto za pomocg haka ugniatajgcego przez 2 - 3
minut przy predkosci 1 - 2. Jesli mieszanka jest zbyt sucha, dodaj wode. Wytacz
urzgdzenie i wypracuj gtadkie ciasto ugniatajg je recznie. Najlepszg jako$¢ makaronu
osiggniesz, jesli przed opracowaniem ciasta w nasadce zapakujesz je i pozostawisz na
ok. 15 minut do odlezenia. Nat6z wateczek stuzgcy do ustawienia grubosci
i opracuj ciasto zgodnie z powyzszymi wskazéwkami.

\3
Mitynek do mielenia maku (rys. 13 /.Q’-’

Ztozenie (rys. 14)

Na zabierak H1 nasung¢ ostong H2. ,Staty“ kamier do mielenia H3 wiozy¢ na zabierak,
nastepnie kamieniem powoli obracac, tak diugo, az trzy wystepki blokujace na kamieniu
bedg dopasowane do trzech wytworzonych zagtebien w zabieraku. Wiozy¢ ,ruchomy*
kamien do mielenia (tj. rowki skierowane przeciw sobie) na ,staty kamien do mielenia“.
Plyte dociskowg H4 nasung¢ na wat tak, aby wystepek srodkowy byt skierowany do
otworu w kamieniu do mielenia. Nastepnie powoli obracac¢ ptyte dociskowa, tak dtugo, az
trzy wgtebienia blokujgce na ptycie bedg dopasowane do trzech wystepkéw w kamieniu.
Wreszcie, nakrecic ptyte regulacyjng H5 na wat zabieraka i lekko dokreci¢

(UWAGA: ,,ruchomy‘ kamien do mielenia musi obraca¢ sie swobodnie!).

J
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Montaz urzadzenia dodatkowego na naped (rys. 15)

Zmontowany miynek do mielenia maku zasung¢ (kotem zebatym) do wyjscia napedu pod
katem okoto 45° i obracajgc w lewo zablokowac¢ w pozycji poziomej (stychac¢ klikniecie).
Aby zdemontowa¢ zmontowany mtynek potrzeba nacisngé sterownik zwalniajgcy (np.
przycisk) na napedzie, obréci¢ mtynek w kierunku ruchu wskazéwek zegara, az do oporu,
a nastepnie wyciagng¢ go z wyjscia napedu.

Ustawienie stopnia rozdrobnienia mielenia ,,drobny / gruby“ (rys. 16)

Stopien rozdrobnienia ustawia sie za pomocg obrotowe;j tarczy regulacyjnej H5. Obracajgc
tarcze w prawo skraca sie odlegtos¢ miedzy kamieniami do mielenia i zmienia stopien
rozdrobnienia drobny/ gruby.

Uwaga @

— Gdy stycha¢ zgrzytanie / tarcie kamieni o siebie, oznacza to najdrobniejsze ustawienie
stopnia mielenia.

— Nigdy nie wolno dociggaé kamieni do mielenia na site! Kamienie nie moga dotykaé
sie ,trwale“!

Uzycie

Mak wsypac¢ do komory mitynka (maksymalna ilos¢ 150 g), rowki w kamieniach same
dozujg ilos¢ przetwarzanego maku. Pod mtynek umiesci¢ odpowiedni pojemnik. Wigczy¢
naped. Ustawi¢ ,$rednig” predkos¢ (tzn. stopnien 3 lub 4). Zalecamy na niewielkiej ilosci
maku sprawdzi¢ stopien rozdrobnienia (po zmieleniu). Jesli stopien zmielonego maku
jest optymalny, potrzeba wylaczy¢ naped nastepnie za pomocg pokretta sterowania
H5 ustawi€ (tj. obrot w lewo = grubsze mielenie, w prawo = drobniejsze mielenie). Jezeli
stopien rozdrobnienia probki maku jest optymalny, zakonczyé mielenie pozostatej ilosci.
Jesli trzeba przetwarzaé duze ilosci maku, nie przekracza¢ maksymalnego czasu pracy
4 Zalecenia

silnika.
1
— Uzywac¢ dobrej jako$¢ maku. Mak przed mieleniem zalecamy skontrolowac czy nie
ma w nim ciat obcych (np. kawatki kamieni), ktére mogg spowodowac uszkodzenie
produktu (np. zeszlifowa¢ kamienie). Wszelkie roszczenia z powodu tych
zanieczyszczen nie bedg rozpatrywane w okresie gwarancyjnym.
— Do mielenia uzywaé suchego maku! Podczas mielenia mak musi by¢ kruszony,
a nie rozcierany, aby zostat sypki, nie byta z niego papka i nie tracit swojego
charakterystycznego smaku.
— Mak zawiera olej, aby wynik byt dobry, nie nalezy ustawia¢ zbyt drobnego mielenia.
— Czas przygotowania (przetwarzania) jest w minutach, w zaleznosci od ilosci, rodzaju
i jakosci uzytego maku i ustawienia stopnia zmielenia (okoto 150 g / 2 min.)
— Po zmieleniu ,wiekszej“ ilosci maku, czesci urzadzenia dodatkowego moga by¢ gorgce
(np. kamienie do mielenia, ptytka dociskowa, zabierak). Przed demontazem
\i czyszczeniem potrzeba chwilke poczekac i uwazac, aby sie nie poparzyc. )
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IV. ZASADY UZYCIA URZADZENIA | WYPOSAZENIA

Ponizsze rady dotyczace opracowania potraw prosimy traktowac¢ jako przykiady i inspiracje.
Ich celem nie jest udzielanie instrukcji, ale pokazanie mozliwosci réznego rodzaju opracowania
potraw. llo$¢ opracowywanych potraw nalezy dobrac tak, aby nie doszto do przekroczenia
maksymalnej pojemnos$ci naczynia wyznaczonego za pomoca kreski. Wiekszg ilo$¢
opracowywanych potraw nalezy rozdzieli¢ na kilka dawek i na biezaco sprawdza¢ zawarto$¢
pojemnika. Zalecamy od czasu do czasu przerwac prace, wytgczy¢ urzgdzenie i usungé
ewentualne kawatki potrawy, ktére przykleity sie do $cianki pojemnika, miksera czy pokrywki.

Wyposazenie Potrawa Max. ilos¢ Czas (min.) Predkos Przygotowanie
(mm)
Trzepaczka ZUJZ?Q: cf;qtcljglzizzu 38%) 250 ml 10 5 (maksymalnie)
Biatko 12 szt. 3 MAX
Maka 15009
Sol 179
Hak do Drozdze 1749 1 minutg na MIN, nastepnie 3 przez 4 min.
ugniatania Cukier 69
Woda 750 g
Smalec 28¢g
Mouka Maka 100 g
i Cukier puder 100 g 30 sekund przy dowolnej
Mieszacz predkosci, 1 minutg na | 1 (maksymalnie)
Margaryna 100 g MAX.
Jajko 2 ks
Cebula 1 szt. -
Mikser Marchew 2559 1 1-MAX 15x15x15
Lod 340g 40x40x20
Maszynka Wotowina 2000g 3
do migsa Wieprzowin 2000g 3 6 30x30x30

V. KONSERWACJA (rys. 17

Przed przenoszeniem urzadzenia wyciagnij wtyczke przewodu zasilajacego

z gniazdka elektrycznego! Nie uzywaj sciernych i agresywnych srodkéw czyszczacych!
Do czyszczenia gtowicy wielofunkcyjnej A7 nalezy uzy¢ wilgotnej Sciereczki z dodatkiem
$rodka do mycia. Trzepaczke/mieszacz, hak do ugniatania, maszynke do miesa D, mtynek
do mielenia maku H, krajarke E czy mikser F, tgcznie z wyposazeniem, nalezy natychmiast
po uzyciu umy¢ w gorgcej wodzie ze srodkiem do mycia. Plastikowe czesci mozna umyc¢

w zmywarce do naczyn. Metalowych czesci nie nalezy wktadaé¢ do zmywarki, poniewaz
srodki czyszczgce mogg spowodowac ich przyciemnienie lub zardzewienie.

Nierdzewny pojemnik
Do mycia nierdzewnego pojemnika B1 nie nalezy uzywac druciaka, stalowej szczotki lub
srodkow wybielajgcych. Osady wapnia usun za pomocg octu.

Maszynka do miesa i mikser

Podczas czyszczenia ostrza thgcego D2 lub noza F3 nalezy zachowa¢ zwiekszong
ostroznos¢! Zadbaj o to, aby krawedzie thgce ostrza lub noza nie zetknely sie z twardymi
przedmiotami, ktére powodujg ich stgpienie i obnizenie efektywnos$ci. Po umyciu i wysuszeniu
czesci zalecamy nasmarowanie ostrza, noza i wymiennych sitek olejem stotowym. Aby tatwiej
wyczysci¢ maszynke do miesa, zmiel pod koniec pracy twarde pieczywo (np. rogal czy butke).
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Makarony

Nasadki do makaronu od G1 do G3 nalezy po uzyciu wytrzeé wilgotng $ciereczkg. Nie
zanurzaj ich do wody.

Miynek do mielenia maku

Podczas czyszczenia kamieni mielgcych nalezy pracowac bardzo ostroznie! Zadbag¢, aby
krawedzie mielace / rowki kamieni nie byly w kontaktu z twardymi przedmiotami,
ktore je stepig i tym samym zmniejsza ich skutecznosci. Po umyciu i wysuszeniu czesci
zalecamy natrze¢ kamienie i ptyte dociskowg olejem stotowym.

Niektore potrawy mogg w pewnym stopniu zabarwi¢ wyposazenie. Ta zmiana nie

ma zadnego wptywu na wtasciwosci powierzchni i nie stanowi podstaw do reklamac;ji
urzadzenia! Takie zabarwienie po pewnym czasie znika samo.

Plastikowych czesci nigdy nie susz nad zrodtem ciepta (np. nad piecykiem czy kuchenkg
elektryczng lub gazowa). Urzadzenie nalezy przechowywac starannie wyczyszczone

w suchym, niezakurzonym miejscu z dala od dzieci i os6b uposledzonych.

Wymiana uszkodzonego kota zebatego

Wyjmij podajnik slimakowy D1. Odkre¢ srube za pomocg odpowiedniego narzedzia

(np. srubokreta). Wyjmij koto zebate D14 z podajnika slimakowego. Wtz nowe koto zebate
na wat slimakowy i mocno dokrec¢ srube (rys. 10).

Ustawianie optymalnej wysokosci nasadki (rys. 9)

Mieszacz lub trzepaczka uderzajg o dno pojemnika lub nie dosiegajg do sktadnikéw
znajdujgcych sie na dnie pojemnika. Nalezy ustawi¢ odpowiednig wysokos$¢ nasadki C1 lub
C2.

Sposoéb postepowania:

Wociénij dzwigienke zwalniajgcg A1 gtowicy wielofunkcyjnej A7 i podnie$ gtowice do gory.
Wsun do wyjscia A3 w gltowicy jedng z nasadek C1 lub C2 i poprzez przekrecenie
zablokuj jg w takiej pozycji, aby pasowata do swojego potozenia w gtowicy. Pochyl glowice
wielofunkcyjng A7 do pozycji roboczej poprzez wcisniecie dzwigienki A1 i przyciskanie
gtowicy A7 na dét do momentu jej zablokowania, czemu towarzyszy dzwiek zatrzasnigcia.
Jedna rekg trzymaj nasadke, a drugg odkreé nakretke nasadki za pomocag odpowiedniego
klucza. Wyreguluj wysokos$¢ poprzez reczne przekrecenie nasadki w kierunku zgodnym

z ruchem wskazéwek zegara lub przeciwnym do niego. Nasadka bedzie sie wysuwaé

w dét lub wsuwac do wnetrza wyjscia. Nasadka powinna sie znajdowac jak najblizej dna

i $cian pojemnika, ale nie moze ich dotykac. Po ustawieniu wysokosci dokre¢ mocno
nakretke, podnies gtowice do géry i wyjmij nasadke.

Wysokosci haka do ugniatania C3 nie trzeba regulowac.

VI. EKOLOGIA RE33.D:¢

Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetwdrstwa wtornego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczaja, ze zastosowane elementy elektryczne lub elektroniczne nie mozna
poddawac¢ utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynie$¢ do specjalnych
punktéw zbiorczych, w ktorych beda przyjete bez optaty. Dzigki poprawnej utylizacji pomoga
Panstwo zachowaé cenne zrodia i wspomoga w profilaktyce ewentualnych negatywnych
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wplywdw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy
niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastepnych szczegétowych informacji
dotyczacych utylizacji nalezy zwréci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego
(zobacz www.elektroeko.pl). Niewtasciwy sposéb utylizacji urzgdzenia moze podlegac

karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania
urzgdzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewod zasilania od sieci elektrycznej,
ucieciem przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie urzadzenia nie bedzie nastepnie mozliwe.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia
moze wykonaé¢ wylacznie serwis specjalistyczny! Nie dotrzymanie wskazowek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VIl. DANE TECHNICZNE

Napigcie (V) podano na tabliczce znamionowe;j
Pobér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej
Masa (kg) ok 8,5

Pojemnos¢ nierdzewnego pojemnika (1) 55

Pojemnoseae pojemnika miksera (l) 1,2

Wymiary produktu (mm) 380 x 300 x 340

Klasa izolacyjna Il

Produkt spetnia wymogi Dyrektywy 2004/108/ES wigcznie z dodatkami w zakresie
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz wymogi Dyrektywy 95/2006/ES wigcznie
z dodatkami w zakresie bezpieczenstwa elektrycznego.

Jest zgodny z rozporzadzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady
w sprawie materiatdw i wyrobdw przeznaczonych do z zywnoscig.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych odchylen od wykonania
standardowego, ktére nie majag wplywu na dziatanie produktu.

HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ do wody lub
innych cieczy. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac¢ w kotyskach, t6zeczkach,
wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢ w miejscu bedgcym poza
zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

PRODUCENT: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Republika Czeska.
Importer: DIGISON Polska sp. z 0.0., ul. Krzemieniecka 46, Wroctaw 54 613 Poland.

I’ UWAGA: Nie wkfadaj palcow do urzgdzenia.

A ZAUWAZYC: przestrzega¢ kierunku zaktadania kamienia
mielacego!
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Postup pri reklamaci

Kupujici je povinen pfi reklamaci predlozZit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi,
pfip. zaruéni list, uvést didvod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zaruéni dobé se
obracejte na servisy podle adres na www.eta.cz. K odeslanému vyrobku pripojte privodni
dopis s udéanim divodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU. Pyi reklamaci v zaruéni
dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. Vyrobek vycistéte a zabalte
tak, aby nedo$lo k jeho poSkozeni pri pfepravé. Z hygienickych divodu nepfijimame
znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujuci je povinny pri reklaméacii predloZit s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kipe,
pripadne zéarucny list, uviest dévod reklamécie a zavadu popisat. Pri reklamacii v zérucnej
lehote sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych na www.eta.sk. K odoslanéemu
vyrobku prilozte sprievodny list s udanim dévodu reklamécie a SVOJU PRESNU
ADRESU. Pri reklamacii v zaruénej lehote sa mézZete obratit na predajiiu, v ktorej
ste vyrobok zakupili. Vyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa pri preprave neposkodil.
Z hygienickych dévodov neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucnich opravdch * Zaznamy o zaru¢nych opravach

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od
do

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Zakézka cislo Zakazka cCislo

Viyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od

do

Zakézka cislo Zékazka cislo
Razitko a podpis opravny

Peciatka a podpis pracovnika

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od
do

Zakézka cislo Zékazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Kupon é. 3

Kupon é. 2

Kupon ¢. 1

V%




ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST
e 24
o 0028

Napéti - Napéitie

meésicu ode dne prodeje spotrebiteli
mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Série (vyrobni c¢islo)
Séria (vyrobné cislo)

~230 V

Deklarovana hodnota
akustického vykonu Lc = 82
dB (A)/1pW

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

Datum prodeje
Datum predaja

Razitko prodejce a podpis
Peciatka predajcu a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol oboznameny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Vyrobek byl pfed odeslanim ze zavodu pfezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami
za toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uZivat zpisobem, ktery je popsan
v navodu. Na vady zpusobené nespravnym pouzivanim vyrobku se zaruka nevztahuje.
Adresy zéaruénich opraven jsou uvedeny na internetu www.eta.cz. Poskytovanéa zaruka se
prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek v zarucni opravé. Pro pfipad vymény vyrobku
nebo zruSeni kupni smlouvy plati ustanoveni obéanského zakoniku. Tento zarucni list je
zaroveri ,Osvédcenim o kompletnosti a jakosti vyrobku®.

© DATE 15/11/2013

Viyrobok bol pred odoslanim zo zavodu preskuSany. Vyrobca ruci za to, Ze vyrobok
bude mat’ po celi zarucnu lehotu vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi
normami za predpokladu, Zze ho bude spotrebitel' pouzivat spésobom, ktory je
opisany v navode na obsluhu. Na chyby spésobené nespravnym pouZivanim vyrobku
sa zaruka nevztahuje. Adresy zaru¢nych opravovni st uvedené na internete www.eta.sk.
Poskytovana zaruka sa predlZzuje o ¢as, poCas ktorého bol vyrobok v zarucnej oprave.
V pripade vymeny vyrobku alebo zruSenia kupnej zmluvy platia ustanovenia obcianskeho
zakonnika. Tento zarucény list je zaroveri ,Osvedéenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.
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Kupon é. 1
Typ ETA 0028
Série

Zakézka Cislo

Datum
Razitko a podpis

Kupon é. 2

: [Ty ETA 0028
Série

: |zakézka cislo

Datum
. |Razitko a podpis

Kupon é. 3
 Typ ETA 0028
Série

: |zakazka Gislo

Datum
. |Razitko a podpis

\



